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Congratulazioni per I'acquisto di questa esclusipparecchiatura Made in ltaly. Ha scelto I'attréawa che coniuga le migliori qualita
tecniche con la massima facilita d'utilizzo. Vi amgmo la piu grande soddisfazione.

Nota:

Il presente manuale é predisposto per la lettuseidingue. Istruzioni originali in Italiano e thazioni delle istruzioni originali in Inglese,
Francese, Tedesco , Spagnolo e Arabo.

Per una miglior chiarezza e lettura,il presenteunb potrebbe essere fornito in piu parti sepagied essere spedito via mail contattando
la Ditta Costruttrice.

GARANZIA

Norme e regolamentazione
La garanzia € limitata alla pura e semplice sastine franco fabbrica del pezzo eventualmente wtdettoso, per ben accertato difetto di
materiale o costruzionéNon sono coperte da garanzia le eventuali avarie usate dal trasporto effettuato da terzi, da erronea
installazione e manutenzione, da negligenza o tragatezza nell’'uso, da manomissione da parte di terimoltre sono esclusi dalla
garanzia: i vetri I'equipaggiamento elettrico, gliaccessori e quanto altro in dipendenza del normalegorio e deperimento dell'impianto
e di ogni suo accessorio; nonché la manodopera nssaria alla sostituzione di eventuali parti in garazia
La garanzia decade se il compratore non € in regwid pagamenti e per i prodotti eventualmentareip, modificati o smontati anche solo
in parte senza autorizzazione scritta preventiva. d¥tenere l'intervento tecnico in garanzia, doessere inoltrata richiesta scritta al
concessionario di zona o alla Direzione Commerciale

ATTENZIONE

Questa dizione indica pericolo e verra utilizzatibet le volte che viene coinvolta la sicurezza'dpératore.

NOTA

Questa dizione indica cautela e vuole richiamaatdhzione su operazioni di vitale importanza pefunzionamento corretto e duraturo
dell'apparecchiatura.

GENTILE CLIENTE

Prima di iniziare I'utilizzo di questa apparecchiat, leggere il presente manuale.

Per la sicurezza dell'operatore, i dispositivi @glparecchiatura devono essere tenuti in costdfiteaza.

Questo libretto ha lo scopo di illustrare 'us@memanutenzione dell'apparecchiatura e I'operatari tiovere e la responsabilita di seguirlo.
Il costruttore si avvale della facolta di apportaagiazioni alla produzione ed al manuale, senzaadi comporti I'obbligo di aggiornare la
produzione ed i manuali precedenti.

ATTENZIONE!

1 Quanto descritto riguarda la vostra sicurezza.

2 Leggere attentamente prima dell'installazione grima dell’'uso dell'apparecchiatura.

3 Conservare con cura questo libretto per ogni uttriore consultazione dei vari operatori.

4 Tutte le operazioni di installazione, eventualérasformazione per I'impiego di tipi diversi di gas regolazione e manutenzione
straordinaria, devono essere effettuate secondo igruzioni del Costruttore esclusivamente da persale tecnico qualificato. Le
parti sigillate non devono essere regolate o0 manosge se non per le trasformazioni previste.

5 Gliugelli e la targa dati tecnici per la trasfemazione consentita, sono consegnati in un sacchati unitamente al forno e vanno
rigorosamente conservati insieme con tutta la docuemtazione del forno.

6 Questa apparecchiatura dovra essere destinatalsall'uso per il quale & stata espressamente conita, e vale a dire a seconda dei
modelli, per la cottura di pizza o prodotti alimentari analoghi ed altri prodotti gastronomici. Questaapparecchiatura & destinata
ad essere utilizzata per applicazioni commercialiad esempio in cucine di ristoranti, mense, ospedadi in imprese commerciali
come panetterie, macellerie, ecc., ma non per laguuzione di massa continua di alimenti. E’ vietat@seguire cotture con prodotti
contenenti alcool. Ogni altro uso é da ritenersi iproprio.

7 L'apparecchiatura & destinata unicamente all’'usacollettivo e deve essere usata da un utilizzatogofessionale qualificato ed
addestrato all'uso della stessa. L'apparecchio noa destinato ad essere utilizzato da persone (bambitompresi) le cui capacita
fisiche, sensoriali o0 mentali, siano ridotte, oppug con mancanza di esperienza o di conoscenza. | Hani devono essere sorvegliati
per sincerarsi che non giochino con I'apparecchio.

8 Per I'eventuale riparazione rivolgersi esclusivaente ad un centro di assistenza tecnica autorizzatlal Costruttore e richiedere
I'utilizzo di ricambi originali.

9 Il mancato rispetto di quanto sopra pud compromitere la sicurezza dell’apparecchiatura.

10 In caso di guasto e/o cattivo funzionamento ditivare I'apparecchio astenendosi da qualsiasi teativo di riparazione o
d'intervento diretto.

11 Se l'apparecchio dovesse essere venduto o teatb ad un altro proprietario o se dovesse traslare e lasciare installata
I'apparecchiatura, assicurarsi sempre che il libreto accompagni I'apparecchio in modo che possa essetonsultato dal nuovo
proprietario e/o dall'installatore.

12 Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esdeve essere sostituito dal servizio di assistenzechica abilitato dalla ditta
costruttrice, in modo da prevenire ogni rischio.
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1 SPECIFICHE TECNICHE

11 DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIATURA
L’apparecchiatura e’ composta da una camera direotttraversata
da un nastro trasportatore che porta il prodotigtésso viene cotto
dal soffiaggio di aria riscaldata tramite un brtmia (TT96G- TT98G
due bruciatori) con premiscelazione aria-gas sostipa controllo
elettronico modulante della fiamma; ha la regolagiodella
temperatura di tipo elettronico, & dotato di terratusdi sicurezza e
nei modelli T75G , TT96G e TT98G e dotato di unteliw a battente
incernierato in basso.

Internamente ed esternamente, la struttura € iretardi acciaio inox,
il nastro a rete che porta il prodotto da cuocedreaeciaio inox.

E’ possibile sovrapporre fino a tre camere di gaftwognuna e
totalmente indipendente.

Il sostegno della/e unita di cottura & costituigogiiattro supporti in
acciaio montati su ruote.

1.2 DIRETTIVE APPLICATE

Quest'apparecchiatura & conforme alle seguentititiee

- Direttiva bassa tensione 2014/35/UE (ex 2006/83%/C

-Direttiva compatibilita elettromagnetica
(ex2004/108/CE)

- Direttiva apparecchi a gas 2016/426/UE e suceessiodifiche o

aggiornamenti

2014/3&/U

In accordo alle norme applicate:
EN 203-1
EN 203-2-2

AS 4563-2004 (Australia)

1.3 POSTAZIONI DI LAVORO

L’apparecchiatura viene programmata dall'operatsté quadro
comandi posti sulla parte frontale dell'apparecithia e durante il
funzionamento deve essere sorvegliata.

Il portello con vetro, ove previsto, & posto suflarte frontale
dell'apparecchiatura.

14 MODELLI

I modelli previsti sono:

- T64G una camera

- T64G 2 camere

- T64G 3 camere

- T75G una camera

- T75G 2 camere

- T75G 3 camere

- TT96G una camera

- TT96G 2 camere

- TT96G 3 camere

- TT98G una camera

- TT98G 2 camere

- TT98G 3 camere

Composizioni realizzabili

Supporto CV/60 + 1 0 2 camere T64G o T75G o TT96d98G
Supporto CV/15 + fino a 3 camere T64G o T75G o TAYGTTI8G
Un eventuale supporto non fornito dalla ditta adstice deve essere
idoneo a garantire in ogni situazione la corrett@bibta
dell'apparecchiatura.

15 ACCESSORI

Gli accessori previsti sono:

- Nastro trasportatore a velocita maggiorata (¢acce84G)

- Rete a maglia fitta per cottura diretta di impasico idratati o
grigliatura verdure (per TT98G).

1.6 DATI TECNICI: Vedi TAB.1 e TAB.2-3

ATTENZIONE! QuANDO SI CONSULTA LA TAB.1
VA SEMPRE GUARDATA QUELLA CORRISPONDENTE
ALLA CATEGORIA DI GAS PREVISTA PER IL PAESE DOVE
AVVIENE L'INSTALLAZIONE ED AL MODELLO DI
APPARECCHIATURA SU CUI SI INTERVIENE.

In alcuni paesi la marcatura CE potrebbe esserettate ma si
richiede comunque da parte degli Istituti nazionali esame
dell'apparecchiatura secondo le norme nazionali.

1.7 DIMENSIONI D'INGOMBRO E PESI (Vedi Fig.1)
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1.8 IDENTIFICAZIONE

Per qualsiasi comunicazione con il produttore oic@ntri assistenza
citare sempre il NUMERO DI MATRICOLA dell’apparedetura che
e apposto sulla targhetta fissata nella posiziandig.2 part. M,
legenda di esempio (fig.3):

A: modello, B: anno di costruzione, C: numero dtmcala, D: tipo di
alimentazione elettrica, E: potenza elettrica nmaasiF potenza del
motore (TT96G-TT98G potenza di due motori), H: tibstati gas e
pressioni per cui & predisponibile I'apparecchtiirportata termica
massima, L: consumo a seconda del tipo di gasnibafiazione, M:
tipo di installazione.

T75G Sotto alla targhetta matricola viene apposta lghietta (fig. 2
part. G) con indicato il tipo di gas di alimentamo per cui &
predisposta I'apparecchiatura.

T64G-TT96G-TT98G In prossimita degli allacci alla rete vengono
apposte le targhette (fig. 2 part. G) con indicttpo di gas di
alimentazione per cui & predisposta I'apparecctaatu

1.9 ETICHETTATURE

Nei punti mostrati in figura (4a per T75G, 4b p@98G ,4c per T64G
e 4d per TT96G), I'apparecchiatura & dotata dittettg d’attenzione
riguardanti la sicurezza e targhette con note ridauati I'utilizzo.

1.10 RUMORE

Quest'apparecchio & un mezzo tecnico di lavoro, ramenalmente
nella postazione dell'operatore (fig. 7 part. Aprgupera la soglia di
rumorosita di 74 dB (A) (configurazione ad una cearth cottura).

2 INSTALLAZIONE

ATTENZ'ONE' Vista la particolare pericolosita delle

apparecchiature a gas, in particolare di esplosionie di

intossicazioni  mortali, si raccomanda di  attenersi
scrupolosamente a tutte le disposizioni che di setu nei vari

capitoli verranno riportate per non mettere a reperaglio la

propria e I'altrui incolumita e I'integrita dell'ap parecchiatura.

Il costruttore declina ogni responsabilita per incélenti a persone o
cose ed ogni prestazione in garanzia derivanti ddhosservanza di
guanto esposto.

ATTENZ'ONE' il costruttore  declina  ogni

responsabilita qualora le norme antinfortunistichenon vengano
rispettate.

21 TRASPORTO SPEDIZIONE

L’'apparecchiatura viene spedita normalmente su imdizzasporto
con un imballaggio realizzato in scatole di car{dissate con cinghie
su pallet di legno (fig.5), il sollevamento devesere eseguito nella
zona indicata dalle frecce.

2.2 SOLLEVAMENTO E MOVIMENTAZIONE

NOTA Al momento della consegna si consiglia di contralie
lo stato e la qualita dell'apparecchiatura.

T75G-TT96G-TT98G

Sollevare I'apparecchiatura utilizzando solo edusseamente le 4
staffe in dotazione: 2 staffe per agganciare laepanteriore (fig. 6a
part. E) e 2 staffe per la parte posteriore (figpért. F). Le staffe si
montano al forno ognuna mediante le 4 viti gia ends
sull'apparecchiatura, per accedere alle viti pestife anteriori va
aperto la porta anteriore del forno.

T64G:

Sollevare I'apparecchiatura utilizzando solo edusseamente le 4
staffe in dotazione: 2 per agganciare la parterianée(fig. 6b part. E)
e 2 per la parte posteriore (fig. 6b part. F). tafs si montano al forno
ognuna mediante 2 viti gia presenti sull’appareaitiia, per accedere
alle viti per le staffe anteriori va aperto il pelid anteriore del forno.

ATTENZ'ON E! trasporto non deve essere effettuato

in modo manuale.

Posizionare l'apparecchiatura, in un luogo igiemeate adeguato,
pulito asciutto e privo di polvere, avendo curawerificarne la
stabilita.

T75G-TT96G-TT98G: Smontare le 4 staffe (fig. 6a part. E ed F) e
rimontare le 16 viti.

T64G: smontare le 4 staffe (fig. 6b part. E ed F) eoritare le 8 viti
L'imballo va smaltito secondo la normativa vigeraerertarsi che i
materiali in plastica siano destinati in luoghisiger evitare i pericoli




di asfissia, in particolare per i bambini. Al temaidel ciclo di vita
dell'apparecchio, smaltirlo presso le isole di e autorizzate dalla

legge.

2.3 SPECIFICHE AMBIENTALI

Per il buon funzionamento dell'apparecchiatura lokiaambientali
devono avere i seguenti limiti:

Temperatura d’esercizia +10°C + +40°C

Umidita relativa: 15% + 95%

2.4 POSIZIONAMENTO, MONTAGGIO
INSTALLAZIONE E SPAZI MANUTENTIVI

ATTENZIONE! Nel posizionamento, montaggio,

installazione e collegamenti sono da rispettare leseguenti
prescrizioni:

- Leggi e norme vigenti relative ad
d’apparecchiature a gas in grandi cucine

Leggi e norme vigenti relative alle regole tecohe per
installazioni a gas

Leggi e norme vigenti relative alle regole tecohe per GPL
Direttive e determinazioni dell'ente erogatore él gas

Direttive e determinazioni dell’ente erogatore ¢lettricita
Regolamenti edilizi ed antincendio locali

Prescrizioni vigenti antinfortunio

- Determinazioni vigenti norme elettrotecniche

Prescrizioni locali

L’installazione delle apparecchiature deve essereseguita in
accordo alle leggi nazionali in vigore.

Per I'Australia: da installare secondo i requisitidi AS-5601, dell’
autorita locale, del gas, dell’elettricita e di quésiasi altra
disposizione legislativa.

ATTENZ'ON E! L'apparecchiatura deve

installata su una superfice stabile, piana e in blal.

ATTENZ|ONE! E’ fondamentale che nel locale sia

assicurata sempre una sufficiente ventilazione in ado da
garantire la presenza di aria per la combustione &areazione ed
impedire la formazione di concentrazioni inaccettabh di sostanze
nocive alla salute.

installazioni

essere

NOTA Collocare il forno in modo che le correnti d’arianon
possano arrivare nelle vicinanze delle aperture diel camere di
cottura, altrimenti potrebbero disturbare la cottur a.

ATTENZ'ONE' Nella zona in cui €& installata

I'apparecchiatura non devono assolutamente trovarsmateriali
inflammabili o combustibili, che mai devono poter arivare in
prossimita dell'apparecchiatura, anche il locale dee essere di
materiale ininfammabile. Devono in ogni caso essergarantite
scrupolosamente le condizioni di sicurezza antincelio.
Non  spruzzare  bombolette  aerosols in
dell’apparecchiatura mentre & in funzione.

Effettuato lo scarico dell’'apparecchiatura, va piasiata in un luogo
ben areato ed illuminato con un’aspirazione adeguaat una distanza
minima di50cm dal fondo 80cm dalle parti laterali destra e sinistra
(fig.7).

Queste distanze minime sono indispensabili per ganére
l'accessibilita al pulsante di accensione ed al fgo di emergenza
(solo T75G-TT96G-TT98G), alla pulizia del filtro aria bruciatore
(solo T75G) ed a garantire I'aspirazione nella pag posteriore;
tenere conto che per effettuare alcune operazioni id
pulizia/manutenzioni queste distanze devono essemeaggiori di
quelle riportate, pertanto va considerata la possilita di poter
spostare il forno per poterle effettuare.

ATTENZIONE! nNelia zona posteriore laterale destra

(fig.10 part. Y) & collocato il filtro (solo T75G)attraverso il quale
passa laria aspirata dal ventilatore bruciatore pe la
combustione, non va assolutamente ostruito e va &ito che
polveri o farine ecc. possano arrivare in questa 7a.

ATTENZ'ONE' Nella zona posteriore sono presenti le

griglie (fig.10 part. A) da cui avviene aspirazioned’aria, vanno
controllate e pulite regolarmente e non vanno ostite, va evitato
assolutamente che polveri o farine ecc. possano aare in questa
zona. T75G: fare anche attenzione a non fare entrarin contatto
con la ventola nella zona posteriore centrale (fig0 part. Z)
attraverso la foratura, utensili sottili, capelli,indumenti ecc.

prossimita
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ATTENZ'ONE' La conduttura del gas ed il cavo

elettrico, ad apparecchiatura installata, dovrannoessere protette
e non devono mai in nessun caso anche eccezionafseee
sottoposti a sforzi tipo trazione torsione ecc., &are inoltre di farli
passare vicino ad elementi abrasivi o taglienti.

Vanno eseguite le seguenti operazioni:

- Togliere da tutti i pannelli esterni dell'appatb@tura la pellicola
protettiva staccandola lentamente per rimuovereliante.

Qualora cid non accadesse, togliere perfettameresidui di colla
usando kerosene o benzina.

T75G-TT96G-TT98G

- Dopo avere tolto le quattro viti a testa tondg.& part.A) sul fondo
dell'apparecchiatura, montare i quattro supportinumo tramite
quattro viti e rondelle (fig.8 part.B), nei forilditati previsti sul
basamento; messa I'apparecchiatura in posizioreebita premendo
verso il basso la leva freno (fig.8 part.C) suetlgtruote.

Un eventuale supporto non fornito dalla ditta adstice deve essere
idoneo a garantire in ogni situazione la corrett@bibta
dell'apparecchiatura.

ATTENZIONE! Dopo avere posizionato

I'apparecchiatura nel punto previsto e serrato i feni delle ruote,
provvedere a munirsi di almeno 4 staffe adeguatamés robuste
che assicurino I'apparecchio al pavimento od al mur (ad esempio
per apparecchiatura a una o 2 camere fig. 12, ad e®pio per
apparecchiatura a 3 camere fig. 13) in modo da impirne ogni
movimento dovuto a qualsiasi causa; le staffe devonessere
smontabili per potere effettuare pulizie eccezionak devono essere
rimontate dopo la pulizia. Per il fissaggio delletaffe, che non sono
fornite dal costruttore, usare inserti a pressionecommerciali
idonei al tipo di pavimentazione e per la version@a 3 camere
collegare le staffe al forno con viti autofilettant d.4,8 le quali
andranno avvitate esclusivamente sul fondo nei 12 liberi
previsti (fig.8 part. F).

- Dopo avere tolto le quattro viti a testa tondg.& part.A) sul fondo
dell'apparecchiatura ,i singoli elementi per lafigurazione prescelta
devono essere sovrapposti come specificato indidaf, fissandoli
obbligatoriamente tutti tra loro nella parte poister ognuno mediante
le 2 staffe in dotazione (fig. 6d part. F) da moatanediante le
corrispondenti forature predisposte.

ATTENZ'ONE' L’apparecchiatura & omologata per

sovrapporre al massimo 3 camere di cottura.

- Montare su ogni camera lo schermo calore in dmt&z come
indicato in fig.11 (in caso di sovrapposizione aa®nere montare lo
schermo sulla prima camera in basso dopo il pasiriento del
forno):

- Smontare la staffa (fig.11 part. A)

- Montare lo schermo calore (fig.11 part. B) intmipndo il
distanziere (fig.11 part. C) e le rondelle di spesgfig.11 part. D)
-Rimontare la staffa (fig.11 part. Aosizionandola nei due fori
inferiori sottostanti (fig.11 part. E)

Solo perTT96G a 2 0 a 3 camere di cotturgprocedere a montare gli
schermi laterali in dotazione (fig.58 part.L-R) agmo mediante 4 viti
gia presenti sull'apparecchiatura (fig.58 partr8yntare poi a tutti gli
schermi sul lato destro (fig.58 part.R) gli schednchiusura (fig.58
part.M) ognuno con 2 viti (fig.58 part.V).
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- Dopo aver messo in posizione I'attrezzatura ldoepremendo verso
il basso la leva freno (fig.8 part.C) sulle ruote.

- Prima di eseguire la sovrapposizione sopra un &tno T64Go al
supporto H 14 cmyanno smontati i 4 piedini e le 4 viti (fig. 9 pafte
G), se invece si sovrappone il forno al suo suppdttuso tali piedini
e viti non vanno smontati.

- | singoli elementi per la configurazione preszeltevono essere
sovrapposti come  specificato in figura 6¢c, fissdndo
obbligatoriamente tutti tra loro nella parte poster ognuno mediante
le 2 staffe in dotazione (fig. 6¢ part. F) da moatanediante le
corrispondenti forature predisposte.

- Fissare poi a terra la composizione medianted@afle in dotazione
(fig. 6¢ part. E) da montare nella parte inferiposteriore del supporto
ed agganciarsi al foro di ogni staffa con ancoradgnei (non in
dotazione) per fissare I'apparecchiatura al pavimed al muro; tali
ancoraggi devono essere smontabili per potere tufet
pulizie/manutenzioni straordinarie.




Un eventuale supporto non fornito dalla ditta adstice deve essere
comunque idoneo a garantire in qualsiasi caso teetta stabilita

dell’apparecchio, dovranno essere tra loro collegsdiante le 2

staffe in dotazione (fig. 6¢ part. F) ed il suppdissato a terra.

ATTENZIONE! se I'apparecchiatura viene sganciata

dagli ancoraggi che la fissano a terra, prestare lanassima
attenzione alla stabilitd della stessa in particol® durante la
movimentazione, non lasciare I'apparecchiatura incstudita e
ripristinare gli ancoraggi appena possibile.

ATTENZ'ONE' L’apparecchiatura & omologata per

sovrapporre al massimo 3 camere di cottura.

NOTA: In caso di sovrapposizione, tra le camere di cotta
devono essere montati gli schermi calore a destral & sinistra
(fig.57 part. D-S). In caso di sovrapposizione coR64E esso dovra
essere posizionato sopra al T64G e montato lo schey calore a
sinistra (fig.57 part. S)..

T64G sovrapposto a T75G o T75E @T96G o TT96E o TT98G o
TT98E: Montare la traversa per sovrapposizione (fig. 54.Aanella
parte inferiore posteriore del forno T64G mediahteti gia presenti
sull'apparecchiatura (fig. 54 part.B). Sovrapporoene illustrato in
fig.54; in corrispondenza dei fori presenti sulldaffa per
sovrapposizione (fig. 54 part.C) eseguire sul fottostante dei fori
diametro 3,5mm e bloccare tale staffa con viti filettanti (fig. 54
part.D). Posizionare lo SCHERMO CALORE LATERALE(fi54
part.E) nella parte laterale destra del forno stétate, come illustrato;
in corrispondenza dei fori presenti sullo SCHERM@LORE
LATERALE eseguire dei fori sul forno diametro 3,5m(fig. 54
part.F) e bloccare SCHERMO CALORE LATERALE con viti
autofilettanti (fig. 54 part.G).

ATTENZIONE! a collegamento elettrico effettuato &

obbligatorio ancorare il cavo tramite il cavallotto in dotazione al
kit sovrapposizione come illustrato in Fig. 54 partH.

ATTENZIONE! a collegamento del gas effettuato &

obbligatorio far in modo che le tubazione utilizzaa rimanga

posizionata in maniera permanente come illustraton Fig. 54

part.l.

- Fermare il nastro T64G al forno agganciando dradessinistra le
due staffe fermanastro (fig 55 part.F).

- Aggancio dell’eventuale optionals rulliera datolali carico, dopo
avere svitato i due pomelli che fermano la batiotaima al nastro
inserire la rulliera (fig.56 part.G). Avvitare i dupomelli (fig.56
part.H) e se necessario agire sui 4 bulloni (figoa@t.l) e regolare
I'inclinazione della rulliera di carico.

ATTENZIONE! 1l ucchetto (fig.16 part.H) sulla porta

anteriore deve essere sempre presente e le chiagvdno essere
tolte e tenute da personale abilitato ad eseguire loperazioni al
fine di evitare aperture accidentali della porta areriore causando
elevato rischio di esposizione a gravi ustioni edhfortuni dovuti
agli organi all'interno.

Delle persone abilitate, ed addestrate all’'uso dédlpparecchiatura,
almeno una deve essere sempre
I'apparecchiatura € accesa e deve conoscere ['ubmane
(prossima all’apparecchiatura) delle chiavi, al fire di poter aprire
la porta in situazioni di emergenza che possano viea a crearsi.
In caso di piu camere di cottura provvedere a mara@ in modo
chiaro le chiavi ed i rispettivi lucchetti al fine di riconoscere
facilmente I'abbinamento

- Montaggio del supporto stazionamento prodottolaed destro o
sinistro (fig.14 part. D), dopo avere tolto dalaaglifarina e rimontato
sul supporto stesso la battuta (fig.14 part.F)aiveé pomelli (fig.14

part.G).

25 COLLEGAMENTI

251 COLLEGAMENTO GAS

ATTENZ'ONE' I collegamenti con la rete del gas

devono essere eseguiti esclusivamente da personaéenico
specializzato munito di regolare licenza ed effetato in
ottemperanza alle normative vigenti.
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presente  quando

Controllare che I'apparecchiatura sia predisposta pr il tipo di gas
con cui verra alimentata, indicato sulla targa appsta
sull'apparecchiatura (fig. 2 part. G).

Prima di effettuare il collegamento gas verificareche la pressione
di alimentazione dell'apparecchiatura sia quella rportata in
TAB.1 (per la nazione dove avviene l'installazione)la suddetta
pressione deve essere garantita nel tempo.

In caso di pressione d'entrata fuori dei valori riportati avvisare
I'ente erogatore del gas e non effettuare la messa funzione
dell'apparecchiatura prima di non aver appurato edeliminato la
causa.

La TAB.1 (per la nazione dove avviene l'installazioe) riporta le
caratteristiche dell’apparecchiatura

Il collegamento con la rete del gas (fig.10-59 jyH)tpotra essere fisso
oppure scollegabile, a monte dell’apparecchio degservi un
rubinetto d'intercettazione certificato.

Il collegamento alla rete del gas, si realizza san opportuni tubi
metallici, evitando di sottoporli a sforzi di trarie o torsione e di farli
passare vicino ad elementi abrasivi o taglienti.

Qualora si impieghino tubi flessibili, questi donme® essere in acciai
inossidabili secondo normativa vigente.

Il tubo di collegamento gas non deve superare 1580 se non
altrimenti stabilito dalle locali norme d'instaliane.

Usare come sigillante su filetto tubo ingressolda€TITE 577

Al termine del lavoro di collegamento si deve dffate una prova di
tenuta del gas con l'ausilio di uno spray cercafygime non provoca
corrosione Non usare mai fiamme libere per cercare le eventlia
perdite di gas.

ATTENZIONE! A monte del forno deve essere presente

un sistema di filtraggio che garantisca che il gagli arrivi sempre
pulito. PRIMA DI COLLEGARE IL FORNO ACCERTARSI
CHE 1L CONDOTTO DEL GAS SIA PULITO, VA _
ASSOLUTAMENTE SPURGATO DA EVENTUALI TRUCIOLI
PULVISCOLO INSETTI RAGNATELE ECC.ECC. CHE
POTREBBERO ALTRIMENTI ANDARE AD OCCLUDERE
L'INGRESSO DEL GAS AL BRUCIATORE.

2.5.2 SCARICO GAS COMBUSTI E VAPORI

ATTENZIONE! E  RESPONSABILITA” DEL

PROPRIETARIO DI _MUNIRSI E MANTENERE UN
ADEGUATO SISTEMA DI VENTILAZIONE

ATTENZ'ONE' Il collegamento dello scarico gas

combusti e vapori deve essere effettuato esclusivante da
personale tecnico qualificato in ottemperanza allenormative
vigenti.

ATTENZ'ONE' L'eventuale accumulo di sostanze

nocive puo dare luogo ad intossicazioni o avere effi letali
pertanto si deve assolutamente disporre di un sistea d’areazione
ben progettato, correttamente installato e regolarrante
controllato e pulito per essere mantenuto in costdae efficienza per
tutta la vita dell'apparecchiatura. | flussi d’aria d’alimentazione e
di scarico della cappa devono essere adeguatamedimensionati.
L’apparecchiatura & del tipo A3 — B23 e deve sempressere
installata sotto una cappa aspirante, con filtro reistente al calore,
o soffitto aspirante che deve garantire in qualsiascircostanza
I'evacuazione dei gas combusti e dei vapori di cotta.

ATTENZ|ONE! Lo scarico dei prodotti della

combustione deve avvenire all'esterno.

In merito allaerazione del locale nel quale é& afiata

'apparecchiatura, ed allo scarico dei fumi esawadtenersi alle
prescrizioni del punto 2.4.

Il sistema aspirante deve essere opportunamente démsionato e

provvisto almeno di un dispositivo di chiusura cokgato alla linea

del gas, che entri in funzione intercettando il gaqualora la cappa

o il soffitto aspirante non funzionassero.

La cappa (fig. 18) deve essere dimensionata in naalcoprire

completamente I'apparecchiatura piu una sporgenabméno 15 cm
su tutti i lati.; la distanza tra la parte supegidel forno e lo spigolo
inferiore della cappa al minimo pud essere 8 cmditianza dal
pavimento allo spigolo inferiore della cappa nomedsuperare i 210
cm, tutte queste distanze sono solamente indicétinere sempre
come riferimento le norme di installazioni vigenti.

Tenere conto che i valori corretti del flusso diandipendono
dall’efficienza di progetto della cappa, dalla qiitard’aria che circola




intorno all'apparecchiatura e dal flusso d’'aria @mra ed esce dal
locale.

Per I'Australia: da installare secondo i requisitidi AS-5601, dell’
autorita locale, del gas, dell’elettricita e di quésiasi altra
disposizione legislativa.

253 COLLEGAMENTO ELETTRICO

ATTENZIONE! collegamento elettrico deve essere

effettuato esclusivamente da personale qualificatm osservanza
delle vigenti prescrizioni elettrotecniche.

Prima di iniziare la procedura di collegamento vericare che il
sistema di messa a terra sia realizzato in accordalle norme
europee EN.

Prima di iniziare la procedura di collegamento vericare che
interruttore generale dellimpianto a cui va collegato
I'apparecchiatura sia in posizione "off".

La targhetta matricola (fig. 2 part.M) contiene tutti i dati necessari
per un corretto collegamento.

ATTENZ'ONE' E’ necessario installare a cura del

cliente per ogni singolo elemento di cottura, un terruttore

generale di protezione tipo Differenziale Magneto-&rmico con
soglia di intervento Id 0,03A idoneo ai valori ripotati sulla

targhetta (fig.2 part. M), che permetta di scollegee i singoli
apparecchi dalla rete e che consenta la disconnesse completa
nelle condizioni della categoria di sovratensiondll

NOTA Il dispositivo scelto deve trovarsi nelle immediagt
vicinanze dell'apparecchio ed essere posizionato iduogo
facilmente accessibile.

La camera di cottura € consegnata con il voltaggiiesto segnalato
sulla targhetta (fig.2 part. M).

Per effettuare il collegamento elettrico, utilizar cavo posteriore
(fig.20-59 part. C) che dovra essere dotato dipmaa standardizzata
alle norme vigenti, messa a disposizione dall'itesiare, per il
collegamento all'impianto, questa connessione dessé&re effetttuata
seguendo l'illustrazione di fig.19.

NOTA: ACCERTARSI CHE | FILI DELLA FASE E DEL
NEUTRO _ SIANO _ COLLEGATI _ CORRETTAMENTE,
ALTRIMENTI_IL_BRUCIATORE _SI_ACCENDERA'_PER
ALCUNI__SECONDI_E__POI_ANDRA__IN__BLOCCO
BRUCIATORE.

NOTA: E ASSOLUTAMENTE _INDISPENSABILE
VERIFICARE_CON_UN_MISURATORE DI_TERRA CHE
LIMPIANTO DI TERRA SIA CERTAMENTE_EFFICACE,
UN'EVENTUALE _IMPIANTO DI TERRA NON OTTIMALE
METTE AD ESTREMO RISCHIO LA FUNZIONALITA' DEL
FORNO, IN PARTICOLARE DEI CONTROLLI FIAMMA E
DEI COMPONENTI ELETTRONICI.

ATTENZ'ONE' Verificare che i conduttori collegati

nella spina elettrica non presentino punti di conttto tra loro.

NOTA solo per_T75G: Controllare che il senso di rotazioe
sia quello indicato dalla freccia posta sul retro
dell'apparecchiatura (fig.20).

ATTENZ'ONE' Verificare che il senso di marcia del

nastro sia come quello indicato in fig.46 (A=di sée — B=su
richiesta), le estremita laterali a forma di gancionon devono mai
andare dal verso in cui tendono ad agganciare, pdné oltre a
rovinare il nastro diventano estremamente pericolas in quanto
potrebbero facilmente agganciare eventuali lembi dabiti, arti,
anelli, bracciali ecc. per girare il senso di mar@ seguire la
procedura del punto 5.8.3

Inoltre queste apparecchiature devono essere cempetcircuito del
sistema equipotenziale, il morsetto previsto a $al@po si trova sul
retro (fig.20 part.W) con il simbolo MORSETTO PER |
COLLEGAMENTO EQUIPOTENZIALE.
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NOTA: E  ASSOLUTAMENTE _INDISPENSABILE
VERIFICARE CHE LA TENSIONE D'ALIMENTAZIONE, AD
APPARECCHIATURA FUNZIONANTE, NON S| DISCOSTI
DAL VALORE NOMINALE DI 5%, UN EVENTUALE
SCOSTAMENTO METTE AD ESTREMO RISCHIO LA
FUNZIONALITA” DEL FORNO, IN PARTICOLARE DEI
CONTROLLI FIAMMA E DEI COMPONENTI
ELETTRONICI; durante questa verifica provare ad accendere
anche le altre apparecchiature elettriche presentiaccertandosi
che non causino sbalzi. Se sussistono dubbi cheténsione di
alimentazione non sia costante nel tempo, eseguirena
misurazione in continuo della tensione di rete, apjgando un
ANALIZZATORE DI RETE CERTIFICATO allo scopo di
determinare eventuali cali di tensione e poter fare@ntervenire
quindi il fornitore di energia elettrica perché risolva il disservizio.

ATTENZIONE! in fase di scollegamento dalla rete

elettrica, dopo lo spegnimento dell’apparecchiaturaattendere
almeno 15 MINUTI prima di staccare la spina per cosentire la
scarica dei condensatori in ingresso alla circuitéa elettronica. |
contatti della spina non vanno comunque mai toccati

3 FUNZIONAMENTO
ATTENZ'ON E! La permanenza dell'apparecchiatura

in condizioni di bassa temperatura ambientale pu0 ausare
lintervento  del termostato di sicurezza. Prima di
avviarlo,controllare e se & necessario riarmare.

ATTENZ|ON E! Prima di iniziare le fasi di avviamento

e programmazione dell’apparecchiatura si deve veri€are che:
tutte le operazioni di collegamento elettrico e mesa a terra siano
state eseguite correttamente;

tutte le operazioni di collegamento gas siano stateseguite
correttamente;

il sistema di scarico dei fumi e di ingresso aria el/e essere
efficiente;

tutte le operazioni di controllo devono essere esdite da personale
tecnico specializzato munito di regolare licenza,

le pressioni dove necessario sono da misurare con manometro
con risoluzione minima di 0,1 mbar.

ATTE N Z | O N E ! Per TT96G-TT98G tutte le operazioni

sequenti devono essere fatte su entrambe i bruciaito

3.1 OPERAZIONI PRELIMINARI DI CONTROLLO

3.1.1 CONTROLLO UGELLI

Controllare che I'apparecchiatura (categoria e tipgas tarato) sia
predisposta per la famiglia ed il gruppo di gagdisbile. In caso
contrario provvedere alla trasformazione per la ifdim di gas
disponibile come da procedura descritta al punto 3.
L’apparecchio va messo in funzione con le regolsizogli eventuali
ugelli previsti per la portata termica nominale divelati tecnici
TAB.1).

ATTENZ'ON E! Levitidi regolazione della valvola non

possono essere manomesse, queste sono tarate dlagayiin
stabilimento.

3.1.2 CONTROLLO DELLA PORTATA TERMICA CON
GPL (G30-G31)

La portata termica nominale si raggiurgm gli ugelli indicati nella

tabella degli ugelli (vedi dati tecnici TAB.1),lagolazione del gas sul

cono Venturi (fig.22) deve avere la quata vedi dati tecnici TAB.1.

ATTENZ'O NE! | parametri interni

dell'apparecchiatura devono essere quelli previsper il tipo di gas
di alimentazione (punto 3.4.4).

La possibilitd di funzionamento dipende dalla piess d'entrata
disponibile (vedi dati tecnici TAB.1):

In caso di pressione fuori dei valori riportati &are |'esecutore
dell'impianto e non effettuare la messa in funzide#'apparecchio
prima di non aver appurato ed eliminato la causa.

3.1.3 CONTROLLO DELLA PORTATA TERMICA CON
GAS METANO (G20-G25-G25.1-G25.3)

La portata termica nominale si raggiunge con iaggfited eventuali

ugelli previsti nella tabella dati tecnici TAB.H tegolazione del gas



sul cono Venturi (fig.22) deve avere la qudta vedi dati tecnici
TAB.1.

ATTENZ'O NE! | parametri interni

dell’apparecchiatura devono essere quelli previsper il tipo di gas
di alimentazione (punto 3.4.4).

La possibilita di funzionamento dipende dalla pi@ss d'entrata
disponibile (vedi dati tecnici TAB.1).

In caso di pressione d'entrata fuori dei valororigti avvisare I'ente
erogatore del gas e non effettuare la messa in idiv@z
dell'apparecchio prima di non aver appurato edieéto la causa.

NOTA: Qualora fosse desiderato un controllo supplementar

della portata termica, questo pud essere effettuatcon il metodo
volumetrico.

3.2 REGOLAZIONI:

3.21 CONTROLLI PRELIMINARI E REGOLAZIONE:
L’apparecchiatura esce dalla fabbrica gia tarallaudata per il tipo
di gas richiesto, & comunque opportuno verificdre ittipo di gas e
le pressioni al bruciatore siano corretti. In casatrario seguire le
procedure descritte ai punti successivi:

3.22 CONTROLLO PRESSIONE D’ENTRATA
(Per Australia=pressione di alimentazione minima in
kPa)
Eseguire I'operazione come segue:
- Smontare la copertura bruciatore (fig.20 part.My gg@96G
sovrapposti smontare anche schermi laterali fig&8.L-R-M).
Allentare la vite di tenuta all'interno della predapressione in
entrata della valvola gas (fig.23 part.W)
- Collegare il manometro alla presa di pressione.
Mettere in funzione I'apparecchiatura come diazoni.
Rilevare la pressione, che deve essere all'intden@alori riportati
sulla TAB.1 dati tecnici.

NOTA La pressione va rilevata con tutte le camere in
funzione.

Eventuali altre apparecchiature o circostanze non evono mai
influenzare nel tempo I'alimentazione del gas all'pparecchiatura.

- Spegnere I'apparecchio come da istruzioni.

- Togliere il manometro.

- Riavvitare a fondo la vite di tenuta (fig.23 par}.W

- Rimontare accuratamente la copertura bruciatage2@@ipart.M, per
TT96G sovrapposti rimontare anche schermi latéigh8 part.L-R-
M) prestando attenzione che non rimangano fessureui possa
passare aria non filtrata (T75G).

3.2.3 CONTROLLO DI AZZERAMENTO PRESSIONE
Eseguire I'operazione come segue:

- Smontare la copertura bruciatore (fig.20 part.My g&96G
sovrapposti smontare anche schermi laterali fig&i8.L-R-M).

- Allentare la vite di tenuta all'interno della geedi pressione in uscita
della valvola gas (fig.27 part.T)

- Collegare il manometro, correttamente azzeratla presa di
pressione.

- Mettere in funzione I'apparecchiatura come dauigoni.

- All'avvio il valore di pressione inizialmente var aspettare che il
bruciatore sia acceso, constatare a quel punteeksipne, che deve
essere di valore 0 mbar, se non lo fosse sulleolalgas togliere il
tappo (fig. 28 part. U) e regolare la vite sottogefig. 28 part. Z) fino
a che il valore di pressione non diventa O mbar.

- Spegnere 'apparecchio come da istruzioni.

- Togliere il manometro.

- Riavvitare a fondo la vite di tenuta sulla prelsgressione (fig.27
part.T).

- Se smontato, rimettere il tappo sulla valvola (s 28 part. U) e
riapporci il sigillo con un punto di vernice ternegistente rossa.

- Rimontare accuratamente la copertura bruciatage2@@ipart.M, per
TT96G sovrapposti rimontare anche schermi latéigb8 part.L-R-
M) prestando attenzione che non rimangano fessureui possa
passare aria non filtrata (T75G).

3.3 CONTROLLO DEL FUNZIONAMENTO
Messa in funzione I'apparecchiatura:
- Controllare la corretta evacuazione dei fumi.
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- Controllare la perfetta accensione e la stabdidla fiamma del
bruciatore in tutta la gamma di modulazione traifuiglo d’ispezione
fiamma bruciatore (fig. 21 part. N).

ATTENZ'ONE' Su TT98G per controllare le fiamme

dei bruciatori, seguendo la procedura al punto 5.3, aprire i
pannelli laterali destro (fig.21 part.P) e sinistro(fig.21 part.Z);
prestando la massima attenzione a non toccare ass@mente
niente eseguire il controllo delle fiamme e poi ritudere i pannelli
laterali seguendo la procedura al punto 5.3.4.

3.4 TRASFORMAZIONE E/O
ALL'USO DI ALTRI GAS.

ATTENZIONE! Le operazioni descritte di seguito

devono essere eseguite da personale tecnico sp&Zato munito
di regolare licenza.

Prima di effettuare il collegamento del nuovo gaserificare che la
pressione di alimentazione dell'apparecchiatura siaquella
riportata in TAB.1, la suddetta pressione deve essegarantita nel
tempo.

In caso di pressione d'entrata fuori dei valori riportati avvisare
I'ente erogatore del gas e non effettuare la messa funzione
dell'apparecchiatura prima di non aver appurato edeliminato la
causa.

ADATTAMENTO

NOTA Per la trasformazione e/o adattamento ad altro tip
di gas, su TT96G-TT98G sovrapposti, per intervenire piu
agevolmente € consigliabile eseguire il montaggioientaggio
ugelli e regolazione su cono Venturi prima di soviaporre le
camere.

ATTE N Z | O N E ! Per TT96G-TT98G tutte le operazioni

seguenti devono essere fatte su entrambe i brucigito

3.41 TRASFORMAZIONE ALL'USO DA METANO (G20-
G25-G25.1-G25.3) A GPL (G30-G31).

Per la trasformazione da metano a gpl si rendessade il montaggio

degli ugelli che sono consegnati in un sacchettimitamente

all'apparecchiatura. Per la trasformazione procedeme segue:

- Chiudere il rubinetto del gas.

- Interrompere l'alimentazione elettrica scollegait¢avo

d’alimentazione dell’apparecchiatura dalla preseodiente.

- Smontare la copertura bruciatore (fig.20 part.per TT96G

sovrapposti smontare anche schermi laterali fig&8.L-R-M).

- Smontare il ventilatore dalla testa bruciatoreratp sui 4 bulloni

(fig.24 part.P).

- Smontare il cono Venturi dalla valvola gas agesdde tre viti

(fig.24 part.Q).

- Inserire (per TT96G a G20: sostituire) l'ugelfoacciaio inox all’

interno della guarnizione tra la testa bruciatatd eentilatore (fig.25

part.R).

-Inserire I'ugello in ottone all’ interno della guezione tra la valvola

gas ed il cono Venturi (fig.26 part.S).

-Eseguire le operazioni inverse per il imontagigbventilatore e del

cono venturi prestando attenzione al corretto pms@mento degli

ugelli, eseguire accuratemente il serraggio deiltbhi (serrandoli a

croce) e delle 3 viti.

- Rimuovere il sigillo dalla regolazione del gas soino Venturi

(fig.22) e con l'ausilio di un cacciavite a taglgrande ruotare la

regolazione fino ad avere la quota vedi dati tecnici TAB.1 per il

tipo di gas di alimentazione.

ATTENZ|ONE! Controllare la suddetta quota X in

maniera precisa con un CALIBRO.
- Ricollegare l'alimentazione elettrica.

ATTENZIONE! ESEGUIRE L'IMPOSTAZIONE DEI

PARAMETRI INTERNI PER IL TIPO DI GAS DI
ALIMENTAZIONE COME DA PROCEDURA A PUNTO 3.4.4

- Aprire il rubinetto del gas.

- Allentare la vite di tenuta all'interno della geedi pressione in uscita
della valvola gas (fig.27 part.T)

- Collegare il manometro, correttamente azzeratla, presa di
pressione.

- Mettere in funzione I'apparecchiatura come dauigoni.

- All'avvio il valore di pressione inizialmente var aspettare che il
bruciatore sia acceso, constatare a quel punteeksione, che deve
essere di valore 0 mbar, se non lo fosse sulleolalgas togliere il




tappo (fig. 28 part. U) e regolare la vite sottogefig. 28 part. Z) fino
a che il valore di pressione non diventa O mbar.

- Spegnere 'apparecchio come da istruzioni.

- Togliere il manometro.

- Riavvitare a fondo la vite di tenuta sulla prelsgressione (fig.27
part.T) e rimettere il tappo sulla valvola gas.(8§ part. U)
-Verificare come indicato al punto 3.2.2 la pressid’entrata del gas.
- Al termine del lavoro di collegamento, ad appehé&tura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con l'ausdiaino spray cercafughe,
che non provoca corrosiondlon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere 'apparecchiatura.

- Riapporre i sigilli alla regolazione gas sul coWenturi e, se
smontato, al tappo sulla valvola gas con un puntoveinice
termoresistente rossa.

- Rimontare accuratamente la copertura bruciaf@e®Q part.M, per
TT96G sovrapposti rimontare anche schermi latéigb8 part.L-R-
M) prestando attenzione che non rimangano fessureui possa
passare aria non filtrata (T75G).

ATTENZ'ONE' Ad operazione ultimata applicare la

targhetta con i dati corretti per il gas a cui é sita trasformata
I'apparecchiatura (vedi fig.2 in posizione G) sopralla precedente.

3.42 TRASFORMAZIONE ALL'USO DA GPL (G30-G31) A
METANO (G20-G25-G25.1-G25.3)

Per la trasformazione da gpl a metano procedere cegue:

- Chiudere il rubinetto del gas.

- Interrompere I'alimentazione elettrica scollegait¢avo
d’alimentazione dell’apparecchiatura dalla preseodiente.

- Smontare la copertura bruciatore (fig.20 part.per TT96G
sovrapposti smontare anche schermi laterali fig&8.L-R-M).

- Smontare il ventilatore dalla testa bruciatoreratp sui 4 bulloni
(fig.24 part.P).

- Smontare il cono Venturi dalla valvola gas ageisdde tre viti
(fig.24 part.Q).

- Togliere (per TT96G a G20: sostituire) l'ugelioacciaio inox dall’
interno della guarnizione tra la testa bruciatatd eentilatore (fig.25
part.R).

- Togliere l'ugello in ottone dall’ interno dellaugrnizione tra la
valvola gas ed il cono Venturi (fig.26 part.S).

- Eseguire le operazioni inverse per il imontagigbventilatore e del
cono venturi, eseguire accuratemente il serrag@o 4d bulloni
(serrandoli a croce) e delle 3 viti.

- Rimuovere il sigillo dalla regolazione del gas soino Venturi
(fig.22) e con l'ausilio di un cacciavite a taglgrande ruotare la
regolazione fino ad deve avere la quitavedi dati tecnici TAB.1
per il tipo di gas di alimentazione.

ATTENZ'ONE' Controllare la_suddetta quota X in

maniera precisa con un CALIBRO.
- Ricollegare I'alimentazione elettrica.

ATTENZIONE! ESEGUIRE L'IMPOSTAZIONE DEI

PARAMETRI INTERNI PER IL TIPO DI GAS DI
ALIMENTAZIONE COME DA PROCEDURA A PUNTO 3.4.4

- Aprire il rubinetto del gas.

- Allentare la vite di tenuta all'interno della geedi pressione in uscita
della valvola gas (fig.27 part.T)

- Collegare il manometro, correttamente azzeratla presa di
pressione.

- Mettere in funzione I'apparecchiatura come dauigoni.

- All'avvio il valore di pressione inizialmente var aspettare che il
bruciatore sia acceso, constatare a quel punteeksipne, che deve
essere di valore 0 mbar, se non lo fosse sulleolalgas togliere il
tappo (fig. 28 part. U) e regolare la vite sottogefig. 28 part. Z) fino
a che il valore di pressione non diventa O mbar.

- Spegnere 'apparecchio come da istruzioni.

- Togliere il manometro.

- Riavvitare a fondo la vite di tenuta sulla prelsgressione (fig.27
part.T) e, se smontato, rimettere il tappo sullaola gas (fig. 28 part.
)

-Verificare come indicato al punto 3.2.2 la pressid’entrata del gas.
- Al termine del lavoro di collegamento, ad appahéatura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con I'ausdiaino spray cercafughe,

IT/7

che non provoca corrosion&lon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere 'apparecchiatura.

-Riapporre i sigilli alla regolazione gas sul cohenturi e, se
smontato, al tappo sulla valvola gas con un puritovetnice
termoresistente rossa.

- Rimontare accuratamente la copertura bruciafa2Q part.M, per
TT96G sovrapposti rimontare anche schermi latéigb8 part.L-R-
M) prestando attenzione che non rimangano fesisui possa
passare aria non filtrata (T75G).

ATTENZIONE! ad operazione ultimata applicare la

targhetta con i dati corretti per il gas a cui & sita trasformata
I'apparecchiatura (vedi fig.2 in posizione G) sopralla precedente.

3.43 TRASFORMAZIONE ALL'USO TRA | METANI G20
G25- G25.1-G25.3

Per la trasformazione all’'uso tra i metani G20 e G&- G25.1 -G25.3
procedere come segue:

- Chiudere il rubinetto del gas.

- Interrompere l'alimentazione elettrica scollegait¢avo
d’alimentazione dell’apparecchiatura dalla preseodiente.

- Smontare la copertura bruciatore (fig.20 part.per TT96G
sovrapposti smontare anche schermi laterali fig&8.L-R-M).

Solo per TT96G:

- Smontare il ventilatore dalla testa bruciatoreratp sui 4 bulloni
(fig.24 part.P).

- Togliere o mettere gli ugelli in acciaio inox ¢&conda di cosa
previsto nella tabella dati tecnici TAB.1) dall’ témno della
guarnizione tra la testa bruciatore ed il ventilat(ig.25 part.R).

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontagde ventilatore,
eseguire accuratemente il serraggio dei 4 bulkeiréndoli a croce).
Per T64G T75G TT96G TT98G procedere quindi a:

- Rimuovere il sigillo dalla regolazione del gas soino Venturi
(fig.22) e con l'ausilio di un cacciavite a taglgrande ruotare la
regolazione fino ad deve avere la quitavedi dati tecnici TAB.1
per il tipo di gas di alimentazione.

ATTENZ|ONE! Controllare la suddetta quota X in

maniera precisa con un CALIBRO.
- Ricollegare I'alimentazione elettrica.

ATTENZIONE! ESEGUIRE L'IMPOSTAZIONE DEI

PARAMETRI INTERNI PER IL TIPO DI GAS DI
ALIMENTAZIONE COME DA PROCEDURA A PUNTO 3.4.4

- Aprire il rubinetto del gas.

- Allentare la vite di tenuta all'interno della geedi pressione in uscita
della valvola gas (fig.27 part.T)

- Collegare il manometro, correttamente azzeratla presa di
pressione.

- Mettere in funzione I'apparecchiatura come dauigoni.

- All'avvio il valore di pressione inizialmente var aspettare che il
bruciatore sia acceso, constatare a quel punteeksipne, che deve
essere di valore 0 mbar, se non lo fosse sulleolalgas togliere il
tappo (fig. 28 part. U) e regolare la vite sottogefig. 28 part. Z) fino
a che il valore di pressione non diventa O mbar.

- Spegnere 'apparecchio come da istruzioni.

- Togliere il manometro.

- Riavvitare a fondo la vite di tenuta sulla prelsgressione (fig.27
part.T) e rimettere il tappo sulla valvola gas.(8§ part. U)
-Verificare come indicato al punto 3.2.2 la pressid’entrata del gas.
- Al termine del lavoro di collegamento, ad appaehé&tura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con l'ausdiaino spray cercafughe,
che non provoca corrosiondlon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere 'apparecchiatura.

-Riapporre i sigilli alla regolazione gas sul coNenturi e, se
smontato, al tappo sulla valvola gas con un puntoveinice
termoresistente rossa.

- Rimontare accuratamente la copertura bruciaf@e®Q part.M, per
TT96G sovrapposti rimontare anche schermi latéigb8 part.L-R-
M) prestando attenzione che non rimangano fessureui possa
passare aria non filtrata (T75G).

ATTENZIONE! ad operazione ultimata applicare la

targhetta con i dati corretti per il gas a cui é sita trasformata
I'apparecchiatura (vedi fig.2 in posizione G) sopralla precedente.




3.4.4 IMPOSTAZIONE PARAMETRI SOFTWARE

ATTENZIONE! L'impostazione dei  parametri

software deve essere eseguita da personale tecnépecializzato
munito di regolare licenza e va effettuata solo edsclusivamente
quando si trasforma I'apparecchiatura per un tipo d gas diverso
da quello per cui € predisposta o per manutenziorstraordinaria.

ATTENZIONE! | PARAMETRI __INTERNI
DELL’APPARECCHIATURA DEVONO ESSERE IMPOSTATI
PER IL TIPO DI GAS DI ALIMENTAZIONE CON | VALORI
INDICATI IN TAB.1 (per la nazione dove avviene l'installazione)
PRESTANDO LA MASSIMA ATTENZIONE.

T75G-TT96G-TT98G
Per visionare i parametri gas impostati premere ittasto MENU
(fig. 31 pos.13), selezionare con i tasti freccia/giu (fig. 31 pos.
12) il menu “Assistenza” e premere OK (fig. 31 posdl5). Scorrere
con i tasti freccia su/giu la selezione fino allaoce “Parametri gas”
e premere OK per visualizzare la lista dei parameirgas correnti.
Verra visualizzata una schermata del genere di quiel di fig. 34.
Nella parte destra del display la scritta “read” indica che i
parametri visualizzati sono in sola lettura. Per pterli modificare
€ necessario digitare la seguente combinazione dsti :

Premere 2 volte HOTKEY (fig. 31 pos 20)

Premere 2 volte STAND-BY (fig. 31 pos 19)

Premere 2 volte MENU (fig. 31 pos 13)

Premere 1 volta il tasto “+” Inferiore (fig. 31 pos 11).

Se linserimento della combinazione € corretta lacsitta “read”
diventa “write”.

Selezionare quindi il parametro muovendosi con i i freccia
su/giu, premere OK e modificarlo con i tasti freca su/giu.
Significato parametri
% Gas startup

% Gas rising ramp

Percentuale giri ventilatore allaccensione
Percentuale giri ventilatore rampa di

salita
% Gas min Percentuale giri ventilatore al minino
% Gas max Percentuale giri ventilatore al massio

% Gas eco stand-by Percentuale giri ventilatora stand-by
Burner startup delay Ritardo accensione bruciatorg(in secondi)
Burner startup time  Durata accensione bruciatorg(in secondi)
Premere OK per confermare il nuovo valore o premerdRETURN
(fig. 31 pos 16) per tornare alla selezione dei pametri senza
modificare. Terminare la modifica di tutti i paramentri poi
premere RETURN piu volte per tornare alla schermatainiziale.
TT96G-TT98G | parametri delle percentuali gas esistono siailper
bruciatore sinistro (“Left”) che per quello des{f®ight”) essendo il
forno dotato di due bruciatori indipendenti. Evetiitmodifiche vanno
guindi esequite per entrambi i parametri “Left’eédRt”.

ATTENZIONE! IL SOFTWARE

DELL'’APPARECCHIATURA DI _DEFAULT HA LE
IMPOSTAZIONI PER IL METANO G20 O GPL G30-G31
QUINDI IN OGNI QUAL CASO VENGA EFFETTUATO UN
“DEFAULT DI FABBRICA” NEL CORSO DELLA VITA
DELL’ APPARECCHIATURA | PARAMETRI INTERNI
VANNO SEMPRE REIMPOSTATI PER IL TIPO DI GAS DI
ALIMENTAZIONE

164G

Per i seguenti tipi di gas predefiniti:

METANO G20 - G25

GPL G30 - G31 - uLPG (Universal LPG)

seguire le istruzioni riportate nel paragrafo 5.18.

Nei casi in cui il tipo di gas risulti essere diffieente da quelli predefiniti
eseguire la procedura che segue.

Per visionare i parametri gas impostati accedere & impostazioni
generali premendo contemporaneamente i tasti “Lock” +
“P/Hotkey” (fig.31b part.20+18). Usare il tasto “Freccia destra”
(fig.31b part.14) per selezionare il parametro “GA®” nel display
di stato (fig.31b part.D). Premere OK per entrare rlla
configurazione dei parametri gas. Il display di stéo mostrera in
successione, ad ogni pressione del tasto “Frecciastra” (fig.31b
part.14), il parametro gas e il suo valore.

Significato parametri

- Stru Percentuale giri ventilatore all'accensione
- Strr Percentuale giri ventilatore rampa di salita
- Min Percentuale giri ventilatore al minimo

- MAX Percentuale giri ventilatore al massimo
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- ECO Percentuale giri ventilatore in stand-by

- brnd Ritardo accensione bruciatore (in secondi)
- brnS Durata accensione bruciatore (in secondi)
- brnr Durata rampa di salita (in secondi)

Usare il tasto “Freccia destra” (fig.31b part.14) er selezionare il
paramentro desiderato. | parametri visualizzati som in sola
lettura, cioé non possono essere modificati (everati tentativi di

modifica fanno comparire la scritta “LOC” a display). Per
abilitare la modifica del parametro premere contempraneamente
i tasti “Lock” + “Freccia Giu” (fig.31b part. 20+13), il display di
stato (fig.31b part. D) visualizzera il messaggio -LOC".

Modificare il parametro con i tasti “Freccia Su/Giu” (fig.31b part.

12,13) fino al valore desiderato. Premere il tasttFreccia Destra”

per passare al parametro successivo. Al termine delmodifiche
premere il tasto “Freccia Sinistra” piu volte fino per tornare alla
schermata di lavoro.

35 OPERAZIONI PRELIMINARI DI CONTROLLO

ATTENZ|ONE! Prima di iniziare le fasi d’avviamento

dell'apparecchiatura si deve verificare che tutte ¢ operazioni di
collegamento e messa a terra siano state eseguiterettamente;
tutte le operazioni di collegamento gas, scarico gacombusti e
vapori siano state eseguite correttamente;

tutte le operazioni di controllo devono essere esdite da personale
tecnico specializzato munito di regolare licenza.

Provvedere prima della messa in funzione alla fuliz
dell’apparecchiatura come da punto 4.2.

ATTENZIONE! se l'apparecchio non pud essere

regolato per funzionare correttamente seguire la spiente

procedura:

-  SPEGNERE L'APPARECCHIATURA PREMENDO IL
PULSANTE STOP (T64G FIG.31B PART.17) (T75G-
TT98G-TT96G FIG.31 PART.18)

- SCOLLEGARE IL CAVO D’ALIMENTAZIONE

DELL'APPARECCHIATURA  DALLA PRESA DI
CORRENTE.
- NON AZIONARE ASSOLUTAMENTE ALCUN

INTERRUTTORE O APPARECCHIO ELETTRICO
PERCHE’ POTREBBE INNESCARE UN'ESPLOSIONE.

- INTERROMPERE L'ALIMENTAZIONE DEL GAS
AGENDO SUL RUBINETTO MANUALE ESTERNO PIU’
VICINO AL CONTATORE DEL GAS.

- AREARE | LOCALL.

- CONTATTARE L’ASSISTENZA TECNICA DELLA CASA
COSTRUTTRICE

ATTENZ'ONE' Prima di  ogni

dell'apparecchiatura_assicurarsi che:

- Porre particolare attenzione alle etichette pressi
sull'apparecchiatura (fig.4a o fig.4b), devono esse integre e
leggibili altrimenti sostituirle; le protezioni, coperture, chiusure e
raccoglifarina devono essere presenti ed efficienti

- Eventuali componenti danneggiati 0 mancanti devan essere
sostituiti  ed installati  correttamente  prima  dell'uso
dell’apparecchiatura.

- Non ci siano elementi estranei sul nastro.

- llluminare la zona di lavoro durante le fasi di ilizzo notturno o
in caso di scarsa visibilita.

- Richiudere sempre le porte del forno o della celldi lievitazione
al fine di ridurre il rischio di inciampo o impatto con
I'attrezzatura.

Ad apparecchiatura fredda regolare secondo le jeropcessita:

- Altezza della battuta alla fine del nastro (f@.part.F) tramite i
pomelli (fig.14 part.G).

- Altezza delle due paratie laterali regolabilg(li6 part.l) tramite i
pomelli (fig.16 part.L). (Eventuali aggiustamendilié regolazioni ad
apparecchio caldo devono essere eseguite con licaui idonee
attrezzature antinfortunistiche, come gli appagitntoni ecc., dopo
avere spento I'apparecchio).

avviamento

NOTA: 1l fomo & stato espressamente studiato per
consumare il meno possibile, pertanto pud essere mmale che
anche al minimo il bruciatore possa far salire lagmperatura oltre

il set point (ad esempio a vuoto, con set point bss o paratie molto
basse); in tal caso il bruciatore si spegnera ergccendera quando
la temperatura sara scesa sotto al set point.



In determinate condizioni come ad esempio una tempsura di
lavoro relativamente bassa, poco prodotto in cottua con paratie
laterali non tanto alte il forno potrebbe avere dificolta a
mantenersi agganciato al set point di temperaturajn tal caso
provare ad alzare le paratie laterali.

L’efficacia e rendimento del bruciatore pud variaresecondo del
carico di lavoro svolto.

Occorre posizionare la paratia sempre adeguatarseliggata in base
ai risultati di cottura ottenuti.

Per una maggiore uniformita si consiglia di evitaretemperature
superiori rispetto a quelle previste per il tipo di prodotto in
cottura.

3.5.1 PRIMA ACCENSIONE

Per la prima accensione dell'attrezzatura e per lesuccessive
accensioni dopo un periodo prolungato di inattivita e

indispensabile rispettare la seguente procedura discaldamento:

Posizionare le due paratie laterali (Fig. 16 partl) alla massima
apertura, impostare la temperatura a_250°C (480°Fd accendere
il forno per 2 ore circa; dopodiché procedere all'@ilizzo con le

impostazioni desiderate.

NOTA Durante le precedenti operazioni potrebbero
generarsi odori sgradevoli. Areare bene il locale.

ATTENZIONE! Non effettuare mai cotture alla prima

accensione dell’attrezzatura e per le successivecaasioni dopo un
periodo prolungato di inattivita.

352 REGOLAZIONE

INFERIORE
T75G Eventuale regolazione della sezione di passaggéo salle
soffianti inferiore e superiore (per smontarle vewinto 5.2.1),
allentando le viti (fig.17 part.M) e spostando lasizione della
regolazione come desiderato, riserrare le vitigtgplazione della casa
costruttrice & in posizione di massima apertura).

FLUSSO SUPERIORE ED

T64G Eventuale regolazione della sezione di passaggéo salle
soffianti superiore ed inferiore, agendo sui ponféfi.17 part.A e B)

e ruotando la posizione da 1 a 4 come desiddeategolazione della
casa costruttrice € per entrambe in posizione 1 cheprrisponde
alla massima apertura le posizioni da 2 a 4 diminuiscono sempre di
piu il flusso dellaria .

TT96G Eventuale regolazione della sezione di passagigosalle
soffianti inferiore e superiore, & possibile agiardorno freddo sui
pomelli posti da entrambi i lati del forno (fig.part. A e B); ogni
pomello regola la corrispondente meta di forno padprio lato,
ruotando la posizione da 1 a 4 come desidelat@golazione della
casa costruttrice € per entrambe in posizione 1 cheprrisponde
alla massima apertura le posizioni da 2 a 5 diminuiscono sempre di
piu il flusso dell'aria corrispondente. Se devorssere smontati i
carter laterali di protezione bruciatori (fig.20le), prima appuntarsi
la posizione dei pomelli (fig.17 part.A e B) delégolazioni laterali di
passaggio aria, questo per poterle rimettere nedldesima posizione
al termine del rimontaggio dei carter.

TT98G Eventuale regolazione della sezione di passagiposalle
soffianti inferiore e superiore, &€ possibile agiteé pomelli posti da
entrambi i lati del forno (fig.17 part.C); ogni pefio regola la
corrispondente meta di forno dal proprio lato. Ruveta posizione da
1 a 5 come desideratla regolazione della casa costruttrice € per
entrambe in posizione 1 che corrisponde alla massamapertura
sia sopra che sottple posizioni da 2 a 5 regolano il flusso delkari
come segue:

1: ++ sopra ++ sotto
2: ++ sopra -- sotto
3: + sopra - sotto
4: - sopra + sotto
5: -- sopra ++ sotto

3.6 MESSA IN FUNZIONE

ATTENZIONE! N cAso sI SENTA ODORE DI

GAS:

- NON AZIONARE ASSOLUTAMENTE  ALCUN
INTERRUTTORE O APPARECCHIO ELETTRICO PERCHE’
POTREBBE INNESCARE UN'ESPLOSIONE.
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- INTERROMPERE L’ALIMENTAZIONE DEL GAS AGENDO
SUL RUBINETTO MANUALE ESTERNO PIU" VICINO AL
CONTATORE DEL GAS.

- USANDO UN TELEFONO ESTERNO CHIAMARE
IMMEDIATAMENTE L’ENTE FORNITORE DEL GAS, IN
CASO NON SI RIESCA AD INTERPELLARLO CHIAMARE |
VIGILI DEL FUOCO.

- SE POSSIBILE FARLO IN CONDIZIONI DI SICUREZZA,
AREARE | LOCALI.

ATTENZIONE!

- Non fare avvicinare all’apparecchiatura persone on addette.

- Fare particolare attenzione a non fare entrare ircontatto con le
parti in movimento arti, capelli, bracciali, anelli, attrezzi, abiti,
ecc. o parti di essi che possono agganciarsi perchénostante la
bassa velocita del nastro trasportatore si pud coere il rischio di
essere trascinati e schiacciati dal movimento delktesso.

- In particolare il vetro del portello anteriore (se presente), le
paratie laterali regolabili ed il nastro trasportatore, si scaldano
durante il funzionamento dell’apparecchiatura, non toccarli
assolutamente per non ustionarsi; sovrapponendo picamere,
quelle superiori possono scaldarsi, non toccare parti esterne per
non ustionarsi.

| due parametri da impostare che caratterizzanmotaura sono: la
temperatura ed il tempo di cottura (tempo di attraamento del
prodotto nella camera di cottura, direttamente mijeate dalla
velocita del nastro).

Per stabilire la temperatura ed il tempo di cottotdmali agire
cambiando una variabile alla volta, generalmendézsila temperatura
per aumentare I'abbrustolimento e si allunga ilgerper aumentare
I'effettiva cottura.

E’ possibile memorizzare fino a 100 diversi prognaindi cottura
(T64G n°20 programmi) che possono essere richiaaatinodificati
in ogni momento.

Tra le varie funzioni & presente quella di “Ecor8thy” o, risparmio
energetico, da inserire nelle situazioni di pawdkarcottura, quella di
“Lock” che permette di mettere sotto password wrgesli operazioni
in modo tale da permettere I'utilizzo dell’'apparfei@tura anche a
personale non istruito.

La funzione “Timer accensione” non €' abilitata lzeversione a gas.

3.6.1 IMPOSTAZIONE DELLA LINGUA E °C/°F

Per effettuare I'impostazione della lingua (itabainglese, francese,
tedesco e spagnolo ecc.) vedere punto 3.6.15.

La centralina puo essere impostata per la rappiesene della
temperatura in gradi Centigradi o in gradi FahréniiRer cambiare
impostazione vedere punto 3.6.16.

3.6.2 IL DISPLAY

T75G-TT96G-TT98G

L’accensione dell’apparecchiatura si effettua pregioeil pulsante di
accensione (fig.29 pos.R).

All'accensione del quadro comandi dopo qualche m#cacompare
una schermata come quella di fig.30a.

TT96G-TT98G: Se e attiva la modalita di visualizzazione a 2
temperature seguire le istruzioni descritte in186er imporstare la
modalita di visualizzazione ad 1 temperatura!

NOTA In caso sia stato premuto il pulsante a fungo
d’emergenza (fig.29 part. O) questo rimane compress in
posizione di sicurezza e non permette I'accensione
dell'apparecchiatura, per sbloccarlo ruotarlo in seso antiorario
Con riferimento alla figura 30a nel display e pb#siidentificare:

1) temperatura di set point / temperatura rilevata

2) tempo di cottura ( tempo attraversamento dedqtto nel forno)

3) riga di testo con messaggi di stato esplicativi

4) indicazione di stato del forno (inattivo/riscafdento/in cottura)

5) indicazione modalita di lavoro (Manuale, Progmaan Stand-by)
6) indicazione di stato della funzione “Timer Acs&me” (non
disponibile nelle versioni a gas)

7) indicazione di stato della funzione “Nastro Fetm

8) indicazione di stato della funzione “Step”

9) indicazione di stato della funzione “Lock”

Al centro della schermata compare I'immagine deido Sopra questa
immagine é visualizzata, in rosso, la temperatusetpoint alla cui
destra € posizionata I'icona di una fiamma che neggmta lo stato del



bruciatore: la fiamma tratteggiata indica che udiatore & spento, la
fiamma colorata indica che il bruciatore é attivoiro fase di
accensione.

TT96G-TT98G: Essendo il forno provvisto di due bruciatori, le
fiamme visualizzate sono 2, posizionate a sinistra destra della
temperatura di setpoint indicano rispettivamentgado del bruciatore
sinistro e destro del forno (fig. 30b).

A destra dell'immagine centrale del forno € posiai@ I'indicazione,
in rosso, del tempo di cottura (cooking time) satt@uale vengono
indicati messaggi generici come data, ora, modigldorno, stato del
forno, ecc... all'interno di una etichetta di coloosso.

A sinistra dello schermo sono disposte, a partéadto, I'icona di
stato del forno rappresentata da un fulmine direolgigio il quale
indica che il forno € inattivo, assume la coloraeigossa quando il
forno & in riscaldamento e verde quando il forpooato per la cottura.
Sotto, Iicona della modalita di lavoro, puo assmerla lettera ‘M’ se
¢ attiva la modalita manuale, la lettera ‘P’ sageiito un programma
di cottura oppure il simbolo di un salvadanaio sgti¥a la funzione
“Eco stand-by”. Proseguendo verso il basso si trova icone di stato
delle funzioni “Timer Accensione”, “Nastro fermo™8tep” che sono
grigie se la relativa funzione ¢ disabilitata, fondo arancione se la
funzione & attiva. Infine l'icona del lucchetto apeindica che la
funzone “Lock” e disabilitata; commuta in una icor@n lucchetto
chiuso su sfondo arancione quando la funzione \a¢theata.

T64G (fig.31h):

L'accensione delle apparecchiature si effettuaamad in posizione “1”

I'interruttore generale (fig.31b part.E).

All'accensione, nel pannello comandi si identifiodarseguenti parametri:

A- temperatura interna camera cottura

B- temperatura impostata (Set Point)

C- tempo di cottura impostato

D- display di stato, per la visualizzazione dellost!l'attrezzatura o di
eventuali anomalie rilevate

3.6.3 LATASTIERA

T75G-TT96G-TT98G (fig. 31)

| tasti del quadro comandi il cui utilizzo verrdeggato piu avanti sono
i seguenti:

10) - : diminuisci parametro

11) +:aumenta parametro

12) 1 e | :tasti SELEZIONE, freccia “Su/Giu”

13) Accesso al menu impostazioni (“Menu”)

14) Gestione programmi P (“Program”)

15) Ok, conferma selezione (“Ok confirm”)

16) Annulla, torna indietro senza conferma (“Return”)
17) Accensione (“Start”)

18) Spegnimento (“Stop”)

19) Attiva/Disattiva funzione Eco Stand-by (“Stand-by”)
20) Funzione personalizzabile (“Hotkey”)

NOTA LCD non TOUCH SCREEN. Eventuali pressioni sul
display possono danneggiarlo irreversibilmente compmettendo
il corretto funzionamento dell’intera attrezzatura.

T64G (fig. 31b)

| tasti disponibili a destra dei display e il ctiliazo verra spiegato piu
avanti, sono i seguenti:

12) frecciasu / +

13) frecciagiu / -

14) freccia aestra

15 )freccia asinistra

16) tastoOK

17) tastaStart/Stop

18) tasto programmaziori¥Hotkey
19) tastoEco Stand-by

20) tasto_ock

3.6.4 AVVIAMENTO DELL’APPARECCHIATURA
All'accensione il pannello comandi visualizza diastente la
schermata iniziale dove compaiono le impostazielaitive all’ultima
cottura effettuata (T75G-TT96G-TT98G fig.30, T64G B1b).

T75G -TT96G-TT98G

L’icona della modalita di lavoro indica la modalii&lla precedente
cottura: manuale (“M”) o da programma preimpos{ars).

Se si desidera azionare il forno premere il tagtARST (fig. 31 pos.
17): dopo alcuni istanti la ventola interna al fora il bruciatore si
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attivano. Nel display l'icona della temperaturaziaiad alternare la
temperatura di setpoint di colore rosso con qualkurata di colore
bianco, I'icona che rappresenta lo stato della firensi colora, I'icona
di stato diventa rossa e contemporaneamente la bairmessaggi
indica che é iniziata la fase di riscaldamento.eTebnfigurazione
restera presente fintanto che il forno non raggguiagtemperatura di
set point impostata.

Il nastro trasportatore, per impostazione predefiviene attivato solo
al raggiungimento della temperatura di lavoro, codescritto in
3.6.11.

NOTA: OGN QUALVOLTA L'APPARECCHIATURA
DEVE RAGGIUNGERE LA TEMPERATURA IMPOSTATA,
SIA_ALL'ACCENSIONE _ CHE__ AL __CAMBIO _ DI
TEMPERATURA, LA REGOLAZIONE ELETTRONICA HA
BISOGNO _DI__ALCUNI__MINUTI _PER__CALIBRARSI
PERFETTAMENTE_SU DI_ESSA, ASPETTARE CHE LA
TEMPERATURA _SI_SIA__STABILIZZATA PRIMA DI
INIZIARE ___AD___ESEGUIRE___ L'INFORNAMENTO
ALTRIMENTI NON SI OTTERRA’ L'UNIFORMITA’ E LA
QUALITA' DI COTTURA OTTIMALE

NOTA se all'accensione non viene premuto il tasto START
il display dopo un periodo limitato impostabile enta in modalita
risparmio energetico, annerendosi. E’ sufficiente ggmere un tasto
qualsiasi della centralina per risvegliare il disphy e renderlo
operativo.

T64G:

Il display di stato (fig.31b part.D) segnala la rali della precedente
cottura: manuale o programma preimpostato.

Se si desidera far partire la cottura premerestiotdStart” (fig.31b
part.17): il bruciatore, il nastro e la ventilazoninterna
all'apparecchiatura si attivano e il display ditst#fig.31b part.D)
mostrera la scritta “HEAT” lampeggiante fino al gaghgimeno della
temperatura di set point impostata. A set poingitago il display di
stato scrivera “GO” inidcando la possibilita dizigire la cottura. Il
puntino nei display delle temperature indica se e’egazione di
potenza.

NOTA Le temperature del cielo e della platea (non vindate tra
loro) possono avere un range massimo di 15° di diffenza, oltre tale
range non € piu_garantito il raggiungimento delle émperature
impostate e la piena funzionalita dell'apparecchiaira.

3.6.5 IMPOSTAZIONE E MODIFICA DEI PARAMETRI DI
COTTURA:
Funzione accessibile solo se non & stata attiafarzione Lock !!
Se prima di attivare il forno si desidera cambidrepostazione dei
parametri (temperatura, tempo di cottura) agiretasii + e — per
modificare la temperatura di setpoint e sui tastcdia su/giu per
modificare il tempo di cottura.
Su T64G la selezione del parametro & indicata dal lampegdgio
display corrispondente; €& possibile selezionare parametri:
temperatura, tempo di cottura e programma di cattihrparametro
selezionato inizia a lampeggiare. Alla seleziond parametro
“programma di cottura” il display della temperatwiaualizza il set
point impostato per quel programma.
Una volta selezionata la grandezza voluta, corsti faeccia su e
freccia giu ne modifico il valore.

NOTA L’operazione di cui sopra puo essere effettuata ahe
durante la cottura e se ci si trova su di un generd programma si
“esce” da questo e si entra automaticamente in moti
“manuale”.

- Massima temperatura di set point impostabile:

400 °C/ 752°F (T75G) 0 320°C / 608°F (T64G-TT96GI8G).

- Minimo tempo di cottura:

2 minuti (optional: T75G TT96G TT98G 45”).

30 secondi (T64G)

- Massimo tempo di cottura:

20 minuti (optional T75G-TT96G-TT98G 10').

Il motoriduttore del nastro trasportatore e dotditan .retrocontrollo
dei giri (solo per T75G-TT96G-TT98Gghe, indipendentemente dal
peso presente sul nastro, garantisce I'uniformig &@mpo di
passaggio. E’ anche possibile impostare a zemnipb di cottura e
quindi il nastro restera fermo e si attivera I'iedti stato della funzione
“nastro fermo”.



Per controllare il tempo di passaggio su T75G \vgunatto il tempo dal
momento dell'ingresso nel lato esterno della candiraottura al
momento di inizio uscita dal lato esterno della eeardi cottura.

Per controllare il tempo di passaggio su T64G,TT#GET9I8G va
misurato il tempo dal momento dell'ingresso neb laiterno della
camera di cottura al momento di inizio uscita @b linterno della
camera di cottura.

3.6.6 ESECUZIONE DI UN PROGRAMMA

T75G-TT96G-TT98G

Se all'accensione il forno si trova in modalita ‘fmale” o su di un
programma diverso da quello che si vuole utilizzpes richiamare il
programma desiderato premere il tasto P che apiento dei
programmi in ordine numerico. Scorrere con i t&igtcia su/giu
(fig.31 pos.12) fino al programma desiderato e premOK per
mettere in esecuzione il programma scelto. | dati gfogramma
compariranno nel display. Se si desidera attivaettura premere il
tasto START.

Per eseguire una RICERCA PER NOME o per richiamame
programma utilizzato recentemente vedere il purio’3

NOTA L’operazione di cui sopra puo essere effettuata @he
durante la cottura e se ci si trova su di un generd programma si
“esce” da questo e si entra automaticamente nel nuo
programma.

NOTA: se non sono presenti programmi precaricati il
display visualizza il messaggio <LISTA VUOTA> per ai €
necessario procedere con l'inserimento di almeno ysrogramma
di cottura come descritto in 3.6.7.
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Se all'accensione dell’'apparecchiatura ci si riggoin “MAN”
(manuale) o su di un programma diverso da quell® shvuole
utilizzare, per scegliere il programma desideratezonare il display
di stato (part. D che iniziera a lampeggiere) corasto “Freccia
sinistra” (o “Freccia destra”); poi selezionare ¢tasti “Freccia su” o
“Freccia giu” il programma desiderato indicato dadlicitura “Pr”.
Mentre si scorrono i programmi i display dei par&itemperatura e
tempo di cottura mostrano i valori impostati delogramma
selezionato.

Raggiunto il programma desiderato premere OK pafetmare. Se
non avviene la conferma dopo alcuni secondi i digpitornano alla
visualizzazione del programma precedentemente itatgos

3.6.7 IMPOSTAZIONE “PROGRAMMI"

3.6.7.1 MODELLI T75G-TT96G-TT98G

L'utilizzo dei Programmi consente all’operatorelaiorare in modo
“automatico”, cioé con la possibilita di salvar® eichiamare una
configurazione di parametri precedentemente impesta

NOTA: Ogni programma é identificato da un_nome univoco

per cui non possono esistere pitl programmi con ldesso nome.

La presenza di un programma in esecuzione viengat@sell’ icona

di stato dal simbolo “P” e nella barra dei messadgi nome del

programma stesso.

Per la gestione dei Programmi accedere al menwatediPremere il

tasto MENU, selezionare la voce “Programmi” corastit freccia

su/giu quindi premere OK per accedere ai sottomenu.

Sul display, scorrendo la lista con i tasti frecsidgiusi possono

selezionare le seguenti voci:

- “Recenti”: mostra elenco degli ultimi programmilizizati

- “Ricerca per nome”: ordina i programmi a partirlalettera
desiderata

- “Inserisci nuovo”: awvia la procedura per la creas di un
nuovo programma

- “Modifica™ avvia la procedura per la modifica di programma
esistente

- “Elimina”; awvia la procedura per [l'eliminazione din
programma esistente

- “Importa USB”: avvia la procedura per la importamonella
memoria interna di programmi memorizzati su un /o
USB esterno

- “Esporta USB”: avvia la procedura per la copia pieigrammi
esistenti nella memoria interna su un dispositigBlesterno

. RECENTI

IT/11

E’ la funzione che elenca gli ultimi programmi iztdlati. Selezionare
il programma desiderato con i tasti freccia sufgiindi premere OK
per metterlo in esecuzione. Premere START per eai fase di
riscaldamento/cottura con i parametri del prograrselazionato.

. RICERCA PER NOME

E’ la funzione che elenca in ordine alfabeticoi futbgrammi presenti
in memoria a partire dalla lettera scelta tramitasti freccia su/giu.
Confermare la lettera scelta con OK. Selezionar@rdgramma
desiderato con i tasti freccia su/giu quindi presm@K per metterlo in
esecuzione. Premere START per awiare la fase
riscaldamento/cottura con i parametri del prograrsseiazionato.

di

. INSERISCI NUOVO
L’inserimento di un nuovo programma pud avvenireue modalita:
- Memorizzazione diretta
- Inserimento da menu “Programmi”
Con forno in modalita “manuale”, I'operazione di merizzazione
diretta permette di associare un nome al set dirpetri che si sta
utilizzando. Per effettuare la memorizzazione tiréénere premuto
per alcuni istanti il tasto “P” quando il displaiswvalizza la schermata
principale contenente i parametri di cottura da érmare.
In alternativa si pud inserire un nuovo programma menu
“Programmi”: premere il tasto MENU, selezionare lace
PROGRAMMI, premere OK, selezionare INSERISCI NUOWO
premere OK per avviare la procedura di inserimento.
In entrambi i casi si accede alla schermata dirimssto del nome
(fig. 32a). Un cursore lampeggiante nella parteesope del display
indica che si deve inserire la prima lettera dehaoSelezionare la
lettera desiderata con i tasti freccia su/giu gupr@mere OK per
confermare. Inserire il secondo carattere e ca@siNel caso in culi Ci
sia la necessita di cancellare I'ultima letteraefita scorrere I'elenco
fino a “DEL” quindi premere OK oppure premere MEN#hte volte
quanti sono i caratteri da cancellare. Per termitiarserimento del
nome e passare all'inserimento dei parametri diucatscorrere
I'elenco fino a “END” quindi premere OK oppure, aiternativa,
premere il tasto P. Si accede cosi all'inserimeleita temperatura di
setpoint e del tempo di cottura (fig. 32b). Effatlla modifica della
temperatura con i tasti “+” e “-". Proseguire camiodifica del tempo
di cottura con i tasti TEMPO freccia su/giu e painfermare i
parametri inseriti con il tasto OK.
TT96G-TT98G: se é attiva la visualizzazione a 2 temperature,
temperature impostabili sono due. Usare la copptadti superiori
“+” e “-“ per la temperatura sinistra, la coppiddriore “+” e “-“ per
modificare la temperatura destra. Vedere Par.3.6.1

NOTA: se dalla schermata principale si accede alla
schermata di inserimento programmi su pressione pilangata del
tasto P (metodo di memorizzazione diretto) i parante di cottura
non sono modificabili!!

A questo punto viene proposta la schermata di logpi del
programma (fig. 32c) . Premere OK per salvare dgpemma e
metterlo in esecuzione.

Premere RETURN piu volte per tornare alle schernpaéeedenti
senza salvare.

e

w u

. MODIFICA
La modifica di un programma pud avvenire in due aioat

- Modifica diretta

- Modifica da menu “Programmi”
Con forno in modalita “Programmi”, eseguire |'opgome di
madifica diretta tenendo premuto per alcuni istdristo “P” finche
il display visualizzera la schermata di modificatmente i parametri
del programma corrente.
In alternativa si pud modificare un programma esig dal menu
“Programmi”: premere il tasto MENU, selezionare lace
“Programmi”, premere OK, selezionare “Modifica”,rdermare con
OK. Comparira a questo punto la lista dei progranfimbcedere con
la selezione del programma desiderato con i tasticfa su/giu e
premere OK per modificarlo.
In entrambi i casi si accede alla schermata di fivadilel nome, della
temperatura e del tempo di cottura.
Per la modifica dei paramentri seguire le istrurzidel punto
precedente “Inserisci nuovo”

. ELIMINA
Per eliminare un programma che risiede nella meatsila centralina
procedere come segue: premere il tasto MENU, selam la voce



“Programmi”, premere OK, selezionare “Elimina”, é@mmare con
OK. Comparira a questo punto la lista dei progranmmiordine

alfabetico. Procedere con la selezione del progaaesiderato con i
tasti freccia su/giu e premere OK. Segue una sdtearrrassuntiva del
programma selezionato, premere OK per confermatienihazione,

RETURN per uscire senza eliminare.

. IMPORTA USB

Inserire il dispositivo USB nell'apposito slot peege sul fianco
sinistro del quadro comandi. Il display mostradieto delle directory
presenti nel dispositivo USB. La voce <ROOT> indigaimo livello
del file system. Selezionare la directory doveedsino i programmi
da importare con i tasti freccia su/giu. | tast’ ‘@ “-* inferiori
rispettivamente escono ed entrano dalla direcelazonata. Premere
il tasto OK per eseguire I'operazione di importazoUn messaggio
visualizza il numero di programmi correttamente iatp dal
dispositivo USB alla memoria del forno. Toglierelispositivo USB
e riposizionare il tappo precedentemente rimosso.

NOTA: i messaggio <NO DIRECTORY> indica che il

dispositivo USB & assente o non & inserito corretteente nel
proprio slot

. ESPORTA USB

Inserire il dispositivo USB nell’apposito slot peste sul fianco
sinistro del quadro comandi dopo aver rimossoppta Il display
mostra I'elenco delle directory presenti nel disipas USB. La voce
<ROOT> indica il primo livello del file system. ®eionare la
directory dove risiedono i programmi da esportame ictasti freccia
su/giu. | tasti “+” e “-* inferiori rispettivamentescono ed entrano
dalla directory selezionata. Premere il tasto OK pseguire
'operazione di esportazione. Un messaggio vismaliz numero di
programmi correttamente copiati dalla memoria detnd al
dispositivo USB. Togliere il dispositivo USB e rgimionare il tappo
precedentemente rimosso.

NOTA: i messaggio <NO DIRECTORY> indica che il
dispositivo USB & assente 0 non € inserito corretteene nel
proprio slot

3.6.7.2 MODELLO T64G (riferimento Fig. 31b)

Funzione accessibile solo se non é stata attivafarizione Lock !!
Quando si desidera memorizzare i 2 dati carafigridituna cottura
(temperatura, tempo di cottura) dopo averli impwsteel modo
desiderato con i tasti freccia ( vedi punto 3.@8mere il tasto
“Programmagzione”.

Nel display di stato (fig.31b part.D) inizia a laeggiare la dicitura
“Pr01”. Selezionare con i tasti “Freccia Su” e “Gem Giu” il
programma che si vuole memorizzare. Premere OKg@#ermare.

. MODIFICA

Funzione accessibile solo se non é stata attiafarizione Lock !!
Se si desidera modificare un programma precedenteme
memorizzato € necessario richiamarlo utilizzanderiterio di cui il
punto 3.6.6, quindi procedere alla modifica deovialtilizzando i tasti
freccia. Appena si modifica uno qualsiasi dei dakw la centralina
passa in modalita manuale. Per memorizzare i nuadwii, procedere
come gia descritto al punto 3.6.7.2.

NOTA: In T64G per i programmi speciali STEP e RETURN la
modifica dei paramentri avviene in automatico ogniolta che si
modifica un parametro di cottura!

3.6.8 FUNZIONE “ECO STAND-BY”

La funzione “Eco Stand-by” permette di manteneréoiho caldo

riducendo il consumo di gas, funzione ideale nélisl di pausa

momentanea della cottura.

Il forno prevede due tipologie di stand-by:

- Eco Stand-by 1 si attiva con il tasto STAND-BY (fig. 31-31b
pos 19). Su T75G-TT96G-TT98G il display si coloraerde e
nell'icona della modalita di lavoro del forno com@aun
salvadanaio. SU64G il display di stato visualizza il messaggio
“ECOY”

- Eco Stand-by 2 si attiva sulla pressione prolungata del tasto
STAND-BY (fig. 31-31b pos 19). In questo caso,ggianta alla
riduzione del consumo di gas, viene fermato il rweist modo da
preservare le sue parti dall'usura. Su T75G-TT96G8G il
display infatti visualizzara attiva anche I'iconelld funzione

IT/12

“nastro fermo”. SuT64G il display di stato visualizza il
messaggio “ECO2”
In entrambi in casi, disattivare la funzione comptassione del tasto
STAND-BY.

NOTA: La funzione “Eco Stand-by” & assimilabile ad uno
stato di “riposo vigile” dell'apparecchiatura ed in quanto tale non
pud essere utilizzata in fase di cottura, pena ungualita non

soddisfacente del prodotto in cottura.

NOTA La funzione pud essere attivata solo se il fornoia
start.

3.69 “HOTKEY”

(solo perT75G-TT96G-TT98G)

La funzione “Hotkey” (tasto “stella”) consiste innutasto
personalizzabile di accesso diretto ad una funzépeeifica a scelta
dell'utilizzatore.

Entrare nel menu “Hotkey” per visualizzare I'impamibne corrente
rappresenta dalla voce evidenziata. Per asseghtasta “Hotkey”
una funzione diversa da quella corrente spostavidenziatura con i
tasti freccia su/giu fino alla voce desiderataengere il tasto OK per
confermare.

Se necessario premere il tasto RETURN fino a teraia schermata
principale.

La pressione del tasto HOTKEY attiva direttamerdefunzione
selezionata.

3.6.10 FUNZIONI SPECIALI “STEP” E “RETURN"

La funzione “Step” & pensata per i momenti di lavdiscontinuo e
prevede la possibilita di attivare il nastro trasgmre manualmente
per_un singolo passaggio di cottura.

La funzione “Return” pud essere utilizzata per temdp cottura
superiori al massimo consentito (o sfornare da#eso lato in cui si &
infornato) e prevede la possibilita di attivaraakstro trasportatore per

un doppio passaggio di cottura.

T75G-TT96G-TT98G

Per attivare le funzioni speciali “Step” e “Retur(8e prevista)

accedere al MENU, selezionare “Funzioni speciatif gcegliere la

funzione desiderata con il tasto OK. Il nastrooatatore si ferma, il

display assume una colorazione arancione, si atii@ icone della

funzione speciale selezionata e del nastro fermo.

Posizionare il prodotto da cuocere sul nastro peimere il tasto

HOTKEY per far partire la cottura: il nastro inizkea muoversi per
permettere la cottura nel tempo impostato piunige necessario per
far uscire il prodotto. Scaduto questo tempo itrasi fermera fino

alla successiva pressione del tasto HOTKEY.

Per tornare al funzionamento normale premere STOP.

Se tra il termine di un passaggio e la successittara trascorrono piu
di 2 minuti il forno entra automaticamente in ma@alEco Stand-by

2". Per riprendere la cottura sara sufficiente memil tasto

HOTKEY.
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Il T64G oltre ai 20 programmi prevede I'utilizzo due programmi
speciali:STEP e RETURN.

Il programma STEP (indicato nel display D dallattzt*StEP”) puo
essere utilizzato nei momenti di lavoro discontiregprevede la
possibilita di attivare il nastro trasportatore persolo passaggio di
cottura. Per utilizzare questo programma, seler&of@avoce STEP
nella lista dei programmi, il nastro trasportatsiréerma. Posizionare
il prodotto all'inizio del nastro poi premere iksta “P/Hotkey” per far
partire la cottura: il nastro iniziera a muoversr permettere il
passaggio del prodotto nel tempo impostato. Scaglugsto tempo il
nastro si fermera fino alla successiva pressiohtadt® “P/Hotkey”.

Il programma RETURN (indicato nel display D daltziga “rEtu”)
pud essere utilizzato per tempi di cottura super&@rmassimo
consentito (o sfornare dallo stesso lato in ceiisifornato) e prevede
la possibilita di attivare il nastro trasportatpex un doppio passaggio
di cottura. Per utilizzare questo programma, setezrie la voce RETU
nella lista dei programmi, il nastro trasportatsiréerma. Posizionare
il prodotto all'inizio del nastro poi premere ilsta P/Hotkey per far
partire la cottura: il nastro iniziera a a muovegrsr permettere un
primo passaggio del prodotto nel tempo impostat@peeffetture un
secondo passaggio di cottura nel senso contrampreedella durata
del tempo impostato. Esempio: con tempo di cofiugzostato pari a
12 minuti si effettua una cottura dal tentptale di 24 minuti, tempo




che non sarebbe impostabile nel funzionamento rerma

NOTA: Quando si utilizzano i programmi speciali STEP e
RETURN dopo 2 minuti dall'ultima cottura effettuata, se non
awvviene alcuna operazione il forno entra automaticaente nello
stato ECO STAND-BY.

Tornera allo stato di funzionamento normale appenaviene
eseguita una nuova cottura o un programma di cottua diverso.

3.6.11 IMPOSTAZIONE NASTRO

(solo perT75G-TT96G-TT98G)

Premendo il tasto MENU e selezionando la voce “f¢ésti accede

alle impostazioni relative al nastro trasportat@eno previste due

funzionalita:

- Funzione “Nastro fermo”: ferma il nastro traspastatpur lasciando
inalterata la potenza gas erogata e lasciandceméli paramentri
di cottura. Premere OK per attivarla. Il nastrepartatore si ferma
e il display mostra I'icona di stato della funzionastro fermo su
sfondo arancione (funzione attiva).

NOTA La funzione nastro fermo puo essere attivata anche
impostando il parametro “Tempo di cottura” a 00:00.

Funzione “Start/stop”: € abilitata di default, siabe che il nastro
trasportatore parta solo al raggiungimento dellaptratura di
lavoro impostata, dopo una sequenza di bip sonasnertimento.
Questo garantisce una minor usura dei componelntiagéro ed un
minor scambio termico tra la camera di cotturastérno nella fase
di riscaldamento e di raffreddamento.

Funzione “Inversione” (se prevista): se abilitataerte il senso di
marcia del nastro trasportatore (vedere 5.8.3).

In entrambi i casi un simbolo di spunt§ & destra della voce di menu
indica se la funzione é attiva.

3.6.12 FUNZIONE “LOCK/UNLOCK”

Questa funzione permette di bloccare, con finiidirezza, alcune
operazioni.

Le funzioni che vengono disattivate sono:

- Memorizzazione/modifica ed eliminazione dei peogmi

- Variazione dei parametri di cottura

Le funzioni che restano attive sono:

- Utilizzo dei programmi

- Selezione delle funzioni “Eco Stand-by”, “StefNastro fermo”

NOTA: quando la funzione LOCK é attiva, eventuali
operazioni non consentite vengono segnalate nellzhgrmata
principale dalla intermittenza della icona di LOCK.

. ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE

T75G-TT96G-TT98G

Per attivare la funzione “Lock” accedere al MENElegionare la voce
“Lock/Unlock” e premere OK. Selezionare la voce tkd e
confermare con OK. Il display richiede l'inserimertella password
segreta di quattro cifre. Per l'inserimento delisgword utilizzare i
tasti freccia su/giu per selezionare la cifra desith e confermare con
OK. Quando la centralina viene consegnata ha irafstome
password la sequenza 1 1 1 1. Se la passwordtanserorretta verra
mostrato un messaggio di blocco avvenuto e si viemirdirizzati
automaticamente alla schermata principale doverlacdi stato della
funzione LOCK mostrera un lucchetto chiuso. Nelocimscui venga
inserita una password errata, un messaggio esplicatformera
I'utente che dovra ritentare I'inserimento dellagaord.

Per disattivare la funzione “Lock” accedere al meselezionare la
voce “Lock/Unlock” e premere OK. Selezionare la @dtnlock” e
confermare con OK. Inserire la password con lasat@socedura di
inserimento descritta per I'operazione di blocco.
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Per poter attivare o disattivare la funzione “ Lbpkemere il tasto
relativo contemporaneamente al tasto “Freccia Sig.3(Lb part.

20+12). Il display di stato visualizza in questaaxione e in tutte le
occasioni che viene eseguita una operazione pEoilethessaggio
“LOC". Per disattivare la protezione premere corgeraneamente i
tasti “Lock” + “Freccia Giu” (fig.31b part. 20+13|.display di stato

(fig.31b part. D). visualizza il messaggio “-LOC”

. MODIFICA DELLA PASSWORD

(solo perT75G-TT96G-TT98G)

Per I'inserimento di una nuova password segretxéssario accedere
al MENU, selezionare la voce “Modifica passwordiremere OK. Il
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display a questo punto richiede I'inserimento dpbasword attuale,
seguita dalla nuova password e da una confernamadva password.
Per l'inserimento della password utilizzare i tdsticcia su/giu per
selezionare le cifre desiderate e confermarle lc@msto OK.

3.6.13 VISUALIZZAZIONE (solo TT96G-TT98G)

Per impostazione predefinita tutti i modelli presed la
visualizzazione e la possibilita di impostare uok semperatura di
setpoint come mostrato in fig. 30a. Nei modelli BWTTI8G che
per costruzione dispongono di due bruciatori, esibie attivare la
modalita di visualizzazione a due temperature. @uesodalita di
lavoro permette di differenziare le temperatureetpoint tra la zona
sinistra del forno e la zona destra.

Per attivare questa modalita di utilizzo del foemzedere al MENU,
selezionare la voce “Visualizzazione” e premere OHlizzare i tasti
freccia su/giu per selezionare la voce “2 tempeedte premere OK.
La schermata principale si modifica come in figc.3Brocedere con
I'impostazione delle due temperature utilizzandodppia di tasti "+”
e ““ superiore per modificare la temperatura diol® della zona
sinistra, utilizzare la coppia di tasti "+” e “fiferirore per modificare
la temperatura di lavoro della zona destra.

Tutte le funzionalita del forno in modalita “2 tearpture” restano
attive e valide secondo le istruzioni riportatgiresto manuale.

NOTA Il cambio di visualizzazione puo avvenire anche co
il forno in cottura. Nel passaggio tra una modalitae I'altra
prestare attenzione che le temperature di setpoingiano quelle
desiderate, eventualmente reimpostarle.

NOTA: peria gestione dei programmi di cottura resta vatio
quanto descritto in 3.6.7 con la differenza che sesiene
memorizzato un programma in modalita “2 temperature sara
possibile differenziare la temperatura sinistra daguella di destra.
Per tornare alla visualizzazione standard ad unpeeatura accedere
nuovamente al menu “Visualizzazione”, seleziondreemperatura”
e premere OK.

3.6.14 IMPOSTAZIONE DATA/ORA

(solo perT75G-TT96G-TT98G)

Sul display, scorrendo la lista con i tasti “SELERIE” si possono
selezionare le seguenti voci:

- “Impostazioni”: per I'impostazione di ora e datailizzare i tasti
“SELEZIONE” per spostarsi nel campo da modificddgilizzare i
tasti “+” e “-" per aumentare/diminuire il campdezsonato.

- “Fuso Orario”: Procedere con l'impostazione desd orario in
formato UTC (es: UTC 00 Londra, UTC +1 Roma, ecc..)
Premere il tasto “OK” per confermare le modificheremere
“RETURN?" per tornare alla schermata precedente aseonfermare
le modiche.

Il formato di rappresentazione dellora € HH:MM. fibrmato di
rappresentazione della data € GG/MM/AA

3.6.15 IMPOSTAZIONE LINGUA

(solo perT75G-TT96G-TT98G)

Per I'impostazione della lingua, premere MENU, ¢dasti freccia
su/giu selezionare la voce “Lingua” e premere Ollizzare i tasti
freccia su/giu per scorrere la lista fino alla liagdesiderata e
confermare con il tasto OK. Premere RETURN per @mnalla
schermata precedente senza confermare le modiche.

3.6.16 IMPOSTAZIONE °C/°F
Il forno prevede la possibilita di impostare/visazare le temperature
in gradi centigradi (°C) o in gradi Fahrenheit (°F)

T75G-TT96G-TT98G

L'impostazione corrente & visualizzata nella sctatenprincipale a
destra della temperatura con 'opportuno simbolo.

Per modificare I'impostazione corrente premere MENDN i tasti
freccia su/giu selezionare la voce “°C/°F” e preen@K. Scorrere la
lista con i tasti freccia su/giu fino alla voce idesata e confermare
con il tasto OK. Premere RETURN per tornare allhesmata
precedente senza confermare le modiche.

T64G:

Accedere alle impostazioni generali premendo copteemeamente i
tasti “Lock” + “P/Hotkey” (fig.31b part.20+18). Ugeai tasti “Freccia
destra” o “Freccia sinistra ” (fig.31b part.14 €) Per selezionare il
parametro SCLt" nel display di stato (fig.31b part.D). Usare $tia
“Freccia su” / “Freccia Giu” (fig.31b part.14 e 139r selezionare nel
“display del tempo di cottura” (fig.31b part.C):



- dEGC per gradi centigradi
- dEGF per gradi fahrenheit
Premere OK per uscire e salvare le impostazioni.

3.6.17 ASSISTENZA

(solo perT75G-TT96G-TT98G)

E’ il menu che elenca le operazioni necessariase fli Assistenza.

Per accedervi premere MENU, con i tasti freccigisugelezionare la

voce “Assistenza’ e premere OK.

Sul display, scorrendo la lista con i tasti frecsidgiu si possono

selezionare le seguenti voci:

- “Info”: mostra informazioni relative al Service Jalversione di
software installata e alla configurazione attualfairno. Questa
schermata risulta utile in fase di richiesta disieaza.

ATTENZIONE! Le procedure che seguono sono

riservate solo a personale formato ed autorizzato alla Casa

Costruttrice perché le operazioni possono compromtre il

corretto funzionamento dell’attrezzatura.

- “Aggiorna software”: avvia procedura per I'aggiommento del
software;

- “Reset”: avvia procedura di reset dei parametrefguali
Programmi presenti verranno preservati)

- “Default fabbrica™ avvia procedura di default gemle

ATTENZIONE! Eeventuai Programmi presenti in

memoria verranno eliminati quindi & necessario esefye la
procedura “ESPORTA USB” descritta in 3.6.7 qualorasia
necessario salvare i programmi prima di procedere an il
Default. Una volta eseguita la procedura di Defaultsara
possibile reinserire i programmi salvati con la preedura
“IMPORTA USB” descritta in 3.6.7

- “Parametri gas”: visualizza i paramentri gas detlafigurazione
corrente. Eseguire le istruzioni riportate in 3.4pkr
I'impostazione di parametri gas differenti.

- “Allinea”: avvia procedura di allineamento dellaafica. Agire
sui tasti freccia su/giu per muovere la graficarisppndente.
Premere RETURN per tornare alla schermata precedent

- “Allarmi”: visualizza eventuali errori in essere tdsti freccia
su/giu scorrono la lista degli allarmi presenti.

- “Logfile”: avvia la procedura di salvataggio di eweali data log
presenti in memoria su supporto USB esterno. Ireseiti
supporto USB e premere OK per eseguire il trasfemm dei
dati.

- “Demo Mode”: attiva la modalitd demo

- “Wi-Fi": utilizzare questo menu per connetteréoiino alla rete
WiFi disponibile:

- Abilita/Disabilita: per eseguire la scansione dedie disponibili
ed effettuare la connessione/disconnessione

- Info: schermata riassuntiva dei parametri di reeedponnesso)

- Cerca altra WiFi: per passare ad altra rete Wiic@nesso)

Procedere confermando con il tasto “OK” la vocezenata e segurie

le istruzioni. Premere RETURN per tornare alle scta¢e precedenti

senza confermare le modiche.

MessaggidP?ULIZIA FILTRO (T75G): vedere punto 4.3

3.6.18 VISUALIZZAZIONE ALLARMI/SEGNALAZIONI
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Sul display di stato (fig. 31 part.D) in situaziahianomalie rilevate,
possono essere visualizzati i seguenti tipi di ARME.

-ALL1 - Allarme generale (ventola di cottura, sovraterapga vano
motore, sovratemperatura massima camera di cottuedgre 3.6.19
punti A-B-C)

-ALL2 - Allarme termocoppia (vedere 3.6.19 punto G)

- ALL3 - Allarme sovratemperatura quadro elettrico (ved&619
punto N)

- ALL brn BLOC - Bruciatore in blocco (vedere 3.6.19 punto D)
- ALL GAS FAN - Allarme ventilatore bruciatore in avaria (vedere
3.6.19 punto 1)

- ALL 7 - Bruciatore in blocco permanente (vedere 3.6.18@D)
T75G-TT96G-TT98G

L’attrezzatura dispone di un avanzato sistema widiagnostica.

Nel display in situazioni di anomalie rilevate, poso essere
visualizzati i seguenti ALLARMI:

- Allarme ventola ferma

- Allarme vano motori (solo TT96G-TT98G)

- Allarme superamento temperatura massima di sicureza
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- Bruciatore in blocco / Bruciatore in blocco permaente
- Errore comunicazione schede elettroniche

- Allarme termocoppia

- Allarme nastro fermo

- Allarme ventilatore bruciatore in avaria (T75G)

- Allarme ventilatore bruciatore (TT96G-TT98G)

- Allarme anomalia scheda elettronica

Quando si verifica uno qualsiasi di questi allaiindisplay segnala il
tipo di allarme verificatosi e provvede al raffreddento del forno.
Verra visualizzata una schermata del genere dilajudl fig.33
caratterizzata da una icona rappresentativa delferal centro del
display (fig. 33 pos. A) al di sotto del quale ol messaggio testuale
esplicativo (fig. 33. pos B).

La segnalazione resta fin tanto che non viene pieihtasto OK.

La segnalazione di allarme resta anche se effattwée la condizione
di allarme cessa di esserci. Si supponga ad esameila temperatura
superi per un momento la soglia massima previptatandosi poi su
valori corretti, I'allarme € cessato ma sul dispéntinua ad essere
visualizzato e il forno resta spento fintanto clo@ riene riavviato.
Questo per permettere all'operatore di accorgersmunque
dellanomalia avvenuta, anche se al momento delifzalia nessuno
fosse nelle vicinanze del forno.

Inoltre: quando si verifica un allarme, il fornosgiegne e sul display
resta visualizzata la segnalazione relativa, preiméntasto “OK” si
torna alla schermata iniziale e I'allarme cessasdiere visualizzato,
questo pero non significa che non ci sia piu I'aabaninfatti, appena
si retenta I'accensione, se 'anomalia € ancorsgmie questa verra di
nuovo mostrata e il forno di nuovo spento.

ATTENZ'ONE' In caso di malfunzionamento o di

avarie dell'apparecchiatura il forno inizia automaticamente la
fase di raffreddamento che dura per 30 minuti dopdl quale viene
spenta la ventola di cottura. Premere il pulsante ® per prendere
visione dell’errore e tentare una riaccensione. S®no presenti piu
errori ad ogni pressione del tasto OK viene visuatzato I'errore
successivo.

Se al riavvio I'apparecchiatura & ancora in avaria, premere
nuovamente il pulsante OK ed attendere che il fornsi spenga
automaticamente; scollegare il cavo di alimentaziandalla presa
di corrente, chiudere il rubinetto del gas e richiéere l'intervento
di assistenza tecnica specializzata.

Fare raffreddare I'apparecchiatura, I'assistenza tenica che dovra
eliminare la causa dell'avaria deve controllare chenessun
componente dell’apparecchio si sia danneggiato egdentualmente
sostituirlo. Seguono alcune indicazioni utili per 'Intervento del
tecnico.

In alcuni casi di lavoro puo verificarsi il bloc&go lo spegnimento
dell’'apparecchiatura che puo essere imputato efjeenti cause:

3.6.19 ICONOGRAFIA ALLARMI:

(T75G-TT96G-TT98G (figura 33))

Ogni allarme/segnalazione viene mostrata a dismlayuna schermata
A Allarme ventola

- Il motore della ventola di cottura & provvisto uha protezione
termica che in caso di eccessivo assorbimento fédrmatore; per il
riavvio, dopo aver eliminato la causa dellavana, atteso che il
motore si raffreddi. Nei fornTT96G-TT98G le ventole di cottura
sono due.

B Allarme vano motori (T64G-TT96G-TT98G)

- Qualora la temperatura del vano motori supergp@malia la soglia
massima interviene automaticamente un interrutesreico che mette
il forno in raffreddamento; attendere che il forapraffreddi ed
investigare sul corretto funzionamento ed efficadgdla ventola di
raffreddamento posteriore (fig.52 part.Y) primaidiviare il forno.

C Allarme superamento temperatura massima

- Qualora la temperatura interna superi per an@nfemboglia massima
interviene automaticamente il termostato di siczaeehe blocca il
funzionamento dell'apparecchiatura; per ripristinhfunzionamento
dell'apparecchiatura, dopo averla fatta raffreddedeaccertato che
nessun componente si sia danneggiato, svitare gpuzio di
protezione del termostato di sicurezza (fig.29.paré praticare una
pressione sul pulsante sottostante che riarmeraerinostato;
riposizionare il cappuccio di protezione onde eweitzhe il termostato
possa deteriorarsi e  compromettere il
dell’apparecchiatura. Sol6T96G-TT98G: il forno & dotato di due
termostati di sicurezza indipendenti a riarmo méuao per il lato

funzionamento



sinistro (fig.29 part.P) ed uno per il lato desttel forno (fig.29

part.G).

D Allarme blocco bruciatore / blocco bruciatore permaente

- Qualora il bruciatore non riesca ad accenderdraarn blocco,

verificare che il gas sia stato aperto e considecdre prima che
avvenga l'accensione iniziale il circuito gas ddaee uscire l'aria

presente e questo potrebbe necessitare di alcerasioni. Un’altro

motivo potrebbe essere l'inefficacia dello sciatitire perché non &
alla distanza corretta dal bruciatore (posiziorreatta fig.48).

NOTA: in TT98G ,T64G e TT96G la logica di gestione dei
bruciatori prevede che I'apparecchiatura in caso dblocco ritenti
automaticamente tre cicli di accenisone per ogni Ikiciatore
disponibile prima che I'allarme venga mostrato subisplay!

In caso di allarme attendere che il conto alla soige scada poi
premere OK per sbloccare l'allarme. Premere STARM ravviare.
In caso che il bruciatore si accenda per alcurbrsgice poi vada in
blocco verificare che l'alimentazione di fase etnesia corretta; o
che il rilevatore sia efficace.

NOTA Scintillatore e rilevatore lavorano immersi nella
fiamma quindi lavorando possono deformarsi e non sigere piu
la loro funzione; pertanto periodicamente ne andréeffettuata la
sostituzione come da procedura al punto 5.14.

Il controllo fiamma del bruciatore dispone di ufieusezza integrata
che prevede il blocco permanente del bruciatoreas si verifichino
5 blocchi nell'intervallo di tempo di 15 minuti. @lora cio accadesse,
I'attrezzattura si spegne automaticamente dopadaapvisione del
messaggio di errore, attendere il completamentda digdse di
spegnimento poi procedere con il riavvio dell’agahiatura (vedere
3.6.2).

F Errore comunicazione (T75G-TT96G-TT98G)

-Indica che la comunicazione tra le schede elatthen e
compromessa. Controllare che le schede siano diiteen
correttamente e che le connessioni siano integre.

G Allarme termocoppia

-Indica che la termocoppia & danneggiata o scdbeda TT96G-
TT98G: il display indica anche quale termocoppiaamneggiata,
sinistra o destra.

H Allarme nastro (T75G-TT96G-TT98G)

- Il motoriduttore del nastro trasportatore & piistovdi un sistema di
controllo retroattivo della velocita, in caso chenngiri, andra in
allarme.

| Allarme ventilatore bruciatore in avaria (T64G-T75G)

-Il ventilatore del bruciatore & provvisto di ursteima di controllo
retroattivo della velocita, in caso che non gigio alla sua velocita
massima, che e superiore a quella prevista daimgdra andra in
allarme.

L Allarme ventilatore bruciatore in avaria (TT96G-TT9 8G)

-Il ventilatore del bruciatore & provvisto di ursteima di controllo
retroattivo della velocita, in caso che non gigio alla sua velocita
massima, che e superiore a quella prevista daimgdra andra in
allarme. Puod anche verificarsi che si inneschi eoraizione per cui
il pressostato & danneggiato o investito da unsdludi aria non
regolare per cui avviene che il ventilatore delciatore venga
sottoalimentato ed il ventilatore non riesca a naggere la velocita
attesa. Controllare dunque anche il pressostatb seid circuito,
verificando in particolare che i 2 tubi metallicattura aria per
pressostato siano puliti.

M Allarme anomalia scheda elettronica (T75G-TT96G-TB8G)

- Indica un guasto nella scheda elettronica chetaill controllo
fiamma del bruciatore. L’allarme rileva una condi di pericolo per
cui si ha la presenza della fiamma in condiziorfudzionamento che
non la prevedono: in fase di raffreddamento o rasocin cui la
temperatura misurata € elevata rispetto al setpoint

In questo caso la procedura di spegnimento duceBsaiinuti (rispetto
ai 30 minuti standard) dopo il quale lattrezzatusa spegne
automaticamente; al successivo riavvio un messaggia che
all'ultimo spegnimento era presente questa anomalia

Contattare l'assistenza tecnica che dovra eliminarda causa
dell'avaria, controllare che nessun componente dedlpparecchio
si sia danneggiato ed eventualmente sostituirlo.

Nel display in situazioni di anomalie rilevate, poso essere
visualizzati le seguenti SEGNALAZIONI:
N Sovratemperatura quadro elettrico
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-indica che la temperatura del vano porta compoérgettrici ha
superato la soglia limite. T64G-TT96G-TT98G: veudiie
funzionalita del ventilatore di raffreddamento (6 part.Y).

P Avaria pressostato (TT96G-TT98G)

- valuta in fase di start lintegrita dei pressostaflontattare
I'assistenza tecnica che dovra eliminare la caus#'adaria,
controllare che nessun componente dell’apparecchio sia
danneggiato ed eventualmente sostituirlo.

Q Spenimento anomalo (T75G-TT96G-TT98G)

-viene mostrato all'accensione ed indica che I'ultispegnimento del
forno € avvenuto in maniera errata, cioé che noo state eseguite le
disposizioni del pragrafo 3.7.

ATTENZ'ONE' la segnalazione di spegnimento

anomalo non va presa in considerazione SOLO nei semti casi:
1. si & in presenza di una reale condizione di pedlo per cui
I'attrezzatura viene spenta mediante il fungo di erargenza (fig. 29
part. O)

2. si assiste ad una interruzione temporanea ed impvvisa della
fornitura di energia elettrica per cause esterne no imputabili
all'utilizzatore.

In_tutti gli altri casi esequire correttamente la pocedutra di
spegnimento  dell’attrezzattura, pena il danneggiam@o
irreversibile della stessal!

Quando si verifica una segnalazione la centraliisaalizza sullo
schermo il tipo di segnalazione verificatasi. PredeOK (fig. 31 pos.
15) si prende atto della segnalazione sia visiva abustica (se
presente) ed il messaggio scompare. Se necegsariare a termine
la cottura e contattare il servio assistenza.

3.7 FERMATA

T64G:

Per la fermata dell’apparecchiatura premere ilgniks STOP (fig.31b
part.17);l soffiaggio continua per circa 30 minuti per farscendere
la_temperatura gradualmente al fine di salvaguardae la durata

dei componenti, solo dopo che é trascorso tale pedo togliere la

tensioneruotando in posizione “0” I'interruttore (fig.34art.E).

ATTENZIONE! in caso d’emergenza togliere la

tensione ruotando in posizione “0” l'interruttore (fig.31b part.E).

T75G-TT96G-TT98G:

Per la fermata dell’apparecchiatura premere ilgntis STOP (fig.31
part.18);lL SOFFIAGGIO CONTINUA PER CIRCA 30 MINUTI
PER FAR SCENDERE LA TEMPERATURA
GRADUALMENTE AL FINE DI SALVAGUARDARE LA
DURATA DEI COMPONENTI, DOPO CHE E TRASCORSO
TALE PERIODO ED IL TEMPO PREVISTO PER IL
RAFFREDDAMENTO DEI COMPONENTI IL FORNO SI
SPEGNERA IN AUTOMATICO.

NOTA: EVITARE SPEGNIMENTI BRUSCHI. Se &
necessario spegnere il forno prima che si spengatamaticamente,
ATTENDERE CHE L FORNO RAGGIUNGA
TEMPERATURE INFERIORI A 100°C (210°F), quindi tenere
premuto il tasto STOP + ECO STANDBY per alcuni istanti (fig 31
pos. 18 + fig 31 pos. 19), il display visualizzarda scritta
“SHUTDOWN?”, premere OK per confermare la procedura di
spegnimento che dopo 1 minuto disconnettera il fomdalla rete
elettrica oppure premere RETURN per annullare I'opeazione e
tornare alla schermata principale.

ATTENZ'ONE' In caso d'emergenza togliere la

tensione premendo il pulsante a fungo d'emergenzafid.29
part.O).

NOTA Dopo aver premuto il pulsante a fungo d’emergenza
(fig.29 part.O) questo rimane compresso in posizi@ndi sicurezza
fino a che, terminata I'emergenza, non Io si sbloacruotandolo in
senso antiorario.

3.8 uso

Dopo avere impostato i parametri di cottura volytieparare il

prodotto da cuocere su di un apposito supportinreteglia ecc.)

facendo attenzione a non farlo uscire dalla paraté del retino; con
la pala collocarlo sul nastro trasportatore dab ldtingresso alla
camera di cottura, uscira cotto dalla parte opposta

Se privi di esperienza sui valori da impostarei@me a cuocere con
temperature di 310°C/590°F (T64G-TT96G-TT98G 27620fF), e



tempo di cottura di 4’, poi in base al risultatdlaeprima cottura
andare a variare i parametri per trovare quellinatii per le proprie
esigenze, generalmente si alza la temperatura pemnergare
I'abbrustolimento e si allunga il tempo per aumentéeffettiva

cottura. Per una maggiore uniformita si consiglia evitare

temperature superiori rispetto a quelle previsteilggo di prodotto

in cottura.

Per arrivare in temperatura occorrono circa 25/8tuth dopo che la
temperatura si € stabilizzata iniziare a cuocere.

NOTA La stima del tempo necessario a portare il fornola
temperatura desiderata mostrato nella fase di risddamento nella
barra dei messaggi da T75G-TT96G-TT98G (fig. 30 pos3) &
indicativo e varia sensibilmente in relazione ai pamenti
impostati in fase di accensione.

ATTENZ'ON E! L’operazione di posa iniziale e di presa

finale del prodotto da cuocere deve essere eseguitan I'ausilio di
apposite attrezzature antinfortunistiche quali paleportapizza ecc.
(fig.35 part.O) prestando la massima attenzione; ad
apparecchiatura in funzione non ci si deve avvicina per nessun
motivo alle parti in movimento, qualsiasi operazioe deve essere
eseguita dopo avere spento I'apparecchiatura.

Su T75G,TT96G e TT98G é possibile osservare le dasiottura
attraverso il vetro posto sul portello anteriore. ®vesse rendersi
necessario intervenire sul prodotto, ad esempiobpeare, tramite
un’utensile, le bolle che si possono creare sulagy con la massima
attenzione € possibile aprire il portello agendd maniglione
anteriore (fig.35 part.Q).

ATTENZ'ONE' In fase di apertura e chiusura del

portello sopra citato, va assolutamente effettuatda presa del
maniglione dal basso senza posizionare le dita wllparte
superiore della stessa al fine di evitare di incastrle o andare a
contatto con la parte calda della porta.

ATTENZIONE! Laccesso allinterno della camera
tramite portello (T75G-TT96G-TT98G) puod essere effieuato solo
ed esclusivamente con utensili, prestando attenzienche non
vengano agganciati dal nastro e che comunque dettiensili non
possano trascinare gli arti all'interno.

L’inserimento di arti all'interno della camera non deve avvenire
per nessun motivo, c'é il rischio di ustionarsi e’éventuale
impigliamento con il nastro pud comportare il rischo di essere
trascinati e schiacciati dal movimento dello stesso

ATTENZIONE! Al termine della giornata di lavoro,

ricordarsi di disinserire I'alimentazione elettrica e di chiudere il
rubinetto del gas posto a monte del forno. Nel cagh prolungato
inutilizzo, pulire accuratamente I'apparecchiatura e lasciare
arieggiare il locale in cui € installata.

ATTENZ'ONE' All'uscita il prodotto in cottura e

ustionante fare attenzione in particolare se il ngso rimane alto
rispetto all'operatore.

4 MANUTENZIONE ORDINARIA

4.1 OPERAZIONI PRELIMINARI DI SICUREZZA

ATTENZ'ONE' Prima di effettuare qualsiasi

operazione di manutenzione fermare I'apparecchiatua come da
procedura riportata in 3.7 e togliere sempre la tesione,
interrompere I'alimentazione elettrica spegnendo glinterruttori
installati  esternamente  all’apparecchiatura. Interrompere
I'alimentazione del gas. Le operazioni devono es&eeseguite dopo
che e avvenuto il raffreddamento dell’apparecchiatta.

Tutte le operazioni di manutenzione devono essereseaguite con
idonee attrezzature antinfortunistiche da personalegualificato.
Tutti gli accorgimenti sono determinati per la buora
conservazione dell'apparecchiatura e la loro mancatosservanza
potrebbe causare seri danni che esulano dalla garaia ed
esposizione a rischi.

4.2 PULIZIA ORDINARIA

Eseguite le operazioni al punto 4.1 per la puliziacedere come
segue:

Provvedere ogni giorno a fine lavorazione, dopaaffreddamento
dell’apparecchiatura, a rimuovere accuratamentetutte le parti
eventuali residui che possano essersi creati durdt cottura
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utilizzando un panno o spugna inumiditi, eventuaitaecon acqua
saponata e poi sciacquare ed asciugare, pulenpartiesatinate nel
verso della satinatura.

Eseguire adeguata pulizia di tutti i componentieasiili.

NOTA: CONTROLLARE E PULIRE REGOLARMENTE

LE GRIGLIE POSTERIORI (fig.10 part.A) PER INGRESSO
ARIA, LA MANCATA PULIZIA PUO CAUSARE IL
SURRISCALDAMENTO DEI COMPONENTI ED AVARIE.

NOTA: Ppulire il nastro utilizzando una spazzola di nylon
rigida.

Sfilare i raccogli farina destro e sinistro (fig.fpdrt.T), pulirli e poi
rimontarli.

ATTENZIONE! Ogni giorno asportare accuratamente

dalla camera di cottura gli eventuali grassi fuoriwsciti in fase di
cottura in quanto causa di possibili combustioni eleflagrazioni

ATTENZIONE! nNonlavare I'apparecchiatura con getti

d'acqua o pulitori a vapore. Evitare che l'acqua oeventuali
prodotti utilizzati, vengano a contatto con le pari elettriche.
E’ vietato utilizzare per la pulizia detergenti nodvi alla salute.

NOTA Non pulire i cristalli temperati degli sportelli quando
sono ancora caldi

Non utilizzare solventi, prodotti detergenti conternti sostanze
aggressive (clorate, acide, corrosive, abrasive,ec) o utensili che
possano danneggiare le superfici; prima di riavviag prestare
attenzione a non lasciare nell’ apparecchiatura quato usato per
la pulizia.

43 PULIZIA FILTRO ARIA PER BRUCIATORE (solo
T75G)

Dopo 900 ore di cottura compare il messagfoLIZIA FILTRO”

che invita a pulire il filtro aria bruciatore.

L'operatore avra la possibilitd di continuare aolave premendo

RETURN (fig. 31 pos. 16) oppure di digitare il coeli scritto

all'interno del portafiltro (fig. 37 part. C) e a@are le 900 ore.

Se l'operatore sceglie di digitare il tasto RETURNmessaggio

PULIZIA FILTRO verra visualizzato ad ogni accensiQiuesto per

permettere di terminare il ciclo di cotture in cor®oi allo START

verra riproposta la scelta.

Se l'operatore sceglie di digitare il tasto “OKig(f31 pos. 15) si

accede alla schermata di inserimento @®DICE INTERNO

FILTRO per azzerare le 900 ore. Inserire il codice diiffec

selezionando la cifra desiderata con i tasti fiesti/giu, confermare

con OK e procedere con l'inserimento delle altfeeciUn messaggio

visualizzara I'esito positivo o negativo dell’opei@ne.

ATTENZIONE! La mancata pulizia del filtro puo

compromettere il rendimento e la sicurezza dell’aparecchiatura
Ad apparecchiatura spenta togliere il coperchittatte ed il panno
filtro dalla base agendo con un cacciavite nelltsgia fessura prevista
sul bordo del coperchio (fig.37)

Il panno filtro (fig. 37 part. F) puo essere pulitediante sciacquatura,
trattamento con getto d'acqua o battitura, farldugsre.

Leggere e ricordarsi il codice di 4 numeri scriitfinterno del
portafiltro (fig. 37 part. C)

Inserire il panno filtro nel coperchio alettaimettendo il lato con
minor densita rivolto verso I'entrata dell'aria ed agganciare il
coperchio alla base nella posizione predefinita.

Riavviare I'apparecchiatura ed alla richiesta dmlice interno filtro
digitarlo sulla tastiera per completare I'operaeion

4.4 PERIODI DI INATTIVITA’

Qualora I'apparecchiatura non venga utilizzatalpeghi periodi:

- Scollegarla dall’alimentazione elettrica.

- Interrompere I'alimentazione gas.

- Coprirla per proteggerla dalla polvere.

- Arieggiare periodicamente i locali.

- Eseguire la pulizia prima di riutilizzarla.

Prima della messa in funzione dopo il periodo di ntlizzo ripetere
la procedura prevista al punto 3.5.1



LE ISTRUZIONI SEGUENTI

SPECIALIZZATO MUNITO DI

ATTENZIONE

RELATIVE
STRAORDINARIA” SONO STRETTAMENTE RISERVATE A PERSON ALE TECNICO
REGOLARE LICENZA, RICONOSCI
ABILITATO DALLA DITTA COSTRUTTRICE.

ALLA “MANUTENZIONE

UTO ED

5 MANUTENZIONE STRAORDINARIA

51 OPERAZIONI PRELIMINARI DI SICUREZZA

ATTENZIONE! Prima di effettuare qualsiasi

operazione di manutenzione fermare |'apparecchiatua come da
procedura riportata in 3.7 e interrompere |'alimentazione elettrica
scollegando il cavo d’alimentazione dell’apparecchtura dalla
presa di corrente.

Interrompere Il'alimentazione del gas chiudendo il ubinetto
centrale.

Le operazioni devono essere eseguite dopo che & enwto il
raffreddamento dell’apparecchiatura.

llluminare la zona di lavoro durante le fasi di marutenzione e
d'utilizzo notturno o in caso di scarsa visibilita.

Tutte le operazioni di manutenzione e di riparazioe devono
essere eseguite con idonee attrezzature antinfortistiche da
personale tecnico specializzato munito di regolareicenza,
riconosciuto ed abilitato dalla ditta costruttrice.

L'apertura dello sportello del forno protetto da lucchetto (fig.16
part.H) puo essere effettuata solo da tecnici spatizzati informati
sui potenziali rischi ed equipaggiati delle opportne protezioni.
Tutti gli accorgimenti sono determinati per la buora
conservazione dell'apparecchiatura e la loro mancatosservanza
potrebbe causare seri danni che esulano dalla garaia ed
esposizione a rischi.

ATTENZ'ONE' Periodicamente, almeno una volta

allanno, ed ogni qualvolta si presentino anomalie di
funzionamento, I'apparecchiatura deve essere contilata da un
tecnico  specializzato che deve \verificare lo stato
dellapparecchiatura; in questa occasione verificag la
funzionalita del termostato di sicurezza;_accederanche a tutti i
vani laterali e posteriore ed aspirare accuratamer eventuale
polvere o farina depositatasi all'interno; verificare anche che tutte
le viti siano serrate a dovere, in particolare le iti di serragqgio del
ventilatore alla testa bruciatore (fig. 23 part. S)

Intervenendo sul circuito del gas per eventuali mamtenzioni va
usata come sigillante LOCTITE 577.

NOTA: OGNI QUAL VOLTA SI INTERVIENE SUI VANI
LATERALI DEI BRUCIATORI, ALLA FINE_ACCERTARSI
CHE | CAVI DELL'ACCENDITORE E DEL RILEVATORE
ASSOLUTAMENTE __NON__ PRESENTINO _ PUNTI__ DI
CONTATTO TRA LORO, NE_PUNTI DI CONTATTO CON
NESSUN ALTRO COMPONENTE
DELL'APPARECCHIATURA, _ALTRIMENTI__NON_E’
ESCLUSO CHE POSSA PRODURSI UNA DISPERSIONE CHE
PUO’_CAUSARE _AVARIE IN_FASE DI RILEVAZIONE O
DANNEGGIARE L'APPARECCHIATURA, IN
PARTICOLARE IL CONTROLLO FIAMMA

NOTA per TT96G: Se devono essere smontati i carter laterali di
protezione bruciatori (fig.20 part M), prima appansi la posizione dei
pomelli (fig.17 part.A e B) delle regolazioni laadirdi passaggio aria,
questo per poterle rimettere nella medesima pogza termine del
rimontaggio dei carter.

5.2 PULIZIA GENERALE

ATTENZ'ON E! sfilandoi componenti all'interno della

camera di cottura, si corre il rischio di incapparein bordi taglienti
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(alette degli elementi riscaldanti, ecc...) per culitte le operazioni
devono essere eseguite con opportuni dispositivi piiotezione
Eseguite le operazioni al punto 5.1 per la puliziacedere come
segue.

Provvedere regolarmente alla pulizia generale afgbarecchiatura.
Dopo il raffreddamento dell'apparecchio rimuovecelwaatamente da
tutti i componenti sia interni che esterni tutéésidui che si sono creati
utilizzando un panno o spugna inumiditi, eventuataecon acqua
saponata e poi sciacquare ed asciugare, pulenpartiesatinate nel
verso della satinatura.

NOTA: Le soffianti interne al termine della pulizia devano
essere rimontate nelle posizioni originali. Se i calotti dell’aria
vengono montati in modo errato le proprieta di cottira saranno
alterate.

NOTA solo _TT96G-TT98G: Nel rimontaggio delle soffianti
rispettare la pallinatura dei componenti come ripotato in
etichetta (TT96G fig 4d part. M - TT98G fig 4b part M).

ATTENZIONE! Regolarmente asportare

accuratamente dalla camera di cottura gli eventualigrassi
fuoriusciti in fase di cottura in quanto causa di pssibili
deflagrazioni.

NOTA: & opportuno pulire regolarmente I'estremita
accessibile delle termocoppie al fine di mantenerr&fficacia nel
tempo (T64G TT96G TT98G fig 51 part. W).

NOTA: TT96G! Pulire regolarmente i 2 tubi metallici

cattura aria per pressostato (fig.51 part.P):

- Rimuovere il pannello posteriore (fig. 52 part. )il carter
interno (fig. 52 part. S).

- Sfilare i tubi in silicone

- Pulire accuratamente soprattutto all'interno i Bitmetallici
cattura aria per pressostato (fig.53 part.P)

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggiespando
attenzione che i tubi in silicone non facciano euappo secche
che ostruiscano il passaggio dell’aria

NOTA TT98G! Pulire regolarmente i 2 tubi metallici

cattura aria per pressostato (fig.51 part.P):

- Smontare i portelli inferiori (fig.50 part.A ed H)

- Sfilare i tubi in silicone

- Togliere le viti (fig.51 part.N)

- Estrerre i 2 tubi metallici cattura aria per presatm (fig.51
part.P) e pulirli accuratamente soprattutto ak¥mb

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggiesando
attenzione che i tubi in silicone non facciano euappo secche
che ostruiscano il passaggio dell’aria

ATTENZIONE! nonlavare I'apparecchiatura con getti
d'acqua o pulitori a vapore. Evitare che l'acqua oeventuali

prodotti utilizzati, vengano a contatto con le parit elettriche.
E’ vietato utilizzare per la pulizia detergenti nodvi alla salute.

NOTA: CONTROLLARE E PULIRE REGOLARMENTE

LE GRIGLIE POSTERIORI (fig.10 part.A) PER INGRESSO
ARIA, LA MANCATA PULIZIA PUO CAUSARE IL
SURRISCALDAMENTO DEI COMPONENTI ED AVARIE.

NOTA: Ppulire il nastro utilizzando una spazzola di nylon
rigida.




NOTA Non pulire i cristalli temperati degli sportelli quando
sono ancora caldi.

Non utilizzare solventi, prodotti detergenti conternti sostanze
aggressive (clorate, acide, corrosive, abrasive,ec) o utensili che
possano danneggiare le superfici; prima di riavviae prestare
attenzione a non lasciare nell’ apparecchiatura quato usato per
la pulizia.

52.1 SMONTAGGIO COMPONENTI

ATTENZIONE! aicune operazioni di seguito elencate,

come la rimozione del nastro, necessitano di almemioie persone.

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per accedetstta le parti

procedere come segue:

- Togliere il lucchetto (fig.16 part.H), aprire ¢iganciatore (fig.16
part.R) ed aprire la porta anteriore (fig.16 part.S

- Sfilare le soffianti superiori (solo TT96G-TT98Gfilare prima

quelle centrali).

- Alzare le due paratie laterali regolabili (fig fpért.1) tramite i pomelli
(fig.16 part.L).

- Sfilare I'eventuale optional supporto stazionatogarodotto (fig.14
part. D).

- Sfilare i raccogli farina destro e sinistro (lig.part.T).

- Sfilare la copertura giunto nastro (fig.36 pajtavitando la vite che
la blocca (fig.36 part.X); per T64G sganciare anthalue staffe
fermanastro (fig 55 part.F).

- Sollevare il nastro trasportatore dal lato motdiralcuni centimetri
e sfilare il giunto nastro (fig.36 part.Z).

- Sfilare il nastro trasportatore dal lato motdig.86).

- Sfilare le soffianti inferiori (solo TT96G-TT98Gfilare prima quelle
centrali).

- Eseguire le operazioni necessarie.

5.22 MONTAGGIO COMPONENTI

ATTENZIONE! aicune operazioni di seguito elencate,

come il montaggio del nastro, necessitano di almeioie persone.

NOTA solo per TT96G-TT98G: Nel rimontaggio delle
soffianti rispettare la pallinatura dei componenti come riportato
in etichetta (fig 4d-4b part. M) e rimontare prima le soffianti
laterali e poi le centrali; rimontando le soffianti prestare la
massima attenzione che i tubicini portatermocoppientrino bene
allinterno della soffiante; accertarsi sempre chele soffianti
arrivino bene in fondo sulla parete verticale deldrno.

Nel caso si fossero create delle asperitd che nanfo scorrere
bene il pannello bugnato sul corpo soffiante togliee con carta
abrasiva finissima (grana 600)

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per montareommonenti
procedere come segue:

- Infilare le soffianti inferiori.

- Infilare il nastro trasportatore dal lato motdgfig.36) e posizionarlo
nel suo alloggiamento controllando che [l'albero dehstro
trasportatore e la motorizzazione siano allineati.

- Verificare che i due giunti metallici siano a adwo tra loro,
eventualmente ruotare 'albero del nastro fino dgpto a squadro per
permettere I'inserimento del giunto centrale (figpart.2),

sollevare il nastro trasportatore dal lato motaralclini centimetri ed
infilare il giunto centrale nastro.

- Controllare che la trasmissione sia allineatéi|aire la copertura
giunto nastro(fig.36 part.U) ed invitare la vite loccaggio (fig.36
part.X); per T64G agganciare anche le due staffagrastro (fig 55
part.F).

- Infilare i raccogli farina destro e sinistro (flg part.T).

- Infilare I'eventuale optional supporto stazionareeprodotto (fig.14
part. D).

- Riposizionare all'altezza desiderata le paratierhli regolabili.

- Infilare le soffianti superiori.

- Chiudere la porta anteriore (fig.16 part.S), e si chiude bene vuol
dire che le soffianti non sono arrivate in posizonon forzare la
porta, fare scorrere le soffianti fino in fondoiehiudere la porta;
chiudere I'agganciatore (fig.16 part.R) inserirehdudere il lucchetto
(fig.16 part.H).

NOTA: prima della riaccensione dell’apparecchiatura

controllare che tutti i componenti, in particolare le soffianti, siano
stati rimontati correttamente.
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ATTENZ'ONE' Ricordarsi di togliere la chiave dal

lucchetto.
5.3 ACCESSO Al COMPONENTI ELETTRICI

53.1 APERTURA PANNELLO PORTA COMPONENTI
ELETTRICI

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per I'aperalebpannello porta

componenti elettrici procedere come segue:

- Togliere le viti (fig.38 part.V).

T75G: Allentare il bocchettone pressacavo (fig.38 pért.

- Fare scorrere verso I'esterno il pannello podmpgonenti elettrici
(fig.38 part.Z), facendo scorrere all'interno detbhettone il cavo di
alimentazione.

- Infilare le due viti (fig.38 part.Y) negli appdisiori e fermare usando
i due dadi (fig.38 part.K) posizionati sulla vifeg(38 part.J).

TT96G-TT98G: Per i componenti posizionati sul lato opposto
motoriduttore aprire ruotandolo il pannello portaeruttori (fig.38
part.Z); mentre per accedere ai componenti lat@rthtttore svitare

le 2 viti di fissaggio (fig.36 part L) e ruotargihnnello laterale (fig.36
part P).

5.3.2 SOSTITUZIONE
ELETTRICO

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sastihe di componenti

del quadro elettrico procedere come segue:

- Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la procedura

al punto 5.3.1

- Scollegare elettricamente il componente.

- Sostituire il componente.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggpyestando

attenzione di collegare correttamente il componente

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@ggendo la

procedura al punto 5.3.4.

COMPONENTI QUADRO

NOTA Se viene sostituita la scheda elettronica eseguive
RESET dell'apparecchiatura come da punto 5.18.

5.3.3 SOSTITUZIONE FUSIBILE

Nel circuito elettrico sono presenti dei fusibitiecnel caso si brucino
non permettono I'avvio dell'apparecchiatura e l'esione del quadro
comandi, in tal caso verificare lo stato del fusiled eventualmente
sostituirlo con uno dello stesso valore e tipo.

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per inteneepirocedere come

segue:
- Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la procedura
al punto 5.3.1

- Sfilare il fusibile (fig. 38 part. N), controlllar ed eventualmente
sostituirlo con uno di pari caratteristiche.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@gsendo la
procedura al punto 5.3.4.

5.3.4 CHIUSURA PANNELLO PORTA COMPONENTI
ELETTRICI

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per la chiusielgpannello porta

componenti elettrici procedere come segue:

T64G: Chiudere ruotandolo il pannello laterale (fig.part.Z) e
montare le viti (fig.38 part.V).

T75G: Togliere i due dadi (fig.38 part.K) e riposizishaulla vite
(fig.38 part.J).

- Fare scorrere verso l'interno il pannello portenponenti elettrici
(fig.38 part.z) facendo scorrere all’esterno detdieettone il cavo di
alimentazione.

- Montare le viti (fig.38 part.V).

- Serrare il bocchettone pressacavo (fig.38 part.M)

TT96G-TT98G: Per il quadro componenti posizionato sul lato
opposto motoriduttore chiudere ruotandolo il palongbrta interuttori
(fig.38 part.Z) e montare le viti (fig.38 part.\per il quadro porta
componenti lato motoriduttore chiudere ruotandbpannello laterale
(fig.36 part P) ed avvitare le 2 viti di fissagdfim.36 part L).

ATTENZ'ONE' Facendo scorrere e riposizionando in

posizione di chiusura il pannello portacomponenti lettrici



prestare la massima attenzione a non sbucciare, @strare o
schiacciare i fili o il capillare del termostato disicurezza.

53,5 SOSTITUZIONE SPAZZOLE MOTORE NASTRO

NOTA: 1l motore del nastro di T75G-TT98G (Tav.A e B
part.57) ha all'interno due spazzole (Tav.A e B pdr58) che
lavorando si consumano, quando si esauriscono vansostituite.
Controllare regolarmente che le spazzole non sianasurate
altrimenti sostituirle (all'interno del quadro port amotoriduttore
viene data in dotazione una coppia di spazzole dicambio); &
buona norma avere a disposizione delle spazzoleridiambio.
Eseguite le operazioni al punto 5.1, procedere csegee:

- Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la procedura
al punto 5.3.1

- Svitare i due cappucci di copertura delle spazzal estrarre le
spazzole

- Inserire le spazzole nuove e riinvitare i duppeecci di copertura.

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@gsendo la
procedura al punto 5.3.4.

5.3.6 SOSTITUZIONE MOTORE / MOTORIDUTTORE
NASTRO

Dopo la sostituzione di alcuni treni di spazzol@§G-TT98G) puod

essere necessario sostituire il motore del nastro.

Eseguite le operazioni al punto 5.1, procedere csegee:

- Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la procedura

al punto 5.3.1

- Smontare il motoriduttore, portarlo su un piantadoro e sostituire

il motore.

- Rimontare il motoriduttore al forno prestandoeattone di

riallinearlo correttamente all’albero del nastro.

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@gsendo la

procedura al punto 5.3.4.

54 SOSTITUZIONE DEL
SICUREZZA

ATTENZIONE! Verificare

funzionalita del termostato di sicurezza.
Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sagtine del termostato
di sicurezza procedere come segue:

TERMOSTATO DI

periodicamente la

T64G: Aprire la porta anteriore (fig.10 part.S)

- Sfilare la soffiante superiore destra al fine \drificare il
posizionamento dell'attuale sensore del termosttoaverso la
camera di cottura.

- Aprire il pannello porta componenti seguendoracpdura al punto
5.3.1.

- Scollegare i faston del termostato.

- Togliere il tappo copri pulsante di riarmo e awt il dado di fissaggio
del termostato (fig.29 part.P).

- Sfilare il sensore del termostato di sicurezza.

- Sostituire il termostato e posizionare correttat@él sensore come
verificato in precedenza attraverso la camera tfuzn

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio

- Chiudere il pannello porta componenti seguendprtzedura al
punto 5.3.4.

T75G: Togliere la paratia laterale regolabile sinistrigesdo i pomelli
(fig.39 part.L).

- Togliere il portello sinistro superiore (fig.3@u.A) svitando le viti
di fissaggio.

- Scostare la coibentazione ed estrarre il serd@termostato (fig.39
part.V).

- Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la procedura
al punto 5.3.1.

- Togliere il tappo copri pulsante di riarmo e awt il dado di fissaggio
del termostato (fig.29 part.P).

- Scollegare i faston del termostato.

- Sostituire il termostato con il relativo senserépristinare la parte
di coibentazione eventualmente danneggiata.

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@gsendo la
procedura al punto 5.3.4.

TT96G: il forno & dotato di due termostati di sicurezzdipendenti a
riarmo manuale, uno per il lato sinistro (fig.29tf) ed uno per il lato
destro del forno (fig.50 part.G).
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Rimuovere il pannello posteriore (fig. 52 part. &)l carter interno
(fig. 52 part. S).

- Scollegare i collegamenti elettrici.

- Scollegare elettricamente il ventilatore (fig. g@&1t. Y) e rimuovere
la staffa con il ventilatore svitando le 3 vitigeggio (fig. 52 part. K-
Z)

- Rimuovere i carter protezione coibentazione coonsienti (fig.37
part.A-B)

- Spostare la coibentazione cercando di non rok@nar

- Svitare le viti di fissaggio efitare il sensore del termostato di
sicurezza.

- Aprire il pannello porta componenti dal lato irgesato seguendo la
procedura al punto 5.3.1.

- Svitare il dado di fissaggio del termostato.

- Scollegare i faston del termostato.

- Sostituire il termostato e posizionare correttated sensore.

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

- Chiudere il pannello porta componenti seguendprteedura al
punto 5.3.3.

TT98G: il forno & dotato di due termostati di sicurezzdipendenti a
riarmo manuale, uno per il lato sinistro (fig.29tda) ed uno per il lato
destro del forno (fig.50 part.G).

Aprire la porta anteriore (fig.16 part.S) e sfildreastro trasportatore
dalla camera di cottura eseguendo le operazioncatel nel punto
5.21.

- Sfilare la soffiante inferiore sinistra e desaldfine di verificare il
posizionamento dell’attuale sensore del termosttoaverso la
camera di cottura.

- Togliere il portello inferiore (fig.50 part.A o)Hsvitando le viti di
fissaggio.

- Sfilare il sensore del termostato di sicurezza.

- Aprire il pannello porta componenti dal lato irgesato seguendo la
procedura al punto 5.3.1.

- Svitare il dado di fissaggio del termostato.

- Scollegare i faston del termostato.

- Sostituire il termostato e posizionare correttar@él sensore come
verificato in precedenza attraverso la camera tuan

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio

- Chiudere il pannello porta componenti seguendprtzedura al
punto 5.3.3.

55 SOSTITUZIONE DELLA TERMOCOPPIA
Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sasthe delle
termocoppia procedere come segue:

T75G: Togliere la paratia laterale regolabile sinistrigesdo i pomelli
(fig.39 part.L).

- Togliere il portello sinistro (fig.39 part.A) fando le viti di
fissaggio.

- Svitare il dado di fissaggio della termocoppig.@ part.E).

- Nomenclare e scollegare i due cavi di alimenteicdella
termocoppia.

- Sostituire la termocoppia prestando attenzionesetrarla nella
posizione indicata in fig. 39 con la ceramica dlktanza corretta dalla
parete della camera di cottura

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggmestando
attenzione di collegare i connettori secondo Iestgiypolarita.

T64G-TT96G-TT98G: il T64G & dotato di una termocoppia (sinistra), il
TT96G-TT98G di due termocoppie (Sinistra, Destra).

NOTA: per qualsiasi motivo si debba rimuovere o spostare
una termocoppia, al fine della sua integrita, E TASATIVO
MOVIMENTARLA PRENDENDOLA ESCLUSIVAMENTE
SUL TUBETTO METALLICO E MAI SUL CAVO.

- Aprire pannello porta componenti seguendo la poce al punto
5.3.1; su TT96G-TT98G togliere anche il portellorrspondente
(fig.50 TT96G part.M-D, TT98G part.A-H)

- Togliere la soffiante inferiore sinistra o desteyuendo la procedura
al punto 5.2.1.

- Svitare la vite di fissaggio della termocoppia @hiave a brugola
(fig.51 part.V).

- Scollegare il cavo dalla scheda elettronicalarsfia termocoppia.

- Sostituire la termocoppig@restando attenzione di collegare i
connettori secondo le giuste polarita.




NOTA Assicurarsi che I'estremita di ogni termocoppia s
sempre posizionata sul taglio inclinato del tubo cue riportato in
fig 51 part W

- Rimontare la soffiante corrispondente seguengodeedura al punto
5.2.2.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio

- Chiudere pannello porta componenti seguendodesgiura al punto
5.3.3.

- Per rimontare il nastro trasportatore seguirprtecedura al punto
5.2.2.

5.6 SOSTITUZIONE QUADRO COMANDI

- DISPLAY TFT T75G-TT96G-TT98G

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sagtine del Display TFT
0 quadro comandi procedere come segue:

- Smontare la staffa (fig.11 part. A)

- Montare lo schermo calore (fig.11 part. B)

- Svitare le viti di fissaggio quadro comandi (fi§.part.H).

- Scollegare i connettori del Display.

- Sostituire il quadro comandi

- Togliere i 3 dadi (fig.40 part.l) e sostituireDisplay.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggpyestando
attenzione di collegare i connettori correttamente.

NOTA: Eseguire la procedura di “Default di fabbrica” della
centralina come da punto 5.19.

- PIROMETRO DIGITALE T64G

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sagtine del pirometro
digitale procedere come segue:

- Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la procedura
al punto 5.3.1

- Smontare il pirometro, svitando i dadi di fiss&Egg

- Scollegare i connettori del pirometro e sostéulipirometro

- Eseguire le operazioni inverse per il imontagéaeendo attenzione
di collegare i connettori secondo le giuste padarit

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@ggendo la
procedura al punto 5.3.4.

NOTA: Eseguire la procedura di “Reset” della centralina
come da punto 5.18.

5.7 SOSTITUZIONE DELLA TASTIERA QUADRO
COMANDI

| tasti del quadro comandi sono incorporati netlaesla Display. Per

la sostituzione della scheda Display eseguire kramioni al punto

5.6.

5.8 SMONTAGGIO E MONTAGGIO NASTRO

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per lo smagitagd il montaggio
del nastro procedere come segue:

- Sfilare il nastro trasportatore dalla cameraatiwra eseguendo le
operazioni indicate nel punto 5.2.1, posizionadods un piano di
lavoro e munirsi di una pinza a becchi lunghi.

5.8.1 SMONTAGGIO NASTRO

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per lo smagitaglel nastro
procedere come segue:

- Fare scorrere il nastro fino a che la giunziomévianella parte
superiore centrale.

- Comprimere il nastro dal lato destro (fig.41).

- Solo perT64G-T75G: con la pinza fare scorrere lateralmente sulle
maglie i quattro tubetti di giunzione(fig.42).

- Sganciare le maglie di giunzione.

- Togliere la compressione all’estremita del nastro

- Sfilare il nastro

5.8.2 MONTAGGIO NASTRO

-Esequite le operazioni al punto 5.1, per il mogtagdel nastro

procedere come segue:

- Infilare il nastro dal verso voluto, prestandtearione che la parte
superiore rimanga liscia e che le estremita latarédrma di gancio

non vadano mai dal verso in cui tendono ad aggesi¢fa.46).

- Awvicinare le estremita del nastro nella partpesiore centrale
verificando attentamente che le ruote dentateistisre le boccole di
rinvio a destra aggancino il nastro in manieraettar
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NOTA Le rotelle del nastro non devono mai essere in
corrispondenza dei tubetti di giunzione.
- Comprimere il nastro dal lato destro (fig.41).

T64G T75G: Prendere una delle maglie di giunta laterali eodmyere
osservato come sono montate le estremita del ndfigat3a)
agganciare prima la parte laterale esterna e pellaguinterna
eventualmente aiutandosi con la pinza a becchhiung

- Ripetere I'operazione per la maglia del lato agipo

- Agganciare i pezzi intermedi (fig.44), e con Bdio della pinza
indirizzare le maglie che si fossero deformate.

- Inserire i tubetti nelle maglie, posizionarliantro della giunzione
e schiacciarli alle due estremita (fig.45), vedfido che non scorrano.

TT96G-TT98G: Prendere una delle maglie di giunta laterali pado
avere osservato come sono montate le estremitaadélo (fig.43b)
agganciare prima la parte laterale esterna e pellagunterna
eventualmente aiutandosi con la pinza a becchhiung

- Ripetere I'operazione per la maglia del lato azipo

- Agganciare i pezzi intermedi e con l'ausilio deflinza raddrizzare
le maglie che si fossero deformate.

- Controllare che il nastro sia piano, eventuatinsenti di nastro
deformati sono da raddrizzare.

- Togliere la compressione all’estremita del nastro

- Verificare manualmente che il nastro scorra bene.

- Rimontare il nastro trasportatore nella sua satimterno della
camera di cottura e tutti gli altri componenti essgdo le operazioni
del punto 5.2.2

ATTENZ'ONE' Verificare che il senso di_marcia del

nastro sia come guello indicato il fig.46, le estmita laterali a
forma di gancio non devono mai andare dal verso inui tendono
ad agganciare, perché oltre a rovinare il nastro dientano
estremamente  pericolose _in _quanto potrebbe faciimés
agganciare eventuali lembi di abiti, arti ,anellibracciali ecc.

ATTENZ'ONE' Per evitare cigolii lubrificare il nastro

con un velo di olio spray, esclusivamente di tipo fologato per
alimenti, che deve essere spruzzato in minima quati ad
apparecchiatura spenta e fredda esclusivamente selltlue parti di
nastro all'esterno della camera di cottura, spruzzadolo
particolarmente sulle rotelle alle due estremita de nastro.
L'operazione deve essere eseguita prestando la mass
attenzione alle specifiche di pericolosita quali schio di
infammabilita, esplosione od altro che devono eseriportati
sulla bomboletta.

5.8.3 INVERSIONE SENSO DI ROTAZIONE NASTRO
TRASPORTATORE

-Eseguite le operazioni al punto 5.1, per I' ini@ne del senso di

rotazione del nastro procedere come segue:

- Sfilare il nastro trasportatore dalla cameraatiura eseguendo le

operazioni indicate nel punto 5.2.1, smontare dtreaeseguendo le

operazioni al punto 5.8.1, girare il nastro daleevoluto e montarlo

seguendo le operazioni al punto 5.8.2.

T75G: Aprire il pannello porta componenti elettrici segdo la
procedura al punto 5.3.1

- Invertire sul motoriduttore i due fili di alimeatione, questo invertira
il senso di rotazione del motoriduttore.

- Chiudere il pannello porta componenti elettri@gsendo la
procedura al punto 5.3.4.

-_Staccare l'etichetta FRECCIA senso di marcia (fig) e
riattaccarla dal verso opposto.

TT96G: vedere 3.6.11
Staccare l'etichetta FRECCIA senso di_marcia (fig.d) e

riattaccarla dal verso opposto.

TT98G: Aprire il pannello laterale svitando le 2 viti ds$aggio
(fig.36 part L)

- Invertire sul motoriduttore i due fili di alimeatione, questo invertira
il senso di rotazione del motoriduttore.

-_Staccare l'etichetta_con FRECCIA senso_di_marcia(fig.36
part.M) ed attaccare al suo posto la nuova eticheitin dotazione
che si trova con il libretto istruzioni.




- Posizionare le soffianti rispettando la pallinatwa dei componenti
come riportato nella nuova etichetta (fig 36 partM) seguendo le
procedure al punto 5.2.1 € 5.2.2.

- Richiudere il pannello laterale avvitando le & di fissaggio (fig.36
part L).

T64G: Nel pannello comandi premere per alcuni secondi:
- tasto “Freccia su” per impostare senso di marciARIR
- tasto “Freccia giu” per impostare senso di mard&@AORARIO
Staccare l'etichetta FRECCIA senso di marcia (fig e

riattaccarla dal verso opposto.

ATTENZ|ONE! Verificare che il senso di marcia del

nastro sia come guello indicato il fig.46, le estmita laterali a
forma di gancio non devono mai andare dal verso ioui tendono
ad _agganciare, perché oltre _a_ rovinare il _nastro dientano
estremamente pericolose _in _quanto potrebbe faciimés
agganciare eventuali lembi di abiti, arti ,anelli,bracciali ecc.

5.9 SOSTITUZIONE DEL VETRO TEMPERATO (ove
previsto)

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sasthe del vetro

temperato procedere nel seguente modo:

-Aprire il portello anteriore (fig.35 part.Q) e riravere le quattro viti

di fissaggio pannello interno.

- Togliere il pannello interno e sostituire il vetemperato.

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

510 SOSTITUZIONE MOTORE O VENTOLA DI
COTTURA

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per la sostihe del motore o

della ventola procedere come segue:

T64G T75G: Togliere il pannello posteriore (fig.38 part.D)jtamdo

le viti di fissaggio.

- Scollegare la connessione elettrica del motore.

- Togliere le fasce ferma lana svitando le vitfissaggio.

- Scostare la coibentazione e smontare il panpelteriore camera di
cottura svitando le viti di fissaggio.

- Portarsi su di un piano di lavoro, raddrizzare lamierino
antisvitamentdsolo su T75GE togliere la vite sinistra al centro della
ventola di cottura.

- Sfilare la ventola con I'ausilio di un estrattore

NOTA: La vite sinistra per essere allentata deve essere
ruotata in senso orario; la ventola senza estratt@ non esce dalla
sua sede.

- Se deve essere sostituita solo la ventola egelgudperazioni inverse
per il rimontaggio.

- Per smontare il motore togliere i quattro dadipsedi del motore e
sfilarlo.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggi@stando la
massima attenzione che gli anelli di guarnizione dhtrisciano
sull’albero del motore siano rimontati correttanggmiccertarsi inoltre
che le parti coniche di albero motore e ventolasiperfettamente
pulite e lisce.

- Ripristinare la parte di coibentazione eventualelanneggiata ed
isolarla con nastro adesivo in alluminio per atteperature.

TT96G: Rimuovere il pannello posteriore (fig. 52 part.€Til carter
interno (fig. 52 part. S).

- Scollegare i collegamenti elettrici.

- Scollegare elettricamente il ventilatore (fig. (g&t. Y) e rimuovere
la staffa con il ventilatore svitando le 3 vitifaggio (fig. 52 part. K-
Z)

- Rimuovere il pannello posteriore camera di catsuitando le viti di
fissaggio.

- Portarsi su di un piano di lavoro.

NOTA: PRIMA DI_EFFETTUARE LA RIMOZIONE
DELLE VENTOLE, ASSICURARSI DI AVER ANNOTATO
L’ESATTA POSIZIONE DELLE STESSE, AL FINE DI POTER
RIPRISTINARE LO STATO INIZIALE.

- Togliere la vite sinistra al centro della ventdiaottura.

- Sfilare la ventola con 'ausilio di un estrattore
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NOTA La vite sinistra per essere allentata deve essere
ruotata in senso orario; la ventola senza estratt@ non esce dalla
sua sede.

- - Sostituire la ventolarestando la massima attenzione che venga
rimontata con POSIZIONE E VERSO DELLA PRECEDENTE

- Se deve essere sostituita solo la ventola eselguiperazioni inverse
per il imontaggio.

- Per smontare il motore togliere i quattro dadipsedi del motore e
sfilarlo.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggi@stando la
massima attenzione che gli anelli di guarnizione dtrisciano
sull'albero del motore siano rimontati correttaneemiccertarsi inoltre
che le parti coniche di albero motore e ventolaciperfettamente
pulite e lisce.

- Ripristinare la parte di coibentazione eventualteelanneggiata ed
isolarla con nastro adesivo in alluminio per at@perature.

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

NOTA Controllare che il senso di rotazione delle ventelsia
quello riportato sul pannello posteriore della camea di cottura
(fig. 53 part. L e M).

NOTA: Nel caso di sostituzione del motore provvisto di
sensore termico (fig. 53 part. N)., ricordarsi di imontarlo nella
medesima posizione e di ripristinare i collegamentlettrici.

TT98G: Rimuovere il pannello posteriore (fig. 52 part.€T) carter
interno (fig. 52 part. S).

- Scollegare i collegamenti elettrici.

- Scollegare elettricamente il ventilatore (fig. g@&1t. Y) e rimuovere
la staffa con il ventilatore svitando le 3 vitigeggio (fig. 52 part. K-
Z)

- Rimuovere il pannello posteriore camera di catwitando le viti di
fissaggio.

- Portarsi su di un piano di lavoro.

NOTA: PRIMA DI EFFETTUARE LA RIMOZIONE
DELLE VENTOLE, ASSICURARSI DI AVER ANNOTATO
L'ESATTA POSIZIONE DELLE STESSE, AL FINE DI POTER
RIPRISTINARE LO STATO INIZIALE.

- Svitare la vite di fissaggio sul mozzo (Fig. 58tpA)

- Sostituire la ventol@restando la massima attenzione che venga
rimontata con POSIZIONE E VERSO DELLA PRECEDENTE e
che la distanza fra il mozzo della ventola ed iidello portamotore
sia quella riportata in Fig 53

- Per la sostituzione del motore, dopo aver esedeibperazioni di
smontaggio ventola, procedere come segue:

- Rimuovere le due viti di fissaggio motore (Fi§. jgart. B)

- Allentare la fascia di bloccaggio motore postexi(iig.53 part.C).

- Sostituire il motore.

- Riavvitare fino in fondo le due viti di fissaggiomotore (Fig. 53
part. B) e poi serrare i dadi (Fig. 53 part. G) corprimendo al
minimo le rondelle spaccate sottostanti (Fig. 53 p& H) in modo
da evitare un’eccessiva deformazione del fondellmpamotore.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio

NOTA: controliare che il senso di rotazione delle ventelsia
quello riportato sul pannello posteriore della came di cottura
(fig. 53 part. D e E).

NOTA: Nel caso di sostituzione del motore provvisto di
sensore termico (Tav.B part.51), ricordarsi di rimatarlo e di
ripristinare i collegamenti elettrici.

511  SOSTITUZIONE VENTILATORE (ove previsto)
TT96G-TT98G:

Nel TT96G-TT98G il ventilatore di raffreddamentad deotori e della
componentistica € disposto nella parte posteriore.

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sastihe del ventilatore
di raffreddamento (fig. 52 part. Y) procedere caseague:

- Rimuovere il pannello posteriore (fig. 52 par}.€Til carter interno
(fig. 52 part. S).

- Scollegare i collegamenti elettrici.

- Rimuovere la staffa porta ventola svitando letBfigsaggio (fig. 52
part. K-Z).

- Sostituire il ventilatore.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio



NOTA controllare che il senso di rotazione sia quello
riportato sul pannello (fig. 52 part U).

T64G:

Nel T64G il ventilatore & disposto all'interno dguadro porta
componenti e posizionato in modo da spingere agigosil vano
motore.

-Togliere il pannello posteriore svitando le vitifidsaggio.

- Accedere al vano porta componenti elettrici s\dtale 2 viti laterali
di fissaggio e ruotando il pannello laterale.

- Scollegare i faston che collegano il ventilatore.

- Svitare le 2 viti di fissaggio e sostituire ilntdatore

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

NOTA: Accertarsi che il ventilatore sia posizionato in mdo
da spingere aria verso il vano motore.

512  SOSTITUZIONE PRESSOSTATI (Solo TT96G-TT98G)
Il forno & dotato di due pressostati indipendantp per il lato destro
(fig.50 part.Q) ed uno per il lato sinistro delrfor(fig.50 part.P). In
caso di mancanza di ventilazione dal lato corrisieoe disattivera i
bruciatori.

NOTA: pulire regolarmente i 2 tubi metallici cattura aria

per pressostato (TT96G fig.53 part.P; TT98G fig.51 parP, per
procedura vedere punto 5.2).

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per la sagtine procedere come
segue:

- Aprire il pannello porta componenti dal lato irgesato seguendo la
procedura al punto 5.3.1.

- Scollegare i i collegamenti elettrici ed il tubell'aria

- Sostituire il pressostato.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggmestando
attenzione di collegare correttamente il componente

5.13  SOSTITUZIONE DELLA SPINA DI
TRASCINAMENTO NASTRO

Il trascinamento dell'albero del nastro avvienerita una spina di

sicurezza, calibrata per spezzarsi nell’eventualiia sforzi di

trascinamento anomaliall'interno del quadro portamotoriduttore viene

data in dotazione una spina di ricambio);& buonamao avere a

disposizione delle spine di ricambio.

Eseguite le operazioni al punto 5.1, per sostitlarepina procedere

come segue:

- Sfilare la copertura giunto nastro (fig.36 pajtsvitando la vite che

la blocca (fig.36 part.X).

- Allineare i fori del giunto e dell’albero del res e sfilare la spina

spezzata.

- Inserire la nuova spina (fig.36 part.S).

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

ATTENZ'ONE' Utilizzare _esclusivamente spine di

ricambio originali, sono realizzate in materiale spciale apposito
per garantire la rottura in caso di sollecitazionianomale.

Nel caso di utilizzo di materiale diverso si corrd grave rischio di
essere trascinati dalla rete.

5.14  SOSTITUZIONE ACCENDITORE O RILEVATORE

NOTA Accenditore e rilevatore lavorano immersi nella
fiamma e quindi possono deformarsi, in occasione tie pulizia
annuale della testa bruciatore verificare che sianaella posizione
corretta altrimenti sostituirli.

NOTA: Laccenditore ed il rilevatore devono avere
I'elettrodo alle distanze indicate in fig. 48 e rionnessi
elettricamente come da fig. 47 accertandosi del aetto serraggio
dei faston di collegamento.

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per la sostihedell’accenditore
o del rilevatore procedere come segue:

T64G: Togliere le 2 viti (fig.57 part.V) ed aprire ruatolo il
pannello laterale bruciatore (fig.57 part. P); ing i carter (fig.57 part
CeD).

- Togliere le coperture corrispondenti (fig.50 gayte le coperture
sottostanti, scostare le coibentazioni

- Sfilare il componente (fig. 47: accenditore partrilevatore part.R)
dopo aver tolto il dado di serraggio corrispondente
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- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggpyestando
attenzione a ripristinare le coibentazioni ed degalre correttamente
il componente.

T75G: Smontare la copertura bruciatore (fig. 20 part. M)

- Sfilare il componente (fig. 47: accenditore pArtrilevatore part.R)
dopo aver tolto il dado di serraggio corrispondente

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggicestando
attenzione di collegare correttamente il componente

- Rimontare accuratamente la copertura bruciatiige2Q part. M)
prestando attenzione che non rimangano fessurei jpossa passare
aria non filtrata.

TT96G-TT98G: Aprire il pannello porta componenti dal lato
interessato seguendo la procedura al punto 5.3.1.

- Per TT96G smontare le coperture bruciatore @i@.part. M, per
TT96G sovrapposti smontare anche schermi lategpbd part.L-R-
M).

- Togliere le coperture corrispondenti (fig.50 dard M) (per TT96G
togliere anche le coperture sottostanti e scofageibentazioni)

- Sfilare il componente (fig. 47: accenditore pAstrilevatore part.R)
dopo aver tolto il dado di serraggio corrispondente

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggprestando
attenzione di collegare correttamente il componente

NOTA: OGNI QUAL VOLTA SI INTERVIENE SUI VANI
LATERALI DEI BRUCIATORI, ALLA FINE ACCERTARSI
CHE | CAVI DELL'ACCENDITORE E DEL RILEVATORE
ASSOLUTAMENTE __NON___ PRESENTINO _ PUNTI_ DI
CONTATTO TRA LORO, NE_PUNTI DI CONTATTO CON
NESSUN ALTRO COMPONENTE
DELL'APPARECCHIATURA, _ALTRIMENTI__NON _E’
ESCLUSO CHE POSSA PRODURSI UNA DISPERSIONE CHE
PUO’_CAUSARE AVARIE IN_FASE DI RILEVAZIONE O
DANNEGGIARE L'APPARECCHIATURA, IN
PARTICOLARE IL CONTROLLO FIAMMA

5.15 SOSTITUZIONE O PULIZIA TESTA BRUCIATORE

NOTA Per avere sempre la potenza nominale la testa del
bruciatore deve essere pulita almeno una volta adlhno.
Nell’'occasione verificare che scintillatore e rileatore siano nella
posizione corretta come da figura 48 altrimenti sdguirli come da
procedura al punto 5.14.

Con il tempo la polvere puo tendere ad intasatedta del bruciatore
e di conseguenza l'apparecchiatura non riusciravade la potenza
prevista, in tal caso, eseguite le operazioni abt@ub.1, per la
sostituzione o la pulizia della testa bruciatorecpdere come segue:

T64G: Togliere le 2 viti (fig.57 part.V) ed aprire ruatiolo il
pannello laterale bruciatore (fig.57 part. P); g i carter (fig.57 part
CeD).

- Togliere le coperture corrispondenti (fig.50 pajte smontare i due
contenimenti coibentazione sottostanti.

- Smontare la testa bruciatore, sostituirla o fauliton dell’aria
compressa soffiando bene la rete della testa howeiadal verso
indicato in fig. 49 ed accertarsi di fare usciretla polvere dalla parte
opposto.

- Accertarsi che le distanze dell'accenditore erdeVvatore (fig. 48)
siano corrette.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggguando si
rimontano, sulle 4 viti sulla testa bruciatore,obgigliato dare pasta
lubrificante per alta temperatura. Prestare atter@a ripristinare le
coibentazioni ed a collegare correttamente i cesomponenti.

- Al termine del lavoro di collegamento, ad appahéatura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con l'ausdiaino spray cercafughe,
che non provoca corrosion&lon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere I'apparecchiatura.

- Rimontare i carter di protezione (fig.57 part M} richiudere |l
pannello laterale bruciatore (fig.57 part. P) enitare le 2 viti di
fissaggio (fig.57 part.V)

T75G: Smontare la copertura bruciatore (fig. 20 part. M)

- Smontare la testa bruciatore, sostituirla o fauliton dell’aria
compressa soffiando bene la rete della testa howeiadal verso
indicato in fig. 49 ed accertarsi di fare usciretla polvere dalla parte
opposto.



- Accertarsi che le distanze dell'accenditore erdeVvatore (fig. 48)
siano corrette.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggicestando
attenzione che la chiusura in lamiera (fig. 47 .p@jted altri punti
dell'involucro non abbiano fessure in cui possaspes aria non
filtrata, altrimenti chiuderle con silicone pereatemperature.

- Al termine del lavoro di collegamento, ad appahéatura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con I'ausdiaino spray cercafughe,
che non provoca corrosion&lon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere 'apparecchiatura.

- Rimontare accuratamente la copertura bruciatbge2Q part.M)
prestando attenzione che non rimangano fessurei ipossa passare
aria non filtrata.

ATTENZ'ONE' Una corretta e costante pulizia del

filtro aria per bruciatore come indicato al punto 4.3 evita di
compromettere il rendimento e la sicurezza dell’apgrecchiatura

TT96G-TT98G: Aprire il pannello porta componenti dal lato
interessato seguendo la procedura al punto 5.3.1.

- Togliere il carter di protezione (fig.20 part per TT96G sovrapposti
smontare anche schermi laterali fig.58 part.L-R-M)

- Togliere le coperture corrispondenti (fig.50 pgard M) e smontare i
due contenimenti coibentazione sottostanti.

- Smontare la testa bruciatore, sostituirla o fauliton dell’aria
compressa soffiando bene la rete della testa howeiadal verso
indicato in fig. 49 ed accertarsi di fare usciretla polvere dalla parte
opposto.

- Accertarsi che le distanze dell'accenditore erdeVvatore (fig. 48)
siano corrette.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggguando si
rimontano, sulle 4 viti sulla testa bruciatore,obgigliato dare pasta
lubrificante per alta temperatura

- Ripristinare la coibentazione eventualmente dggia¢a.

- Al termine del lavoro di collegamento, ad appahéatura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con I'ausdiaino spray cercafughe,
che non provoca corrosion&lon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere I'apparecchiatura.

- Rimontare il carter di protezione (fig.20 part Mer TT96G
sovrapposti rimontare anche schermi laterali figp88.L-R-M)

- Chiudere il pannello porta componenti seguendprtzedura al
punto 5.3.4.

516  SOSTITUZIONE COMPONENTI DEL GRUPPO DI
COMBUSTIONE

Eseguite le operazioni al punto 5.1 per la sostihe dei componenti

del gruppo di combustione procedere come segue:

- Smontare la copertura bruciatore (fig. 20 part. per TT96G

sovrapposti smontare anche schermi laterali fig&8.L-R-M).

- Smontare e sostituire il componente.

ATTENZ'ONE' Nel caso si sostituisca i CONO

VENTURI, sul nuovo, con l'ausilio di un cacciavitea taglio grande
ruotare la regolazione del gas fino ad deve avera fuota X= vedi
dati tecnici TAB.1 per il tipo di gas di alimentazone (paragrafo 3).
Controllare la suddetta quota X in maniera precisacon un
CALIBRO ed apporre il sigillo alla regolazione gascon un punto
di vernice termoresistente rossa.

- Dopo la sostituzione di qualsiasi componente deippo di
combustione, sulla valvola gas va eseguito il setgusettaggio:

- Aprire il rubinetto del gas.

- Allentare la vite di tenuta all'interno della geedi pressione in uscita
della valvola gas (fig.27 part.T)

- Collegare il manometro, correttamente azzeratla presa di
pressione.

- Mettere in funzione I'apparecchiatura come dauigoni.

- All'avvio il valore di pressione inizialmente var aspettare che il
bruciatore sia acceso, constatare a quel punteeksipne, che deve
essere di valore 0 mbar, se non lo fosse sulleolalgas togliere il
tappo (fig. 28 part. U) e regolare la vite sottogefig. 28 part. Z) fino
a che il valore di pressione non diventa O mbar.

- Spegnere I'apparecchio come da istruzioni.

- Togliere il manometro.
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- Riavvitare a fondo la vite di tenuta sulla presgressione (fig.27
part. T) e rimettere il tappo sulla valvola gag.(R8 part. U)

- Al termine del lavoro di collegamento, ad appahéatura avviata, si
deve effettuare una prova di tenuta del gas, cdicpkare attenzione
per le zone in cui si € intervenuti, con 'ausdiaino spray cercafughe,
che non provoca corrosion&lon usare mai fiamme libere per
cercare le eventuali perdite di gas.

- Spegnere I'apparecchiatura.

- Riapporre il sigillo al tappo sulla valvola gasaun punto di vernice
termoresistente rossa.

- Rimontare accuratamente la copertura bruciaf@®Q part.M, per
TT96G sovrapposti rimontare anche schermi latéigb8 part.L-R-
M) prestando attenzione che non rimangano fessureui possa
passare aria non filtrata (T75G).

5.17  SOSTITUZIONE SCUDI

COMBUSTIONE T75G TT98G
Eseguite le operazioni al punto 5.1 per la sosthe degli scudi
camera di combustione procedere come segue

CAMERA DI

T75G: Togliere il pannello posteriore (fig.38 part.D)tando le viti
di fissaggio.

- Scollegare la connessione elettrica del motore.

- Togliere le fasce ferma lana svitando le vitfissaggio.

- Scostare la coibentazione e smontare il panpelteriore camera di
cottura svitando le viti di fissaggio.

- Per lo scudo posteriore svitare le 4 viti di lolaggio e sfilare lo scudo
dal foro di aspirazione aria della ventola.

- Per lo scudo anteriore smontare il nastro efféasti come indicato
al punto 5.2.1, svitare i 4 dadi di bloccaggioiagd lo scudo dal foro
di aspirazione aria della ventola.

- Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggiedi anche punto
5.2.2).

- Ripristinare la parte di coibentazione eventualmelanneggiata ed
isolarla con nastro adesivo in alluminio per at@perature.

TT98G: Rimuovere il pannello posteriore (fig. 52 part.€T) carter
interno (fig. 52 part. S).

- Scollegare i collegamenti elettrici.

- Scollegare elettricamente il ventilatore e rimei@vla staffa con il
ventilatore svitando le 3 viti fissaggio (fig. 5arp K-Z).

- Rimuovere il pannello posteriore camera di catsuitando le viti e
dadi di fissaggio.

- Sostituire gli scudi, quando si rimontano sulteevdadi & consigliato
dare pasta lubrificante per alta temperatura.

- Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio

NOTA Su TT98G, per un parziale controllo dello stato dgli
scudi, essi sono parzialmente visibili aprendo lagsta anteriore
del forno (fig.16 part. S) e guardando sotto le sfiénti inferiori
destra a sinistra

5.18 PROCEDURA DI “RESET”
Nel caso si rilevino anomalie nel funzionamentol'elettronica o
quando si sostituisce una delle schede elettron&hepportuno
procedere con I'operazione “reset”.

T75G-TT96G-TT98G:

L'operazione di RESET é utile per ripristinare aicparametri ai
valori di default inziali. Si differenzia dall’'opazione di “DEFAULT
DI FABBRICA”, descritta di seguito, dal fatto cheantiene inalterati
un set di parametri relativi alla configuraziontiate, cioé non altera
i parametri relativi alla lingua, all'ora, alla éatal modello impostato
e alla versione del nastro, né modifica i paramg#ais attuali, ne
tantomeno vengono eliminati eventuali programmi abttura
memorizzati.

Per esegurie la procedura di RESET premere il tadENU,
selezionare ASSISTENZA e premere “OK”, poi seleai@RESET e
confermare per avviare la procedura. Nel displayeivisualizzata la
richiesta di conferma a cui bisogna rispondere preta “OK” se si
accetta 0 “RETURN" per annullare I'operazione.

NOTA: per visualizzare la configurazione corrente
dell'attrezzatura visualizzare la scheda INFO e peii parametri
relativi alle impostazioni gas visualizzare la sclda PARAMETRI
GAS, entrambe presenti sotto il menu ASSISTENZA.



T64G:

Ad attrezzatura spenta con interruttore generade3tfb part.E) in
posizone “0” premereontemporaneamente i tasti “Freccia destra”
+ “Freccia sinistra” (fig.31b part.14 e 15) e mantenendoli premuti
accendere linterruttore generale (fig.31b partfigrtandolo in
posizione “1”. Si genera un reset generale chertapoparametri ai
valori di default. Tutte le impostazioni vengonpaitate a quelle di
fabbrica.

L'esito positivo dell'operazione viene visualizzateel quadro
comandi dalla comparsa per alcuni istanti dellasigt (“Reset”) a
cui segue la visualizzazione lampeggiante dell'istppione gas
predefinita. Scorrere con i tasti “Freccia su/Fi@giu” la lista dei tipi
di gas predefiniti (G20, G25, G30, G31, uLPG) faldipo di gas per
cui il forno & costruito (vedere targa dati gas. fijy part. G) e
confermare con il tasto OK (fig. 31b pos. 16). Qualsia necessario
utilizzare un set di parametri gas differente delere la siglaGAS
che permette la configurazione manuale delle ingzémhi gas, come
descritto in 3.4.4.

NOTA E’ possibile visualizzare la configurazione gas
corrente per alcuni istanti dal quadro comandi in fse di

accensione dell'attrezzatura. In questa fase vieneisualizzata

anche la versione software installata nel quadro oeandi. Per

visionare i parametri gas impostati seguire la proedura 3.4.4.

5.19 PROCEDURA “DEFAULT DI FABBRICA” (solo per
T75G-TT96G-TT98G)

Nel caso si rilevino anomalie nel funzionamentol'eettronica,
procedere con la procedura di RESET descrittali. Solo nel caso
in_cui le anomalie non venissero risolte o nei cadi sostituzione
del DISPLAY LCD effettuare la procedura “DEFAULT DI
FABBRICA".

La procedura in oggetto riporta la centralina ad wondizione
iniziale, tutti i dati contenuti al suo interno \g@mo eliminati,
compresi i dati di configurazione del forno (par#étingas, modello,
ecc..). L'operazione di default lanciera una raaititi configurazione
guidata che permette la riconfigurazione corretliapparecchiatura.
La procedura guidata chiede I'inserimento dei setjuati:

- lingua

- data/ora

- modello (vedere targa matricola fig. 3 pos. A)

- versione velocita del nastro (standard o veloce)

- tipo di gas (metano o gpl) (vedere targa matrifigla3 pos. H)

- parametri gasNOTA: assicurarsi che i parametri gas
siano quelli riportati in TAB.1 per il tipo di gas per nazione
di_installazione! Eventualmente modificarli con i tasti freccia
su/giu per evidenziare il parametro ed interveoae i tasti “+”

e “-“ per modificarli.

ATTENZ|ONE! Se non si ha conoscenza esatta di solo

uno dei dati precedenti NON esequire la procedura!Contattare
I'assistenza tecnica della Casa Costruttrice.

ATTENZIONE! Eventuali Programmi presenti in

memoria verranno eliminati. Eseguire la procedura ESPORTA
USB” descritta in 3.6.7 qualora sia necessario sawe i
programmi. Una volta eseguita la procedura di DEFAILT sara
possibile reinserire i programmi salvati con la preedura
“IMPORTA USB" descritta in 3.6.7

Per awviare la procedura premere il tasto MENUezehare
ASSISTENZA e premere “OK” per entrare, selezion@EeFAULT
DI FABBRICA e confermare. Nel display viene visuahta la
richiesta di conferma a cui bisogna rispondere preta “OK” se si
accetta o RETURN per annullare I'operazione.

Confermando, seguiranno le schermate di configon@ziUsare i tasti
freccia su/giu per selezionare l'impostazione dmsith, premere
“OK” per confermare. Al termine dei dati richiessi verra
renindirizzati alla schermata inziale.

Eseguire a questo punto un RESET come descrid.B

NOTA: per visualizzare la configurazione corrente
dell'attrezzatura visualizzare la scheda INFO e peii parametri
relativi alle impostazioni gas visualizzare la sclda PARAMETRI
GAS, entrambe presenti sotto il menu ASSISTENZA.

ATTENZIONE! IL SOFTWARE
DELL'APPARECCHIATURA _ DI DEFAULT _HA _LE

IMPOSTAZIONI PER IL_METANO G20 E_GPL_G30-G31
QUINDI_IN OGNI QUAL CASO VENGA EFFETTUATO UN
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DEFAULT DI FABBRICA NEL CORSO DELLA VITA DELL’
APPARECCHIATURA | PARAMETRI INTERNI VANNO
SEMPRE CONTROLLATI E REIMPOSTATI PER IL TIPO DI
GAS DI ALIMENTAZIONE COME DA TAB.1 PER NAZIONE
DI INSTALLAZIONE (punto 3.4.4).

520 SMANTELLAMENTO

Al momento dello smantellamento dell’apparecchetudei ricambi,
occorre separare i vari componenti per tipologiantiteriale e
provvederne poi allo smaltimento in conformita ggiee norme
vigenti.



5.21.1 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI T64G

ANOMALIE

CAUSE

RIMEDI

Azionando linterruttore di rete il
guadro comandi non si accende

Manca la tensione di rete

Cavo di collegamento o spina
difettosi

Fusibile bruciato

Scheda elettronica guasta

Controllare che alla presa dove &
allacciata I'apparecchiatura ci sia
tensione.

Sistemare il cavo di collegamento ¢
la spina.

Sostituire il fusibile

Sostituire la scheda elettronica

Azionando l'interruttore di rete il
guadro comandi si accende e la
temperatura rilevata &€ 573

Non arriva il segnale dalla
termocoppia alla scheda elettronicg

Termocoppia guasta

1 efficace, il cavo compensato sia

Controllare che la connessione sia
integro e collegato alla termocoppia.

Sostituire la termocoppia

Il bruciatore non si accende e va in
blocco frn BLOC) o blocco
permanenteALL 7)

Rubinetto gas chiuso

Inefficacia dello scintillatore

Aprire il rubinetto del gas ed
eseguire alcune accensioni al fine d
fare uscire I'aria dal tubo

Verificare che lo scintillatore sia alla
distanza corretta e sia collegato
correttamente, inoltre accertarsi ch
il cavo di terra dalla scheda di
controllo fiamma alla valvola gas si
collegato

)

D

NOTA: Il bruciatore esegue
automaticamente nr. 3 cicli di
accensione prima di visualizzare
I'allarme brn BLOC

NOTA: In caso diALL7 spegnere ¢
riavviare l'apparecchiatura per f

uscire il controllo fiamma dalla stato
di blocco permanente
Il bruciatore si accende e dopo pochiCavi di alimentazione fase e neutra Invertire cavi di fase e neutro.
secondi va in bloccdatn BLOC) invertiti
Inefficacia del rilevatore Verificare che il rilevatore sia alla
distanza corretta e che sia collegatp

Inefficacia del rilevatore in tutto il
range di modulazione del bruciator

Inefficacia del collegamento di terra

e deformato, eventualmente riportarlo

1 Controllare collegamento elettrico

Mancanza di g:

correttamente
Verificare che il rilevatore non si sia
alla distanza corretta

della terra. Garantire un
collegamento di terra efficace.

Garantire la presenza continua di
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Dopo l'installazione il forno non
arriva a set point o non riesce a
mantenere la temperatura

Pressione e gas di alimentazione
errati

Regolazione per il tipo di gas errata Verificare che il forno sia

Funzione Economy inserita

Verificare che gas e pressioni di
alimentazione siano quelli previsti i
TAB.1 del libretto d'istruzione (per
il proprio paese).

correttamente regolato per il tipo di
gas di alimentazione e che la
pressione in uscita dalla valvola de
gas sia 0 mbar.

Disinserire 'economy

=]

Dopo un certo periodo di lavoro
I'apparecchiatura non riesce piu a
mantenere la temperatura durante
cottura

Testa bruciatore intasata dalla
polvere
a

Pulire la testa bruciatore, eliminare
la causa dell'introduzione della
polvere e pulire il filtro aria

Ventilatore bruciatore in avaria

Collegamenti elettrici del ventilatore Verificare che tutte le connessioni

bruciatore inefficaci

Ventilatore bruciatore guas

del ventilatore bruciatore siano
efficaci e che non ci siano cavi
lesionati

Sostituire il ventilator

Visualizzazione allarmALL1:
la ventola di cottura si ferma

superamento temperatura
massima di sicurezza

sovratemperatura vano motori

Eccessivo carico sul motore ventol
di cottura

Anomalia del controllo elettronico.

Termostato di sicurezza guasto

Inefficacia della ventola di
raffreddamento

Intervento termica integrata nella
ventola di raffreddamento

a Verificare che I'abero motore giri
liberamente ed eventualmente
rimuovere la causa del carico
anomalo

Risolvere I'anomalia e dopo il
raffreddamento ripristinare il
pulsantino del termostato di
sicurezza

Sostituire il termostato di sicurezza

Verificare che la ventola di
raffreddamento funzioni
correttamente e che la ventilazione

pulite e non deve essere aspirata g
calda

Attendere che la termica si rispristi
automaticamente e indagare sulla
causa del suo interven

sia efficace; le griglie di aspirazione
aria di raffreddamento devono essere

ria

N

Allarme termocoppieALL?2)

Non arriva il segnale dalla
termocoppia alla scheda di potenzg

Termocoppia guas

Controllare che la connessione sia
 efficace, il cavo compensato sia
integro.

Sostituire la termocopg

Segnalazione sovratemperatura
guadro elettricoALL3)

Inefficacia della ventola di
raffreddamento

Verificare che la ventola di
raffreddamento funzioni
correttamente, aspirando aria
dall'interno del quadro elettrico e
che la ventilazione sia efficace; le
griglie di aspirazione aria di
raffreddamento devono essere puli

e non deve essere aspirata aria (
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Mancato avviamento motore vento
cottura

aCondensatore guasto

Sostituire il condensatore

Anomalie del controllo elettronico

Scheda elettoanguasta

Tastiera guasta

Sostituire la scheda elettronica

Sostituire la tastiera

Premendo Start immediatamente
compare l'allarme:
brn BLOC

Non arriva il segnale di Reset dal
relé della scheda elettronica SC al
controllo fiamma CF

Scheda elettronica SC guasta

Controllo famma CF guasto

Sregolata la pressione di uscita da
valvola gas

Verificare che tutte le connessioni
dalla scheda elettronica SC al
controllo fiamma CF siano efficaci ¢
che non ci siano cavi lesionati

Sostituire la scheda elettronica SC
Sostituire il Controllo fiamma CF
[aControllare che la pressione di usc

dalla valvola sia 0 altrimenti

regolarla, se non si regola va
sostituita la valvola

ta

Il forno non riesce a stabilizzarsi al
Set Point impostato ma va sempre
sopra di piu di 20°

Paratie laterali troppo basse

Regolazione per il tipo di gas errata

Pressione e gas di alimentazione
errati

Alzare le paratie laterali

1 Verificare che il forno sia
correttamente regolato per il tipo di
gas di alimentazione e che la
pressione in uscita dalla valvola de
gas sia 0 mbar.

Verificare che gas e pressioni di
alimentazione siano quelli previsti i
TAB.1 del libretto d'istruzione (per
il proprio paese)

=)

IT/27



5.21.2 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI T75G

ANOMALIE

CAUSE

RIMEDI

Azionando l'interruttore di rete |l
guadro LCD non si accende

Manca la tensione di rete

Cavo di collegamento o spina
difettosi

Fusibile bruciato

Scheda con quadro LCD guasto

Controllare che alla presa dove &
allacciata I'apparecchiatura ci sia
tensione.

spina.

Sostituire il fusibile

Sostituire il quadro LCD

Sistemare il cavo di collegamento e la

Azionando linterruttore di rete il
qguadro LCD si accende e la
temperatura rilevata € 699

Non arriva il segnale dalla

termocoppia alla scheda elettronig

Termocoppia guas

Controllare che la connessione sia
aefficace, il cavo compensato sia inted
e collegato alla termocoppia.

Sostituire la termocopa

Il bruciatore non si accende e va in
blocco o blocco permanente

Rubinetto gas chiuso

Inefficacia dello scintillatore

Aprire il rubinetto del gas ed eseguire
alcune accensioni al fine di fare uscir
I'aria dal tubo

Verificare che lo scintillatore sia alla
distanza corretta e sia collegato
correttamente, inoltre accertarsi che i
cavo di terra dalla scheda di controllg
fiamma alla valvola gas sia collegato

NOTA: In caso di “blocco permanentg

per far uscire il controllo fiamma dal
stato di blocco permanel

D

Y

spegnere e riavviare I'apparecchiatyra

a

Il bruciatore si accende e dopo pochi

secondi va in blocco

Cavi di alimentazione fase e neut
invertiti

Inefficacia del rilevatore

Inefficacia del rilevatore in tutto il

range di modulazione del bruciato

Inefficacia del collegamento di ter

Mancanza di gas

olnvertire cavi di fase e neutro.

Verificare che il rilevatore sia alla
distanza corretta e che sia collegato
correttamente

Verificare che il rilevatore non si sia
releformato, eventualmente riportarlo
alla distanza corretta

aControllare collegamento elettrico de
terra. Garantire un collegamento di
terra efficace.

Garantire la presenza continua di gas

la

Dopo l'installazione il forno non
arriva a set point o non riesce a
mantenere la temperatura

Pressione e gas di alimentazione
errati

Regolazione per il tipo di gas erra

Funzione Economy inserita

Verificare che gas e pressioni di
alimentazione siano quelli previsti in
TAB.1 del libretto d'istruzione (per il
proprio paese).

aVerificare che il forno sia
correttamente regolato per il tipo dig
di alimentazione e che la pressione in
uscita dalla valvola del gas sia 0 mba

Disinserire 'economy

b

S

=
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Dopo un certo periodo di lavoro
I'apparecchiatura non riesce piu a
mantenere la temperatura durante |
cottura

Testa bruciatore intasata dalla
polvere
a

Pulire la testa bruciatore, eliminare |
causa dell'introduzione della polvere
pulire il filtro aria

D

Ventilatore bruciatore in avaria

Collegamenti eiettdel
ventilatore bruciatore inefficaci

Ventilatore bruciatore guasto

Verificare che tutte le connessioni de
ventilatore bruciatore siano efficaci e
che non ci siano cavi lesionati

Sostituire il ventilatore

Allarme superamento temperatura
massima di sicurezza

Anomalia del controllo elettronico.

Termostato di sicurezza guasto

Risolvere I'anomalia e dopo il
raffreddamento ripristinare il
pulsantino del termostato di sicurezza

Sostituire il termostato di sicurezza

Allarme ventola ferma

Eccessivo carico sul motastula
di cottura

Inefficacia del raffreddamento
motore ventola di cottura

Verificare che I'abero motore giri
liberamente ed eventualmente
rimuovere la causa del carico anomal

Verificare che la presa d’'aria posterio
sia libera e che la ventolina sul motor
sia efficace

re

Mancato avviamento motore ventol
cottura

a Condensatore guasto

Sostituire il condensatore

Allarme nastro fermo

Sensore di controllo dellaoeéh
di rotazione del nastro inefficace

Motoriduttore guasto

Ripristinare o sostituire il sensore

Sostituire il motoriduttore

Anomalie del controllo elettronico

Errato trasfeeinto di dati

Scheda elettronica guasta

Tastiera guasta

Eseguire il Reset generale e poi
ripristinare i parametri software per il
gas di alimentazione

Sostituire la scheda elettronica

Sostituire la tastiera

Segnalazione sovratemperatura
quadro elettrico

Inefficacia della ventola di
raffreddamento posteriore

Inefficacia della ventola di
raffreddamento quadro elettrico
(ove prevista)

Verificare che la ventilazione prodotta
dalla ventola di raffreddamento
posteriore sia efficace e che raggiung
il quadro elettrico

Verificare efficazione della ventola di
raffreddamento quadro elettrico (ove
prevista)

1

Premendo Start immediatamente
compare l'allarme:
Blocco Bruciatore

Non arriva il segnale di Reset dal
relé della scheda elettronica SC1
controllo fiamma CF

Scheda elettronica SC1 guasta

Controllo famma CF guasto

Verificare che tutte le connessioni da
alscheda elettronica SC1 al controllo
fiamma CF siano efficaci e che non ¢
siano cavi lesionati

Sostituire la scheda elettronica SC1

Sostituire il Controllo fiamma CF

la
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La fiamma & instabile e rossastra,
alcune volte esce l'allarme:
Blocco Bruciatore

Sregolata la pressione di uscita
dalla valvola gas

Controllare che la pressione di uscita
dalla valvola sia 0 altrimenti regolarlal
se non si regola va sostituita la valvo

Il forno non riesce a stabilizzarsi al
Set Point impostato ma va sempre
sopra di piu di 20°

Paratie laterali troppo basse

Regolazione per il tipo di gas erra

Pressione e gas di alimentazione
errati

Alzare le paratie laterali

aVerificare che il forno sia
correttamente regolato per il tipo dig
di alimentazione e che la pressione in
uscita dalla valvola del gas sia 0 mba

Verificare che gas e pressioni di
alimentazione siano quelli previsti in
TAB.1 del libretto d'istruzione (per il
proprio paese)

-
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5.21.3 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI TT96G -TT98G

ANOMALIE

CAUSE

RIMEDI

Azionando il pulsante di accensiohé ungo di emergenza azionato

il display LCD non si accende

Manca la tensione di rete

Cavo di collegamento o spina
difettosi

Fusibili bruciati (F1, F2)

Scheda con display LCD guasta

Contattore generale difettoso

Sganciare il pulsante a fungo di
emergenza

Controllare che alla presa dove &
allacciata I'apparecchiatura ci sia
tensione.

Sistemare il cavo di collegamento e la
spina.

Controllare i fusibili e sostituire quelli
danneggiati

Sostituire la scheda LCD

Controllare integrita contattore general

D

Azionando il pulsante di accensionpeConnessioni relé scheda slave no

il display LCD tenta I'accensione
ma poi si spegne

corrette

slave incollato

Relé TEMPORIZZATORE scheda

nControllare che i morsetti di connessior
dei relé della scheda slave lato oppost
motoriduttore siano ben innestati nello
zoccolo e nella giusta posizione

Controllare integrita relé sulla scheda
slave lato opposto motoriduttore.
Eventualmente sostituire scheda
elettronica.

ne

Azionando il pulsante di accensione€Condensatore guasto

la ventola di raffreddamento
posteriore non si avvia

Sostituire il condensatore

Allo START del forno la centralina
LCD sembra funzionare
correttamente ma i motori delle
ventole non partono

Relé VENTOLA scheda slave
guasto

Controllare integrita relé della scheda
slave lato opposto motoriduttore.
Eventualmente sostituire scheda
elettronica.

Entrambi i bruciatori sinistro e
destro tentano 'accensione ma
vanno in blocco

Rubinetto gas chiuso

Aprire il rubinetto del gasrmtare la
riaccensione del forno. Tentare piu

tubo.

NOTA: Oqgni bruciatore esegue
automaticamente nr. 3 cicli di accensio|
prima di visualizzare I'allarme BLOCCC
BRUCIATORE.

accensioni al fine di fare uscire 'aria dal

A4

Il bruciatore non si accende e va i
blocco o blocco permanente

n Inefficacia dello scintillatore

Verificare che loistillatore sia alla
distanza corretta e sia collegato
correttamente, inoltre accertarsi che il
cavo di terra dalla scheda di controllo
fiamma alla valvola gas sia collegato.

NOTA: Ogni bruciatore esegue
automaticamente nr. 3 cicli di accensio
prima di visualizzare I'allarme BLOCC(
BRUCIATORE.

NOTA: In caso di “blocco permanente”
spegnere e riavviare I'apparecchiatura
per far uscire il controllo famma dalla
stato di blocco permanente

A4
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Il bruciatore si accende e dopo
pochi secondi va in blocco

Cavi di alimentazione fase e neut
invertiti

Inefficacia del rilevatore

olnvertire cavi di fase e neutro.

Verificare che il rilevatore sia alla
distanza corretta e che sia collegato
correttamente

Il bruciatore resta in blocco

Non arriva il segndid&eset dal
relé della scheda elettronica al
controllo fiamma

Scheda elettronica guasta

Controllo fiamma guasto

Verificare che tutte le connessioni dallz
scheda elettronica al controllo fiamma
siano efficaci e che non ci siano cavi
lesionati

Sostituire la scheda elettronica

Sostituire il controllo fiamma

Il bruciatore non tenta I'accension

Relé BRUCIAR®scheda slave
inefficace

Controllare efficacia del collegamento
elettrico e integrita del rele.
Eventualmente sostituire scheda
elettronica.

Il bruciatore si accende e dopo un
periodo variabile va in allarme
blocco bruciatore

Pressione alimentazione gas e ze
pressione

Cavi accenditore e rilevatore in
contatto tra loro

Inefficacia del collegamento di ter
Inefficacia del rilevatore in tutto il

range di modulazione del bruciato

Inefficacia dell'accenditore

Malfunzionamento pressostato

Mancanza di gas

raControllare che la pressione di
alimentazione sia quella per cui &
costruito il forno poi controllare che la
pressione di uscita dalla valvola sia 0
altrimenti regolarla.

Accertarsi che i cavi dell'accenditore e
del rilevatore non presentino punti di
contatto tra loro, ne punti di contatto cg
nessun altro componente
dell'apparecchiatura

aControllare collegamento elettrico dellg
terra. Garantire un collegamento di terr
efficace.

Verificare che il rilevatore non si sia
raleformato, eventualmente riportarlo all
distanza corretta

D

Verificare che I'accenditore non si sia
deformato, eventualmente riportarlo all
distanza corretta

D

NOTA: Ogni bruciatore esegue

automaticamente nr. 3 cicli di accensio
prima di visualizzare I'allarme BLOCC(
BRUCIATORE.

A4

Controllare collegamento elettrico e
pneumatico del pressostato, verificare
pulizia dei tubi.

Garantire la presenza continua di gas.
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Dopo l'installazione il forno non
arriva a setpoint o non riesce a
mantenere la temperatura

Pressione e gas di alimentazione
errati

Regolazione per il tipo di gas erra

Funzione ECO STANDBY inserita

Verificare che gas e pressioni di
alimentazione siano quelli previsti in
tabella nel libretto d'istruzione (per il
proprio paese).

aVerificare che il forno sia correttamente
regolato per il tipo di gas di
alimentazione e che la pressione in us
dalla valvola del gas sia 0 mbar.

Disinserire la funzione ECO STANDBY,|.

Cita

Dopo un certo periodo di lavoro
I'apparecchiatura non riesce piu a
mantenere la temperatura durante
cottura

Testa bruciatore intasata dalla
polvere
la

Pulire la testa bruciatore, eliminare la
causa dell'introduzione della polvere

Allarme ventilatore bruciatore in
avaria

Collegamenti elettrici del
ventilatore bruciatore inefficaci

Ventilatore bruciatore guasto

Pressostato inefficace

Verificare che tutte le connessioni del
ventilatore bruciatore siano efficaci e ¢
non ci siano cavi lesionati

Sostituire il ventilatore

Controllare collegamento elettrico e
pneumatico del pressostato, verificare
pulizia dei tubi ed eliminare la causa d¢
problema.

ne

124

Allarme superamento temperaturg
massima di sicurezza

Anomalia del controllo elettronico.

Termostato di sicurezza guasto

Risolvere 'anomalia in generale
(valutare per primo l'integrita del rele
BRUCIATORE). Dopo il
raffreddamento ripristinare il pulsanting
del termostato di sicurezza e ritentare.
Eventualmente sostituire scheda
elettronica.

Sostituire il termostato di sicurezza

Allarme sovratemperatura vano
motori

Inefficacia della ventola di
raffreddamento posteriore

Intervento termica integrata nella
ventola di raffreddamento

Verificare che la ventola di
raffreddamento posteriore funzioni
correttamente e che la ventilazione sia
efficace

Attendere che la termica si rispristini
automaticamente e indagare sulla caus
del suo intervento.

a

Allarme motori ventole di cottura

Eccessivo carsth motore ventola
di cottura

Condensatore installato con valoré
in uF non corretto

Verificare che I'albero motore giri
liberamente ed eventualmente rimuove
la causa del carico anomalo

2 VVerificare valore corretto del
condensatore installato, eventualmente
sostituirlo.

Mancato avviamento di un motore
ventola di cottura

Condensatore guasto

Sostituire il condensatore
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Allarme nastro fermo

TT98G - Sensore di controkdial
velocita di rotazione del nastro
inefficace

TT96G — Scheda azionamento
motore bushless guasta

Motoriduttore guasl

TT98G - Ripristinare o sostituire il
sensore

TT96G — Sostituire scheda azionamen
motore bushless

Sostituire il motoriduttor

(0]

Anomalie del controllo elettronico

Errato trasfeeinto di dati

Scheda elettronica slave guasta

Eseguire Reset.

Controllare affidabilita del collegament
del bus dati (cavo RS-485) assicurand
della bonta del collegamento della
schermatura

Sostituire la scheda elettronica

DSI

Allarme termocoppie

Non arriva il segnale dalla
termocoppia alla scheda di potenz

Termocoppia guasta

Controllare che la connessione sia
aefficace, il cavo compensato sia integrg

Sostituire la termocoppia

Segnalazione pressostato

Pressostato incollato

rmd &pento valutare integrita del
pressostato poi il collegamento sia
elettrico che pneumatico quindi
procedere con la sostituzione dei
componenti danneggiati

Segnalazione sovratemperatura
quadro elettrico

Inefficacia della ventola di
raffreddamento posteriore

Verificare che la ventilazione prodotta
dalla ventola di raffreddamento

quadro elettrico

posteriore sia efficace e che raggiunga|i

Allarme anomalia spegnimento
forno

Il forno € stato spento in maniera
anomala tramite il pulsante a fung
di emergenza

Buco di tensione della rete elettric

Calo di tensione della rete elettrica
dovuta al contesto dell'applicazion

A meno della reale necessita di
ointervento sul fungo di emergenza per
mettere in sicurezza I'attrezzatura,
istruire I'operatore sul corretto
spegnimento del forno

aTrascurare questa segnalazione poichg
I'errore € dovuto ad una causa esterna

1 Valutare se per qualche motivo il

econtesto di installazione del forno puo
provocare un calo di tensione tale da fa
spegnere il forno in maniera anomala (
celle frigorifere, compressori allo spunt
ecc...) ed eliminare la causa

A

o

Il forno 30 minuti dopo lo STOP
spegne le ventole di cottura e la
ventola di raffreddamento ma non
si spegne.

Relé TEMPORIZZATORE scheda
slave guasto

Controllare integrita relé sulla scheda
slave lato opposto motoriduttore.
Eventualmente sostituire scheda
elettronica.

Il forno 30 minuti dopo lo STOP
spegne le ventole di cottura ma ng
inizia la procedura di shutdown
dell’elettronici

Presenza di un tempo aggiuntivo
rfunzionamento per la ventola di
raffreddamento nei parametri
nascos

diControllare nei parametri nascosti il
parametro “Autoshutdown”.

La flamma é instabile e rossastra,
alcune volte esce I'allarme:
BLOCCO BRUCIATORE

Sregolata la pressione di uscita
dalla valvola gas

Controllare che la pressione di uscita
dalla valvola sia 0 altrimenti regolarla,
non si regola va sostituita la valvola

5E
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Il forno non riesce a stabilizzarsi a
Set Point impostato ma va in
sovratemperatura

| Paratie laterali troppo basse

Regolazione per il tipo di gas erra

Pressione e gas di alimentazione
errati

Alzare le paratie laterali

aVerificare che il forno sia correttamente

regolato per il tipo di gas di

alimentazione e che la pressione in us

dalla valvola del gas sia 0 mbar.

Verificare che gas e pressioni di
alimentazione siano quelli previsti in
tabella nel libretto d'istruzione (per il
proprio paese)

Cita

Il forno cuoce troppo

Anomalia termocoppie

Contdl posizione, pulizia e stato
delle termocopp

6 CATALOGO RICAMBI
Indice delle tavole:

Tav.A Assieme T75G

Tav.B Assieme TT98G

Tav.C Assieme T64G

Tav.D Assieme TT96G

Tav.E Schema elettrico T75G
Tav.F Schema elettrico TT98G
Tav.G Schema elettrico T64G
Tav.H Schema elettrico TT96G

INDICAZIONE PER L'ORDINAZIONE DEL
RICAMBIO

LE PARTI DI

Per le ordinazioni delle parti di ricambio devorssere comunicate le

seguenti indicazioni:

- Tipo apparecchiatura

- Numero di matricola

- Denominazione del pezzo
- Quantita occorrente

Consultare il sitavww.morettiforni.com per trovare il Centro di

Assistenza Tecnico autorizzato piu vicino.
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Congratulations on the purchase of this exclusieeld/in Italy device. You chose the equipment tbathlines the best technical qualities with
maximum ease of use. We wish you the greatesfagtion.

Note:

This manual is printed in six different languag®@siginal instructions in Italian and translatiorfstioe original instructions in English, French,
German , Spanish and Arabic.
For better clarity and reading this manual, it colog provided in several separate parts and caeriiey mail by contacting the Manufacturer.

WARRANTY

Standards and rules
Warranty only covers the replacement free to fyatdpieces eventually broken or damaged becauseitty materials or manufactui/arranty
does not cover any damages caused by third partyansport or due to incorrect installation or mainterance, to carelessness or negligence
in usage, or to tampering by a third party. Moreover, warranty does not cover: glass componest electrical components, accessories and
whatever depends on normal wear and deterioration foboth the system and its accessories; nor doescibver labour costs involved in
replacing pieces covered by warranty
Warranty ends in case of non-compliance with paysand for any elements that may be repaired, fieoldifr disassembled, even in part, without
prior written consent. For technical service duting warranty period, please send a written redodse local concessionary agent or directly to
the Sales Department.

WARNING

This text identifies a hazard and is used whenthaze is a potential risk to the operator’s safety.

NOTE

This text identifies operations that are vitallypiontant to the correct functioning and long workiiig of the appliance.

DEAR CUSTOMER

Before using the appliance, please read this uaeuai.

For the safety of the operator, the appliance pafetices should always be maintained in a profage sf efficiency.

This user manual intends to illustrate use and raaance of the appliance. For this reason, theatgres advised to follow the instructions given
below.

The manufacturer reserves the right the make clsatagéhe ovens or to this manual at any time, withetrofitting existing ovens or updating
existing manuals.

WARNING!

1 The following instructions are provided for yoursafety.

2 Please read them carefully before installing andsing the appliance.

3 Keep this user manual in a safe place for futureonsultation by the operators.

4  Allinstallation operations, changes made in ore to use different types of gas, adjustments angbscial maintenance operations, must
be carried out in compliance with the Manufacturer’s instructions by a qualified technician. Sealed pts must not be adjusted or
tampered with except for the transformations that ae foreseen.

5 The nozzles and the technical rating plate forllawed transformation are supplied in a bag along \th the oven and must be kept
with all the oven documentation.

6 This appliance must only be employed for the pyoses for which it was expressly designed; thattis say, according to the model, to
cook pizza or similar foods and other food productsThis appliance is intended to be used for commead applications, for example
in kitchens of restaurants, canteens, hospitals arid commercial enterprises such as bakeries, butchies, etc., but not for continuous
mass production of food. It is prohibited to bake poducts containg alcohol. Any other use can be clasd as improper.

7 The appliance is intended only for collective esand must be used only by a qualified professionalser trained to operate it. The
appliance is not intended for use by people (includg children) with reduced physical, sensory or metal capabilities or who lack
experience or training. Children should be supervied to ensure they do not play with the appliance.

8 When carrying out repairs, always contact one ahe Manufacturer's authorised service centres andequest that original spare parts
be used.

9 Failure to comply with the above may compromiséhe safety of the appliance.

10 In the event of breakdown or malfunction alwaysdisconnect the appliance, and do not attempt to nke adjustments or repairs
yourself.

11 Should the appliance be sold or transferred tanother owner, or should the current owner changeis premises and wish to install the
appliance elsewhere, always ensure that this manusmains with the appliance, so that it can be contted by the new owner and/or
the person carrying out installation.

12 In the interests of risk prevention, if the conaction cable is damaged in any way, it must be regated by a technical assistance service
approved by the manufacturer.
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1 TECHNICAL SPECIFICATIONS

1. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

The oven comprises a baking chamber through which a conveyor
belt carrying the product, which is cooked by agetir heated by a
burner (TT96G - TT98G two burners) with an aisgae-mixer and
electronic flame modulation device; it has a safagrmostat and on
the models T75G, TT96G, and TT98G, there is adiagr with hinged
bottom.

The internal and external structure is in stainktesl| plate, while the
mesh conveyor belt carrying the product to be cdoisemade of
stainless steel.

Up to three baking chambers can be positioned arteof the other
and each one is fully independent.

The baking chamber/s is/are sustained by four stggborts mounted
on wheels.

1.2 APPLIED DIRECTIVES

This appliance complies with the following regubets:

- Low Voltage Directive 2014/35/EU (pursuant to 8(5/EC)
- Directive EMC 2014/30/EU (pursuant to 2004 84D E)

- Gas Appliance Directive 2016/426 / EU and subsetiamendments

or updates

In accordance with the following regulations:
EN 203-1
EN 203-2-2

AS 4563-2004 (Australia)

1.3 WORKPLACES

The device is programmed by the operator usingdérol panel

on the front of the oven, and must be attendedhite operated.
The glazed door, where fitted, is located on thetfof the appliance.

14 MODELS

The following models are available:

- T64G one chamber

- T64G 2 chambers

- T64G 3 chambers

- T75G single chamber

- T75G 2 chambers

- T75G 3 chambers

- TT96G one chamber

- TT96G 2 chambers

- TT96G 3 chambers

- TT98G single chamber

- TT98G 2 chambers

- TT98G 3 chambers

Possible compositions

CV/60 stand + 1 or 2 chambers, T64G or T75G or T398
CV/15 stand + up to 3 chambers, T64G or T75G or8d9
If the stand is not supplied by the manufactutenust ensure proper
stability for the appliance under any condition.

15 ACCESSORIES

The following accessories are available:

- Increased speed conveyor belt (except T64G)

- Thick mesh for direct baking of low-moisture dbsgor for grilling
vegetables (for TT98G).

1.6 TECHNICAL DATA: See TAB.1 and TAB.2-3

WARNING! WHEN CONSULTING TAB.1, MAKE
SURE YOU ALWAYS LOOK AT THE PART THAT
CORRESPONDS TO THE COUNTRY IN WHICH THE
APPLIANCE IS INSTALLED AND TO THE APPLIANCE
MODEL OPERATED.

EC marking could be accepted in some countriesapptiances still
require to be inspected by the National Instit@esording to national
law.

1.7 DIMENSIONS AND WEIGHTS (see Fig.1)

1.8 IDENTIFICATION

When communicating with the manufacturer or sergestre, always
give the appliance SERIAL NUMBER, which can be fdum the plate
fixed as shown in fig.2. item M, example legend.(B):

A: model, B: year of construction, C: serial numh2rtype

of power supply, E: maximum electrical power, Fiargrower (TT96G

UK/2

- TT98G power of two engines), H: table of gas typad pressures for
which the appliance can be set up, I: the maximaat loutput, L:
consumption according to the type of gas supplyingtallation type.

T75G is indicated on the rating plate (Fig. 2 itemif@)icating the type
of gas supplied for the appliance set up.

T64G-TT96G-TT98G The plates are fixed near the connections to the
network labels (Fig. 2 item G) indicating the tygf@as supplied for the
appliance set up.

1.9 LABELLING

At the points shown in Figure (4a for T75G, 4bTai98G, 4c for T64G,
and 4d for TT96G), the appliance is supplied witharning labels
relating to safety labels guide.

1.10 NOISE

This appliance is a piece of technical working pmqment which is

normally in the operator's position (fig. 7 item &)d does not exceed
noise emissions threshold of 74 dB (A) (single bgkichamber

configuration).

2 INSTALLATION

WARNI NG' Given the particularly dangerous nature of gas
appliances, in particular the risk of explosions ad lethal

intoxication, it is recommended that you comply sarpulously with

all the precautions listed in the various chaptersf this manual, to
ensure the safety of yourself and other people antb prevent

damage to the appliance.

The manufacturer declines all responsibility for acidents to
persons or property deriving from failure to comply with the above.

WARNING! The manufacturer declines all responsibility in
the event of failure to comply with safety regulatns.

21 TRANSPORT AND SHIPPING

The appliance is normally delivered using transpetticle, packed in
cardboard boxes and fastened with belts on woodketp (fig. 5),
sections indicated by the arrows.

2.2 LIFTING AND MOVEMENT

NOTE When the oven is delivered, it is advisable to chk its
conditions and quality.

T75G-TT96G-TT98G

Lift the equipment using only the 4 brackets predd?2 brackets to hook
the front part (fig. 6a item E) and 2 bracketstfar rear part (fig. 6a item
F). The brackets are mounted in the oven each éyi thcrews already
present on the appliance in order to access thmvscfor the front
brackets, open the front door of the oven.

T64G:

Raise the equipment using only and exclusivelyltheackets provided:
2 to hook up the front part (fig. 6b item E) anfbPthe back part (fig. 6b
item F). The brackets are mounted to each oven 2vihrews already
present on the device; to access the screws fdrdhebrackets, open
the oven's front door.

WARNING! The appliance must not be transported
manually.

Position the appliance in a suitably hygienic, oledry and dust-free
area, making sure that it is stable.

T75G-TT96G-TT98G: remove the 4 brackets (fig. 6a item E and F)
and refit the 16 screws

T64G: remove the 4 brackets (fig. 6b item E and F) afitthe 8 screws

Packaging materials must be disposed of in compdiamith current

regulations; always make sure that plastic mater@ae sent to safe
places, to avoid any dangers, particularly fordreih. At the end of the
appliance’s working life it must be disposed oflegally authorized

recycling plants.

2.3 ENVIRONMENTAL SPECIFICATIONS

For the correct operation of the appliance, it dvisable to keep
environmental values within the following limits:

Working temperature: +10°C + +40°C

Relative humidity: 15% + 95%

2.4 POSITIONING,ASSEMBLING INSTALLATION AND
MAINTENANCE AREAS

WARN'NG' When positioning, assembling, installing and



connecting, the following specifications have to beomplied with:

- Current laws and standards concerning the instadition of gas
appliances in large kitchens

- Laws and standards in force regarding technical egulations for
gas appliances

- Laws and standards in force regarding technical egulations for
LPG

- Directives and indications issued by the gas sufypnetwork

- Directives and indications issued by the electrity supplier.

- Local building and fire-prevention laws

- Accident prevention regulations

- Indications in force issued by local state ElectricQuality
Assurance Corporation.

- Local regulations

- The appliances must be installed in conformity withcurrent
national regulations.

- For Australia: to be installed to the requirementsof AS 5601, local
authority, gas, electricity and any other statutoryregulations.

WARNING! The appliance must be installed on a firm
and levelled surface, perfectly leveled.

WARN'NG' It is essential that the area be sufficiently
ventilated at all times, to guarantee there is suffient air for
combustion and aeration and prevent the formation b
unacceptable concentrations of harmful substances.

NOTE: Position the oven in such a way that there are no
draughts in the vicinity of the cooking chamber docs, as this may
disturb cooking.

WARNING! under no circumstances must the area in
which the oven is installed contain flammable mateals or fuels,
and these must never be brought into the vicinity fdthe appliance.
Likewise the room must be made with non-flammable aterials.
All fire prevention measures must be scrupulously@amplied with.
Do not spray aerosols in the vicinity of this appince while it is
operating.

After unloading, the appliance must be positioned ivell-aired and
illuminated room, with adequate ducting, at a mumndistancé&0cm
from the rear andBOcm from the right and left (fig. 7).

These minimum distances are essential to guarantaecessibility
to the on button control and the emergency palm-opated button
control (T75G-TT96G-TT98G only), to allow cleaning of the
burner air filter (only T75G) and to guarantee coolng air suction
at the back; note that for certain cleaning/maintenance
operations, the distance must be higher than statetkre; thus you
must be able to move the oven to carry out these efations.

WARNING! in the back right side (fig. 10 item Y) the
filter (only T75G) is fitted to guarantee sufficient air flow from the
burner fan for combustion, and prevent dust or flou etc. from
penetrating this area.

WARNING! The back area contains the vents (fig. 10 item
A) for air extraction. These vents must be cleaneceqularly and
never obstructed. No dust or flour must be allowedo enter this
area. T75G: make sure that the fan in the central @a at the back
(fig.10 part.Z) does not come into contact with thi tools, hair,
clothing, etc. through the opening.

WARNING! The gas pipe and the electrical cable must be
protected once the appliance has been installed, érthey must
never for any reason be subjected to stress suchpdlling torsion
etc., they have to avoid to pass near the abrasivements or
cutting elements.

The following operations must be carried out:

- Remove the protective film from all the outer plnof the oven,
pulling it gently to remove all the adhesive.

Should any adhesive remain on the oven, removey dgrosene or
benzene.

T75G-TT96G-TT98G

-After removing the four round headed screws (8gitem A on the
bottom) of the appliance, fit the four supportssreane fastened with
four screws and washers (fig.8 item B), in theddesl holes provided on
the base; after the appliance has been moved ogitign lock it by
pressing the brake lever (fig.8 item C) on eacthefwheels down.

f the stand is not supplied by the manufacturemist be capable of
guaranteeing proper stability for the applianceaurahy condition.
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WARNING! Aafter positioning the appliance at the point
foreseen and locking the wheel brakes, provide atést 4 sufficiently
strong brackets to fix the appliance to the floor owall (for example,
in the case of equipment with one or 2 chambers fid2, or in the
case of equipment with 3 chambers fig. 13) so as poevent it from
moving for any reason; the brackets must be removdé for special
cleaning operations, and must be replaced after @aing. To fix the
brackets which are not supplied by the manufactureruse normal
commercial pressure clamps suitable for the type dlooring, and
for the 3 chamber types to connect the brackets tthe oven using
self-tapping screws d. 4.8, which must be screwentd the back only
in the 12 free holes (fig. 8 item F).
- After removing the four round head screws (fig.&#¢ on the back of
the devicethe single elements that have been selected ite oathe
oven must be placed one on top of the other asrshovigure 6d,
obligatorily fixing them all together in the reaanp each using the 2
supplied brackets (fig. 6d item F) to be mountedngisthe
corresponding pre-drilled holes.

WARN|NGI The appliance is approved for a maximum of
3 cooking chambers on top of each other.

-Fit the heat shield provided on each chamber sgbpls shown in Fig.
11 (if 3 cooking chambers are placed on top of edlér, fit the

the screen on the first chamber on the bottom pésitioning the oven):

- Remove the bracket (fig. 11 item A)

- Mount the heat shield (fig. 11 item B) insert #pacer (fig. 11 item C)
and washer shims (fig. 11 item D)

- Refit the bracket (fig. 11 item A) the two bottom holes underneath
(fig. 11 item E)

Only for TT96G with 2 or 3 cooking chambersproceed to mount the
side screens supplied (fig.58 item L-R), using thacrews already
present on the appliance (fig.58 item S) for eddi@m, then mount to
all the screens on the right side (fig.58 itemH®)¢losing screens (fig.58
item M) each with 2 screws (fig.58 item V).

164G

- After placing the equipment in position, lock psessing down on the
brake lever (fig. 8 item C) on the wheels.

- Before placing on top of another T64G owenthe support H 14 ¢cm
remove the 4 feet and 4 screws (Fig. 9 item F andf e oven is placed
on top of its locked support, the feet must ve éatknd screws are not
removed.

- The individual elements for the chosen configoratmust be placed on
top of each other as specified in Figure 5c; fixadlthem in the back
using the 2 supplied brackets of each one (Figtefe F) to be mounted
using the corresponding holes.

- Fix the composition to the ground using the 2diep brackets (Fig. 6¢
item E) to be mounted at the bottom rear of thepsttpand engage the
hole of each bracket with appropriate anchorsgopplied) to secure the
unit to the floor or the wall; these anchors must dismantled for
cleaning/extraordinary maintenance.

Any support not provided by the manufacturer mustsoich as to
guarantee in any case the proper stability of th# and must be
connected using the 2 brackets supplied (fig. 8mif) and ground
support.

WARNING! i the appliance is dropped from the ground
anchors, pay close attention to its stability espetdly when handling.
The appliance should not be left unattended and ahors should be
restored as soon as possible.

WARNI NG' The appliance is approved for a maximum of 3
baking chambers stacked on top of each other.

NOTE: when stacking, heat shields must be fitted on theght
and left sides between the baking chambers (fig. %&m D-S). When
stacking with T64E, it must be placed on top of T68 and the heat
shield fitted on the left (fig. 57 item S).

T64G stacked on T75G or T75E or TT96G or TT96E or T98G or
TT98E: Assemble the crossbar for stacking (fig. 54 itemaoh) the
bottom rear of the oven T64G, using the 4 screvewiged on the
appliance (fig. 54 item B). Stack as shown+ in fig; drill holes of 3.5
mm in diameter level with the holes on the stackirarket (fig. 54 item
C) and lock the bracket with the self-tapping saeffig. 54 item
D).Place the SIDE HEAT SHIELD (fig. 54 item E) dretright-hand side
of the oven below, as shown; drill holes of 3.5 mrdiameter level with
the holes on the SIDE HEAT SHIELD (fig. 54 item &)d lock the
HEAT SHIELD with the self-tapping screws (fig. 3¢m G).




WARN'NG' With electrical connection made it is

mandatory to anchor the cable through the cable eny supplied to
the overlapping kit as shown in Fig. 54 part. H.

WARN'NG' When connecting the gas, it is mandatory to
ensure that the pipes used remain permanently posined as shown

in Fig. 54 part.l.

- Secure the belt T64G to the oven, hooking ortwieebelt stops on the
right and left (fig 55 item F).

- Hook on any optional roller conveyor to the loagliside after first

unscrewing the two knobs that hold the stop ingkicth top of the belt;
insert the roller conveyor (fig. 56 item G). Tightihe two knobs (fig. 56
item H) and if necessary, use the 4 bolts (figit&® I) to adjust the angle
of the loading roller conveyor.

WARNI NG' The lock (fig.16 item H) on the front door must
always be fitted and the keys must be removed andegt by staff
authorised to work the appliance, in order to avoidaccidental
opening of the front door with a resulting severeisk of burning and
injury caused by internal parts.

At least one of the authorised and trained staff mst always be
present when the appliance is turned on, and mustebaware of its
position.

(near the appliance) of a set of keys, to open thdoor in an
emergency. If there are a number of baking chamberamark the
keys and respective locks clearly so that they cdre recognised with
ease

- Connect up the rest on the right hand side or enet hand sidéfig. 14
item D), after removing the bar (fig.14 item F)ndarelative knobs
(fig.14 item G) from the flour collector.

2.5 CONNECTIONS

2.5.1 GAS CONNECTION

WARN'NG' Connection to the gas network must only be
carried out by specialised technical personnel witl proper license,
in compliance with current regulations.

Check that the appliance is set up for the type ofilas actually
supplied. This is indicated on the rating plate afked to the
appliance (fig. 2 item G).

Before connecting to the gas supply, make sure th#te appliance
supply pressure is the one indicated in TAB. 1 (fothe country in
which it is to be installed). This pressure level st be guaranteed
over a period of time.

If the infeed pressure is not within the values initated, advise the
gas supply company and do not start up the oven uhthe cause has
been traced and eliminated.

TAB.1 (for the country in which the appliance is tobe installed)
indicates the oven specifications

Connection to the gas network (fig.10-59 item Wh dze fixed or
removable; a certified stop tap must be fitted igash of the appliance.
Connection to the gas network is only possible sititable metal pipes,
and they must never for any reason be subjectstid@ss such as pulling
torsion and they have to avoid to pass near thasale elements or
cutting elements.

If flexible pipes are used, they must be made aifilgss steel according
to current regulations.

The gas connection pipe must be no longer than I860 unless
otherwise set for the local installation regulasion

UseLOCTITE 577 sealant on the gas inlet pipe thread

When connections have been completed, carry oas$ aepl test with the
aid of a non-corrosive leak finder spradever use a naked flame when
looking for possible gas leaks.

WARNI NG' Upstream of the oven, there must be a filtering
system that ensures that the gas always arrives ale BEFORE
CONNECTING THE OVEN, MAKE SURE THAT THE GAS
DUCT IS CLEAN, IT MUST BE ABSOLUTELY PURGED FROM
ANY CHIP, DUST, INSECTS, SPIDERS, ETC. ETC. WHICH
OTHERWISE COULD OCCLUDE THE GAS INLET TO THE
BURNER.

2.5.2 GAS AND VAPOUR EXHAUST

WARNING! THE PROPRIETOR IS RESPONSIBLE

FOR PROVIDING AND MAINTAINING AN ADEQUATE
VENTILATION SYSTEM
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WARN'NG' The gas and vapour exhaust must only be
connected up by qualified technicians, in compliarewith current
regulations.

WARNIN Gl Any accumulation of noxious substances may
result in intoxication or death. Always provide a \entilation system
that is well-designed, properly fitted and regulary cleaned and
maintained in state of constant efficiency throughot the working
life of the appliance. The flow of air feeding theven and the hood
exhaust flow must be suitably sized. The appliands type A3 - B23
and must always be installed under a suction hoodyith a heat-
resistant filter, or under a suction ceiling that nust guarantee
evacuation of combustion and cooking fumes at alinhes.

WARN'NG' The discharge of exhaust fumes must take
place outwards.

To aerate the area where the oven will be instaled discharge of
exhaust fumes, see the instructions in section 2.4.

The suction system must be suitably sized and fittlewith at least
one closing device connected to the gas line, whishoperated to
intercept the gas in the event of a malfunction ithe suction hood
or ceiling.

The hood (fig. 18) must be sized so as to cover appliance
completely, and to extend by at least 15 cm orsidls; the distance
between the top part of the oven and the bottomer@f the hood must
be at least 8 cm and the distance from the flotingé bottom corner of
the hood must not exceed 200 cm; all these distaace merely
indicative, and current installation regulationsstnalways be taken as
a reference.

Note that the proper air flow values will dependioa efficiency of the
hood, the amount of air circulating inside the &pple and the flow of
air coming in and out of the room.

For Australia: to be installed to the requirementsof AS 5601, local
authority, gas, electricity and any other statutoryregulations.

253 ELECTRICAL CONNECTION

WARNI NG' Electrical connection must only be carried out
by specialised personnel, in compliance with currenlocal state
Electric Quality Assurance Corporation requirements

Before starting the connection procedure, check thahe earthing

system has been installed in accordance with Europe EN

standards.

Before starting the connection procedure, check thathe main

power switch for the supply to which the oven is tde connected
has been turned to the “off’ position.

The rating plate (fig. 2 item M) contains all the nformation

necessary for proper connection.

WARNING! Each baking chamber must be fitted, by the
customer, with a main thermo-magnetic differentialtype four-

pole switch, with a threshold Id of 0.03A suitablefor the values
shown on the plate (fig.2 item M), to allow the sigle appliances to
be disconnected from the mains and that provide ful
disconnection under overvoltage category Ill condibns.

NOTE: The device selected should be in the immediate
vicinity of the oven and within easy access.

The baking chamber is delivered with the requiretfage indicated
on the rating plate (fig. 2 item M).

For electrical connection, use the rear cable@igh9 item C) which
must be fitted with a plug provided by the instafler connection to
the system; connection must be carried out agriites in fig.19.

NOTE: MAKE SURE THAT THE LIVE AND NEUTRAL
WIRES ARE_PROPERLY CONNECTED, OTHERWISE THE
BURNER WILL COME_ON FOR A FEW SECONDS AND
WILL THEN BLOCK.

NOTE: i1 IS ABSOLUTELY ESSENTIAL TO CHECK
WITH AN EARTH METER THAT THE EARTH SYSTEM IS
CERTAINLY EFFECTIVE, ANY_ NON-OPTIMAL EARTH
INSTALLATION PUTS THE FUNCTIONALITY OF THE
OVEN, IN PARTICULAR OF ITS ELECTRIC_CONTROLS
AND COMPONENTS, TO EXTREME RISK.

WARN'NG' Make sure that the wires connected to the
power plug do not touch each other at any point.

NOTE: for 1756 only: Check that the direction of rotation is




the one indicated by the arrow on the back of the @pliance
(fig.20).

WARNING! Mmake sure that the belt turns in the direction
indicated in fig.46 (A=standard — B=on request), th hook-shaped
ends must never move in a direction that will tendo unfasten them,
because this would not only damage the belt, but wid also render
them extremely dangerous and liable to hook onto anloose
clothing, limbs, rings, bracelets etc..Follow the qpcedure indicated
in section 5.8.3 to change the direction of movemen

These appliances must also be included in the etgripal system; the
terminal to be used for this purpose is locateétieback of the appliance
(fig.20 item W) marked with the symbol TERMINAL FOR
EQUIPOTENTIAL CONNECTION.

NOTE: IT IS ABSOLUTELY ESSENTIAL TO CHECK
THAT, WHEN THE EQUIPMENT IS WORKING, THE POWER
SUPPLY VOLTAGE DOES NOT DIFFER FROM THE
NOMINAL VALUE OF + 5%, ANY DIFFERENCE PUTS THE
EUNCTIONALITY OF THE OVEN, IN PARTICULAR OF THE
FLAME CONTROLS AND ELECTRONIC COMPONENTS, AT
EXTREME RISK; during this check, try to switch on the other
electrical equipment present as well, making surehat they do not
cause jolts. If there are doubts that the power sygy voltage is not
constant over time, perform a continuous measureménof the
network voltage, applying a CERTIFIED NETWORK
ANALYZER in order to determine any voltage drops ard then ask
the electricity supplier to intervene and resolvetie disservice.

WARN'NG' When disconnecting from the power mains,
after switching off the appliance, wait at least 13INUTES before
unplugging it in order to allow the electronic cirauits inlet
condensers to discharge.

Never touchthe plug contacts under any circumstances.

3 OPERATION

WARNING! The permanence of the equipment in
conditions of low environment temperature can causethe
intervention of the safety thermostat. Before staiihg it, check and
if it is necessary to reset

WARNING! Before  commencing  start-up and

programming of the appliance, always check that:

all electrical and earthing connections have beerrgperly made;

all gas connections have been properly made;

the exhausting and air inlet systems are efficient;

all control operations must be carried out by speailised technicians
holding a valid license.

When required, pressure must be measured using a @ssure gauge
with a minimum resolution of 0.1 mbar.

WARNING! __For TT96G-TT98G _all _the _following
operations must be performed on both burners

3.1 PRELIMINARY CONTROL OPERATIONS

3.1.1 CHECKING NOZZLES

Check that the oven (rated gas category and tgpsgtiup for the type
and family of gas supplied.

Otherwise change the available gas type,

using the procedure described in section 3.4.

The oven must be put operated with the settingshaadles foreseen for
the rated thermal capacity (see technical data TAB.

WARNING! The valive adjustment screws must not be
tampered with: they are calibrated and sealed in th factory.

3.1.2 CHECKING THERMAL CAPACITY WITH LPG (G30-
G31)

The rated thermal capacity is achieweith the nozzlesindicated in the

table (see technical data TAB.1), the gas on thetiwecone (fig.22)

must be set ak= see technical data TAB.1
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WARNI NG' The internal parameters must be the ones
foreseen for the type of supply gas (sectid4.4).

Operation depends on the inflow pressure availédde technical data
TAB.1):

Should the pressure be outside the values indicdiede, advise those
responsible for the system and do not start uptke until the cause has
been traced and eliminated.

3.1.3 CHECKING THERMAL CAPACITY WITH METHANE
GAS (G20-G25-G25.1-G25.3)

The rated thermal capacity is reached with thengsttand any nozzles

provided in the technical data table TAB.1, the gaghe Venturi cone

(fig.22) must be set af = see technical data TAB.1.

WARNI NG' The internal parameters must be the ones
provided for the type of gas supply (sectio3.4.4).

Operation depends on the inflow pressure avail@d#e technical data
TAB.1):

If the infeed pressure is not within the valueddated, advise the

gas supply company and do not start up the ovehthetcause has been
traced and eliminated.

NOTE: should an additional test be required for the thernal
capacity, use the volumetric method.

3.2 ADJUSTMENT:

3.2.1 PRELIMINARY CONTROLS AND ADJUSTMENT:

The appliance leaves the factory ready-calibratefitested for the

type of gas required, however it is always advisablcheck that the type
of gas and pressures at the burner are corrélis i not the case, follow
the procedure described in the points below.

3.2.2 PRESSURE TEST POINT
(Per Australia=minimum supply pressure in kPa)
Make the operation as follows:
- Remove the burner cover (fig. 20 item fdr stacked TT96G, also
remove side screens fig. 58 item L-R-M).
- Loosen the retention screw inside the gas vailfeed pressure takeoff
(fig. 23 item W)
- Connect the pressure gauge to the pressure fakeof
- Turn the appliance on as indicated in the insions.
- Measure the pressure, which must be within tHaegaindicated in
TAB.1 technical data.

NOTE: The pressure must be read with all the chambers
working. Any other appliances or circumstances mushever have a
long-term effect on the supply of gas to the appliece.

- Turn the appliance off as described in the ircstons.

- Remove the pressure gauge.

- Fasten the retention screw (fig. 23 item W) tight

- Reassemble the burner cover (fig. 20 itepfdd stacked TT96G, also
reassemble side screens fig. 58 item L-R-M) and ensure there are no
holes where unfiltered air can flow (T75G).

3.2.3 ZEROING PRESSURE CONTROL

Make the operation as follows:

- Remove the burner cover (fig. 20 item Mr stacked TT96G, also
remove side screens fig. 58 item L-R-M)

- Loosen the retention screw inside the gas valiput pressure takeoff
(fig. 27 item T)

- Connect the pressure gauge correctly reset tpréfesure takeoff.

- Turn the appliance on as indicated in the insions.

-At start-up the pressure value initially variesitwntil the burner is lit,
then check the pressure at that point. The valust bei0 mbar, otherwise
remove the gas valve

(cap fig. 28 item. U) and adjust the screw undeinéa. 28 item Z)
until the pressure value reaches 0 mbar.

- Turn the appliance off as described in the ircstons.

- Remove the pressure gauge.

- Fasten the retention screw (fig. 23 item W) tigldn the pressure
takeoff (fig.27 item.T).

-If removed, replace the cap on the gas valve 28gtem U) and fix the
seal with a red heat-resistant paint.

- Reassemble the burner cover (fig. 20 item Msfacked TT96G, also
reassemble side screens fig. 58 item L-R-M) amdire there are no
holes where unfiltered air can flow (T75G).



33 MONITORING OPERATION

Appliance start-up and commissioning

- Ensure smoke is evacuated appropriately.

- Ensure adequate ignition and stability of theneaiflame throughout
the range of modulation through the burner flanspéttion window
(fig. 21 item N).

WARN'NG' Open the right side panels (fig. 21 item P) on
TT98G to check the burner flames following the proedure in point
5.3.1 and left(fig. 21 item Z); don't touch anything and check the
flames then close thside panels by following the procedure in point
5.34.

3.4 TRANSFORMATION AND/OR ADAPTATION TO USE
OTHER TYPES OF GAS.

WARNING! ail the following control operations must be
performed by specialised technicians holding a valilicense.

Before connecting the new gas system, check th#te supply
pressure of the applianceis reported in TAB 1 and the above
pressure is guaranteedover time.

If the infeed pressure is not within the values intated, advise the
gas supply company and do not start up the oven uhthe cause has
been traced and eliminated.

NOTE For the transformation and / or adaptation to anotter

type of gas system oA T96G-TT98G placed on top of each other,
assemble / disassemble the nozzles and adjust thenturi cone

before placing the chambers on top of each other toperate more
easily.

WARNING! il the following operations must be made on
both burners for TT96G-TT98G

341 TRANSFORMATION FROM NATURAL GAS (G20-
G25-G25.1-G25.3) TO LPG (G30-G31).

For the transformation from natural gas to LPG peatas follows

mount nozzles that are supplied in a bag with thkeno For the

transformation proceed as follows:

- Close the gas tap.

-Interrupt the power supply by unplugging the cabiethe

power supply unit from the socket .

- Remove the burner cover (fig. 20 item M, for ket TT96G, also

remove side screens fig. 58 item L-R-M)

-Remove the fan from the burner head using 4 lffits24 item P).

- Remove the Venturi cone from the gas valve usimge screws

(fig. 24 item Q).

-Insert (for TT96G using G20: substitute) the desa steel nozzle

inside the seal between the burner and the fan (figa@5 item R).

-Insert the brass nozzle inside the seal betweemydls valve and the

Venturi cone (fig.26 item S).

- Carry out the steps in reverse order to reassethblfan and

Venturi cone; ensure the nozzles are positioneduastely and tighten

the 4 bolts (tighten crosswise) and 3 screws.

-Remove the seal from the gas set on the Ventusg ¢iim22) and set

with a screwdriver aX = see technical TAB.1for the type of gas

supply.

WARNING! check x with a gauge for accurate results

- Reconnect the power.

WARNING! RUN INTERNAL PARAMETERS SETTING
FOR THE TYPE OF GAS SUPPLY AS PER POINT 3.4.4
PROCEDURE

- Open the gas tap.

- Loosen the retention screw inside the gas valiput pressure takeoff
(fig. 27 item T)

- Connect the pressure gauge correctly reset tpréssure takeoff.

- Turn the appliance on as indicated in the insions.

-At start-up the pressure value initially variesitwntil the burner is lit,
then check the pressure at that point. The valus bei0 mbar, otherwise
remove the gas valve (fig. 28 item U) and adjustsbrew underneath
(fig. 28 item Z) until the pressure value reachestr.

- Turn the appliance off as described in the ircstons.

- Remove the pressure gauge.

- Fasten the retention screw (fig.27 item T) antithe cap on the gas
valve (fig. 28 item U)

-Check the gas infeed pressure as indicated irt Bdr2

- After connection when the oven is on, perforgea leak test of, with
particular attention to areas operated, with aysjgak detector, which
does not cause corrosiddever use an open flame to search for gas
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leaks.

-Switch off the appliance.

- Fix seals on the gas regulator at the Venturecamd if disassembled,
reset on the cap gas valve red heat-resistant paint

- Reassemble the burner cover (fig. 20 item Msfacked TT96G, also
reassemble side screens fig. 58 item L-R-M) andrerthere are no holes
where unfiltered air can flow (T75G).

WARNING! when the operation is completed place the plate
with the correct datafor the gas for whichthe ovenwas transformed
(see fig. 2 item G) above thprevious.

3.4.2 TRANSFORMATION FROM NATURAL GAS TO LPG
(G30-G31)NATURAL GAS (G20-G25-G25.1-G25.3)

For the transformation from LPG to natural gas peatas follows:

- Close the gas tap.

-Interrupt the power supply by unplugging the caiflthe power supply

unit from the socket .

- Remove the burner cover (fig. 20 item M).

-Remove the fan from the burner head using 4 iffifs24 item P).

- Remove the Venturi cone from the gas valve ulinge screws

(fig. 24 item Q).

- Remove the stainless steel nozzle inside thebsdaken the burner and

the fan (fig. 25 item R).

- Remove the brass nozzle inside the seal betweegds valve and the

Venturi cone (fig.26 item S).

- Carry out the steps in reverse order to reassethil fan and venturi

cone; adequately tighten the 4 bolts (tighten eviss and 3 screws.

- Remove the seal from the gas regulator on thewiectne

(fig.22) and set with a big screwdriverXt see technical data TAB.1

for the type of gas supply.

WARN | NG' Check X with a GAUGE for accurate results.
- Power-up.

WARNING! RUN INTERNAL PARAMETERS SETTING
FOR THE TYPE OF GAS SUPPLY AS PER 3.4.4 PROCEDURE

- Open the gas tap.

- Loosen the retention screw inside the gas valtput pressure takeoff
(fig. 27 item T)

- Connect the pressure gauge correctly reset tpréssure takeoff.

- Turn the appliance on as indicated in the insions.

-At start-up the pressure value initially variessituntil the burner is lit,
then check the pressure at that point. The valuestnhe O
mbar,otherwise remove the gas valve (fig. 28 itejrabd adjust the
screw underneath (fig. 28 item Z) until the pressualue reaches 0
mbar.

- Turn the appliance off as described in the irdions.

- Remove the pressure gauge.

- Fasten the retention screw on the pressure taf@p®7 item T) and
if disassembled put the cap on the gas valve Z8gtem U)

-Check the gas infeed pressure as indicated iogaeg2.2

- After connection when the oven is on, performaa fpak test with
particular attention to areas operated, with aysfgak detector, which
does not cause corrosiddever use an open flame to search for gas
leaks.

-Switch off the appliance.

- Fix seals on the gas regulator at the Venturecamd if disassembled,
reset on the cap of the gas valve red heat-resjstant.

- Reassemble the burner cover (fig. 20 itepfdvistacked TT96G, also
remove side screens fig. 58 item L-R-M) and ensure there are no holes
where unfiltered air can flow (T75G).

WARNING! when the operation is completed place the
plate with the correct data for the gas for which the ovenwas
transformed (see fig. 2 item G) above thprevious.

3.43 TRANSFORMATION TO USE OF NATURAL GAS G20
G25 G25.1

For transformation to use of natural gas G20 G25 23 proceed as

follows:

- Close the gas tap.

-Interrupt the power supply by unplugging table ofthe power supply

unit from the socket

Remove the burner cover (fig. 20 item M, for statkd96G, also

remove side screens fig. 58 item L-R-M).

TT96G only:

- Remove the fan from the burner head by undoiegitholts (fig. 24

item P).

- Remove or put the stainless steel nozzles (depgia what is



provided in the technical data table TAB.1) frora thside of the
gasket between the burner head and the fan (fzp2SR).

- Carry out the reverse operations to reassembléath carefully
tightening the 4 bolts (tightening them crosswise).

For T64G T75G TT96G TT98G then proceed to:

- Remove the seal from the gas regulatiorosethe Venturi congfig.
22) and set with a big screwdriverat see technical data TAB. for
the type of gas supply.

WARNING! checkX with a GAUGE for accurate resuits
- Re-power up.

WARNING! _RUN THE SETS ING INTERNAL
PARAMETERS FOR THE TYPE OF GAS SUPPLY AS PER
PROCEDURE IN SECTION 3.4.4

- Open the gas tap.

- Loosen the retention screw inside the gas valteut pressure takeoff
(fig. 27 item T)

- Connect the pressure gauge correctly resetetpribssure takeoff.

- Turn the appliance on as indicated in the insions.

-At start-up the pressure value initially variessituntil the burner is lit,
then check the pressure at that point. The valustrha 0 mbar,
otherwise remove the (cap fig. 28 item U) and dadphe screw
underneath (fig. 28 item Z) until the pressure gataches 0 mbar.

- Turn the appliance off as described in the ircstons.

- Remove the pressure gauge.

-Fasten the retention screw (fig.27 item T) andthetcap on the gas
valve (fig. 28 item U)

-Check the gas pressure as indicated in sectioR 3.2

-After connection when the oven is on,

perform a gas leak test with particular attentmareas operated with a
spray leak detector, which does not cause corrosiewer use an open
flame to search for gas leaks.

-Switch off the appliance.

- Fix seals on the gas regulator at the Venturecand if disassembled,
reset on the cap of the gas valve red heat-resjsaant.

- Reassemble the burner cover (fig. 20 item M) enslre there are no
holes where unfiltered air can flow (T75G).

WARNING! when the operation is completed place the
plate with the correct data for the gas for which he oven was
transformed (see fig. 2 position G) above the prewiis one.

3.4.4 SOFTWARE PARAMETER SETTING

WARNING! The software parameters must be performed
by skilled specialised technicians holding a valiicense and must be
performed exclusively when the oven is transformedbr a type of
gas other than that for which it is provided or for maintenance.

WARNING! THE INTERNAL PARAMETERS OF THE
OVEN MUST BE SET OOF OR THE TYPE OF GAS SUPPLY
WITH THE VALUES SHOWN IN TABLE 1 (for the country w _here
the installation is performed ) WITH UTMOST CARE .

T75G-TT96G-TT98G
To view gas parameters set, press the MENU bufign31 item 13);
with the up/down arrow keys (fig. 31 iteh) select the "Service" menu
and press OK (fig. 31 item 15). Scroll the tab stb@ with the up/down
arrow keys to the item "gas Parameters" and pr&s®display the list
of current gas parameters. A screen such as tbatsim Fig. 34 shall be
displayed.
On the right side of the display the word "readficates that parameters
are displayed in read-only format. The following/k@®mbination must
be entered to modify them:
- Press HOTKEY twice (fig. 31 item 20)
- Press STAND-BY twice (fig. 31 item 19)
- Press MENU twice (fig. 31 item 13)
- Press Lower case " +" once (fig. 31 item 11).
If the combination entered is correct, read" becotmeite”.
Select the parameter with the up/down arrow keyespOK and change
it with the up/down arrow keys. Defining parameter

% Gas start-up Fan speed start-up percentage

% Gas rising ramp Fan speed rising ramp percentage

% Gas min Fan speed min percentage

% Gas max Fan speed max percentage

% Gas eco stand-by  Fan speed eco stand-bgriage

Burner start-up delay Burner start-up delaysénonds)

Burner start-up time Burner start-up tidugation (in seconds)
Press OK to confirm the new value or press RETURN 81 item 16)
to return to the parameter key without editing pStediting all
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parameters and press RETURN repeatedly to retutrethome screen
TT96G-TT98G The gas percentage parameters are provided ftefthe
("Left") and the right ("Right") burner consideritige oven is equipped
with two separate burners. Any changes must be performéidefdt eft”
and "Right" parameters .

WARNING! _ THE EQUIPMENT SOFTWARE IS
PROVIDED WITH SETTINGS FOR METHANE G20 BDEFAULT
OR_GPL G30-G31 ANY “DEFAULT FACTORY SETTINGS "
DURING THE_OVEN'S LIFE_MUST ALWAYS RESET THE
INTERNAL PARAMETERS FOR THE TYPEF GAS SUPPLY

164G
For the following pre-defined gas types:
METHANE G20 - G25

LPG G30 - G31 - uLPG (Universal LPG)

follow the instructions in section 5.18.

In cases in which the type of gas is different frorthe pre-sets, follow the
procedure below.

To see the gas settings, access the general settihg simultaneously
pressing "Lock” "P/hotkey" (fig. 31b item 20+18). Use the “Right
arrow” key (fig. 31b item 14) to select the settindGASP” from the
status display (fig. 31b item D). Press OK to entethe gas settings
configuration.The status display will show the gasetting and its
value each time the “Right arrow key” is pressed (§§. 31b item 14).
Meaning of settings

- Stru Percentage fan revs on start-up

- Strr Upward ramp percentage fan revs

- Min Percentage fan revs at minimum

- MAX Percentage fan revs at maximum

- ECO Percentage fan revs on stand-by

- brnd Burner start-up delay (in seconds)

- brnS Burner start-up duration (in seconds)

brnr Upward ramp duration (in secondi)
Use the “Right arrow” key (fig. 31b item 14) to sedct the required
setting. The settings displayed are in read only atle, meaning that
they cannot be changed (any attempts to change themill cause the
display to read “LOC"). To enable a settings edi, isnultaneously
press the "Lock" and “Down Arrow" keys (fig. 31b it em 20+13), the
status display (fig. 31b item D) will show the mesge "-LOC".
Change the parameter with the “Up/Down Arrow” keys (fig. 31b
item 12,13) to the required value. Press the “RighArrow” key to
pass on to the next setting. After the changes habeen made, press
the “Left Arrow” key several times to return to the work screen.

3.5 PRELIMINARY CONTROL OPERATIONS

WARNI NG' Before start-up and setting the appliance,
always check thatall electrical and earthing connections anall gas
connections, gas and vapour exhaust have been pesly performed;
all control operations must be performed by speci@ed technicians
holding a valid license.

Before using the oven, clean it as described itised.2.

WARNI NG' If you are unable to adjust the appliance to

make it work properly, follow this procedure:

- SWITCH OFF THE APPLIANCE BY PRESSING THE STOP
BUTTON (T64G FIG.31B PART.17) (T75G-TT98G-TT96G
FIG.31 PART.18)

- UNPLUG THE POWER CABLE OF THE APPLIANCE
FROM THE MAINS SOCKET.

- DO NOT TURN ON ANY SWITCHES OR ELECTRICAL
EQUIPMENT, AS THIS MAY CAUSE AN EXPLOSION.

- INTERRUPT THE GAS SUPPLY BY TURNING OFF THE
EXTERNAL MANUAL GAS VALVE CLOSEST TO THE GAS
METER.

- VENTILATE THE ROOMS.

- CONTACT THE MANUFACTURER'S
SERVICE DEPARTMENT

WARN|NGI Before starting up the appliance each time,
please ensure the following:

- particular attention must be paid to the warning signn the oven
(fig.4a or fig.4b), which must be undamaged and e#glegible; if this
is not the case, replace them. The guards, covefastening devices
and flour collector must all be fitted and working properly.

- Any damaged or missing components must be replateand
properly fitted before the appliance is used.

-Ensure there is no foreign body on the conveyor lte

- llluminate the working area during night hours or in the event of
poor visibility.

TECHNICAL



- Always close the oven or leavening chamber doorshig is to reduce
the risk of tripping or of knocking equipment.

When the oven has cooled down, adjust the folloveisgequired:

- Belt tip bar height (fig.14 item.F) with knol{§ig. 14 item G).

- Height of the two adjustable side walls (fig.1®n I) using the knobs
(fig.16 item L). (Any settings adjustments when tiven is hot must be
performed with suitable safety equipment, suchpesial gloves etc.,
after turning off the oven).

NOTE: The oven was specifically designed for limited
consumption; even if set at minimum, the burner canncrease the
temperature beyond the set point (for example unlaeh, with low set
point or very low bulkheads); in this case the burer will turn off
and turn back on when the temperature drops under &t point.
Under certain conditions such as a relatively low warking
temperature produced during cooking with relatively low side
panels, the oven temperature might not be at set pu; in that case
raise the side panels.

The effectiveness and efficiency of the burner ¢ary depending on
the workload.

Always place the bulkheaddequately raised based on cooking results.

Avoid temperatureshigher than those recommended for théype of
product to be cooked.

351 INITIAL START-UP

The first time and the subsequentimes the oven is switched on after
prolonged downtime, respecting the followingheating procedure is

mandatory:

Place the two side panels (Fig. 16 item I) wide ope set the

temperature to 250° C (480° F) andturn on the oven for 2 hours,

then continue to use it with the desired settings.

NOTE Unpleasant smells may be generated during the
previous transactions. Ventilate the room adequately.

WARN'NG' Never cookwhen the ovenis switched on the
first time and subsequentlyafter prolonged inactivity.

3.5.2 UPPER AND LOWER FLOW ADJUSTMENT

T75G Panel mounting adjustment on the lower and uppardals (to
disassemble see 5.2.1 By loosening the screws (fig. 17 item M);
regulating adjustment and retightening the scramax{mum opening
setting commissioned by manufacturer).

T64G Turn the knobs (fig. 17 item A and B) to adjust @amounting
on the upper and lower blowers from 1 to 4 as ddsthe setting
commissioned by the manufacturer is at 1 corresponding to the
maximum opening settingand from 2 to 4 air flow is decreased.

TT96G Turn the knobso adjust panel mountingn the lower and upper
blowers andwhen the oven is coldturn the knobson both sides of the
oven (fig. 17 item A and B); each knob sets thee=sponding half oven
on its side, rotating the position from 1 to 4 asesited; he
manufacturer’s adjustment is for both in position 1 which
corresponds to the maximum openingpositions 2 to 5 decrease the
corresponding air flow more and more. If the sidenler protection
casings have to be removed (fig. 20 item M), facte the position of the
knobs (fig. 17 item A and B) of the lateral air page adjustments, in
order to put them back in the same position whendtankcases are
reassembled.

TT98G Turn the knobso adjust panel mountinon the lower and upper
blowers and turrthe knobson both sides of the oven (fig. 17 item C);
each knob sets the corresponding half oven oiidigs $urnfrom 1 to 5
as desiredthe setting commissioned by the manufacturer is at
corresponding to the maximum lower and upper openig settingand

2 to 5 regulate air flow as follows:

1: ++ above ++ below
2: ++ above -- below
3: + above -below
4: - above + below
5: -- above ++ below

3.6 START-UP

WARNING! F you sMELL Gas:

- DO NOT USE ANY SWITCH OR ELECTRICAL DEVICE
BECAUSE IT COULD TRIGGER AN EXPLOSION.

- PRESS THE EXTERNAL MANUAL TAP NEXT TO THE GAS
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METER TO STOP GAS SUPPLY.

- CALL THE GAS SUPPLIER IMMEDIATELY,

OTHERWISE CALL THE FIRE BRIGADE.

- VENTILATE THE PREMISES IF POSSIBLE IN SAFE
CONDITIONS.

WARNING!

- Never allow unauthorised persons to approach theven.

- Take particular care never to touch moving partswith your arms,

hair, bracelets, rings, tools, clothing, etc. or vth any parts that might
become hooked up, because in spite of the low spestdwhich the
conveyor belt turns there is a risk of being dragge and crushed by
movement of the belt itself.

- In particular, bear in mind that the glass in the front door (if

present)the adjustable side walls and the conveyor belgat up when
the oven is in use, and must never be touched toaig burning; when

a number of chambers are fitted on top of each othethe upper
chambers may heat up, so you should never touch tloeiter walls to

avoid burning. The two parameters to set for cooking are: the

temperature and the cooking time (production pretie® in the cooking
chamber, directly dependent on the conveyor dped ).

To determine the temperature and optimal cookimg tiset on@ariable
at a time; temperature is raiseditarease browning and tinmecreased
to prolong cooking.

It is possible to store up to 100 different cookprggrams (T64G 20
programs), which can be called up and/or modifteahg time.

One of the various functions is "Eco standby"esrergy saving;

and "Lock" should be enabled during the pause vaoeking.

This function allows you to enter a series of passioperations to be
used for cooking even hynskilled staff.

The "ignition Timer" is not enabled for the gas ove

3.6.1 SETTING LANGUAGE AND ° C/° F

To set language (Italian, English, French,

German and Spanish etc.) see section 3.6.15.

The control unit can be set to display temperatar€entigrade or in
Fahrenheit. To change setting see section 3.6.16.

3.6.2 THE DISPLAY

T75G-TT96G-TT98G

The appliance is started by pressing the startatfoi(fig. 29. item R).
A screen like the one shown in Fig. 30a appeaes affew seconds
when the dashboard is switched on.

TT96G-TT98G: If the 2-temperature display mode is enabliedow
instructionsdescribed in 3.6.13 to sdisplay modeat 1 temperature!

NOTE: i you press the mushroomemergency button, (fig. 29
item O), it locks in the safety position and doesat enable the
appliance to be, switched on; turn anti-clockwised unlock .

With reference to Figure 30a in the display, th#dofeing can be
identified:

1) set point temperature/temperature detected

2) cooking time (production processing in the oven)

3) explanatory status messages

4) indication of the oven status (idle/heating/dagk

5) working mode status (Manual, Program, Stand-by)

6) "Start Timer" status (not available for gas @)en

7) "Conveyor belt Lock" status

8) "Step" status

9) "Lock" status

The oven's image appears at the center of thersciédee set-point
temperature is displayed in red above this imagthe right of which is
the icon of a flame representing the burner's state broken flame
indicates that the burner is off and the colodtache indicates that the
burner is on or powering up.

TT96G-TT98G: Since the oven is provided with two burners, there
2 flames displayed; positioned on the left and trighthe set point
temperature, they indicate the status of the oueft'snd right burner
(fig. 30b).

To the right of the central image of the oven isratication, in red, of
the cooking time below which generic messagesratieated such as
date, time, oven model, oven status, etc ...insiced label.

To the left of the screen starting from the tophis oven's status icon
represented by a gray lightning bolt indicatingt tthee oven is off; it
turns red when the oven is heating and green wieenven is ready for
cooking. Below, the working mode icon, is represdnby 'M' If the
manual mode is enabled, by 'P ' If a cooking pnugisienabled or the
symbol of a money box if "Eco standby" is enablHde "Start Timer",
"Conveyor belt Lock" and "Step" status icon turmygif the key is




disabled and orange if the key is enabled. Theadkeld padlock icon
indicates that the "Lock" key is disabled; it swits to a closed padlock
icon in orange if the key is enabled.

T64G (fig.31b):

The oven is turned on by setting the main switgh3fLb item E) to position
“1”.

When turned on, the control panel will identify floeowing settings:

baking chamber inside temperature

set temperature (Set Point)

set cooking time

status display, for displaying the status of theigment or of any
abnormalities detected

cowp

3.6.3 THE KEYPAD

T75G-TT96G-TT98G (fig. 31)

The buttons on the control panel are the follow(itg use will be
explained below:

10) -: decrease parameter

11) +:increase parameter

12) tand|: "Up/Down" arrow keys

13) Access to menu settings (“Menu”)

14) Program management P ("Program™)

15) Ok confirm

16) Delete, go back without confirming ("Return")
17) Ignition ("Start")

18) Off ("Stop")

19) Enable/disable Eco Standby function ("Stand}-by"
20) Custom key ("Hotkey")

NOTE: LcD not TOUCH SCREEN. If the display is pressed,
this can cause permanent damagehich may stop the oven from
functioning properly.

T64G(fig.31b)

The keys to the right of the display (details ofithuses will be given
later in the manual) are the following:
12) up arrow +

13) downarrow / -

14)right arrow

15) left arrow

16) OK button

17) Start/Stop button

18) program key/Hotkey

19) Eco Stand-bykey

20) Lock button

3.6.4 OVEN START-UP

When switched on, the control panel will first shéwe initial screen
complete with the settings for the last baking afien carried out
(T75G-TT98G fig.30, T64G fig. 31b).

T75G -TT96G-TT98G

The operating mode icon indicates the previous icgpoinode manual
("M") or program set or ("P").

Press START (fig. 31 item17 to operate the oven after a f@eonds
the fan inside the oven and burner is activate@ fBmperature icon
starts to alternate the red set-point temperatisplayed with the
gauged white temperature; the icon representingfldme status is
coloured, the status icon turns red and the medsageoncurrently
indicates that the heating process has begun drfegaration will hold
until the oven reaches the set point temperature.

The conveyor, by defauls activated only when it reaches the working
temperature, as described in 3.6.11.

NOTE: EACH TIME THE OVEN MUST REACH THE SET
TEMPERATURE AT _ STARTUP __ ANDTEMPERATURE
CHANGE, THE ELECTRONIC REGULATION REQUIRES A
FEW_MINUTES FOR DIRECT ULTIMATE CALIBRATION:
WAIT_FOR_THE TEMPERATURE TO BE__ STABILIZED
BEFORE_BAKING, OTHERWISE THE FOOD WILL NOT
COOK PROPERLY

NOTE: ifthe START key is not pressed when the oven isitned
on, the display enters power save mode after a lited set time and
goes black. Press any key on the unit to configudisplay.

T64G:
The display (figure 31b item D) will show previoesoking mode:
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manual or preset program.

If you wish to start cooking, press the “Start” tout (fig. 31b item 17)
after which the heating elements, the belt andahénside the oven will
start (fig. 31b item D). The screen will show thessage "HEAT", which
will flash until the set point temperature is reaghlf the set point
temperature is reached, a message will appearearswith "GO" after
which you can start cooking. The dot in the temipegeadisplay indicates
if power is supplied.

NOTE: the temperatures of the top and floor (not linkedo
each other) can have a maximum range of 15 ° of &fence,

beyond such range both reaching the set temperatuseand the full
functionality of the equipment are no longer guarateed.

3.6.5 SETTING AND MODIFYING COOKING

PARAMETERS:
This function can only be accessed provided the& lhas not been
enabled!!
To reset parameters before starting the oven (teahpe, cooking time)
press + and — to change the set-point temperathdehe arrow keys
up/down to edit cooking time.
On T64G, the corresponding display will flash to show #etting has
been selected; you can select three settings: tatope, baking time and
baking program. The selected setting will starttiag. If you select the
“baking program” setting, the temperature displayshow the set point
for that program.
Once the required value has been selected, usgpthed down arrow
keys to change the value.

NOTE: The above operation can also be performed when
cooking; if you're on a generic program press "esc" and
automatically enter the manual“mode”.

- Maximum temperature set point:

400 °C / 752°F (T75G) 0 320°C / 608°F (T64G-TT96T98G).

-Minimum cooking time:

2 minutes (optional: T75G TT96G TT98G 45”).

30 seconds (T64G)

- Maximum cooking time:

20 minutes (optional T75G-TT96G-TT98G 10').

The conveyor belt gear motor is fitted with a reseerev control which
(only for T75G-TT98G) regardless of the weight on the belt, guarantees
an even transit time. Cooking time can also beasetero and the
conveyor belt will stop while the "conveyor belthkd icon status will be
enabled.

To check the transit time on T75G it is necessaryneasure the time
from the moment of entry at the outer side of thkilig chamber to the
moment of exit at the outer side of the baking dbem

To check the transit time on T64G,TT96G, and TT98(,necessary to
measure the time from the moment of entry at theraide of the baking
chamber to the moment of exit at the outer sidta@baking chamber.
3.6.6 RUNNING A PROGRAM

T75G-TT96G-TT98G

If the oven is on the "manual” mode or on a difféfgrogram, press the
P button which opens the list pfogramsin numeric order to select the
desired program. Scroll with the arrow keys up/ddfign 12, item. 31)
until the desired program and press Okstartthe program chosen. The
program data appears on the display. PresST#RRT button to enable
cooking.

To SEARCH BY NAME, or to retrieve programused recently, see item
3.6.7.

NOTE: The above operation can also be performediuring
cooking and if you are on a generic program, press'esc" and
automatically enter the newprogram.

NOTE: it there are no pre-loaded programs, the message
<EMPTY LIST> is displayed, thus it is necessary toenter at least
one cooking programas describedin 3.6.7.
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If, when the oven is turned on, it is set to “mdhwa to a different

program from the one required, simply use the disfitem D will flash)

with the "Left Arrow" (or "Right Arrow"), then set¢ the desired
program indicated by "Pr" with the "Arrow up" or fldw down". If you

browse through the programs display,temperaturebakihg time show
the set values of the selected program.

If the program required is reached, press OK tdigaon If ok is not

selected after a few seconds the display will shiogv previously set



program.
3.6.7 “PROGRAMS SETTING”

3.6.7.1 MODELS T75G-TT96G-TT98G

Operating the programs enables the operator tthesautomatic" mode,
i.e. the ability to save and/or retrieve a configion of parameters
previously set.

NOTE Each program is identified by a_unigue name tavhich

multiple programs with the same name cannot be set.

A running program is shown in the status icon wfita "P" symbol and

in the message bar by the name of the program.

Enter the dedicated menu to manage the prograrass Rhe MENU

button, click the "programs" item with the up/doamow keys and press

OK to enter the submenu.

Scroll the up/down arrow keys on the displaystlect thefollowing

items:

- "Recent": displays the list of recently used peogs

- "Search by name": sorts programs starting witHetter desired

- "Insert new": start the procedure to create a negmam

- "Edit": start the procedure to edit a new program

- "Delete": start the procedure to delete a new nogr

- "Import USB": start the procedure to import progsasiored on a
device into the internal memory External USB

- "Export" USB: starts the procedure to copy exisfinggrams in the
internal memory on external USB device

. RECENT

It is the function that lists the latest progransed: Select the desired
program with the up/down arrow keys and then pf@ksto operate.
Press START to start heating/cooking time with plagameters of the
selected program.

. SEARCH BY NAME

This is the function that lists all programs stofedthe memory in
alphabetical order beginning with the chosen letiarthe up/down
arrow keys. Confirm your choice with OK. Select ttesired program
with the up/down arrow keys and then press OK terate. Press
START to start heating/cooking time with the parteneof the selected
program.

. ENTER NEW
A new program can be entered in two ways:

- Direct storage

- Enter from "Programs" menu
If the oven is on "manual" mode, the direct storageration allows you
to match a name to the set of parameters used.th®!tP" button for a
few seconds when the cooking parameters to bedstore
are displayed on the main screen.
Alternatively you can enter a new program from"fReograms" menu:
press MENU, seledPROGRAM, press OK, select ENTHREW and
press OK to enter.
In both cases the screen to edit the name is enfisge32a). A blinking
cursor above the display indicates that you mutgrehe first letter of
the name . Select the desired program with theoupidarrow keys and
then press OK to confirm. Enter the second letter g0 on. If the last
letter entered needs to be deleted, scroll up BL"Cand press OK or
press MENU as many times as each letter to beedkldo complete
entering the name, and then enter cooking parasjeteroll down to
"END" then Press OK or, alternatively, press P niteethe set-point
temperature and cooking time (Fig. 3 2b). Edit gerature with “+”
and “-". Edit cooking time by pressing TIME with éijglown arrow and
confirm the parameters entered with OK.
TT96G-TT98G: If the 2-temperature display is enablgidere are two
set temperatures. Use the up “+” and “-* keystfar left temperature,
the down “+” and “-“ keys to edit the right tempture. See Par. 3.6.13.

NOTE if the programs entry screen is accessed from theain
screen when P is held(direct storage method) the cooking
parameters cannot be edited!

At this point the summaryprogram is displayed (fig. 32 c¢). Press OK to
savethe program and operate.

Press RETURN several times to return to phevious screenwithout
saving.

. EDIT
A program can be edited in tweays:
- Edit directly
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- Edit from "Programs" menu
If the oven is on "Programs" mode, rthe direct editing operation by
pressing and holding "P" for a few seconail the edit screemwith the
current program parameters is displayed.
Alternatively you can edit an existing program frire programs menu:
press MENU, select "programs”, press OK, selectt"Ecbnfirm with
OK. The list of programs will be displayed at tigisint. Select the
desired program with the up/down arrow buttons@meds OK to edit.
In both cases you enter the edit name, temperatuecooking time
screen.
To edit the parameters follow the previous instams "Enter new":
. DELETE
To delete a program in the memory of the contrat, ysroceed as
follows: press the MENU button.
select "Programs", press OK, select
Delete, confirm with OK. The list of programs wlie displayed at this
point in alphabetical order. Select the desiredgmmmme with the
up/down arrow buttons and press OK.
Follows a summary screen of the selected prograesspOK to confirm
the deletion, RETURN to exit without deleting.

. USB IMPORT

Insert the USB device into the slot on the lefttoapanel. View the list
of directories present in the USB device. The <R@@dicates the first
level of the file system. Select the directory bé tprograms to be
imported with the up/down arrow keys. The “+” afi¢ down buttons

respectively exit and enter the selected directBress OK for import
operations. A message displays the number of pmegrsuccessfully
copied from the USB device to the oven's memoryn®e the USB

device and replace the cap previously removed.

NOTE: <NO DIRECTORY> indicates that the USB device is
missing or not inserted correctly into its slot

. USB EXPORT

Insert the USB device into the slot on the lefesid the control panel
after removing the cap. The display shows theolistirectories present
in the USB device .

<ROOT>indicates the first level of the file systeBelect the directory
of the programs to be imported with the up / dowow keys. The “+”

and “-“ down buttons respectively exit and enter selected directory.
Press OK for export operations. A message disptagsnumber of
programs directly copied from the oven's memoryh® USB device.
Remove the USB device and replace the cap preyioesioved.

NOTE: the message <NO directory="">indicates that theUSB
deviceis missing or not inserted correctly into its slot

3.6.7.2 MODEL T64G (reference Fig. 31b)

This function can only be accessed if the Locknoadeen enabled!!

If you wish to store the 2 characteristic valueségaooking operation
(temperature, cooking time), after setting themrexpuired using the
arrow keys (see point 3.6.5), press the “Programttoln.

The message "Pr01" will flash on the display (feg8db item D). Select
the program to be stored with the "Up Arrow" andih Arrow". Press
OK to confirm.

. EDIT

This function can only be accessed if the Locknoadeen enabled!!

If you wish to modify a program that has alreadgrbstored, you must
first call it up by pressing the relative key 3.6t6en modify the values
using the arrow keys. As soon as one of the twaesis edited, the
control unit switches to manual mode. To storerthe values, proceed
as already described in section 3.6.7.2.

NOTE: On T64G when using the special STEP and RETUR
programs, parameters are automatically modified eve time a

baking parameter is changed!

3.6.8 “ECO STAND-BY”

The "Eco standby" key keeps the oven hot reducasy @pnsumption;

press this key for standby cooking mode.

The oven is provided with two types of stand-by:

- - Eco Stand-by 1 this is enabled with the STAND-BY button (fig.
31-31b item 19). On T75G-TT96G-TT98G the displaytugreen
and a money box icon is displayed in the operatinde. OnT64G,
the display will show the message "ECO1"

- - Eco Stand-by 2 this is enabled by holding down the STAND-BY
button (fig. 31-31b item 19). In this case besideducing gas
consumption, the conveyor belt is stopped to prvesiés parts from



wear. On T75G-TT96G-TT98G the display will showe ihon for
the “belt stop” function. OnT64G, the display will show the
message "ECO2"

In both cases, hold the button to disable the Ke4ND-BY.

NOTE: The "Eco Standby" mode is similar to an "idle alert of
"the oven and_cannot be used during cooking, othense food quality
would be compromised.

NOTE The function can be enabled only if the oven is istart
mode.

3.6.9 “HOTKEY”

(T75G-TT96G-TT98G only)

The "Hotkey" button ("star key") is a direct acceastom button with a
specific function selected by the user.

Enter the "Hotkey" menu to view the current settingresented by the
selected item. To assign the "Hotkey" button aedéht function, move
the selected item with the up/down arrow keys ®dhsired entry and
press OK to confirm.

If required press the RETURN key to return to tre@mscreen.

Press the HOTKEY to directly enable the selectedtion.

3.6.10 SPECIAL FUNCTIONS “STEP” AND “RETURN"

"Step" is used for discontinuous mode operation&hvienables the
conveyor belt manually for a single baking step.

The “Return” function can be used for baking tinlesger than the
maximum allowed (or taking out of the oven from siane side on which
it is placed in the oven) and provides for the fmkty of activating the
conveyor belt for a double baking step.

T75G-TT96G-TT98G

To enable special functions “Step” and “Return” gifovided) go to
MENU, select “Special functions” then choose theidel function using
the OK key. The conveyor belt is stopped, the digplirns orange, the
selected special function and inactive conveyaribehs activate.

Place the product to be baked on the conveyorthelt, press HOTKEY
to start baking: the conveyor belt will begin to vaao allow baking
within the set time plus the time necessary tmigtthe product. After
this, the belt will stop until you press HOTKEY aga

To go back to normal functioning, press STOP.

If between the end of a baking process and the stegtover 2 minutes
pass, the oven automatically enters “Eco Stand*bpd@le. Just press
HOTKEY to resume baking.
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The T64G as well as providing 20 programs, also twas special
programsSTEP and RETURN.

The STEP program (indicated in the D display byEFSY) can be used
when there is a work pause. It enables the convegtirfor _a single
baking step. To use this program, select the SiEgaPfrom the program
list. The conveyor belt then stops. Place the prbdti the edge of the
belt, then press the "P / Hotkey" to start bakthg:belt will start moving
to allow the transit of the product in the set tirA&er this the belt will
stop until you press "P / Hotkey".

The RETURN program (shown in the D display by “rftan be used
for baking times higher than the maximum allowedté&xen out of the
oven on the same side in which it is placed inaben). The conveyor
belt can then be enabled for a double baking stepuse this program,
select the RETU item from the program list. Thevayor belt will then
stop. Place the product at the edge of the belt, fitess the P / hotkey to
start baking. The belt will start moving, then fiirst products will be
received within the time set then the second am#sei opposite direction
also within the baking set time. Example: 12 mirsgecooking time, for
a total cooking time of 24 minutes. This setting is not provided for

standard operations.

NOTE: when using the special STEP and RETURN programs,
after 2 minutes from the last bake, if no key is dected, the oven
automatically enters the ECO STAND-BY mode.

Once a new bake or a different cooking program isetected, the oven
returns to the standard setting mode.

3.6.11 CONVEYOR BELT SETTING

(T75G-TT96G-TT98G only)

Press MENU and select "Conveyor Belt" to accessctimveyor belt

settings. There are two functions:

- "Conveyor Belt Lock" it stops the conveyor belt lghthe gas power
and cooking parameters supplied is intact. Pressdd#table . The
conveyor belt stops and the icon status of the epow belt is
displayed in orange (enabled ).
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NOTE The conveyor belt lock can be enabled also by
setting the "Cooking time" parameter to 00:00.

- "Start/ Stop" is enabled by default; this functasiows the conveyor
belt to start only when theet temperature is reachaftier a sequence
of beeps. This ensures the conveyor belt componesds less, and
a lower heat exchange between the cooking anduséle chamber
during the heating and cooling process.

- “Reverse” function (if provided): if enabled, itverses the direction
of travel of the conveyor belt (see 5.8.3).

In both cases a check marK) to theright of the menu item, indicates

if the function is enabled.

3.6.12 "LOCK/UNLOCK"

This function can be used to block certain openatiofor safety
purposes.

The following functions are disabled:

-Storage/modifying and deleting programs

-Changing cooking parameters

The following functions are still enabled:

-Use of programs

-Select "Eco standby", "Step", " "Conveyor Belt koc

NOTE: when Lock is enabled, allunauthorised operations
are displayed on the mairscreenby the intermittent LOCK icon.

. ACTIVATION/DEACTIVATION

T75G-TT96G-TT98G

To enable the "Lock" access MENUWselect "Lock/Unlock" and press
OK. Select"Lock" and press OK. The display requiresfeur digit
secret password. To enter pagsrd usethe up/down arrow keys to
select the desirechumber and pres©K. When the control unit is
delivered, 1 1 1 1 is sets password. If the password enteigedorrect,
a message to confirm unblocked status is displaratl redirected
automatically to the main screen where the LOCHKusticon displays
a closed padlock. If a wrong password is enteredessage will inform
the user to re-enter the password.

To disable the "Lock" access menu, select "Lockaidkil and press OK.
Select "Unlock" and press OK. Enter the passworth whe same
procedure described for the lock operation.
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In order to enable or disable the “Lock” functipness the relative button
simultaneously with the “Up Arrow" key (fig. 31bein 20+12). The
message "LOC" will be shown on the display on tiusasion and each
time the safe and protected operation is enabled. disable,
simultaneously press the "Lock” and “Down Arroveyks (fig. 31b item
20+13). The display (fig. 31b item D).shows the sage "-LOC"

. EDIT PASSWORD

(T75G-TT96G-TT98G only)

To enter a new secret code access MENU, select padsword" and
press OK. The display now requires the currentyastto be entered,
followed by the new password and confirms the nasspiord. To enter
pass word use the up/down arrow keys to seleatebged number and
press OK.

3.6.13 DISPLAY (TT96G-TT98G only)

Default display and only one temperature settirigpegnt as shown in
Fig. 30a. TT96G-TT98G models have two burners bfaug the
display mode at two temperatures can be enabléd.opleration mode
differentiates between the oven's left zone seattgemperatures and the
right zone.

To enable this mode to use the oven enter MENl@ctéDisplay” and
press OK. Use the up/down arrow keys to selecef@peratures" and
press OK. The main screen will change as showigin3d c. Set the two
temperatures with the keys "+" and "-" to edit tpeerating temperature
of the left area; use the "+" and "-" down keysetdit the operating
temperature of the right area.

All features of the oven in "2 temperatures mode"enabled and valid
according to the instructions in this manual.

NOTE: The display may change even when the oven is on. ¥
moving from one mode to another, ensure the set-pditemperatures
are correct and reset if necessary.

NOTE: Rreferto fig. 3.6.7 for the cooking program manageent,
but if "2 temperatures" is stored the left temperature can be
distinguished from the right.

To return to standard one temperature display, re-acess the



"Display" menu, select "1 temperature"and press Ok.

3.6.14 SETTING DATE/TIME

(T75G-TT96G-TT98G only)

The following items can be selected on the disphagcrolling the list
with the "SELECTION" keys:

- “Settings”™: to set the time and date, use thel'SBETION” keys to
move into the field to be changed. Use the “+" arldys to
increase/reduce the selected field.

- “Time Zone”: proceed with the time zone settinddTC format (e.g.
UTC 00 London, UTC +1 Rome, etc.).

Press “OK” to confirm the change. Press “RETURN@Ytoback to the
previous screen without confirming the changes.

The time format is HH:MM. The date format is gives DD/MM/YY.

3.6.15 LANGUAGE SETTING

(T75G-TT96G-TT98G only)

To set language, press MENU, with top/down arrow keys, select
"Language" and press OK. Use the up/down arrow te@gsroll through
the list until the desired language grdssOK. Press RETURN to return
to the previous screen without confirming the clemng

3.6.16 ° C/l°F SETTING
The oven sets/displays the temperatures in degtersgrade (° C) or
degrees Fahrenheit (° F) by default.

T75G-TT96G-TT98G

The current setting is displayed on the main screethéoright of the
temperature with the appropriate symbol.

To edit current setting, press MENU, with ti@down arrow keys, select
"Language" and press OK. Scroll through tis with the up/down
arrows until the desired item and pr&K. Press RETURN to returtio
the previous screen without confirming the changes.

T64G:
Access the general settings by simultaneously imgesd ock" +
"P/hotkey" (fig. 31b item 20+18). Use the "Rightaw" or "Left Arrow"
(fig. 31b item 14 and 15) to select the parame®&L'T” in the display
(fig. 31b item D). Use the "Up Arrow" / "Down And' keys (fig. 31b
item 14 and 15) to select the "cooking time displ@g. 31b item C):

- dEGC for centigrade

- dEGF for Fahrenheit
Press OK to exit and save the settings.

3.6.17 CUSTOMER SERVICE

(T75G-TT96G-TT98G only)

This menu lists the operations required during @ust service.

To access, press MENU, with the up/down arrow kegtect "Customer

Service" and press OK.

Scroll the up/down arrow keys on the display t@esethe items:

- "Info": displays information about Service, softwaersion
installed and current oven configuration. This eorés useful to
request customer service.

WARNI NG' Only qualified staff authorised by the

manufacturer are allowed to perform the following pocedures,

otherwise the oven may not function properly.

- "Update software": starts software update prooedu

- “Reset" start parameters reset procedure (amgrtprograms will
be saved)

- "Factory Default": start default general procedure

WARN'NG' Any Programs stored in the memory will be
deleted; run the "EXPORT USB" procedure described n 3.6.7 if
programs must be saved before the Default procedureAfter
completing the Default procedure, programs saved cebe reinstalled
with the "IMPORT USB" procedure described in 3.6.7
- "Gas parameters": display the current configoragias parameters.
Follow the instructions in 3.4.4 to set differeasgarameters.
- "Align": start graphic interface alignment procee. Press
up/down arrow keys to move the corresponding graptierface.
Press RETURN to return to the previous screen.
- "Alarms": displays any errors. Up/down arrow kegsoll the list
of alarms present.
- "Logfile": starts the process of saving any data $tored in the
memory on external USB device. Insert the USB dewitd press
OK to perform data transfer.

- "Demo Mode": activates the demo mode

- “Wi-Fi": use this menu to connect the oven to kbeal
WiFi network:
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o0 Enable / Disable: to scan the available networks
and connect/ disconnect
o Info: summary screen of network parameters (if
connected)
o0  Search for other WiFi: to switch to another WiFi
network (if connected)
Press "OK" on the selected item and follow therutdtons. Press
RETURN to return to the previous screen without ficoning the
changes.

Messagé-ILTER CLEANING (T75G): seepoint 4.3
3.6.18 ALARMS/SIGNALS DISPLAY
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The following types of ALARM may be displayed orethcreen (fig. 31
item D) if problems are detected.

- ALL1 - General Alarm (baking fan, over-temperaturehia motor

compartment, max over-temperature inside the bakimgmber)(see
3.6.19 points A-B-C)

-ALL2 - Thermocouple alarm (see 3.6.19 point G)

- ALL3 - Switchboard over temperature alarm (see 3.601r% )

- ALL brn BLOC - Burner block (see 3.6.19 point D)

- ALL GAS FAN - Burner fan breakdown alarm (see 3.6.19 point

)

-ALL 7 -Burner in permanent block (see 3.6.19 Point D)

T75G-TT96G-TT98G

The oven has an advanced ggiignostics system.

The following ALARMS can be displayed if there amy defects:

-Fan Alarm stopped

-Engine compartment alarm (TT96G-TT98G only)

-Maximum safety temperature exceeded alarm

-Burner locked out/Permanent Block burner

-Electronic card communication Error

-Thermocouple alarm

-Belt stopped alarm

-Burner fan Alarm malfunction (T75G)

-Burner fan malfunction alarm (TT96G-TT98G)

-Electronic card alarm malfunction

When any of these alarms turns on, the displaycaids the type of
alarm and cools the oven.

A similar screen to Fig. 33 will be displayed ceerized by a
representative icon of the error at the centehefdisplay (fig. 33 item
A) below which there is a text message (fig. 38mitB).

The warning signal will remain until OK is pressed.

The acoustic and visual warning device remaind @fiiis pressed.
The alarm warning device remains even if the aleondition ceases to
exist. Suppose for example that the temperaturesslecthe maximum
threshold for a moment and then returns to cowatties; the alarm
turns off but continues to be displayed and thenaseurned off until it
is restarted. This enables the operator to ndtieelefect even if no one
was close to the oven when it happened .

Moreover: when an alarm buzzes, the oven turnsudf the signal is
displayed on the screen; press "OK" to return todégcreen and alarm
signal disappears. However the defect might naebelved because if
the oven is turned on again and the defect habeen resolved, the
alarm will be displayed again and the oven wilhtoff.

WARNI NG' In case the oven breaks down or fails, the oven
automatically starts the cooling procedure that lats for 30 minutes
after which the cooking fan is switched off. Pres®©K to view the
error and try to restart the oven. If there are more errors each time
the OK button is pressed the next error is displaye.

If the oven still fails, press the OK button againand wait for the
oven to turn off automatically; unplug the power cdle from the
socket, close the gas tap and contact specializedhnical assistance.
Leave the equipment to cool down and send for techeal assistance
to remedy the cause of the failure and to make surhat no part of
the equipment is damaged and replace if necessaffere are some
useful information for the technical expert.

In some operations the oven may lock off and/ar tff for the following
causes:

3.6.19 ALARMS ICONOGRAPHY:

T75G-TT96G-TT98G (figure 33)

Each alarm / warning is displayed on a screen

A Fan alarm

- The fan motor is provided with a thermal protectthat stops the




motor in case of excessive absorption; allow théomim cool down
before rebooting, after eliminating the cause déifa. Two cooking

fans are included by default fdT96G-TT98G ovens.

B Motor compartment alarm (T64G-TT96G-TT98G)

- If the motor compartment temperature unusualgeeds the maximum
threshold, a thermal switch automatically turnsamoml cools the oven;
allow the oven to cool down and check the rearingolan functions
properly (Fig.52 item Y) before restarting oven.

C Temperature limit alarm.

- If the internal temperature unusually exceeds Ithit, the safety
thermostat automatically turns on and blocks thenowunscrew the the
safety thermostat's (fig.29 item P) hood to restbesoven's operation ,
after having cooled and ensured that no composetatraged, and press
the button below to reset the thermostat; reporsitie protective hood
to prevent the thermostat from damage and breattavgn the oven.

TT96G-TT98G only: The oven has two independent safety thermostats

with manual reset: one for the left side (fig.29itP) and one on the right
side of the oven (fig.29 item G).

D Burner locked-out alarm / permanent Block burner

- If the burner fails to turn on it will lock ougnsure the gas was opened
and that the gas circuit lets air out before ihgtart which may require
some ignitions. Another reason could be the inéffecscintillator
because the distance from the burner is wrongécbposition fig.48).

NOTE: in TT98G ,764G, and TT96G the burners by default
automatically retry ignition three times if locked out for each burner
available before the alarm is shown on the display!

If the alarm buzzes, wait until the countdown firegs and press OK to
unlock alarm. Press START to restart. If the butioens on for a few
seconds and then locks out, ensure that the powgalysand neutral
phase is correct, or that the detector works pigper

NOTE Flame filled scintillator and detector can be defomed
and stop performing their function; they must be relaced
periodically as per procedure in 5.14.

The burner's flame control has an integrated séalffettyprovides for the
permanent blocking of the burner in case 5 bloaksupin the time
interval of 15 minutes. If this happens, the equpmswitches off
automatically after viewing the error message, ¥aaithe completion of
the shutdown phase then proceed with the restdhteoéquipment (see
3.6.2).

F Communication error (T75G-TT96G-TT98G)

-Indicates that communication between the eleatrobbards is
compromised. Ensure that the cards are poweredopypgiely and
connections are intact.

G Thermocouple alarm

-This indicates that the thermocouple is damagedisgonnected. In
TT96G-TT98G: the display also indicates which thecouple is
damaged, left or right.

H Conveyor belt alarm (T75G-TT96G-TT98G).

- The geared motor of the conveyor belt is provideth a secondary
speed control system; if it does not turn, theralesill buzz.

| Burner fan malfunction alarm (T64G)

-The Burner fan is provided with secondary speatrobsystem; if it
does not turn nor turns at maximum speed abovieted required, the
alarm will buzz.

L Burner fan malfunction alarm (TT96G-TT98G)

-The Burner fan is provided with secondary speatrobsystem:; if it
does not turn nor turns at maximum speed abovkettet required, the
alarm will buzz. The pressure switch may be damalgedo unexpected
circumstances or flown through by an irregularflaw that the burner
fan is underpowered and the fan fails to reactei#pected speed. Also
check the pressure switch and its circuit; ensheethe two air capture
metal pipes for pressure switches are clean.

M Electronic card malfunction alar(@75G-TT96G-TT98G)

-This indicates a fault in the electronic card diireg the burner flame
control. The alarm detects a condition of dangdren there is an
abnormal flame whemperated: during the cooling process otlié
measured temperature is higher than the set point.

In this case the shutdown procedure takes onlyrRit@s (compared to
30 minutes) after which the oven turns off autoraly; the next time
you restart a message is displayed indicating # fater the last
shutdown.

Contact specialized technical assistance to resolttee causeof the
failure; ensure that no oven component was damagednd
eventually replace it.

The following SIGNALS may be displayed if there arey failures:
N Switchboard over-temperature
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-This indicates that the temperature of the electbmponents
compartment has exceeded the threshold limit. T64@86G-TT98G:
check cooling fan operation (fig. 52 item Y).

P Pressure switch Failure(TT96G-TT98G)

-It inspects the integrity of the pressure switchiyithe start process
.Contact specialized technical assistance to restile cause of the
failure; ensure that no oven component was damagedeventually
replace it.

Q Abnormal shut down (T75G-TT96G-TT98G)

- Displayed at start-up and indicates tthegt oven was previously turned
off incorrectly, and the provisions of paragraph. 3vere not followed.

WARNING! The abnormal shut down signalmust not be
taken into consideration ONLY in the following cass:

1. there is a real condition of danger sthe oven is switched off using
the emergency mushroonbutton (fig.29 item O)

2. there is a temporary and sudden interruption o&lectricity supply
for external causes not causely the user.

In_all other cases follow theprocedure to switch off the oven
appropriately, otherwise it will break down permanently!

When there is a signal, the control unit showstype of signal on the
screen. Press OK (fig. 31 Pos. 15) to acknowletigevisual and
acoustic signal (if any) and the message disappiamscessary, finish
cooking and contact customer service.

3.7 STOP

T64G:

To stop the appliance, press the STOP button3fi.item 17)the fan
will continue for about 30 minutes to bring down the temperature
gradually and safequard the duration of the componets; only after
this time should the power be disconnectedurning the switch to
position “0” (fig. 31b item E).

WARN|NGI In an emergency, cut the power by turning the
main switch to “0” (fig. 31b item E).

T75G-TT96G-TT98G:

To stop the oven, press STOP (fig.31 itemIBE FAN WILL GO
ON WORKING FOR ABOUT 30 MINUTES TO BRING THE
TEMPERATURE GRADUALLY DOWN IN ORDER TO
SAFEGUARD THE DURATION OF THE COMPONENTS;
AFTER BOTH SUCH PERIOD AND THE TIME REQUIRED TO
COOL DOWN ITS COMPONENTS, THE OVEN WILL SWITCH
OFF AUTOMATICALLY.

NOTE: AvoID ABRUPT SHUTDOWNS. If you need to turn
off the oven before it turns off by itself, WAIT UNTIL THE OVEN
REACHES BELOW 100° C (210° F), then press and hold the STOP
+ ECO STANDBY buttons for a few seconds (fig. 31étm 18 + fig 31
item 19), and "SHUTDOWN" will be displayed; press (K to
confirm the shutdown process and the oven will beisconnected
from the power supply after 1 minute or press RETUR to cancel
the operation and return to the main screen.

WARN|NGI In an emergency, disconnect the power supply
by pressing the emergency mushroom head button (f29 item O).

NOTE After the emergency mushroom head button has been
pressed, (fig.29 item O) it will remain pressed iithe safety position
until, once the emergency is over, it is unlocked ybturning it
anticlockwise.

3.8 USE

After setting the cooking parameters desired, peefize product to be
cooked on a special support (screen, pan etc.gasare it does not get
out from the mesh holes; place it on the convewdirftom the input side
to the cooking chamber; it will be extracted cookexin the opposite
side.

If you have no experience on the values to betadteoking at
temperatures of 310°C/590°F (T64G-TT96G-TT9IBM® C/520°F) and
4' cooking time; then depending on the first cogkiasult, change the
parameters to find the best ones for your needs;témperature is
generally raised to increase browning and cookime ts increased. For
smooth cooking results, avoid temperatures highlean t those
recommended for the type of product to be cooked.

It takes about 25/35 minutes to reach the rightpenature; after the
temperature has stabilized start cooking.

NOTE: The estimated time required to bring the oven tahe
desired temperatureshown in the heating proces#n the messages
bar by T75G-TT96G-TT98G (fig. 30 item 3) is indicaive and may



vary considerably with respect to parameters whentarted .

WARNING! The food to be baked must be placed and taken
from the oven with the suitable accident preventiorequipment such
as pizza containers etc. (fig. 35 item O) with utnsi care;do not
operate near oven moving parts if the oven is baki;all operations
must be performed after switching off the oven.

On T75G,TT96G, and TT98G the baking phases casereed through
the glass on the front door. If you need to opecatehe product, for
example, to break the bubbles that may be createpizza with a
puncture tool, carefully open the dagsing the front handle (fig. 35 item

Q).

WARNING! when opening and closing the aforementioned
door, the handle must absolutely be gripped from ta bottom.

Please keep fingers away from the upper part of theame in order

to avoid jamming them or coming into contact with he hot part of
the door.

WARNIN G I' Access theven chamberthrough the oven door
(T75G-TT96G-TT98GWith suitable equipment;ensureequipment is
not hooked up to the conveyor tape and thabody parts are not
draggedinside.

Under no circumstances must any part of the body bimserted into
the chamber, as there is a severe risk of burning getting caught on
the belt and crushed by the belt itself.

WARNING! At the end of the day, remembetto disconnect
the electrical power and shut offthe gastap upstream the oven. In
case of prolonged inactivitycarefully cleanthe oven and airthe room
where it isinstalled.

WARNING! when taken out of the oven, the cooked product
can burn and special care is required, especially the belt is high up
with respect to the operator.

4 ROUTINE MAINTENANCE

4.1 PRELIMINARY CONTROL OPERATIONS WARNING!
Before performing any maintenance operation stop th appliance
as described in the procedure in point 3.7 and cuhe power

supply, then disconnect the power supply by turningff the power
cable outside the oven. Stop gas supply. Operationwust only be
carried out after the oven has been allowed to codbwn.

All maintenance operations must be carried out by galified
technicians using suitable accident prevention eqpinent. All
precautions are of importance to ensure that the @n remains in a
good state, and failure to observe them may restuilt serious damage
which will not be covered by the warranty, as welas causing risks.

4.2 ROUTINE CLEANING

After carrying out the operations described in pdid above, clean the
appliance as follows:

Every day, at the end of operations and after tepthe appliance to

cool down, carefully remove from all parts of theen, any residues that
might have collected during cooking, using a dapgnge or cloth and

a little soapy water, if necessary. Rinse and deydreas, being sure to
wipe parts with satin finish in the direction ogtfinish.

Carefully clean all accessible parts.

NOTE: REGULARLY CHECK AND CLEAN THE REAR
VENTS (fig. 10 item A) FOR AIR_INTAKE. A LACK OF
CLEANING _CAN _CAUSE __BOTH__COMPONENTS _TO
OVERHEAT AND DAMAGES

NOTE: clean the belt with a stiff nylon brush.

Slide out the flour trays on the left and righg($i4 item T); clean and
refit them.

WARNIN Gl Every day, carefully clean off any fat or grease
from the cooking chamber that may have dripped dumg cooking
as this is a potential fire hazard.

WARN'NG' Never clean the appliance with water jets or
steam cleanersDo not allow water or any cleansers used to come
into contact with electrical parts.

The use of toxic or harmful detergents is prohibite.

NOTE Do not clean the tempered glass in doors while & istill
hot.
Do not use solvents, or cleaning products withggressive substances
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(highly chlorinated, corrosive, acidic, abrasive, &...) or tools that
may damage the surfaces; before restarting ensur@mroducts used
for cleaning have been left in the oven .

43 BURNER AIR FILTER CLEANING (only T75G)

After 900 hours of cooking, the messa@eEAN FILTER" is
displayed to clean the burner air filter.

The operator may continue working by pressing Retfig. 31 item 16)
or type the code written inside the filter holdigy.(37 item C) and reset
land 900 hours.

If the operator chooses to press RETUR N, the rmyes€aLEAN
FILTER will appear at each start-up, this allows tturrent cooking
cycle to be completed. The option is presentecdnaafaSTART.

If the operator chooses to press OK (fig.31 iteh),the entry screen to
editINTERNAL CODE FILTER to reset the 900 hours is accessed.
Enter the 4 - digits code by selecting the dedigde with the up /down
arrow keys and press OK then proceed to enter fithees . A message
will display the success or failure of the openatio

WARN|NGI Failure to clean thefilter may compromise the
efficiency and safety of theoven.Remove the finned coil cover and the
filter cloth from the base with a screwdriver irethlot on the edge of
the lid (fig. 37)

The filter cloth (fig. 37 item F) can be cleaned tiysing, water jet
treatment or beating and let to dry.

Read and remember the 4 code numbers written itisg@lter holder
(fig. 37 item C)

Insert the filter cloth into the finned coviey readjusting the sidewith
lower density facing air intakeand hook up the cover at the base in the
default position.

Restart the machine and edit the filter internalecd requested on the
keyboard to complete operation.

4.4 PERIODS OF INACTIVITY

If the appliance is to be unused for a long period:

- Disconnect it from the power supply.

- Stop gas supply.

- Cover it to protect it from dust.

- Air the room from time to time.

- Clean it before reusing.

Prior to operation after the period of non-use atplee procedure laid
down in section 3.5.1



THE  FOLLOWING  INSTRUCTIONS,

MANUFACTURER.

IMPORTANT

MAINTENANCE” ARE STRICTLY RESERVED TO SPECIALIST TE CHNICIANS
WITH THE RELEVANT LICENSE AND ARE APPROVED BY THE

WHICH CONCERN  “SPECIAL

5 EXTRAORDINARY MAINTENANCE

51 PRELIMINARY CONTROL OPERATIONS

WARNING! Before performing any maintenance operation
stop the appliance

as described in the procedure in point 3.@nd cut the power supply,
then disconnect the power supply by disconnectindné power cable
outside the oven.

Stop the gas supply by closing the main tap.

Operations must only be carried out after the ovemas been allowed
to cool down.

llluminate the working area during maintenance andfor use at night
or in case of poor visibility.

All maintenance and repair operations must be cared out by
qualified, licensed and specialised technicians ugj suitable accident
prevention equipment approved by the manufacturer.

Only specialised technicians informed on the poteid risks and
equipped with suitable safety devices are authoristo open the oven
door lock (fig.16 item H).

All precautions are important to ensure that the oen remains in a
good state, and failure to observe them may restilt serious damage
which will not be covered by the warranty and expasre to risks.

WARNING! a specialized technician must periodically
check the condition of the equipment at least onca year, and
whenever there is a failure; check the safety therostat; access all
side and rear compartments and carefully clean owny dust or flour

deposits inside, using a vacuum cleaner; also chettiat all the screws
are properly tightened, especially the ones fastemj the fan to the
burner head (fig. 23 item S).

Use LOCTITE 577 as a sealant on the gas circuit fanaintenance
procedures.

NOTE: EVERY TIME YOU WORK ON THE SIDE
COMPARTMENTS OF THE BURNERS, MAKE SURE THAT
THE___IGNITION _AND __DETECTOR __CABLES _ HAVE
ABSOLUTELY NO CONTACT POINTS BETWEEN THEM, NOR
WITH_ANY OTHER COMPONENT OF THE EOQUIPMENT,
OTHERWISE A DISPERSION MAY BE PRODUCED WHICH
MAY CAUSE FAILURES IN_THE DETECTION PHASE OR
DAMAGE THE EQUIPMENT, IN_ PARTICULAR THE FLAME

CONTROL.

NOTE for TT96G: If the side burner protection casings have to be
removed (fig. 20item M), first note the positiontbé knobs (fig. 17 item

A and B) of the lateral air passage adjustmentstder to put them back

in the same position at the end when the crankease®assembled.

5.2 GENERAL CLEANING

WARN'NG' Wear protection devices for all operations to
avoid the risk of touching any sharp edges ( hoteents fins , etc ...)
when you remove parts from the chamber;

After carrying out the operations described in p&ii above, clean the
appliance as follows:

Every day, at the end of operations and after tepthe appliance to cool
down, remove from all parts of the oven, any residthat might have
collected during cooking, using a damp spongeathcnd a little soapy
water, if necessary; rinse and dry the areas, b®ingto wipe parts with
satin finish in the direction of the finish.

NOTE: At the end of cleaning, the internal blowers needotbe
fitted in their original positions. If the air pipe s are incorrectly fitted,
the cooking characteristics will be altered.
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NOTE TT96G-TT98G only : When refitting the bellows,
always respect the order of parts as shown on thabels(TT96G fig
4d item M - TT98G fig 4b item M).

WARNI NGI Carefully clean off any fat or grease that may

have dripped during cooking on a regular basis, athis is a potential
fire hazard.

NOTE: It is advisable to clean the accessible end of the

thermocouples on a regular basis to keep them in gd working
order over time (T64G TT96G TT98G fig 51 item W).

NOTE: T1196G only: Regularly clean the 2 metal air traps ér
the pressure switch (fig. 51 item P):

- Remove the back panel (fig. 52 item T) and theriratecasing (fig. 52
item S).

- Remove the silicone pipes

- Carefully clean the 2 metal air traps for thesgrge switch, especially
on their inside (fig. 53 item P)

- Carry out the reverse operations for reassenpialying attention that
the silicone pipes feature no sharp curves thatudisair passage

NOTE TT98G only : Clean the two metal pipes to capture air

pressure everyday (fig.51 item P):

- Remove the lower doors (fig.50 item A and H)

- Remove the silicone tubing

- Remove the screws (fig.17 item N).

- Remove the two metal pipes to capture air presfig.51 item P)
and clean them thoroughly especially inside

- Carry out the steps in reverse order to reassethblfan and
ensure that the silicone tubing have no sharp sumréch obstruct
air flow

WARN'NG' Never clean the appliance with water jets or
steam cleaners. Do not allow water or any cleansetsed to come
into contact with electrical parts.

The use of toxic or harmful detergents is prohibite.

NOTE: REGULARLY CHECK AND CLEAN THE REAR
VENTS (fig. 10 item A) FOR AIR INTAKE. A LACK OF
CLEANING _CAN__CAUSE__BOTH__COMPONENTS _ TO
OVERHEAT AND DAMAGES

NOTE Clean the belt with a stiff nylon brush.

NOTE: bo not clean the tempered glass in doors while & still
hot.

Do not use solvents, or cleaning products with aggssive substances
(highly chlorinated, corrosive, acidic, abrasive, &...) or tools that
may damage the surfaces; before restarting ensur@mroducts used
for cleaning have been left in the oven .

5.21 REMOVING COMPONENTS

WARNING! some of the operations listed here below, such
as belt removal, need to be carried out by at leasivo people.

After carrying out the operations described in &bbve, to access all
parts proceed as follows:

- Remove the lock (fig.16 item H), open the hofi.16 item R) and
open the front door (fig.16 item S).

- Remove the upper blowers (TT96G-TT98G only: reenthe central
ones first).

- Lift the two adjustable side walls (fig.16 itejnith the knobs (fig.16
item L).

- Remove any optional product rest (fig.14 item D)

- Remove the right and left flour collectors (fig.tem T).

- Remove the belt coupling cover (fig.36 item U) imyfastening the
screws that lock it in place (fig.36 item X); FOBAG, also release the



two brackets holding the belt (fig 55 item F).

- Lift the conveyor belt from the motor side byewfcentimetres and
remove the belt connector (fig.36 item Z).

- Pull out the conveyor belt from the motor sidg.d6).

- Remove the lower blowers (TT96G-TT98G only: remdke central
ones first).

- Carry out any operations required.

5.22 FITTING COMPONENTS

WARNI NG' Some of the operations listed here below, such
as belt fitting, need to be carried out by at leastwo people.

NOTE: 1196G-TT98G only : When refitting the bellows,
always respect the order of parts as shown on thalbels (fig4d-4b
item M) and first refit the side and central blowers, taking great care
to insert the thermocouple support tubes into the lower; always
make sure that the blowers arrive all the way on ta upright wall of
the oven.

If anything prevents the panel from sliding over tte blower, remove
it with very fine sand paper (grain 600)

After carrying out the operations described in &hbbve, proceed as
follows to fit the components:
- Insert the bottom blowers.

- Push the conveyor belt from the motor side (8y.8nd place it in its
housing making sure that the conveyor belt shaft gr@ motor are
aligned.

- Ensure that the two metal joints are at rightesitp each other, possibly
rotating the shaft conveyor belt until it is angtednsert the central joint
(fig.36 item Z); lift the conveyor belt from the noo side by several
centimeters and push the central joint conveydr bel

- Ensure that the transmission is aligned, in$ertcbver joint conveyor
belt (fig.36 item U) and insert the locking screfig.36 item X);for
T64G, also hook on the two brackets holding thé (figl 55 item F).

- Insert the right and left flour collectors (fig.item T).

- Insert any optional product rest (fig.14 item D).

- Replace the adjustable side walls at the heefntired.

- Insert the top blowers.

-Close the front door (fig.16 item S), if not cldsproperly this means
that the blowers are not in place; do not forcedber, slide the blower
to the end and close the door;

close the hook (fig.16 item R), insert and closelttk (Fig.16 itemH).

NOTE before restarting the oven, ensure all the componés, in
particular the blowers , were reassembled properly.

WARNING ! Remember to take the key out of the lock.

5.3 ACCESS TO ELECTRICAL COMPONENTS

5.3.1 OPENING THE ELECTRICAL PANEL

Carry out the operations described in 5.1 abovepen the electrical
panel proceed as follows:

- Remove the screws (fig.17 item V).

T75G: Loosen the cable gland inlet plug (fig.38 item. M)

- Slide out the electrical panel unit (Fig.38 it& by sliding the power
cord in the inlet plug .

- Insert the two screws (fig.38 item Y) into thelds and lock using the
two nuts (fig.38 item K) positioned on the scre#ig.38 item J).

TT96G-TT98G: For the parts on the opposite side of the geaomo
open the switch panel by turning it (fig.38 item #hile to access the
parts on the gear motor, loosen the 2 fastenirepsc(fig.16 item L) and
rotate the side panel. (fig.36 item P).

5.3.2 COMPONENT REPLACEMENT ELECTRICAL PANEL
After carrying out the operations described in pdid above, to replace
electrical panel parts, proceed as follows:

- Open the electrical panel components as deschibgdint 5.3.1

- Disconnect the component electrically.

- Replace the component.

- To refit, carry out the above steps in reversienrtaking care to connect
the component correctly.

- Close the electrical panel components as destiibine procedure laid
down in section 5.3.4.

NOTE: if the electronic board is replaced, RESET as desitred
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in section 5.18

5.3.3 CHANGING THE FUSE

The electrical circuit contains fuses that oncemolowill prevent the
equipment from being started and the control paoet being switched
on, in which case check the status of the fusegpidce with an identical
type.

After carrying out the operations described inisexch.1 above, proceed
as follows:

- Open the electrical panel components unit asritestin the procedure
in section 5.3.1.

- Remove the fuse (fig. 38 item N); check it, ahddcessary replace it
with another of the same type.

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

- Close the electrical panel following the proceddescribed in section
5.3.4.

5.3.4 CLOSING THE ELECTRICAL PANEL
Carry out the operations described in 5.1 abovegse the electrical
panel unit proceed as follows:

T64G: Turn the side panel to close it (fig. 38 itemazd fit the screws
(fig. 38 item V).

T75G: Remove the two nuts (fig.38 item K) and replawen on the
screw (fig.38 item J).

- Slide out the inner electrical panel unit (Figif8m Z) by sliding the
power cord out of the inlet plug.

- Remove the screws (fig.38 item V).

Tighten the cable gland inlet plug (fig.38 item M).

TT96G-TT98G: For the electrical panel on the opposite sidtegear
motor, close by turning the switch panel (fig.38nit Z) and fit the
screws (fig.38 item V). To turn off the electrigenel on the gear motor,
turn the side panel (fig.36 item P) and tighten2rserews (fig.36 item
L).

WARN'NG' Do not peel, trap or flatten the wires or the
capillary of the safety thermostat when you slide ed reposition the
electrical panel to close it.

5.3.5 REPLACING CONVEYOR BELT MOTOR BRUSHES

NOTE: The conveyor belt motorT75G-TT98G (Tab.A and B
item 57 ) is provided with two brushes inside (Tal# and B item 58)
that wear out when used; replace when they run out.

Make sure that the brushes are not worn and if theyare, replace
them. There is a spare set in the gear motor comptment. It is a
good idea always to keep a spare set of brushes kdgn

Carry out the operations in section 5.1, proceedmipllows:

- Open the electrical panel components as desciibedint 5.3.1

- Unscrew the two cover caps and extract the lesish

- Insert the new brushes and refit the two coepisc

- Close the electrical panel following the proceddescribed in point
5.3.4.

5.3.6 MOTOR/ MOTOR
REPLACEMENT

After replacing some sets of brushes (T75G-TT98®)ay be necessary

to fit a new belt motor.

Carry out the operations in section 5.1, proceedmfpllows:

- Open the electrical panel components as desciibselction 5.3.1

- Dismantle the gear motor, take it to a worktap] geplace the motor.

- Refit the gear motorto the oven and realign correctly to the conveyor

belt shaft.

- Close the electrical panel following the proceddescribed in section

5.3.4.

REDUCER CONVEYOR TAPE

5.4 REPLACING THE SAFETY THERMOSTAT

WARNING! Regularly check that the safety thermostat is
operating correctly.

After carrying out the operations described in isect5.1 above, to
replace the safety thermostat proceed as follows:

T64G: Open the front door (fig.10 item S)

- Slide out the top blower on the right so as teashthe position of the
actual thermostat sensor through the baking chamber

- Open the components panel as described in pdrit 5



Disconnect the thermostat faston connectors.

- Remove the reset button cover plug and unfasiethtermostat fixing
nut (fig. 29 item P).

- Slide out the safety thermostat sensor.

- Replace the thermostat and position the sensweatty, as checked
previously in the baking chamber.

Perform the above operations in reverse orderassemble.

- Close the electrical component panel following steps in point 5.3.4.

T75G: Remove the left adjustable side wall (fig.39 item hy
unfastening the knobs.

- Remove the top left door (fig.39 item A) by urtéasng the fastening
screws.

- Move the insulation and remove the thermostasaetfig.39 item V).
- Open the electrical panel components as deschibgdint 5.3.1

- Remove the rearm button cover and unscrew thenthetat fixing nut
(fig.29 item P).

- Disconnect the thermostat fastons.

- Replace the thermostat with the relative sensat eestore any
damaged areas of the insulation.

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

- Close the electrical panel following the procedldescribed in section
5.3.4.

TT96G: the oven features two independent safety thernsostith
manual reset: one for the left side (fig.29 itena®) one on the right side
of the oven (fig.50 item G).

Remove the rear panel (fig. 52 item T) and therivgtkcasing (fig. 52
item S).

- Disconnect wirings.

- Disconnect the fan electrically (fig. 52 item afid remove the bracket
with the fan by unscrewing the 3 fixing screws (6@ item K-Z)

- Remove the corresponding insulation protectiorecs (fig. 37 item A-
B)

- Move the insulation trying not to damage it.

- Unscrew the fixing screws and remove the safegyrhostat sensor.

- Open the component door panel from the side coedeas per
procedure in section 5.3.1.

- Unscrew the thermostat fixing nut.

- Disconnect the thermostat fast-ons.

- Replace the thermostat and position the sensczatty.

- Carry out the reverse operations for reassembly.

- Close the component holder panel as per procédwection 5.3.3.

TT98G: the oven has two independent safety thermostats métnual
reset: one for the left side (fig.29 item P) ané on the right side of the
oven (fig.50 item G).

Open the front door (fig.16 item S) and slide thaweyor belt from the
baking chamber, following the steps in section5.2.

- Slide out the left and right bottom blower sa@sheck the position of
the actual thermostat sensor through the bakinmbea

- Remove the bottom door (fig.50 item A or H) looisgy the fastening
screws.

- Slide out the safety thermostat sensor.

- Open the electrical panel from the side concerrietfiowing the
procedure described in section 5.3.1.

- Unscrew the nut fastening the thermostat.

- Disconnect the thermostat fastons.

- Replace the thermostat and position the sensweatty, as checked
previously in the baking chamber.

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

- Close the electrical component panel following 8teps in section
5.3.3.

55 REPLACING THE THERMOCOUPLE
Carry out the operations described in section %ol;replace the
thermocouples proceed as follows:

T75G: Remove the left adjustable side wall (fig.39 item hy
unfastening the knobs.

- Remove the top left door (fig.39 item A) by uriasng the fastening
screws.

- Unscrew the thermocouple fixing nut (fig.39 it&h

- Nomenclature and disconnection of the two theoople supply
cables.

-Replace the thermocouple, taking care to tighiehe position indicated
in fig. 39 with the ceramics at the proper distance

from the baking chamber wall
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- Carry out the above operations in reverse omleeassemble, making
sure that the connectors are fastened to the ppmbes.
T64G-TT96G-TT98G: T64G has one thermocouple (left), TT96G-TT98G
have two thermocouples (Left, Right).

NOTE: i for any reason it is necessary to move or remova
thermocouple, to keep it undamaged, IT IS MANDATORY TO
HANDLE IT BY HOLDING THE METAL TUBE ONLY AND
NEVER THE CABLE.

- Open the electrical component panel followingpghecedure described
in section 5.3.1; on TT96G-TT98G, also remove theasponding door
(fig. 50 TT96G item M-D, TT98G item A-H)

- Remove the lower left or right blower followind& procedure
described in section 5.2.1.

- Unscrew the screws fastening the thermocoupleges allen key
(fig. 51 item V).

- Disconnect the cable from the electronic board a@move the
thermocouple.

-Replace the thermocoupl@nd ensure theconnectors are connected
according to the right polarity .

NOTE Ensure that the end of each thermocouple is always
positioned on the angled cut of the tube, as shovimfig 51 part W

- Refit the corresponding blower following the pedare described in
section 5.2.2.

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

- Close the electrical panel following the proceddescribed in section
5.3.3.

- To replace the conveyor belt follow the procedigscribed in section
5.2.2.

5.6 TFT DISPLAY REPLACEMENT

T75G-TT96G-TT98G

After carrying out the operations described in isect5.1 above, to
replace the TFT display or control panel proceefblows:

- Remove the bracket (fig. 11 item A)

- Mount the heat shield (fig. 11 item B)

- Unfasten the control panel fixing screws (fig.ign H).

- Disconnect the Display connectors.

- Replace the control panel

- Remove the 3 nuts (fig. 40 item 1) and replaeeDRiisplay.

- Carry out the above operations in reverse oaegdssemble, making
sure that the connectors are connected properly.

NOTE Follow “factory default" procedure on the control unit
as per paragraph 5.19.

- DIGITAL PYROMETER T64G

After carrying out the operations described in &bve, to replace the
digital pyrometer, proceed as follows:

Open the electrical component panel following thecpdure described
in point 5.3.1

- Loosen the nuts and remove the pyrometer

- Disconnect the pyrometer connectors and replee@yrometer

- Perform the above operations in reverse orderassemble, taking care
that the connectors are inserted in the correespol

- Close the electric components panel as desciibg&®.4

NOTE Follow the “Reset" procedure on the control unit & per
paragraph 5.18.

5.7 KEYBOARD CONTROL PANEL REPLACEMENT
Control Panel buttons are incorporated into theplais Adapter. To
replace the Display card, follow the instructionseéction 5.6.

5.8 DISMANTLING AND REASSEMBLING

THE CONVEYOR BELT
After carrying out the operations described in &bve, to dismantle
and reassemble the belt proceed as follows:
- Remove the conveyor belt from the cooking chanblyerunning the
operations indicated in section 5.2.1; place ieomork surface and be
equipped with long nose pliers.

5.8.1 REMOVING CONVEYOR BELT

After carrying out the operations described in &bve, to dismantle
the belt proceed as follows:

- Slide the belt until the joint is at the ceniop.t

- Compress the right side of the conveyor belgfiy.

T64G-T75G only :slide the four junction tubes (fig. 42) on the side
the meshes.



- Disconnect the mesh joints.
- Remove compression from the end of the belt.
- Pull the belt out

5.8.2 ASSEMBLING CONVEYOR BELT

- After carrying out the operations described ih &bove, proceed as
follows:

- Insert the conveyor belt in the desired directéond ensure the top
remains smooth and the hooked side edges are poged in the wrong

direction (fig. 46).

- Place the conveyor belt edges in the upper dgraraand ensure that
the gear wheels to the left and idler bushingiéoright properly hook

the belt .

NOTE The belt wheels must never be level with the joirtibes.
- Compress the right side of the conveyor belt4fiy.

T64G-T75G: Take one of the side joint links and after checkmgee
how the ends of the belt are assembled (fig.48is},Hfook up the outer
side section and then the inner one, using a losga clamp.

- Repeat the above operation on the opposite isikle |

- Hook up the intermediate pieces (fig.44), andhwlie aid of the clamp
straighten any links that may be bent.

-Insert tubes in the mesh and place them in theecefthe junction
and press at the two edges (fig. 45) ensuringtitiestdo not roll.

TT96G-TT98G: Take one of the side joint links and after chegkio
see how the ends of the belt are assembled (fiy.figkt hook up the
outer side section and then the inner one, uslnggnosed clamp.

- Repeat the above operation on the opposite isikle |

- Hook up the intermediate pieces and use a clarsfrdighten any bent
links.

- Ensure that the belt is lying flat and any besgti®ns of the belt must
be straightened.

- Remove compression from the end of the belt.

- Check manually to ensure that the belt runs ptppe

- Replace the conveyor belt in its housing insigeliaking chamber and
replace all the other components as describecciioges.2.2

WARNING! Make sure that the belt turns in the direction
indicated in fig.46, the hook-shaped ends must nevenove in a
direction that will tend to be hooked, becausébesides damaging the
belt, this would also render them extremely dangenss and liable to
hook onto any loose clothing, limbs, rings, bracele etc.

WARNING! To prevent the belt from squeaking, lubricate
it with a thin layer of spray oil exclusively of atype approved for use
with food products, which must be sprayed in the saillest possible
amounts when the appliance is turned off and coldnd only on the
two parts of the belt that are outside the cookinghamber, taking
particular care to spray on the wheels at the tworas of the belt.
The operation must be performed with utmost care toprevent
dangers such as risk of fire, explosion or other #t must be
indicated on the spray can.

5.8.3 REVERSING THE CONVEYOR BELT DIRECTION OF
MOVEMENT

- After carrying out the operations described ih &ove, to reverse the

conveyor belt direction of movement proceed a®vod:

- Remove the conveyor belt from the cooking chanfidyerunning the

operations indicated in section 5.2.1; remove tlety performing the

operations in section 5.8.1; turn the belt towaneésdesired direction and

assemble according to the procedure laid downdticse5.8.2 .

T75G: Open the electric components panel following thecedure
described in point 5.3.1

- Reverse the two power cables on the gear mdtisr will reverse the
direction of movement of the gear motor itself.

- Close the electric components panel as desciib&®.4

Remove the ARROW label indicating the direction ofmovement
(fio.4), and reapply it in the opposite direction.

TT96G: see 3.6.11
Remove the ARROW label indicating the movement diretion (fig.
4d) and reapply it in the opposite direction.

TT98G: Open the side panel, loosening the 2 fasteningvsc(ig. 36
item L)
- Reverse the two power cables on the gear mdtisr will reverse the
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direction of movement of the gear motor itself.

- Remove the ARROW label indicating the direction & movement
(fig. 36 item M) and in its place, attach the newabel provided in the
instruction booklet.

- Position the blowers according to the indicatiorof parts as shown
on the new label (fig 36 item MJollowing the procedures in points 5.2.1
and 5.2.2.

- Close the side panel by tightening the 2 fastgisicrews (fig.36 item
L).

T64G: On the control panel, hold down for a few seconds:

- "Up Arrow" key to set the direction of movement CCRWISE
"Down Arrow" key to set to set the direction of neowent
COUNTER CLOCKWISE

Remove the ARROW label indicating the direction ofmovement

(fig.4), and reapply it in the opposite direction.

WARNING! Ensure that the belt turns_in_the direction
indicated in fig.46; the hook-shaped ends must never move in a
direction that will tend to be hookedbecause thisvould render them
extremely dangerous and liable to hook onto any I@e clothing,
limbs, rings, bracelets etc..

5.9 TEMPERED GLASS REPLACEMENT (where
provided)
After carrying out the operations described in &bbve, to replace the
tempered glass proceed as follows:
-Open the front door (fig.35 item Q) and removefthe screws
fastening the inner panel.
- Remove the inner panel and replace the tempéasd.g
- Carry out the steps in reverse order to reassembl

5.10 MOTOR REPLACEMENT OR COOKING FAN
After carrying out the operations described in &bbve, to replace the
motor or fan proceed as follows:

T64G-T75G: Remove the rear panel (fig.38 item D) by unfastgire
fixing screws.

- Disconnect the motor electrical connections.

- Remove the braid clamping strips by unfasteniirggfixing screws.

- Move the insulation and dismantle the rear copldhamber panel by
unfastening the fixing screws.

- Take it to a worktop, straighten the plate prévenunscrewingonly
on T75G)and remove the left-handed screw at the centreeo€doking
fan.

- Remove the fan with the aid of an extractor

NOTE: The left-handed screw must be turned clockwise to
unfasten it; the fan will not come out of its housig unless an
extractor is used.

- Should it be necessary to replace the fan ondyfopm the above
operations in reverse order to reassemble.

- To dismantle the motor, remove the four nutstenfeet of the motor
and pull it out.

- Carry out the operations in reverse order tosemble with utmost care
and ensure that the six seal rings dragged on tb®rnshaft are
reassembled correctly; ensure that the conicas pathe motor shaft and
impeller are perfectly clean and smooth.

- Restore any damaged sections of insulation asdldate with high
temperature aluminium adhesive tape.

TT96G: Remove the back panel (fig. 52 item T) and inresing (fig.
52 item S).

- Disconnect wirings.

- Electrically disconnect the fan and remove tha faracket by
unscrewing the 3 fixing screws(fig. 52 item K-2)

- Remove the back panel of the baking chambergluog the fastening
screws.

- Move to a work surface.

NOTA: BEFORE REMOVING THE FANS, MAKE SURE TO
TAKE NOTE OF THEIR EXACT POSITION SO AS TO
REPLACE THEM CORRECTLY.

- Remove the left screw in the center of the bakémy

- Remove the fan with the aid of an extractor

NOTE The left screw must be turned clockwise in orderd be
loosened; the fan will not come out of its seat wibut an extractor.




- Replace the fapaying the utmost attention that it is reassembled
with the same POSITION AND DIRECTION AS THE PREVIOU S
ONE

- If only the fan needs to be replaced, performréwerse operations for
reassembly.

- To disassemble the motor, remove the four nutherfeet of the motor
and remove it.

- Carry out the reverse operations for reassengyjng the utmost
attention that the gasket rings that slide on thetom shaft are
reassembled correctly, also make sure that theabparts of the motor
shaft and fan are perfectly clean and smooth.

- Restore any damaged part of the insulation asidtisit with aluminum
adhesive tape for high temperatures.

- Performthe reverse operations for reassembly

NOTE: check that fans direction of rotation is the one fsown
on the rear panel of the baking chamber (fig. 53 &m L and M).

NOTE In case of replacement of the motor equipped with
thermal sensor (fig. 53 item N), remember to reass®le it in the
same position and restore wirings.

TT98G: Remove the back panel (fig. 52 item T) and inneinza(fig.
52 item S).

- Disconnect the wiring

- Electrically disconnect the fan (fig. 52 item ¥pd remove the fan
bracket by unscrewing the 3 fixing screws (fig.ite2n K-Z)

- Remove the back panel of the cooking chamberseomg the
fastening screws.

- Move to a work surface.

NOTE: BEFORE REMOVING THE FANS. ENSURE TO
NOTE THEIR EXACT POSITION SO AS TO REPLACE THEM
CORRECTLY.

- Loosen the fastening screws on the hub (Figté&s8 A)

- Replace the faand ensure that it isreassembled FACING THE
PREVIOUS FAN and that the distance between the impeller hub and
the motor base is as shown in Fig. 53

-To replace the motor, after disassembling the faogeed as follows:

- Remove the two screws fastening the motor (R3gtém B)

- Loosen the back band locking the motor (fig.&BnitC).

Replace the motor.

- Fully tighten the two fastening screws of the mat (Fig. 53 item B)
and then tighten the nuts (Fig. 53 item G) compresyy the split
washers as much as possible (Fig. 53 itehh) so as to avoid excessive
deformation of the motor base.

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

NOTE: Make sure that the fan rotation direction is the ame as

that on the back panel of the baking chamber (fig53 item . D and
E).

NOTE If replacing the motor with thermal sensor (table B
item 51), remember to refit and repair the electrial connections.

5.11 FAN REPLACEMENT (where provided)

TT96G-TT98G

TT96G-TT98G is provided with a motor cooling fptaced in the rear.
After carrying out the operations described in isec6.1 above, to
replace the cooling fan (fig. 52 item Y) proceedd®ws:

Remove the back panel (fig. 52 item T) and therimgtecasing (fig. 52
item S).

- Disconnect the wiring

- Remove the door fan bracket by unscrewing thgisdg screws(fig.
52 item K-2).

- Replace the fan.

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

NOTE make sure that the rotation direction is the sameas
shown on the panel (fig. 52 item U).

T64G:

On T64G the fan is placed inside the electric comemts panel and
positioned so as to push air towards the engingpacment.

- Remove the rear panel by unfastening the fixorg\ss.

- To access the electrical components compartnuestrew the 2 side
fastening screws and turn the side panel.

- Disconnect the fastons which connect the fan

- Unscrew the 2 screws and replace the fan

- Perform the above operations in reverse ordezaesemble.
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NOTE Make sure that the fan is positioned so as to pushe
air towards the engine compartment.

5.12 REPLACE PRESSURE SWITCHES (TT96G-TT98G only)
The oven is equipped with two independent presswitches, one for
the right side (Fig.50 item Q) and one for the &&de of the oven (fig
G.50 item P). If the corresponding side is not Vatetd, the burners will
be disabled.

NOTE: clean the two metal pipes to capture air pressure
everyday (TT96G fig. 53 item P; TT98G fig. 51 item P; see staon
5.2 for the right procedure):

After carrying out the operations described in &bbve, proceed as
follows:

- Open the electrical panel from the side concerrieliowing the
procedure described in point 5.3.1.

- Disconnect the electrical connections and aie pip

- Replace the pressure switch.

- To refit, carry out the above steps in reversgenrtaking care to
connect the component correctly.

5.13 REPLACING THE BELT DRIVE PLUG

The belt shaft is dragged with a safety plug catid to break in the
event of abnormal drive strain.

There is a pin set in the gear motor compartmeiig.d good idea always to
keep a pin set handy.

After carrying out the operations described in psid above, to change
the pin proceed as follows:

- Remove the belt coupling cover (fig.36 item U) iyfastening the
screws that lock it in place (fig.36 item X).

- Align the holes in the coupling and the belt slaafd remove the broken
pin.

- Insert the new pin (fig. 36 item S).

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

WARNING! Only use original replacement pins, as they are
made of a special material designed to guarantee dmkage in the
event of excessive stress.

If a different material is used, you may be hookedp by the network.

5.14 IGNITOR OR SENSOR REPLACEMENT

NOTE: The igniter and detector are flame filled and canbe
deformed; ensure that they are in the correct posibn during the
burner head's periodic cleaning otherwise replacehiem.

NOTE: Tthe igniter and detector must be placeds indicated in
fig. 48 and repowered as shown in fig. 47;ensure ehcable loop is
properly fastened.

After carrying out the operations described in 8Hbve, proceed as
follows:

T64G: Turn the 2 screws (fig. 57 item V) and open thmbuside panel,
turning it (fig. 57 item P); remove the casing(f7 item C and D).

- Remove both the corresponding covers (fig. 5Gnit®) and the
underlying covers, and move the insulation to ade s

- Slide out the part (fig. 47: lighter item A, flandetector item R) after
removing the corresponding lock nut.

- To refit, carry out the above steps in reverskenrtaking care to restore
the insulation and to connect the component cdyrect

T75G: Remove the burner cover (fig. 20 item M).

- Remove the ignitor (Fig. 47: item A, detectomit®) after removing

the corresponding locking nut.

- To refit, carry out the above steps in reversgenrtaking care to

connect the component correctly.

- Refit the burner cover with utmost care (fig.20m M) and ensure there
are no holes where unfiltered air can flow .

TT96G-TT98G: Open the electrical panel from the side concerned,
following the procedure described in section 5.3.1.

- TT96G: remove the burner covers (fig. 20 item ktgcked TT96G:
also remove side screens (fig. 58 item L-R-M).

- Remove the corresponding covers (fig.50 item DM)r

TT96G: also remove underlying covers and move the
insulation on one side

- Remove the ignitor (Fig. 47: item A, detectomit®) after removing
the corresponding locking nut.

- Carry out the steps in reverse order to reasseneblsure the part is
properly connected.



NOTE: EVERY TIME YOU WORK ON THE SIDE
COMPARTMENTS OF THE BURNERS, MAKE SURE THAT
THE_ _IGNITION _ AND _DETECTOR __CABLES _ HAVE
ABSOLUTELY NO CONTACT POINTS BETWEEN THEM, NOR
WITH_ANY OTHER _COMPONENT OF THE EQUIPMENT,
OTHERWISE A DISPERSION MAY BE _PRODUCED WHICH
MAY CAUSE_FAILURES IN_THE DETECTION PHASE OR
DAMAGE THE EQUIPMENT, IN PARTICULAR THE FLAME

CONTROL.

5.15 BURNER HEAD REPLACEMENT

NOTE: The burer head must be cleaned at least once aaydo
reach nominal power. Ensure that the igniter and deector are
properly positioned as shown in figure 48 otherwiseeplace them as
shown in section 5.14.

Dust may clog the burner head with time and thenaway fail to be
powered as required; in that case, perform theadiperin section 5.1; to
replace or clean the burner head proceed as fallows

T64G: Turn the 2 screws (fig. 57 item V) and open thebuside panel,
turning it (fig. 57 item P); remove the casing (f&y item C and D).

- Remove the corresponding covers (fig. 50 itenal) remove the two
insulation containments below.

- Dismantle the burner head, change it or cleamiti compressed air,
blowing the burner head mesh thoroughly in theotiioa indicated in fig.
49 and making sure that all the dust comes ouhempposite side.

- Make sure that the lighter and flame detectorathe correct distances
(fig. 48).

- Carry out the steps in reverse order to reassembe high temperature
lubricant paste to refit the 4 screws on the bulneexd Take care to restore
the insulation and to connect the component cdyrect

- After connection when the oven is on, performaa teak test with
particular attention to the areas of interventiosing a spray leak
detector, which does not cause corrosidaver use a naked flame to
search for gas leaks.

- Switch off the appliance.

Refit the casing (fig. 57 item C and D); close $ige panel of the burner
(fig. 57 item P) and tighten the 2 fastening scréfigs 57 item V).

T75G: Remove the burner cover (fig. 20 item M).

- Remove the burner head, replace or clean it edtinpressed air by
blowing the burner head network shown in fig. 48 ansure all the dust
from the opposite side has been removed.

Ensure that the distances between the igniter atettr (fig. 48)

are correct.

- Carry out the steps in reverse order to reasseand ensure that the
closure plate (fig. 47 item C) and other parts haeeholes where
unfiltered air can flow, otherwise close them witlgh temperature
silicone.

After connection when the oven is on, perform a gak test with
particular attention to areas operated with a spray detector, which
does not cause corrosidiever use an open flame to search for gas
leaks.

- Switch off the appliance.

- Reassemble the burner cover (fig. 20 item M) ensure there are no
holes where unfiltered air can flow.

WARN'NG' Clean the burner's air filter regularly as

indicated in 4.3 so that it does not compromise theoven's
performance and safety

TT96G-TT98G: Open the electrical panel from the side concerned,
following the procedure described in section 5.3.1.

- Remove the protective guard (fig.20 item M); k&t TT96G: also
remove side screens (fig. 58 item L-R-M).

- Remove the corresponding covers (fig.50 item Dlpand remove the
two insulation containments below.

- Remove the burner head, replace or clean it edthpressed air by
blowing the burner head network shown in fig. 48 ansure all the dust
from the opposite side has been removed.

Ensure that the distances between the igniter atettbr (fig. 48)

are correct.

- Carry out the steps in reverse order to reassembé high temperature
lubricant to refit the 4 screws on the burner head

Repair the damaged insulation containment.

- After connection when the oven is on, performaa ¢pak test with
particular attention to areas operated with a spgal detector, which
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does not cause corrosiddever useopen flames to identify gas leaks.
- Switch off the appliance.

- Remove the protective guard (fig.20 item M); k&t TT96G: also
remove side screens (fig. 58 item L-R-M).

- Close the electrical panel following the stepsewgtion 5.3.4.

5.16 REPLACING
COMPONENTS

After carrying out the operations described in isec6.1 above, to

replace components,of the combustion chamber pacaeéollows:

- Remove the burner cover (fig. 20 item M); stacke®6G: also

remove side screens (fig. 58 item L-R-M).

- Remove and replace the component.

WARNI NG' If you replace the VENTURI cone, use a large
screwdriver to adjust the gas atX = see technical datal AB. 1 for
the gas type (paragraph) 3. Check X with aGAUGE for accurate
resultsand fix the seal on the gas regulator with aed heat-resistant
paint.

- After replacing any component of the combustibarmber, reset the
following on the gas valve:

- Open the gas tap.

- Loosen the retention screw inside the gas valtput pressure takeoff
(fig. 27 item T)

- Connect the pressure gauge correctly reset tpréssure takeoff.

- Turn the appliance on as indicated in the insions.

- At start-up the pressure value initially variesit until the burner is
lit, then check the pressure at that point. Thee/ahust be 0 mbar on
the gas valve, otherwise remove the cap (fig. @& i) and adjust the
screw below (fig. 28 item Z) until the pressureweateaches 0 mbar.

- Turn the appliance off as described in the ircstons.

- Remove the pressure gauge.

- Fasten the retention screw (fig. 27 item T) agplace the cap on the
gas valve (fig. 28 item U)

- After connection when the oven is on, performaa tpak test with
particular attention to areas operated, with aysf@ak detector, which
does not cause corrosiddever use an open flame to search for gas
leaks.

- Switch off the appliance.

- Fix the seal on the gas regulator cap with reat-hesistant paint.

- Reassemble the burner cover (fig. 20 item M)letd TT96G: also
remove side screens (fig. 58 item L-R-M). Make ghege are no holes
where unfiltered air can flow (T75G).

COMBUSTION CHAMBER

5.17 COMBUSTION CHAMBER REPLACEMENT SHIELD
T75G-TT98G

After carrying out the operations described in isec6.1 above, to

replace the combustion chamber shield, proceedllasvé

T75G: Remove the rear panel (fig.38 item D) by unfastgnie fixing
screws.

- Disconnect the motor electrical connections.

- Remove the braid clamping strips by unfastening t

fixing screws.

- Move the insulation and dismantle the rear cogplkihamber panel by
unfastening the fixing screws.

- Unfasten the 4 locking screws and remove theldsifiem the fan air
intake hole.

- Remove the belt and blowers as indicated fofribrt shield

- in section 5.2.1., unfasten the 4 locking screwd remove the shield
from the fan air intake hole.

- Carry out the steps in reverse order to reasse(sbe section 5.2.2).

- Restore any damaged insulation sections and atesulith high
temperature aluminium adhesive tape.

TT98G: Remove the back panel (fig. 52 item T) and inneinza(fig.
52 item S).

- Disconnect the wiring

- Electrically disconnect the fan and remove the faracket by
unscrewing the 3 fixing screws 3 (fig. 52 item K-2)

- Remove the back panel of the cooking chambesgioing the fastening
screws.

- Replace the shields and when you refit on thevesand nuts, use high
temperature lubricant .

- Carry out the steps in reverse order to reassembl

NOTE The shields arepartially visible if you open the oven's
front door on TT98G, for partial inspection (fig. 16 item S) and by
inspecting below the lower bloweright to left



5.18 "RESET"PROCEDURE
If any electronic malfunctions are encountered,wbren one of the
electronic boards is replaced, it is advisableatoycout a general reset.

T75G-TT96G-TT98G:

The RESET operation is useful to reset some pasmd their default
settings. This differs from "DEFAULT FACTORY SETT® "
described below because it does not change cumenfiguration
parameters, i.e. it does not change the para netéamguage, time, date,
model set and belt type, nor modifies the curreag garameters nor
deletes any stored cooking programs.

Press MENU for the RESET procedure, select HELP @eds "OK",
then select RESET and confirm to start the proeediBress "OK" to
confirm or "RE TURN "to cancel the operation disgé on the screen.

NOTE To display the current configuration, see INFO tab and
for parameters relating to gas settingssee GAS PARAMETERS,
both found under the CUSTOMER CARE menu.

T64G:

With the appliance switched off and the main switiidp. 31b item E)
set to “0”, presshe “Right arrow” + “Left arrow” (fig.31 b item 14
and 15) together and holding them down, enableidia switch (fig.31b
item E) moving it to position “1”. This general e¢®peration will return
the parameters to their default settings. All sgtiare reset to factory
values.

The positive outcome of the operation is shownhia tontrol panel,
which will showrSt (“Reset”) for a few seconds, followed by the ptese
gas parameter, which will flash. Use the “Up/Dowmo” keys to scroll
through the list of predefined gas types (G20, G230, G31, uLPG)
through to the type of gas for which the oven wesighed (see gas rating
plate, fig. 2 item G) and press OK to confirm (f&gLb item 16). If it is
necessary to use a different set of gas paramstdexit the letter6AS
which allows the setting to be configured manuallydescribed in 3.4.4.

NOTE: itis possible to view the current gas configuratin for
some instants from the control panel when the equipent is being
switched on. At this stage, the software version @talled on the
control panel is also viewed. To view the gas paraeter setting, follow
the procedure 3.4.4.

5.19 "FACTORY DEFAULT PROCEDURE" (only

for T75G-TT96G-TT98G)
If you detect any failure in the electronic opesati proceed with the
RESET procedure described in 5.ff@he failure is not resolved or if
the LCD DISPLAY is replaced, perform the "FACTORY
DEFAULT procedure" .
This procedure returns the electronic unit to tfial condition ; all data
contained within it are deleted, including the dsetonfiguration data
(gas parameters, model, etc.). The default operatill launch a
configuration wizard procedure to reconfigure tppleance properly.
The wizard requires the following information:
- language
- date/time
- model (see serial number plate fig. 3 item A)
- belt speed model (standard or fast)
- type of gas (methane or LPG) (see serial numia¢e fig. 3 item H)

- gas parameterN OTE: ensure the gas parameters arthose
shown in TAB. 1 for the type of gas per country ofnstallation!
Modify them with the up/down arrow keys to mark therameter
and use "+" and "-" to modify them.

WARN'NG' If you are not gualified for even one of the
previous data, DO NOT perform these procedures! Cdact the
manufacturer's specialized technical assistance.

WARN'NG' Any Programs stored in the memory will be
deleted. Run the "EXPORT USB" procedure describedn 3.6.7 to
save programs. Once the DEFAULT procedure is runte-enter the
saved programs with the "IMPORT USB" procedure descibed in
3.6.7

To start the process, press MENU, select HELP agskp'OK" to enter
the FACTORY DEFAULT, and confirm. Press "OK" to d¢om or
"RETURN "to cancel the operation displayed on ttrean.

The configuration screens will be displayed if yoress ok. Use the
up/down arrow keys to select the desired setting) aress "OK" to
confirm. At the end of the requested data you bdlredirected to the
initial screen.

RESET at this point as described in 5.18.
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NOTE: o display the current oven configuration, see IND tab
and for parameters relating to gas settings see GAARAMETERS,
both found under the CUSTOMER CARE menu.

WARNING! __THE EQUIPMENT SOFTWARE IS

PROVIDED WITH SETTINGS FOR METHANE G20 AND GPL

G30-G31_BY DEFAULT. IF_A FACTORY DEFAULT IS

PERFORMED DURING THE_OVEN'S LFE_CYCLE, THE

INTERNAL PARAMETERS MUST_BECONTROLLED AND

RESET FOR THE TYPE OF GAS SUPPLYAS PER_TAB.1 PER
COUNTRY OF INSTALLATION (section 3.4.4).

5.20 DISMANTLING

When dismantling the appliance or spare parts,riecessary to separate
the various components per type of material and phevide for disposal
in accordance with the laws and regulations ingorc



5.21.1 TROUBLESHOOTING T64G

FAILURES

CAUSES

SOLUTIONS

When the main breaker is set to on,
the control panel will not switch on

Grid voltage missing

Bad cable connection or plug
Blown fuse

Electronic board damaged

Check that the socket where the
appliance is connected is powered.

Place the connecting cable and plug.

Replace the fuse

Replace the electronic board

When the main breaker is set to on,
the control panel switches on and th
temperature measurement is 573

The thermocouple signal fails to rea
ehe electronic board

Thermocouple damaged

cknsure it is connected and the
compensated cable is intact and
connected to the thermocouple.

Replace thermocouple

The burner doesn't ignite and
is blocked(brn BLOC) o permanent
block (ALL 7)

Gas tap closed

Ineffectiveness of the igniter

Open the gas valve and switch on tg
remove air from the tube

Ensure that the scintillator is at the
correct distance and is properly
connected; also ensure that the gro
cable is connected from the flame
control board to the gas valve.

NOTE: The burner automatically
executes 3 start cycles before
displaying the alarrbrn LOCK

NOTE: In case oALL7 switch off
and restart the equipment to release
the flame control from the permane
blocking state

The burner ignites and is locked-out
after a few second®drn BLOC)

Inverted live and neutral

Ineffectiveness of the detector

Inefficiency of the detector in the

burner modulation range

Ineffective earth connection

Lack of gas

Inverted live and neutral wires.

Ensure that the detector is at the
correct distance and that it is proper
connected

Ensure that the detector is not
deformed, and reset in the correct
distance if necessary

Check electrical connection of the
earth. Ensure an effective earth
connection

Ensure continuous gas supply.

ind

—
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After installing, the oven reaches se
point or fails to keep the temperatur

t Wrong gas supply pressure

Reset for the wrong gas type

Economy mode included

D

Ensure that gas and supply pressur
are set as shown in TAB. 1 the
instruction manual (for your country)

Ensure that the oven gas supply
pressure and the outgoing pressure
from the gas valve is 0 mbar.

Disable the economy mode

After some time, the oven stops to
maintain the temperature during
cooking

Burner head clogged by dust

Clean the burner head, remove the
cause of the dust inside and clean the
air filter

Burner fan malfunction

Burner fan electrical connections
inefficient

Burner fan failure

Ensure that all connections Burner fan
are effective and that no cables hav
been damaged

(L]

Replace the fan

Alarm viewALL1:
- the baking fan stops

- maximum safety temperature
exceeded.

- overtemperature in motor
compartment

Excessive load on the baking fan
motor

Electronic control anomaly.

Safety thermostat damaged

Cooling fan ineffective

Thermal intervention integrated into
the cooling fan

Make sure that the motor shaft can
turn freely and if necessary, remove
the cause of the abnormal load

Solve the anomaly and after cooling,
reset the safety thermostat button

Replace safety thermostat

Make sure that the cooling fan is
operating correctly and that the
cooling is effective; the intake vents
for the cooling air must be clean and
there should be no intake of warm ajir.

Wait until the thermal breaker is
automatically restored and check why
it tripped.

Thermocouples alarfALL?2)

No signal from the thermocouple
to the power tab

Thermocouple damaged

Ensure that the connection is
effective,

and the compensating cable is
intact.

Replace thermocouple

Signal Electric panel over
temperatur¢ALL3)

Rear cooling fan ineffectiveness

Make sure that the cooling fan is
operating correctly, taking air from
the inside of the electric panel and
that the cooling is effective; the
intake vents for the cooling air must
be clean and there should be no
intake of warm air.
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Failure to start cooking fan motor

Damaged condenser

Replace the condenser

Irregular electronic control

Electronic board damaged

Keyboard fault

Replace the electronic board

Replace keyboard

If Start is pressed immediately the
alarm buzzes:
Brn BLOC

The Reset signal from the electronig
board relay SC1 fails to reach the C
control flame

SCI electronic board damaged

CF Flame control damaged

Gas valve output pressure unregula

Ensure that all connections from the
FSC1 circuit board to the CF flame
control are effective and that there g
no damaged cables

Replace the SCI electronic board
Replace the CF flame control
t&check that the output pressure from

the valve is 0 otherwise adjust; if it
fails to adjust, replace the valve

The oven fails to reach the Set Poin
but always goes over 20°

I Side panels excessively low

Reset for the wrong gas type

Wrong gas supply pressure

Lift the side panels

Check that the oven is regulated
properly for the type of gas power
supply and the outgoing pressure fr
the valve gas is 0 mbar.

Ensure that gas and supply pressur
are set as shown in TAB. 1 of the
instruction manual (for your country

DM
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5.21.2 TROUBLESHOOTING T75G

FAILURES CAUSES SOLUTIONS
If the mains switch is pressed, the | Grid voltage missing Check that the socket where the
LCD display does not turn on appliance is connected is powered.
Bad cable connection or plug Place the connecting cable and plug.
Blown fuse Replace the fuse
LCD display card damaged Replace the LCD display

If the mains switch is pressed, the | The thermocouple signal fails to reacknsure it is connected and the

LCD display lights up and the the electronic board compensated cable is intact and

temperature detected is 699 connected to the thermocouple.
Thermocouple damaged Replace thermocouple

The burner doesn't ignite and Gas tap closed Open the gas valve and switch on tq

is blocked or permanent block remove air from the tube
Ineffectiveness of the igniter Ensure that the scintillator is at the

correct distance and is properly
connected; also ensure that the ground
cable is connected from the flame
control board to the gas valve.

NOTE: In case of "permanent lock"
switch off and restart the equipment|to
release the flame control from the
permanent blocking state

The burner ignites and is locked-ouf Inverted live and neutral Inverted live and neutral wires.
after a few seconds

Ineffectiveness of the detector Ensure that the detector is at the
correct distance and that it is properly
connected

Inefficiency of the detector in the Ensure that the detector is not
burner modulation range deformed, and reset in the correct
distance if necessary

Ineffective earth connection Check electrical connection of the
earth. Ensure an effective earth
connection

Lack of gas Ensure continuous gas supply.

After installing, the oven reaches sef Wrong gas supply pressure Ensure that gas and supply pressure
point or fails to keep the temperature are set as shown in TAB. 1 the

instruction manual (for your country)
Reset for the wrong gas type Ensure that the oven gas supply
pressure and the outgoing pressure
from the gas valve is 0 mbar.

Economy mode included Disable the economy mode
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After some time, the oven stops to
maintain the temperature during
cooking

Burner head clogged by dust

Clean the burner head, remove the
cause of the dust inside and clean t
air filter

ne

Burner fan malfunction

Burner fan electrical connections
inefficient

Burner fan failure

Ensure that all connections Burner fi
are effective and that no cables hav!
been damaged

Replace the fan

1)

Max. safety temperature exceeded
alarm

Electronic control failure.

Safety thermostat damaged

Resolve failure and after cooling, re
safety thermostat button

Replace safety thermostat

set

Fan Alarm stopped

Excessive load on the cooking fan
motor

Ineffectiveness of the cooking fan
cooling motor

Ensure that the transmission shaft
turns loosely and remove the cause
the irregular load if necessary

Ensure that the rear air inlet is open
and that the fan on the motor is
effective

of

Failure to start cooking fan motor

Damaged condenser

Replace the condenser

Belt stopped alarm

Ineffective speed check of belt
rotation

Gear motor failure

Reset or replace sensor

Replace the gear motor

Irregular electronic control

Wrong data transfer

Electronic board damaged

Keyboard fault

Run general Reset and then restore
software parameters for the power g

Replace the electronic board

Replace keyboard

the
as

Electrical panel overtemperature
signal

Rear cooling fan inefficient

Electrical panel cooling fan inefficie
(where fitted)

Make sure that the ventilation from
the rear cooling fan is efficient and
that it reaches the electrical panel.

tCheck the efficiency of the electrica
panel cooling fan (where fitted)

If Start is pressed immediately the
alarm buzzes:
Burner Block

The Reset signal from the electronig
board relay SC1 fails to reach the C
control flame

SCI electronic board damaged

CF Flame control damaged

Ensure that all connections from the
FSC1 circuit board to the CF flame
control are effective and that there g
no damaged cables

Replace the SCI electronic board

Replace the CF flame control
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The flame is unstable and reddish,
sometimes the alarm buzzes:
Burner block

Gas valve output pressure unregulaté€theck that the output pressure from

the valve is O otherwise adjust; if it
fails to adjust, replace the valve

The oven fails to reach the Set Poin
but always goes over 20°

t Side panels excessively low

Reset for the wrong gas type

Wrong gas supply pressure

Lift the side panels

Check that the oven is regulated
properly for the type of gas power
supply and the outgoing pressure fr
the valve gas is 0 mbar.

Ensure that gas and supply pressur
are set as shown in TAB. 1 of the
instruction manual (for your country

DM
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5.21.3 TROUBLESHOOTING TT96G -TT98G

FAILURES

CAUSES

SOLUTIONS

If the start buttonis pressed, the
LCD display will not turn on

Emergency push button enabled

Grid voltage missing

Cable connection or bad plug
Blown fuses (F1, F2)
LCD display card damaged

Main contactor damaged

Disconnect the emergency stop
button

Check that the socket where the
appliance is connected is powered.

Place the connecting cable and plug
Check and replace fuses
Replace the LCD card

Check main contactor for any defect

If the start button is pressed,
the LCD display turns on and
off

Wrong relay slave board
connections

Pasted relay slave board TIMER

Ensure that the relay slave board
terminal connectors on the opposite
side of the gearmotor are firmly
grafted in the socket and in the right
position

Check relay condition on the slave
board , opposite side of the gear
motor. Replace electronic board if
necessary.

If the start button is pressed,
the rear cooling fan will not
star

Damaged condenser

Replace the condenser

If the oven is STARTED

the LCD control unit seems to
work properly but the engine
fans are not turned on

Relay slave board FAN damaged

Check relay condition on the slave
board

on the opposite side of the gear
motor. Replace electronic board if
necessary.

Both left and right burners are
turned on but are blocked

Gas tap closed

Open the gas tap and restart the
oven. Start several times to remove
air from tube.

NOTE: Each burner automatically
executes 3 start cycles before
displaying the alarm BURNER
LOCK .

The burner doesn't ignite and
is blocked or permanent block

Ineffectiveness of the igniter

Ensure that the scintillator is at the
correct distance and is properly
connected; also ensure that the
ground cable is connected from the
flame control board to the gas valve.

NOTE: Each burner automatically
executes 3 start cycles before
displaying the alarm BURNER
LOCK.

NOTE: In case of "permanent lock"
switch off and restart the equipment
to release the flame control from the
permanent blocking state
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The burner ignites and locked-
out in a few seconds

Inverted live and neutral wires

Ineffectiveness of the detector

Inverted live and neutral wires.

Ensure that the detector is at the
correct distance and that it is
properly connected

Burner locked

The Reset signal from the
electronic board relay to the flame
control

Electronic board damaged

Flame control damaged

Ensure that all connections from the
electronic board to the flame control
are effective and that there are no
damaged wires

Replace the electronic board

Replace the flame control

The burner does not attempt to
start

Inefficient relay slave board
BURNER

Check efficiency of the electric
connection and condition of the
relays. Replace electronic board.

The burner ignites and after a
variable period goes into
burner lockout alarm

Gas supply pressure and zero
pressure

Cavi accenditore e rilevatore in
contatto tra loro

Ineffective earth connection

Inefficacia del rilevatore in tutto il
range di modulazione del
bruciatore

Inefficacia dell’accenditore

Pressure switch malfunction

Lack of gas

Check that the supply pressure is the
one which the oven is built for, then
check that the valve outlet pressure
is 0, otherwise adjust it.

Make sure that the igniter and
detector cables have no contact
points with each other, nor with any
other component of the equipment

Check electrical earth connection.
Ensure an effective earth connection

Check that the detector is not
deformed, if necessary bring it back
to the correct distance

Check that the detector is not
deformed, if necessary bring it back
to the correct distance

NOTE: Each burner automatically
performs nr. 3 ignition cycles before
displaying the BURNER BLOCK
alarm.

Check the electrical and pneumatic
connection of the pressure switch,
check that the pipes are clean.

Ensure continuous gas supply.
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After installing the oven it does
not get to set-point or cannot
keep the temperature

Wrong gas supply pressure

Reset for the wrong gas type

ECO STANDBY included by
default

Ensure that gas supply pressure
corresponds to the table in the
instruction manual (for your
country).

Ensure that the oven gas supply
pressure and the outgoing pressure
from the gas valve is 0 mbar.

Disable ECHO ST ANDBY.

After baking for some time, the
oven stops to maintain the
temperature during cooking

Burner head clogged by dust

Clean the burner head, remove the
cause
of dust inside

Alarm burner fan
damaged

Fan electrical connections
inefficient burner

Burner fan failure

Inefficient pressure switch

Ensure that all burner fan
connections

are effective and that no cables have
been damaged

Replace the fan

Check the pressure switch electrical
and pneumatic connection, ensure
the pipes are clean and solve the
cause of the problem.

Temperature safety limit alarm

Electronic control failure.

Safety thermostat damaged

Resolve failure (first evaluate
BURNER relay condition). After
cooling, reset safety thermostat
button and try again. Replace
electronic board if necessary.

Replace safety thermostat

Engine chamber
overtemperature alarm

Ineffective rear fancooling

Thermal integrated cooling fan

Ensure that the rear cooling fan
works properly and that the
ventilation is effective

Wait until the heat is automatically
restored and check why it tripped.

Cooking fans motors alarm

Excessive load on the cooking fan
motor

Condenser installed with wrong uF
value

Ensure that the transmission shaft
turns

loosely and remove the cause of the
irregular load if necessary

Check the correct value of the
installed condenser and replace it if
necessar

Failure to start cooking fan
motor

Damaged condenser

Replace the condenser
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Conveyor belt stopped alarm

TT98G - Ineffective belt rotation
speed control sensor

TT96G — Faulty bushless motor driv
board

Gear motor failure

TT98G - Reset or replace the sensor

> TT96G — Replace bushless motor drive
board

Replace the gear motor

Faults electronic control

Wrong data transfer

Slave electronic board damaged

Run Reset.

Check effectiveness of the bus data
line connection (RS-485 wire) and
ensure that the shield quality
connection is appropriate

Replace the electronic board

Thermocouples alarm

No signal from the thermocouple to
the power tab

Thermocouple damaged

Ensure that the connection is
effective,and the compensating cable
is intact.

Replace thermocouple

Pressure switch signal

Pressure switch stuck

Check the condition of the pressure
switch when the oven is turned off
and the electric and pneumatic
connection then replace the damage
components

=N

Signal Electric panel over
temperature

Rear cooling fan ineffectiveness

Ensure that the ventilation produced
by the

rear cooling fan is effective and
reaches the electric board

Oven off failure alarm

Oven turned off irregularly with
the emergency stop button

Electricity grid sag

Power grid voltage drop because
of the application type

Instruct operator on the correct
procedure to turn off the oven unless
the emergency button must be
pressed to secure the equipment.

Ignore this warning because the
error is caused by external factors

Check if for some reason the oven's
installation setting may cause a
voltage drop that will turn off the
oven abnormally (e.g. refrigerators,
compressor start up, etc ...) and
eliminate the cause

The oven turns off the fans
and the cooling fan 30 minutes
after STOP but does not turn
off.

TIMER relay slave board failure

Check relay condition on the slave
board

on the opposite side of the gear
motor. Replace electronic board if
necessary.

The oven turns off the cooking
fans 30 minutes after STOP but
does not start the procedure to
shutdown electronics

Prolonged cooling fan operation
in the hidden parameters

Check “Auto shutdown” in the
hidden parameters
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The flame is unstable and Gas valve unregulated output
reddish, sometimes the alarm pressure
buzzes:

BURNER BLOCK

Check that the output pressure from
the valve is O otherwise adjust; if it
fails to adjust, replace the valve

The oven does not reach Side panels excessively low
Set Point but reaches
overtemperature

Reset for the wrong gas type

Wrong gas supply pressure

Lift the side panels

Check that the oven is regulated
properly for the type of gas power
supply and the outgoing pressure
from the valve gas is 0 mbar.

Ensure that gas and supply pressure
are set as shown in the instruction
manual (for your country)

Oven overcooks Thermocouples defect Check position, cleanliness and
status of the thermocouple
6 SPARE PARTS CATALOG
Table of contents:
Table A Assembly T75G

Table B Assembly TT98G

Table C Assembly T64G

Table D Assembly TT96G

Table E Circuit diagram T75G
Table F Electric diagram TT98G
Table G Electric diagram T64G
Table G Electric diagram TT96G

INDICATION TO ORDER SPARE PARTS

The following details must be communicated to order
spare parts

- Type of appliance

- Serial number

- Part name

- Quantity required

Please visitvww.morettiforni.com to find the nearest
Authorized Technical Support Center
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Félicitations pour I'achat de cet appareil exclasient Made in Italy. Vous avez choisi un équipengemngllie les qualités techniques les
meilleures et une trés grande facilité d'utilisatiblous vous souhaitons la plus grande des sateiac

Remarque:

Ce manuel a été rédigé pour la lecture en six kesigastructions originales en italien et traduttes instructions en Anglais, Frangais,
Allemand, Espagnol et Arabe.
Pour une meilleure clarté et lecture de ce mailymdurrait étre prévu en plusieurs parties digése@t peut étre envoyé par la poste en
communiquant avec le fabricant.
GARANTIE

Normes et réglementation
La garantie est limitée uniquement au remplacerfiranto usine de la piéce éventuellement cassééfeatdeuse, aprés constatation d'un
vice de la matiére ou de fabricatidres éventuels pannes provoquées par le transportfe€tué par des tiers, par une installation et un
entretien erronés, par de la négligence durant |'ulisation, par une altération de la part de tiers re sont pas couvertes par la garantie.
En outre, sont exclus de la garantie : les verrebéquipement électrique, les accessoires et tout tie élément soumis a l'usure et a la
détérioration normale de l'installation et de tousses accessoires, ainsi que la main-d'ceuvre nécesspour le remplacement de toute
piéce éventuellement sous garantie.
La garantie est annulée si I'acheteur n'effectuelpa réglements et pour les produits éventuellenéparés, modifiés ou démontés méme
seulement en partie sans autorisation écrite foaldour les interventions techniques sous gatame demande écrite devra étre adressée
au revendeur local ou a la Direction Commerciale.

ATTENTION

Cet avertissement indique un danger et sera ulilidéaque fois que la sécurité de I'opérateur esinée.

REMARQUE

Ce terme indique qu'il faut agir avec prudenceestlemployé pour attirer I'attention sur les opiéres ayant une importance vitale pour le
fonctionnement correct et durable de I'appareil.

CHER CLIENT

Avant de commencer ['utilisation de ce four, noosiwinvitons a lire ce manuel.

Pour la sécurité de I'opérateur, les dispositif§agpareil doivent rester en parfait état de f@mement.

Ce manuel a pour but d'illustrer I'utilisation &iitretien de I'appareil, et 'opérateur a I'obtiga de respecter les indications qu'il contient.
Le fabricant se réserve le droit d'apporter desifications sans préavis et sans devoir mettre algproduction ni la documentation
précédentes.

ATTENTION !

1 Les descriptions suivantes concernent votre sécugit

2 Lire ces instructions avec attention avant I'instdhtion et I'utilisation de I'appareil.

3 Conserver soigneusement ce manuel pour toute ultéxire consultation de la part des différents opérates.

4 Conformément aux instructions fournies par le fabrcant, toute opération d'installation, toute transfamation éventuelle pour
utiliser des types de gaz différents, tout réglaget entretien extraordinaire doivent étre effectuégpar du personnel qualifié. Les
parties plombées ne doivent pas faire I'objet de gtages ou d'interventions, sauf pour les transforntions prévues.

5 Les gicleurs et la plaquette de données techniqupsur la transformation admise se trouvent dans unachet fourni avec le four et
ils doivent étre conservés avec toute la documeni@n correspondante.

6 Cet appareil devra étre exclusivement destiné a ltilisation pour laquelle il a été expressément comg c'est-a-dire, suivant les
modeéles, pour la cuisson de pizzas, de produitsmlentaires analogues ou d'autres produits gastronomues. Cet appareil est destiné
a étre utilisé pour des applications commercialeqar exemple dans les cuisines de restaurants, lesntines, les hopitaux et les
entreprises commerciales telles que les boulangesjédes boucheries, etc., mais pas pour la producti@n masse continue de produits
alimentaires. Il est interdit d’effectuer des cuisens avec des produits contenant de I'alcool. Toutu&re emploi est a considérer
comme impropre.

7 L’appareil est exclusivement destiné & usage colldcet il doit étre utilisé par un professionnel qualifié et spécialement formé.
L’appareil n'est pas destiné a étre utilisé par depersonnes (y compris les enfants) dont les capa&stphysiques, sensorielles ou
mentales, sont réduites, ou manquant d’expériencaid’ayant pas une connaissance suffisante. Les enfa doivent étre surveillés
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil

8 Pour toute réparation éventuelle, s’adresser exclissment a un centre d'assistance technique autoriggar le fabricant ; demander
I'utilisation de piéces de rechange originales.

9 Le non-respect des susdites spécifications peutéiér la sécurité de cet appareil.

10 Désactiver I'appareil en cas de panne et/ou deamvais fonctionnement sans essayer de réparer leufoou d'intervenir
personnellement.

11 Sil'appareil devait étre vendu ou transféré amautre propriétaire, ou en cas de déménagement teis que I'appareil reste installé,
toujours s’assurer que le manuel accompagne I'appail, de fagon a ce qu'il puisse étre consulté pde nouveau propriétaire et/ou
par l'installateur.

12 Si le cable d'alimentation est abimé, il devrat& remplacé par le service d'assistance techniquegréé par le fabricant, afin de
prévenir tout risque.
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1 SPECIFICATIONS TECHNIQUES

11 DESCRIPTION DE L'APPAREIL

L’appareil est constitué par une chambre de cuissmersée par un
convoyeur qui porte le produit ; la cuisson de emir se fait par
soufflage d’air chauffé au moyen d'un brileur (TE96T98G deux
brlleurs) avec pré-mélange air-gaz et avec congfdetronique
modulant de la flamme ; le réglage de la tempéeatest
électronique. Il est équipé d'un thermostat der#técet les modéles
T75G, TT96G et TT98G présentent également une [mattante
articulée dans la partie inférieure. Aussi bien'idtdrieur qu'a
I'extérieur, la structure a été réalisée en tokcir inox, la bande
en grillage qui transporte le produit a cuire esaeier inox.

Il est possible de superposer jusqu'a trois chamlgie cuisson
totalement indépendantes.

Le support de la/des unité/s de cuisson est coéstie quatre
supports en acier montés sur roues.

12 DIRECTIVES APPLIQUEES

Cet appareil est conforme aux directives suivantes

- Directive basse tension 2014/35/EU (ancienne ctire
2006/95/CE)

- Directive compatibilité électromagnétique2014E0/ (ancienne
directive 2004/108/CE)

- Directive appareils a gaz 2016/426/E U et modtfans ou mises a
jour successives

Conformément aux normes appliquées :
EN 203-1
EN 203-2-2

AS 4563-2004 (Australie)

13 POSTES DE TRAVAIL

L'appareil est programmeé par l'opérateur sur leéabde commande
situé a l'avant de l'appareil et il doit étre sill§edurant le
fonctionnement.

Lorsqu'elle est prévue, la porte vitrée se troukavant de I'appareil.

1.4 MODELES

Les modéles prévus sont :

- T64G une chambre

- T64G 2 chambres

- T64G 3 chambres

- T75G une chambre

- T75G 2 chambres

- T75G 3 chambres

- TT96G une chambre

- TT96G 2 chambres

- TT96G 3 chambres

- TT98G une chambre

- TT98G 2 chambres

- TT98G 3 chambres

Compositions réalisables

Support CV/60 + 1 ou 2 chambres T64G ou T75G ou6T 8u
TT98G Support CV/15 + jusqu'a 3 chambres T64G o8G 6u
TT96G ou TT98G. Tout support éventuel non fourmilpdabricant
doit étre apte a garantir la bonne stabilité depbaeil dans toute
situation de l'appareil.

15 ACCESSOIRES

Les accessoires prévus sont les suivants :

- Convoyeur vitesse majoré (sauf T64G).

- Filet & mailles serrées pour la cuisson direetpates peu hydratées
ou pour griller des Iégumes (pour TT98G).

1.6 DONNEES TECHNIQUES : Voir TAB.1 et TAB.2-3

ATTENTION! QuAND ON CONSULTE LE TABL.1,

IL FAUT TOUJOURS CONSULTER LE TABLEAU
CORRESPONDANT AU PAYS D'INSTALLATION DE
L'APPAREIL ET AU MODELE D’APPAREIL SUR LEQUEL
ON EFFECTUE L'INTERVENTION.

Dans certains pays, le marquage CE peut étre @&coegs il est quoi
qu'il en soit demandé aux Instituts nationaux df@rar |'appareil
conformément aux normes nationales.
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1.7 DIMENSIONS HORS-TOUT ET POIDS (Voir Fig. 1)

1.8 IDENTIFICATION

Pour toute communication avec le fabricant ou alesc centres
d’assistance, toujours indiquer le NUMERO DE SER¢H"appareil
présent sur la plaque fixée dans la position iléestdans la fig. 2
détail M, Iégende de I'exemple (fig. 3) :

A : modéle, B : année de construction, C : numérsétie, D : type
d'alimentation électrique, E : puissance électrigagimale,

F : puissance du moteur (TT96G-TT98G puissancesde thoteurs),
H : tableau des états du gaz et des pressionsgppduu I'appareil, |
: portée thermique maximale, L : consommationsasttile type de
gaz d'alimentation, M : type d'installation.

T75GSous la plague du numéro de série est appliquiedae (Fig.

2 détail G) indigquant le type de gaz d'alimentatijévu pour
I'appareil.

T64G-TT96G-TT98GA proximité des raccordements au réseau,
sont appliquées les plaques (fig. 2 détail G) indig le type de gaz
d'alimentation prévu pour I'appareil.

1.9 ETIQUETAGE

L’appareil est équipé de plaques d'attention carargrla sécurité et
de plaques contenant des notes sur l'utilisationse trouvent aux
points indiqués (4a pour T75G, 4b pour TT98G epdar T64G et
4d pour TT96G).

1.10 BRUIT

Cet appareil est un moyen technique de travaipgniéralement ne
dépasse pas le seuil de bruit de 74 dB (A) au piestopérateur A)
(configuration a une chambre de cuisson).

2 INSTALLATION

ATTENT'O N! Etant donné le caractere

particulierement dangereux des appareils a gaz, staut en ce qui
concerne le risque d'explosion et d'intoxications wrtelles, on
recommande de suivre scrupuleusement toutes les piisitions
indiquées dans les différents chapitres ci-dessoafin de ne pas
compromettre la sécurité des personnes ni lintége de
I'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas ddommages
corporels ou matériels ainsi que d'interventions sgs garantie
dérivant d'un non-respect des mesures indiquées dafe présente
notice.

ATTENT|ON! Le fabricant décline toute

responsabilité en cas de non respect des normesgalévention des
accidents.

21 TRANSPORT ET EXPEDITION

L'appareil est normalement expédié sur des moyemsdsport dans
un emballage réalisé avec des boites de cartaresiau moyen de
courroies sur une palette en bois (fig. 5) ; lafvdoit étre réalisé au
niveau de la zone indiquée par les fleches.

2.2 LEVAGE ET MANUTENTION

REMARQU E: aumoment de lalivraison, il est conseillé

de contrler I'état et la qualité de I'appareil.

T75G-TT96G-TT98G

Soulever I'équipement en utilisant uniquement etesivement les 4
étriers fournis : 2 pour accrocher la partie artée (fig. 6a détail E)
et 2 pour la partie postérieure (fig. 6a détailll€s étriers se montent
sur le four chacun a l'aide des 4 vis qui se trotdéja sur l'appareil,
pour accéder aux vis pour les étriers antérieufayut ouvrir la porte
antérieure du four.

164G

Soulever I'appareil en utilisant exclusivementdetriers fournis : 2
Pour accrocher la porte antérieure (fig. 6b détetE) pour la partie
postérieure (fig. 6b dét. F). On monte les étrensle four au moyen
des 2 vis présentes sur |'appareil ; pour accédevia pour les étriers
antérieurs, il faut ouvrir le capot antérieur durfo

ATTENT'ONI Le transport ne doit pas étre effectué de

fagcon manuelle.
Placer I'appareil dans un lieu adéquat du pointwe de I'hygiéne,
propre, sec et sans poussiére en veillant a censalstabilitéT 75G-




TT96G-TT98G: démonter les 4 étriers (fig. 6a dét. E et F) et
remonter les 16 vis.
T64G: démonter les 4 étriers (fig. 6b dét. E et Feetanter les 8 vis

L'emballage doit étre recyclé conformément aux @sren vigueur;

s'assurer que les matériaux en plastique sonpasts dans des lieux

s(rs pour éviter tout risque d'asphyxie, en pdiéicpour les enfants.

Au terme du cycle de vie de I'appareil, le recyctamformément a la

réglementation en vigueur en utilisant les ilotsétripération.

2.3 SPECIFICATIONS EN MATIERE
D'ENVIRONNEMENT

Pour le bon fonctionnement de l'appareil, les valeambiantes

doivent se situer dans les limites suivantes :

Température d'exercice :+10°C + +40°C

Humidité relative : 15% + 95%

2.4 POSITIONNEMENT,
L'INSTALLATION ET
L'ENTRETIEN

ATTENTION! Lors du positionnement, du montage et

de l'installation, il faut respecter les prescriptbns suivantes :

- Lois et normes en vigueur relatives aux installatios des
appareils électriques.

Lois et normes en vigueur relatives aux réglageschniques des

installations a gaz

Lois et normes en vigueur relatives aux réglageschniques des

installations au GPL

- Directives et mesures adoptées par la société faissant le gaz.

- Directives et déterminations de la société de digution de

I’électricité.

Reglements du batiment et contre les incendiesciaux.

Dispositions en vigueur en matiére de préventiordes

accidents.

Déterminations en vigueur pour les normes électtechniques.

Prescriptions locales

L'installation des appareils doit étre effectuéeconformément

aux lois nationales en vigueur.

- Pour I'Australie : procéder a l'installation selon les conditions
requises par la norme AS-5601, l'autorité localegk autorités
compétentes pour le gaz et I'électricité et par tde autre
disposition législative.

ATTENTION! L'appareil doit étre installé sur une

surface stable et plane, a bulles.

ATTENT'ONI Il est fondamental que les locaux soient

suffisamment ventilés afin de garantir la présencel'air pour la
combustion et |'aération et empécher la formation d substances
nocives pour la santé a des taux de concentrationacceptables.

REMARQUE: Placer le four de maniére a ce que le

courant d'air ne puisse par atteindre les ouverturs pour ne pas
perturber la cuisson.

ATTENTION! Les locaux dans lesquels l'appareil est

installé ne doivent absolument pas contenir de maiéux
inflammables ou combustibles, qui ne devraient enugun cas se
trouver en proximité de I'appareil ; de méme, les ratériaux de
construction des locaux ne doivent pas étre inflamables. Toutes
les mesures en matiére de prévention des incendidsivent étre
scrupuleusement appliquées.

Ne pas vaporiser d'aérosols a proximité de l'appaiklorsqu'il est
en fonction.

Apres le déchargement de I'appareil, le placer dar®u bien aéré et
éclairé, et muni d'une aspiration appropriée, adisgence minimale

MONTAGE DE
ESPACES POUR

de 50cm du fond et de80cm des parties latérales droite et gauche

(fig.7).

Ces distances minimales sont indispensables pour rgatir

l'accessibilité au bouton d'allumage coup-de-poingd'urgence
(uniguement T75GTT96G-TT98G), au nettoyage du filtre perdu
du brdleur (uniguement T75G) et pour garantir I'aspiration dans
la partie postérieure ; ne pas oublier que pour eéictuer des
opérations de nettoyage/ entretien ces distances ident étre
augmentées, il faudra donc considérer la possibiétde pouvoir
déplacer le four dans ce but.

ATTENTION! pansia partie postérieure latérale droite

(fig.10 détail Y) se trouve le filtre (uniquementT75G) a travers
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lequel passe l'air aspiré par le ventilateur du brleur pour la
combustion ; il ne faut absolument pas l'obstruer tempécher que
des poussiéres ou de la farine, etc., ne puissetieandre cette zone.

ATTENT'ONI Dans la zone postérieure, on trouve les

grilles (fig.10 dét. A) par lesquelles l'air est gsiré ; elles doivent
étre contrdlées et nettoyées régulierement et ellag doivent pas
étre obstruées, il faut éviter a tout prix que la pussiére ou les
farines etc. n'atteignent cette zone. T75G: veillex éviter le contact
des outils fins, des cheveux, des vétements, etee@le ventilateur
dans la zone postérieure centrale, a travers l'ouviaire (fig.10 dét.
2).

ATTENT'ONI L'appareil doit étre installé sur une

surface stable et plane. Une fois I'appareil instd, protéger le
conduit du gaz et le cable électrique, qui ne devnb jamais, méme
en cas exceptionnel, étre soumis a des efforts tglee la traction, la
torsion, etc. ; il faut également éviter de les feg passer a proximité
d’éléments abrasifs ou coupants.

Les opérations suivantes doivent étre effectuées :

- Enlever la pellicule protectrice des panneauwereds de I'appareil,
en la détachant lentement, afin d’éliminer touéeérde colle.

Le cas échéant, enlever tous les résidus de colldlsant du kéroséne
ou de I'essence.

T75G-TT96G-TT98G

- Aprés avoir retiré les quatre vis a téte ronde @, détail A) sur le
fond de I'appareil, monter les quatre supportsnayen de quatre vis
et rondelles (fig. 8, détail B), dans les trousték prévus sur le bati ;
aprés avoir positionné I'appareil, bloquer ce daren appuyant sur le
levier du frein vers le bas (fig. 8, détail C) soutes les roues.

Tout support non fourni par le fabriquant doit &e a garantir la
bonne stabilité de I'appareil en toute situation.

ATTENTION! Aprés avoir placé l'appareil dans

I'emplacement prévu et serré les freins des rouese munir d'au
moins 4 équerres suffisamment solides pour fixerdppareil au sol
ou au mur (voir exemple de I'appareil a 1 ou 2 chabres fig. 12,
ou de I'appareil a 3 chambres fig. 13) de maniére ldmmobiliser
complétement ; fixer les équerres de facon a ce @lies puissent
étre démontées lors d'opérations exceptionnelles dettoyage et
remontées par la suite. Les équerres non fourniesaple fabricant
doivent étre fixées par des vis a pression commeates
compatibles avec le type de sol ; pour le modéle3achambres,
raccorder les équerres a l'aide de vis autotaraudeses d. 4,8 qui
devront étre vissées exclusivement sur le sole couf dans les 12
trous libres prévus a cet effet (fig. 8 détail F).

- Apres avoir enlevé les quatre vis a téte ronide8(partie A) sur le
fond de I'équipement ,les différents éléments pauronfiguration
choisie doivent étre superposés d'aprés la figdreefi les fixant
obligatoirement entre eux dans la partie postégiehacun avec les
2 étriers fournis (fig. 6d détail F) en les montantaide des trous
existants.

ATTENT'ONI L'appareil est homologué pour une

superposition maximale de 3 chambres de cuisson.

- Sur chaque chambre de cuisson, monter I'écrancdection contre
la chaleur, d'aprés la fig. 11 (en cas de supefppsd 3 chambres,
monter ['écran sur la premiére chambre en bas apeés
positionnement du four) :

- Démonter I'étrier (fig.11 détail A)

- Monter I'écran de protection contre la chaleigr.1flL détail B) en
interposant I'entretoise (fig. 11 détail C) etdessdelles d'épaisseur
(fig.11 détail D)

- Remonter I'étrier (fig.11 détail An le positionnant dans les

deux trous inférieurs (fig.11 détail E)

Seulement poufT96G a 2 ou a 3 chambres de cuissoprocéder au
montage des écrans latéraux fournis (fig.58 dét&) chacun a I'aide
des 4 vis déja présentes sur I'appareil (fig.5&itl&), monter ensuite
a les écrans sur le coté droit (fig.58 détail R)derans de fermeture
(fig.58 détail M) chacun avec les 2 vis (fig.58alkY).
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- Aprés avoir positionné l'appareil, le bloquerpaussant vers le bas
le levier de frein (fig. 8 dét. C) sur les roues.

- Avant de le superposer sur un autre four T6d@ support H 14 cm,
les 4 pieds et les 4 vis (fig.9 dét. F et G) dofv&ne démontés ; ils ne
devront pas étre démontés en revanche si le fdupas® sur son
support fermé.




- Chague élément pour la configuration choisie étié superposé
comme indiqué en figure 6¢, en les fixant impégratient les uns aux
autres dans la partie postérieure, chacun avetdagers fournis (fig.
6c dét. F) a monter au niveau des percages prévus.

- Fixer ensuite au sol la composition a I'aide 2ésriers fournis (fig.
6c, dét. E) a monter a l'arriére du support esarabler au percage de
chaque étrier avec des chevilles appropriées (@amies) pour fixer
I'appareil au sol ou au mur ; ces chevilles doiétre démontables en
prévision d'opérations de nettoyage/entretien exdinaire.

Un éventuel support, non fourni par le fabricardit én tout cas
permettre une bonne stabilité de I'appareil ; kesxdétriers fournis
(fig. 6¢, dét. F) devront étre assemblés l'unurkaet le support fixé
au sol.

ATTENTION ! Si l'appareil est libéré des chevillesde fixation au
sol, la plus grande attention sera requise par rappt a sa stabilité,
notamment pendant la manutention ; ne pas laisselappareil sans
surveillance et le fixer a nouveau dés que possible

ATTENT'ONI L'appareil est homologué pour une

superposition maximum de 3 chambres de cuisson.

NOTE : en cas de superposition on doit monter, entre les
chambres de cuisson, les écrans anti-chaleur a dmeiet a gauche
(fig.57 dét. D-S). En cas de superposition avec Tb4elui-ci devra
étre positionné sous le T64G et il faudra monter écran anti-
chaleur a gauche (fig.57 dét. S).

T64G superposée & T75G ou & T75E ou TT96G ou TT96# a
TT98G ou a TT98E : Monter la traverse pour superposition (fig. 54
dét. A) dans la partie inférieure postérieure dur f664G a l'aide des
4 vis qui se trouvent sur 'appareil (fig. 54 d&t. Superposer d'aprés
la fig. 54 ; au niveau des trous présents surdtteppour la
superposition (fig. 54 détail C) réaliser des tralisn diameétre de
3,5mm et bloguer cette patte avec des vis autatatemes (fig. 54
détail D). Positionner TECRAN ANTI-CHALEUR LATERAI(fig.
54 dét. E) dans la partie latérale droite du fituésn dessous, d'aprés
la figure ; au niveau des trous présents sur I'ERRANTI-
CHALEUR LATERAL, réaliser des trous sur le fournl'diamétre de
3,5mm (fig. 54 dét. F) et bloquer 'ECRAN ANTI-CHEUR
LATERAL avec des vis autotaraudeuses (fig. 54 G&t.

ATTENTION! Avec 1a connexion électrique, il est

obligatoire d’ancrer le cable a travers le passe-tde fourni a la
trousse qui se chevauche, comme le montre la figt part.H.

ATTENTION! Lors de Ia raccordement du gaz, il est

obligatoire de s’assurer que les tuyaux utilisés stent positionnés
en permanence comme le montre la figure 54 part.|.

- Arréter le tapis T64G au four en accrochant lesxdétriers de
blocage du tapis a droite et a gauche (fig.55F)ét.

- Accrochage des éventuelles options au train dieaox du cété du
chargement, apres avoir dévissé les deux poigngesrgtent la butée
au sommet du tapis, introduire le train de rouleig56 dét. G).
Glisser les deux poignées (fig.56 dét. H) et anipesgir sur les quatre
boulons (fig.56 dét. I) et régler l'inclinaison thain de rouleaux de
chargement.

ATTENTION! Le cadenas (fig.16, détail H) sur la porte

avant doit étre toujours présent et les clés doiveéitre enlevées et
conservées par du personnel autorisé afin d'évitertoute
ouverture accidentelle de la porte avant, impliqguahun risque
élevé d'exposition & de graves brllures et accidentdus aux
organes qui se trouvent a l'intérieur.

Au moins une personne habilitée, et formée pour ltilisation de
I'appareil, doit toujours étre présente lorsque I'gpareil est sous
tension et elle doit connaitre I'endroit ou se trovent les clés
(prés de l'appareil), afin de pouvoir ouvrir la porte dans des
situations d'urgence éventuelles. En présence de upleurs
chambres de cuisson, il faudra effectuer le marquag de fagon
claire, des clés et des cadenas correspondantspafe pouvoir les
reconnaitre aisément.

- Assemblage du support d'immobilisation du produitcdté droit ou
gauchg(fig. 14 détail D), aprés avoir démonté le bac aléecte de la
farine et l'avoir remonté sur le support (fig. 1dtall F) et les
pommeaux correspondants (Fig. 14 détail G).

25 BRANCHEMENTS
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2,51 BRANCHEMENT DU GAZ

ATTENTION! Les branchements au réseau du gaz

doivent étre exclusivement effectués conformément ua
réglementations en vigueur et par un personnel teclque
spécialisé, agréé et muni des autorisations requgse

Controler que I'appareil est prédisposé pour le typ de gaz choisi et
indiqué sur la plaque se trouvant sur I'appareil (fg. 2 détail G).
Avant d'effectuer le branchement au gaz, vérifier ge la pression
de l'alimentation de I'appareil correspond aux indtations figurant
dans le TABL. 1 (pour le pays de l'installation) cette pression doit
étre constante dans le temps.

Si la pression d'entrée dépasse les valeurs indicgg informer la
société de fourniture du gaz et ne pas mettre I'agpeil en marche
avant d'avoir trouvé et éliminé la cause de cet éda

Le TABL.1 (pour le pays de linstallation) contient les
caractéristiques de l'appareil.

Le raccord au réseau du gaz (fig. 10-59, détailpélt étre fixe ou
amovible; un robinet d’interception certifié dotteinstallé en amont
de l'appareil.

Le raccordement au réseau du gaz doit exclusiveétentéalisé avec
des tubes métalliques opportuns, en évitant desdesnettre a des
efforts de traction ou de torsion et de les faiesger a proximité
d'éléments abrasifs ou tranchants.

En cas d'utilisation de tuyaux flexibles, ces densidevront étre en
acier inoxydable conformément aux normes en vigueur

Le tube de raccordement du gaz ne doit pas dépaseérmm sauf
indication différente fournie par les normes losalénstallation
Utiliser de 1aLOCTITE 577 comme scellant sur le filetage du
tuyau d'entrée du gaz.

Une fois le branchement terminé, effectuer un esétnchéité du gaz
a l'aide d'un spray détecteur de fuites qui negoe pas de corrosion.
Ne jamais utiliser de flammes nues pour identified'éventuelles
fuites de gaz.

ATTENT|ON! En amont du four, on doit trouver un

systeme de filtrage qui garantit que le gaz lui aive toujours
propre. AVANT DE BRANCHER LE FOUR, S'ASSURER QUE
LE CONDUIT DE GAZ EST PROPRE, 1L DOIT
ABSOLUMENT ETRE PURGE DES EVENTUELS COPEAUX,
POUSSIERES, INSECTES, TOILES D’ARAIGNEES, ETC, QUI
POURRAIENT _OBSTRUER L’ENTREE DU GAZ AU
BRULEUR.

2.5.2 EVACUATION DES GAZ DE COMBUSTION ET DES
VAPEURS

ATTENTION! LE ___ PROPRIETAIRE ___ EST

RESPONSABLE DE L'INSTALLATION ET DE L'ENTRETIEN
D'UN BON SYSTEME DE VENTILATION

ATTENT'ONI Le branchement de I'évacuation des gaz

de combustion et des vapeurs doit étre exclusiventegire réalisé
par du personnel technique qualifié conformément axinormes en
vigueur.

ATTENT|ON! Toute concentration de substances

nocives peut provoquer des intoxications ou avoir &b effets
mortels ; il est donc absolument indispensable d'éiper les locaux
d'un systéeme d'aération adéquat, correctement inst&, contr6lé et
nettoyé régulierement pour qu'il soit constamment ficace
pendant toute la durée de vie de l'appareil. Les dix dair
d'alimentation et d'évacuation de la hotte doiventavoir des
dimensions adéquates. L'appareil est du type A3 —2B et doit
toujours étre installé sous une hotte aspirante, & un filtre
résistant a la chaleur, ou un plafond aspirant devat garantir a tout
moment I'évacuation des gaz de combustion et despeurs de
cuisson.

ATTENT'ONI L'évacuation des produits de la

combustion doit se faire vers I'extérieur.

En ce qui concerne l'aération du local d'instaltatie I'appareil, et
I'évacuation des fumées, suivre les prescriptiodigjiées au point 2.4.
Le systeme aspirant doit avoir des dimensions adégtes et étre
muni d'au moins un dispositif de fermeture branchéu conduit du
gaz, qui se déclenche pour couper le gaz si la l®tbu le plafond
aspirant ne devaient pas fonctionner.

Les dimensions de la hotte (fig. 18) doivent petraetle couvrir
compléetement I'appareil et de dépasser d'au mérngride tous les
cOtés ; la distance entre la partie supérieuredudt le bord inférieur




de la hotte peut étre de 8 cm au minimum, la déstatu sol au bord
inférieur de la hotte ne doit pas dépasser 210 cm.

Toutes ces distances sont uniqguement fourniesedrtiicatif mais les
normes d'installation en vigueur font foi.

Ne pas oublier que les valeurs correctes du flair dépendent de
I'efficacité de projet de la hotte, de la quantit&ir qui circule autour
de I'appareil et du flux d'air qui entre et sortiaieal.

Pour I'Australie : installer selon les conditions equises par la
norme AS-5601, I'autorité locale, les autorités copétentes pour le
gaz et I'électricité et par toute autre dispositioriégislative.

2.5.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

ATTENT'ONI Le branchement électrique doit étre

effectué exclusivement par du personnel qualifié,onformément
aux prescriptions électrotechniques en vigueur.

Avant de commencer la procédure de branchement, vifier que le
systeme de mise a la terre est réalisé en accordeavies normes
européennes EN.

Avant de commencer la procédure de branchement, vidier que
l'interrupteur général de l'installation a laquelle I'appareil doit
étre branché soit en position “off".

La plaque d'identification du numéro de série (fig.2 détail M)
contient toutes les données nécessaires pour réafis un
branchement correct.

ATTENTION! pour chaque élément de cuisson le client

doit se charger d'installer un interrupteur général de protection
quadripolaire du type Différentiel Magnétothermique avec un seuil
de déclenchement Id 0,03A, compatible avec les vate figurant
sur la plaque (fig. 2 détail M), et permettant de dbrancher
séparément chaque appareil du réseau électriquet qui permet la
déconnexion compléte dans les conditions de catégode survoltage II.

REMARQUE le dispositif choisi devra se trouver

immédiatement & proximité de I'appareil et étre pogionné dans un
lieu facilement accessible.

La chambre de cuisson est livrée avec le voltageadeé, signalé sur
la plaque (fig. 2 détail M).

Pour réaliser le raccordement électrique, utilis@able postérieur
(fig. 20-59, détail C) qui devra étre muni d'unésprstandardisée aux
normes en vigueur, fournie par linstallateur pderraccord de
l'installation : cette connexion devra étre réaiséapres la fig. 19

REMARQUE: _sASSURER QUE LES FILS DE LA

PHASE ET DU NEUTRE SONT CORRECTEMENT
BRANCHES ; DANS LE CAS CONTRAIRE, LE BRULEUR
S'ALLUME PENDANT QUELQUES SECONDES AVANT DE SE
BLOQUER.

REMARQUE: IL EST _ ABSOLUMENT

INDISPENSABLE DE VERIFIER AVEC UN TESTEUR DE
TERRE QUE L'INSTALLATION DE TERRE EST VRAIMENT
EFFICACE, UNE EVENTUELLE INSTALLTION DE TERRE
NON OPTIMALE MET EXTREMEMENT A RISQUE LA
FONCTIONNALITE DU FOUR, NOTAMMENT CELLE DES
CONTROLES DE FLAMME ET CELLE DES COMPOSANTS

ELECTRONIQUES.
ATTENTION! verifier que les conducteurs connectés

dans la fiche électrique ne sont pas en contact.

REMARQUE uniquement pour T75G: contrbler que le

sens de rotation est celui indiqué par la flechelarriere I'appareil
(fig. 20).

ATTENT'ONI Vérifier que le sens de rotation du tapis

correspond a celui qui est indiqué dans la fig. 2{A=d'origine —
B=sur demande) ; les extrémités latérales en formge crochet ne
doivent jamais tourner dans le sens des crochetsarc elles
endommagent le tapis et représentent une source deanger car
elles risquent de saisir les bords des vétementgslbras ou les
jambes, les bagues, les bracelets, etc. Pour chande sens de
rotation, suivre la procédure indiquée au point 5.8.

En outre, ces appareils doivent étre compris daegduit du systéme
équipotentiel ; la borne prévue pour cela se traanfarriere (fig.20
détail W) avec le symbole BORNE POUR LE RACCORDEMEN
EQUIPOTENTIEL.
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REMARQUE: IL EST ABSOLUMENT

INDISPENSABLE DE VERIFIER QUE LA TENSION
D'ALIMENTATION, QUAND L’APPAREIL FONCTIONNE,
NE S'ELOIGNE PAS DE LA VALEUR NOMINALE DE +5%,
UN EVENTUEL ECART MET EXTREMEMENT A RISQUE
LA FONCTIONNALITE DU FOUR, NOTAMMENT CELLE
DES CONTROLES DE FLAMME ET CELLE DES
COMPOSANTS ELECTRONIQUES:; durant cette vérification,
essayer d'allumer aussi les autres appareils éleajues présents,
en s'assurant qu'ils ne causent pas d’'écarts. Si wpute subsiste
que la tension d’alimentation n'est pas constanteaths le temps,
exécuter une mesure en continu de la tension de e& en
appliquant un ANALYSATEUR DE RESEAU CERTIFIE dans | e
but de déterminer d'éventuelles baisses de tensi@t de pouvoir
faire intervenir ensuite le fournisseur d'énergie Eectrique pour
qu'il résolve le probléme.

ATTENT'ONI Au moment de déconnecter l'appareil du

réseau électrique, apres I'avoir mise hors tensioaftendre au moins
15 MINUTES avant de débrancher la fiche pour permdte la

décharge des condensateurs a I'entrée des circuilectroniques. Ne
jamais toucher les contacts de la fiche.

3 FONCTIONNEMENT

ATTENT'ONI Si l'appareil reste en permanence en

conditions de basse température ambiante, cela peutauser
lintervention du thermostat de sécurité. Controler avant de
démarrer I'appareil, et réarmer le cas échéant.

ATTENT'ONI Avant de commencer les phases de mise en

fonction et de programmation de I'appareil, il faut vérifier que:

- toutes les opérations de branchement électrique de mise a la
terre ont été correctement effectuées;

que toutes les opérations de branchement du gaz orité
correctement effectuées; que le systeme d'évacuatides fumées
et d'entrée de I'air fonctionne;

toutes les opérations de contrdle doivent étre effeiées par un
personnel technique spécialisé et agréé;

au besoin, mesurer la pression avec un manometre ayt une
résolution minimum de 0,1 mbar.

ATTENT'ONI Pour TT96G-TT98G, effectuer les

opérations suivantes sur les deux brdleurs.

3.1 OPERATIONS PREALABLES DE CONTROLE

3.1.1 CONTROLE DES GICLEURS

Contrdler que I'appareil (catégorie et type dergge) est prédisposé
pour la classe et le groupe de gaz disponible. Damss contraire,
procéder a la transformation pour la famille de daponible d'aprés
la procédure décrite au point 3.4.

Mettre I'appareil en fonction avec les réglagetestgicleurs prévus
pour la puissance thermique nominale (voir les éesrthermiques du
TABL.1).

ATTENT'ONI Ne pas intervenir sur les vis de réglage de

la vanne car elles sont réglées et scellées a hesi

3.1.2 CONTROLE DE LA PUISSANCE THERMIQUE AVEC
DU GPL (G30-G31)

La puissance thermique nominale est atteiatec les gicleurs

indiqués dans le tableau des gicleurs (voir lesndea techniques

TABL. 1), le réglage du gaz sur le cone Ventug.(R2) it mesurer

X=voir les données techniques TABL.1.

ATTENTION! Les paramétres internes de l'appareil

doivent étre ceux qui ont été prévus pour le type & gaz
d'alimentation (point 3.4.4).

La possibilité de fonctionnement dépend de la prassl'entrée
disponible (voir les données techniques TABL.1) :

Si la pression d'entrée dépasse les valeurs ingguéformer le
réalisateur de l'installation et ne pas mettrepbagil en marche avant
d'avoir trouvé et éliminé la cause de cet écart.



3.1.3 CONTROLE DE LA PUISSANCE THERMIQUE AVEC
DU GAZ METHANE (G20-G25-G25.1-G25.3)

On atteint la puissance thermique nominale avegdgkges et les

éventuels gicleurs prévus dans le tableau de denteEhniques

TAB.1. La cote du réglage du gaz sur le cone Ve(figt22) doit étre

la suivanteX= voir les données techniques du TABL.1

ATTENT'ONI Les parametres internes de l'appareil

doivent étre ceux qui ont été prévus pour le type e gaz

d'alimentation (point

3.4.4).

La possibilité de fonctionnement dépend de la prassl'entrée
disponible (voir les données techniques TABL.1).

En cas de pressions d'entrée hors des limites @lears indiquées,
informer le gérant du gaz et ne pas mettre I'afipemefonction avant
d'avoir trouvé et éliminé la cause.

REMARQUE Il est possible d'effectuer un contrdle

supplémentaire de la puissance thermique a l'aideedla méthode
volumétrique.

3.2 REGLAGES :

3.21 CONTROLES PRELIMINAIRES ET REGLAGE :

Les réglages et les essais pour le type de gaisreqnt effectués a
l'usine, il est cependant opportun de vérifier uype de gaz et les
pressions au niveau du brdleur sont corrects. Damss contraire,
suivre les procédures décrites aux points suivants

3.22 CONTROLES DE LA PRESSION D'ENTREE

Effectuer 'opération comme suit :

- Démonter le panneau de protection du brileur 2igdétail M pour
TT96G superposés démonter aussi les écrans latfigah® détails
L-R-M).

Desserrer la vis d'étanchéité se trouvant &tietr de la prise de
pression a I'entrée de la vanne du gaz (fig. 28ild&f)

Connecter le manométre a la prise de pression.

Mettre I'appareil en service d'apres les instar fournies.
Relever la pression, qui doit se situer entrerésurs indiquées dans
le tableau TABL. 1 des données techniques.

REMARQUE: Lire la pression quand toutes les

chambres de cuisson fonctionnent.

Tout autre appareil ou toute circonstance ne doiverjamais avoir
des conséquences dans le temps sur l'alimentatioru dfjaz a
I'appareil.

- Eteindre I'appareil selon les instructions.

- Enlever le manometre.

- Revisser a fond la vis d'étanchéité (fig. 23 détgl

- Remonter avec soin le panneau de protection dednr{fig. 20
détail M pour TT96G superposés démonter aussidemsé latéraux
fig.58 détails L-R-M) en veillant & ne laisser aneuissure pouvant
laisser passer de I'air non filtré (T75G).

3.23 CONTROLE DE LA MISE A ZERO DE LA PRESSION
Effectuer 'opération comme suit :

- Démonter le panneau de protection du brlleur 2igdétail M pour
TT96G superposés démonter aussi les écrans latégeb détails L-
R-M).

- Desserrer la vis de retenue a l'intérieur derisepde pression a la
sortie de la vanne du gaz (fig. 27 détail T).

- Raccorder le manometre, remis a zéro, a la degeression.

- Mettre I'appareil en service selon les instrutsio

- Au démarrage, la valeur de pression commencechanger :
attendre que le brlleur s’allume, regarder a qoeitpse trouve la
pression. Celle-ci doit étre a environ 0 mbar ;sdEncas contraire,
enlever le bouchon de la vanne du gaz (fig. 28ildétaégler la vis
située en dessous (fig. 28 détail Z) jusqu’a ce kjndication de
pression tombe a 0 mbar.

- Eteindre I'appareil selon les instructions.

- Enlever le manométre.

- Revisser a fond la vis de retenue sur la prigeréssion (fig. 27 détail
T).

- Le cas échéant, remettre le bouchon sur la vdegez (fig. 28 détail
U) et rétablir le scellage avec un point de peitilmermorésistante
rouge.
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- Remonter avec soin le panneau de protection detor{fig. 20
détail M pour TT96G superposés démonter aussidemé latéraux
fig.58 détails L-R-M) en veillant & ne laisser aneuissure pouvant
laisser passer de I'air non filtré (T75G).

3.3 CONTROLE DU FONCTIONNEMENT

Mise en fonction de I'appareil :

- Contrdler la bonne évacuation des fumées.

- Contrdler le parfait allumage et la stabilitélddlamme du brdleur
sur toute la gamme de modulation, au moyen du hukilzspection
de la flamme du brdleur (fig. 21 détail N).

ATTENT'ONI Sur le TT98G, pour contrbler les

flammes des brdleurs, en suivant la procédure indigge au point
5.3.1, ouvrir les panneaux latéraux de droite (fi@1 détail P) et de
gauche (fig.21 détail Z) _en veillant absolument &e rien toucher,

controler les flammes puis refermer les panneaux féraux en

suivant la procédure indiquée au point 5.3.4.

3.4 TRANSFORMATION ET/OU ADAPTATION POUR
L'UTILISATION D'AUTRES GAZ.

ATTENTION! Les opérations décrites ci-aprés doivent

étre effectuées par un personnel technique spécidiet muni d'une
licence réguliére.

Avant d'effectuer le branchement du nouveau gaz, viier que la
pression de l'alimentation de I'appareil correspond aux
indications figurant dans le TABL. 1 ; cette pressin doit étre
garantie dans le temps.

Si la pression d'entrée dépasse les valeurs indiggs informer la
société fournissant le gaz et ne pas mettre I'appaif en marche
avant d'avoir trouvé et éliminé la cause de cet éoa

REMAR Q UE: Pour la transformation et/ou I'adaptation

a un autre type de gaz sur des TT96G-TT98G superpés, on
conseille, afin d'intervenir plus aisément, de réaer le
montage/démontage des buses et le réglage du comaiiri avant
de superposer les chambres.

ATTENTION! _ pour TT96G-TT98G, toutes les

opérations suivantes doivent étre effectuées sumsleeux brileurs.

341 TRANSFORMATION DU GAZ METHANE (G20-G25-
G25.1-G25.3) AU GPL (G30-G31).

Pour passer du méthane au GPL, il faut monteritdsuys qui sont

fournis dans un sachet avec I'appareil. Pourtstoamation, procéder

comme suit :

- Fermer le robinet du gaz.

- Couper le courant en débranchant le cable d'atatien de I'appareil

de la prise de courant.

- Démonter le panneau de protection du brlleur 2igdétail M pour

TT96G superposés démonter aussi les écrans latégehs détails L-

R-M).

- Démonter le ventilateur de la téte du brlleuragissant sur les 4

boulons (fig. 24 détail P).

- Démonter le cone Venturi de la vanne du gaz &sagt sur les trois

vis (fig. 24 détail Q).

- Insérer (pour TT96G a G20: substituer) le giclearacier inox a

I'intérieur de la garniture entre la téte de brilete ventilateur (fig.

25 détail R).

- Insérer le gicleur en laiton a l'intérieur deglniture entre la vanne

du gaz et le céne Venturi (fig. 26 détail S).

- Effectuer les opérations inverses pour le rengmtiu ventilateur et

du cbne Venturi, en faisant attention au positiomeret correct des

gicleurs ; effectuer avec soin le serrage des 4obsuen les serrant

en croix) et des 3 vis.

- Retirer le scellage du dispositif de réglage dusgae cone Venturi

(fig. 22) et, a l'aide d'un grand tournevis, touriee dispositif de

réglage jusqu'a l'obtention de la mesufe voir les données

techniques TABL. 1pour le type de gaz en alimentation.

ATTENT'ONI Contrdler_ladite _mesure X de facon
précise a l'aide d'un CALIBRE.
- Rebrancher l'alimentation électrique.

ATTENTION! _EFFECTUER LA SAISIE DES
PARAMETRES INTERNES POUR LE TYPE DE GAZ
D'ALIMENTATION SELON LA PROCEDURE AU POINT
3.4.4




- Ouvrir le robinet du gaz.

- Desserrer la vis de retenue a l'intérieur derlaepde pression a la
sortie de la vanne du gaz (fig. 27 détail T).

- Raccorder le manometre, remis a zéro, a la gdegeression.

- Mettre I'appareil en service selon les instruttio

- Au démarrage, la valeur de pression commencetaarger : attendre
que le braleur s’allume, regarder a quel pointreseve la pression.
Celle-ci doit étre a environ 0 mbar. Dans le castreare, enlever le
bouchon de la vanne du gaz (fig. 28 détail U) gleréa vis située en
dessous (fig. 28 détail Z) jusqu’a ce que l'indimatde pression tombe
a 0 mbar.

- Eteindre I'appareil selon les instructions.

- Enlever le manométre.

- Revisser a fond la vis d'étanchéité se trouvaniasprise de pression
(fig. 27 détail T) et remettre le bouchon sur lanva du gaz (fig. 28
détail U)

- Vérifier la pression d'entrée du gaz d'apréslet8.2.2.

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appameimarche et, &
I'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praeqeas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarticplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintesventionsNe
jamais utiliser de flammes nues pour chercher d'éveauelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Sceller a nouveau a l'aide d'un point de peiniouge résistante a la
chaleur pour le réglage du gaz sur le cone Vertus'il est démonté,
sur le bouchon se trouvant sur la vanne a gaz.

- Remonter avec soin le panneau de protection(@ator(fig. 20 détail
M pour TT96G superposés démonter aussi les écasdrmilx fig.58
détails L-R-M) en veillant & ne laisser aucuneufisspouvant laisser
passer de l'air non filtré.

ATTENTION! une fois I'opération terminée, fixer la

nouvelle plaque d'identification reportant les donmes exactes
pour le gaz désormais utilisé sur I'appareil (voirfig. 2 en position
G) sur la plaque précédente.

3.42 TRANSFORMATION DU GPL (G30-G31) AU GAZ
METHANE (G20-G25- G25.1-G25.3)

Pour passer du GPL au méthane, procéder comme suit

- Fermer le robinet du gaz.

- Couper le courant en débranchant le cable d'atatien de I'appareil

de la prise de courant.

- Démonter le panneau de protection du brlleur 2igdétail M pour

TT96G superposés démonter aussi les écrans latégeb détails L-

R-M).

- Démonter le ventilateur de la téte du brlleuragissant sur les 4

boulons (fig. 24 détail P).

- Démonter le cone Venturi de la vanne a gaz essagt sur les trois

vis (fig. 24 détail Q).

- Retirer (pour TT96G a G20: substituer) le giclearacier inox se

trouvant a l'intérieur de la garniture entre leetéiu brileur et le

ventilateur (fig. 25 détail R).

- Retirer le gicleur en laiton se trouvant a I'ie@r de la garniture

entre la vanne du gaz et le céne Venturi (fig. &ill S).

- Effectuer les opérations inverses pour le rengmthu ventilateur et

du cone Venturi, réaliser avec soin le serrage4dbsulons (en les

serrant en croix) et des 3 vis.

- Enlever le scellage du dispositif de réglage dusyaze cone Venturi

(fig. 22) et, a l'aide d'un grand tournevis, tourie dispositif de

réglage jusqu'a l'obtention de la mesufe voir les données

techniques TABL. 1pour le type de gaz en alimentation.

ATTENTION! _contréler ladite mesure X de facon
précise a l'aide d'un CALIBRE
- Rebrancher l'alimentation électrique.

ATTENTION! _ EFFECTUER LA SAISIE DES

PARAMETRES INTERNES POUR LE TYPE DE GAZ
D'ALIMENTATION SELON LA PROCEDURE AU POINT
3.4.4

- Ouvrir le robinet du gaz.

- Desserrer la vis de retenue a l'intérieur derlaepde pression a la
sortie de la vanne de gaz (fig. 27 détail T).

- Raccorder le manometre, remis a zéro, a la gegeression.

- Mettre I'appareil en service selon les instrutsio

- Au démarrage, la valeur de pression commencehaarger : attendre
que le brdleur s’allume, regarder a quel pointreseve la pression.

FR/7

Celle-ci doit étre & environ 0 mbar. Dans le castredre, enlever le
bouchon de la vanne du gaz (fig. 28 détail U) glerda vis située en
dessous (fig. 28 détail Z) jusqu’a ce que l'indimatde pression tombe
a 0 mbar.

- Eteindre I'appareil selon les instructions.

- Enlever le manométre.

- Revisser a fond la vis d'étanchéité se trouvanlasprise de pression
(fig. 27 détail T) et, s'il a été démonté, remdttrieouchon sur la vanne
du gaz (fig. 28 détail U)

- Vérifier la pression d'entrée du gaz selon ldications reportées au
point 3.2.2.

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appameimarche et, &
l'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praeqeas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarticplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintesventionsNe
jamais utiliser de flammes nues pour chercher d'éveuelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Rétablir les scellages a l'aide d'un point defpee rouge résistante
a la chaleur pour le réglage du gaz sur le condwieet, s'il a été
démonté, sur le bouchon se trouvant sur la vanrgadu

- Remonter avec soin le panneau de protection(@ator(fig. 20 détail
M pour TT96G superposés démonter aussi les écasdimilx fig.58
détails L-R-M) en veillant & ne laisser aucuneduiissqui pourrait
laisser passer de I'air non filtré (T75G).

ATTENTION! une fois I'opération terminée, fixer la

nouvelle plague d'identification indiquant les donrées exactes
pour le gaz désormais utilisé sur I'appareil (voirfig. 2 en position
G) sur la plaque précédente.

3.43 TRANSFORMATION D'UN GAZ METHANE A
L'AUTRE G20 G25- G25.1-G25.3

Pour passer d'un gaz méthane a l'autre G20 et G2&25.1 -G25.3,

procéder comme suit :

- Fermer le robinet du gaz.

- Couper le courant en débranchant le cable d'atatien de I'appareil

de la prise de courant.

- Démonter le panneau de protection du brlleur 2igdétail M pour

TT96G superposés démonter aussi les écrans latégebs détails L-

R-M).

Seulement pour TT96G:

- Démonter le ventilateur de la téte du braleutoemnant les 4 boulons

(fig.24 détail P).

- Enlever ou mettre les gicleurs en acier inox s ce qui est prévu

dans le tableau de données techniques TAB.1) paérieur de la

garniture entre la téte du brileur et le ventilaffig.25 détail R).

- Exécuter les opérations inverses pour le rementagventilateur,

serrer soigneusement les 4 boulons (en les s@mactbix).

Pour T64G T75G TT96G TT98G procéder ensuite a :

- Retirer le scellage du dispositif de réglage dusgade cone Venturi

(fig. 22) et, a l'aide d'un grand tournevis, tourie dispositif de

réglage jusqu'a l'obtention de la mesute voir les données

techniques TABL. 1pour le type de gaz en alimentation.

ATTENT'ONI Contrdler_ladite_ mesure X de maniére
précise a l'aide d'un CALIBRE.
- Rebrancher l'alimentation électrique.

ATTENTION! _EFFECTUER LA SAISIE _DES

PARAMETRES INTERNES POUR LE TYPE DE GAZ
D'ALIMENTATION SELON LA PROCEDURE AU POINT
3.4.4

- Ouvrir le robinet du gaz.

- Desserrer la vis de retenue a l'intérieur derlaepde pression a la
sortie de la vanne du gaz (fig. 27 détail T).

- Raccorder le manometre, remis a zéro, a la degeression.

- Mettre I'appareil en service selon les instruttio

- Au démarrage, la valeur de pression varie d’abattendre que le
brlleur s’allume, regarder a quel point se troapression. Celle-ci
doit étre a hauteur de 0 mbar. Dans le cas coafeaitever le bouchon
de la vanne du gaz (fig. 28 détail U) et régleritasituée en-dessous
(fig. 28 détail Z) jusqu'a ce que lindication deepsion tombe a 0
mbar.

- Eteindre I'appareil selon les instructions.

- Enlever le manométre.




- Revisser a fond la vis d'étanchéité se trouvaniasprise de pression
(fig. 27 détail T) et remettre le bouchon sur lana du gaz (fig. 28
détail U)

- Vérifier la pression d'entrée du gaz selon ldications reportées au
point 3.2.2.

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appameimarche et, &
I'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praeqeas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarticplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintesventionsNe
jamais utiliser de flammes nues pour chercher d'éveuelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Rétablir les scellages a l'aide d'un point defpee rouge résistante
a la chaleur pour le réglage du gaz sur le condwieet, s'il a été
démonté, sur le bouchon se trouvant sur la vanrgadu

- Remonter avec soin le panneau de protection(@ator(fig. 20 détail
M pour TT96G superposés démonter aussi les écasdrmilx fig.58
détails L-R-M) en veillant & ne laisser aucuneduiissqui pourrait
laisser passer de I'air non filtré (T75G).

ATTENTION! une fois I'opération terminée, fixer la

nouvelle plaque d'identification reportant les donmes exactes
pour le gaz désormais utilisé sur I'appareil (voirfig. 2 en position

G) sur la plaque précédente.

3.4.4 SAISIE DES PARAMETRES DU LOGICIEL

ATTENTION! seuun personnel technique spécialisé et

agréé peut saisir les parametres du logiciel, et cseulement et
exclusivement apres la transformation de l'appareipour un type
de gaz différent de celui qui avait été disposé opour des
opérations d'entretien extraordinaire.

ATTENTION! L FAUT SAISIR LES PARAMETRES
INTERNES DE L'APPAREIL POUR LE TYPE DE GAZ EN
ALIMENTATION AVEC LES VALEURS INDIQUEES DANS
LE TABL.1 (pour le pays d'installation de I'appareil) EN
FAISANT EXTREMEMENT ATTENTION

T75G- TT96G-TT98G

Pour visionner les paramétres du gaz saisis, appuysur la touche
MENU (fig. 31 rep.13), sélectionner avec les touckédléches (fig.
31 rep. 12) le menu'Assistance"et appuyer sur OK (fig. 31 rep.
15). Avec les touches fleches, faire défiler la eétion jusqu'a la

rubrique “Paramétres gaz”et appuyer sur OK pour afficher la
liste des parametres actuels du gaz. Une page-écraomme celle
illustrée dans la fig. 34 s'affiche.

A droite sur I'écran, le messagéread "indique que les paramétres
sont exclusivement affichés en lecture seulemenb pouvoir les
maodifier, il faut frapper la combinaison de touchessuivantes :
Appuyer 2 fois sur HOTKEY (fig. 31 rep. 20)

Appuyer 2 fois sur STAND-BY (fig. 31 rep. 19)

Appuyer 2 fois sur MENU (fig. 31 rep. 13)

Appuyer 1 fois sur la touche” + "inférieure (fig. 31 rep. 11).

Si l'introduction de la combinaison est correcte, d message
“read " se transforme en*write”.

Ensuite, sélectionner le paramétre en se déplacamtec les touches
fleches appuyer sur OK et le modifier avec les méragouches.
Signification des parameétres

% Gas startup Pourcentage des tours du ventilaur a
l'allumage

% Gas rising ramp
rampe de montée

Pourcentage des tours du véateur

% Gas min Pourcentage des tours du ventilateuau
minimum
% Gas max Pourcentage des tours du ventilateuau
maximum

% Gas eco stand-by Pourcentage des tours du ventiéar en
stand-by

Burner startup delay Retard allumage brdleur (en gcondes)
Burner startup time  Durée allumage brlleur (en scondes)
Appuyer sur OK pour confirmer la nouvelle valeur ou sur
RETOUR (fig. 31 rep. 16) pour revenir a la sélectio des
parameétres sans modifier. Terminer la modificationde tous les
parameétres puis appuyer plusieurs fois sur RETOUR pur
revenir a la page-écran initiale.
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TT96G-TT98G Les paramétres des pourcentages du gaz existant po

le brileur de gauchél(eft”) et pour celui de droité' Right”) car le
four est équipé de deux brileurs indépendants. éventuelles
modifications doivent donc étre effectuées pourdiegx parametres
“Left” et “Right”.

ATTENTION! LE LOGICIEL DE L'APPAREIL EST
SELECTIONNE PAR DEFAUT POUR LE METHANE G20 OU
LE GPL G30-G31. QUOI QU'IL EN SOIT, APRES CHAQUE
RETABLISSEMENT "PAR DEFAUT USINE" AU COURS DE
LA DUREE DE VIE DE L'APPAREIL, IL FAUDRA
TOUJOURS SAISIR A NOUVEAU LES PARAMETRES
INTERNES POUR LE TYPE DE GAZ D'ALIMENTATION.

164G
Pour les types de gaz prédéfinis suivants :
METHANE G20 - G25

GPL G30 - G31 - uLPG (Universal LPG)
suivre les instructions fournies au paragraphe 5.18
Si le type de gaz est différent des types prédéfini exécuter la
procédure suivante.
Pour afficher les paramétres sélectionner pour leag, accéder aux
programmations générales en enfoncant simultanémentes
touches Lock” + “P/Hotkey” (fig.31 dét. 20+18).A laide des
touches “Fleche a Droite” (fig.31b dét.14), sélectner le
parametre “GASP” sur l'afficheur d'état (fig.31b dét. D). Appuyer
sur OK pour accéder a la configuration des paraméts de gaz.
L'afficheur d'Etat indique dans l'ordre, & chaque pression sur la
touche “Fléche a Droite” (fig.31b dét.14), le pararmtre du gaz et
sa valeur.
Signification des parameétres

- Stru Pourcentage des tours du ventilateur a la

mise sous tension
- Strr Pourcentage des tours du ventilateur rampe
de montée
- Min Pourcentage tours ventil. au ralenti
- MAX  Pourcentage des tours ventil. a la vitesse

maximale
- ECO Pourcentage des tours du ventilateur en stard
by

- brnd Retard allumage brdleur (en secondes)
- brnS Durée allumage brileur (en secondes)
brnr Durée rampe de montée (en secondes)

Utlllser la touche “Fleche a Droite” (fig.31b dét.4) pour
sélectionner le paramétre souhaité. Les paramétreaffichés sont
des parametres de lecture seulement, c'est-a-dire'ds ne peuvent
pas étre modifiés (d'éventuelles tentatives de mditiation
provoqueront Il'affichage du message “LOC”). Pour atver la
modification du paramétre, enfoncer simultanémentés touches
"Lock" et la "Fleche en Bas" (fig. 31b dét. 20+13) l'afficheur
d'état (fig. 31b dét. D) affiche le message "-LOC"Modifier le
parameétre au moyen des touches “Fléche en haut/ bas” (fig.31b
dét. 12,13) jusqu'a la valeur souhaitée. Appuyer sua touche “
Fléche a Droite” pour passer au parameétre suivantAu terme des
modifications, appuyer sur la touche “Fléche a Gauwe” plusieurs
fois pour revenir a la page-écran de production.

35 OPERATIONS PRELIMINAIRES DE CONTROLE

ATTENTION! Avant de commencer les phases de mise

en fonction de I'appareil, il faut vérifier que toutes les opérations
de branchement et de mise a la terre ont été correxnent réalisées

que toutes les opérations de branchement du gazédacuation des
gaz brilés et des vapeurs ont été effectuées comeroent ;

toutes les opérations de contrdle doivent étre effeiées par un
personnel technique spécialisé muni d'une licencéguliére.
Avant la mise en service, nettoyer I'appareil cBade point 4.2.

ATTENTION !  sil nest pas possible de régler

I'appareil en vue d'un fonctionnement correct, suiez la procédure

suivante :

- APPUYEZ SUR LE BOUTON STOP POUR ETEINDRE
L'EQUIPEMENT (T64G FIG.31B PART.17) (T75G-TT98G-
TT96G FIG.31 PART.18)

- DEBRANCHEZ LE CABLE DALIMENTATION DE
L'EQUIPEMENT DE LA PRISE DE COURANT.



- NACTIONNEZ ABSOLUMENT AUCUN
INTERRUPTEUR OU APPAREIL ELECTRIQUE, CAR
CELA POURRAIT PROVOQUER UNE EXPLOSION.

- COUPEZ L'ALIMENTATION EN GAZ EN AGISSANT
SUR LE ROBINET MANUEL EXTERNE LE PLUS
PROCHE DU COMPTEUR DE GAZ.

- AEREZ LES LOCAUX.

- CONTACTEZ L'ASSISTANCE TECHNIQUE DU
FABRICANT
ATTENT'ONI Avant chague mise en fonction de

I'appareil, veiller a :

- Faire particulierement attention aux étiquettes gi se trouvent
sur l'appareil (fig.4a/b) ; elles doivent étre intates et lisibles ; dans
le cas contraire, les remplacer ; les protectiongs couvertures, les
fermetures et les bacs de collecte de la farine dent étre présents
et en parfait état de marche.

- tout composant endommagé ou manquant doit étre neplacé et
installé correctement avant d'utiliser I'appareil.

- Contrdler qu’aucun élément étranger ne se trouvsur la bande.

- Eclairer la zone de travail pendant les phases dfilisation
nocturne ou bien en cas de visibilité insuffisante.

-.Toujours refermer les portes du four ou de la chebre de levage
pour réduire le risque de trébuchement ou d'impact avec
I'équipement.

Lorsque I'appareil est froid, effectuer les régtaggivants, en fonction
des exigences :

- Hauteur de la butée en fin de tapis (fig. 14ail€), au moyen des
pommeaux (fig. 14, détail G).

- Hauteur des deux cloisons latérales réglablgs 16, détail 1), au
moyen des pommeaux (fig. 16, détail L). (Les évelstajustages des
réglages, lorsque I'appareil est chaud, doivertéffiectués au moyen
d’équipements appropriés contre les accidentsgteisles gants, etc.
aprés avoir mis I'appareil hors tension).

REMARQUE Le four a été expressément congu pour

consommer le moins possible ; il peut donc étre noral qu'au
minimum le brdleur fasse monter la température au-@éla du point
de consigne (par exemple a vide, avec un point densigne bas ou
des parois trés basses) ; dans ce cas, le brlletétsint et se
rallume lorsque la température est descendue en desis du point
de consigne.

Dans certaines conditions, par exemple a une tempdure de
service relativement basse, peu de produit en cugss avec des
parois latérales pas trés hautes, le four pourraitavoir des
difficultés a se maintenir au point de réglage dealtempérature :
dans ce cas, essayer de relever les parois latégle

L'efficacité et le rendement du brdleur peuventeraen fonction de
la charge de travail.

Il faut toujours positionner la paroi en la souletde fagon appropriée
en fonction des résultats de cuisson obtenus.

Par souci d'uniformité, il est conseillé d'éviter @s températures
supérieures a celles qui sont prévues pour le tyme produit a
cuire.

3.51 PREMIERE MISE SOUS TENSION

Pour la premiére mise en service de I'équipement gour les mises
en service successives apres une période prolongéeactivité il
est indispensable de respecter la procédure suivantde
réchauffage :

Positionner les deux parois latérales (Fig. 16 détd) a I'ouverture
maximale, régler la température a 250° (480°F) etllamer le four
pour 2 heures env, aprés quoi on peut l'utiliser avec les sélections
souhaitées.

REMARQUE: Pendant les opérations précédentes des

odeurs désagréables pourraient se dégager. Bien aéta piéce.

ATTENT'ONI Ne jamais effectuer des cuissons a la

premiére mise en fonction de I'équipement et poureks mises en
fnction successives aprés une période prolongéerdictivité.

3.5.2 REGLAGE DES FLUX SUPERIEUR ET INFERIEUR

T75G Eventuel réglage de la section de passage infétesupérieur
de l'air sur les soufflantes (voir point 5.2.1 pdeirdémontage) en
desserrant les vis (fig. 17 détail M) et en dépiaga position du
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réglage tel qu'on le souhaite, resserrer les eisdblage en usine
correspond a la position d'ouverture maximale).

T64G Eventuel réglage de la section de passage deslaides
soufflantes inférieure et supérieure, en agissantes pommeaux
(fig.17 détails A et B) et en tournant la positba 5 (T64G de 1 & 4)
au choix ;le réglage du constructeur correspond, pour les deya
la position 1, c'est-a-dire a I'ouverture maximale les positions 2 a
5 (T64G de 2 a 4) diminuent progressivement le diaxr.

TT96G Eventuel réglage de la section de passage deslaites
soufflantes inférieure et supérieure, en agissamets le four froid sur
les pommeaux placés sur les deux cétés du fout ffidétails A et B);
chaque pommeau régule la moitié de four respeptiveson c6té, en
tournant la position de 1aa 4 selon les besterrgéglage de la maison
de construction est pour les deux en position 1, cgii correspond
a I'ouverture la plus grande, les positions de 2 a 5 diminuent de plus
en plus le flux de I'air correspondant. S'il faidrdonter les carters
latéraux de protection des brileurs (fig.20 dé¢gjld’abord marquer
la position des pommeaux (fig.17 détail A et B) daglages latéraux
de passage de l'air, ceci pour pouvoir les remettes la méme
position au terme du remontage des carters.

TT98G Eventuel réglage de la section de passage desliaites
soufflantes inférieure et supérieure ; on peut agirles pommeaux
situés des deux cotés du four (fig.17 détail Glaque pommeau régle
la moitié du four du cété respectif. Tourner laipos de 1 & 5 tel
qu'on le souhaitele réglage nominal pour les deux positions
correspond a l'ouverture maximale au-dessus et enedsous; les
positions 2 & 5 réglent le flux d'air comme suit :

1: ++ au-dessus ++ en dessous
2 : ++ au-dessus -- en dessous
3 : + au-dessus - en dessous
4 : - au-dessus + en dessous
5: -- au-dessus ++ en dessous

3.6 MISE EN FONCTION

ATTENTION! siL'ONSENT DES ODEURS DE GAZ :

- NACTIONNER AUCUN INTERRUPTEUR OU APPAREIL
ELECTRIQUE CAR CELA POURRAIT PROVOQUER UNE
EXPLOSION.

- COUPER L'ALIMENTATION DU GAZ EN AGISSANT SUR
LE ROBINET MANUEL EXTERNE LE PLUS PROCHE DU
COMPTEUR DE GAZ.

- UTILISER UN TELEPHONE EXTERNE POUR APPELER
IMMEDIATEMENT LA SOCIETE FOURNISSANT LE GAZ.
SI L'APPEL N'ABOUTIT PAS, APPELER LES POMPIERS.

- S| POSSIBLE, APPLIQUER LES MESURES DE SECURITE,
AERER LES LOCAUX.

ATTENTION!

- Ne pas laisser les personnes non autorisées s'epher de
I'appareil.

- Faire particulierement attention a ce que les bra et les jambes,
les cheveux, les bracelets, les bagues, les owtlsustensiles, les
vétements, etc. ou bhien les parties de ces derniexssceptibles de
s’'accrocher n’entrent pas en contact avec les paes en
mouvement de I'appareil, étant donné que, malgré I&aible vitesse
du convoyeur a bande, il subsiste le risque d'étremportés et
écrasés par le mouvement de ce dernier.

- En particulier, la vitre de la porte antérieure (si elle est présente),
les cloisons latérales réglables et le convoyeurbande chauffent
pendant le fonctionnement de I'appareil, par conségent il ne faut
absolument pas les toucher afin de ne pas se brller en
superposant plusieurs chambres, les supérieures s@usceptibles
de se braler.

Les deux paramétres a saisir caractérisant la amisent : la
température et le temps de cuisson (temps de padsagroduit dans
la chambre de cuisson, directement lié a la vitdas@pis).

Pour définir la température et le temps de cuisgorconviennent le
mieux, ne changer qu'une seule variable a la fas général, on
augmente la température pour un résultat plus eéogh allonge le
temps de cuisson pour augmenter le degré de cuisson

On peut mémoriser jusqu’'a 100 programmes différeietcuisson
(T64G 20 programmes), qui peuvent étre rappelés etbdifiés a tout
moment.



Parmi les fonctions, on trouve la fonction "Eco r8tdy”, ou
économies d'énergie, qu'il est possible d'actie@sdes situations de
pause durant la cuisson. La fonction "Lock" quinpetrde placer toute
une série d'opérations sous un mot de passeetfasorte que méme
du personnel non formé puisse utiliser I'appareil.

La fonction" Timer mise sous tensiofn'est pas disponible dans la
version au gaz.

3.6.1 SELECTION DE LA LANGUE ET DES DEGRES °C/°F
Pour sélectionner la langue (italiens, anglaispdags, allemand et
espagnol, etc.) voir le point 3.6.15.

Il est possible de programmer la centrale pouefaésentation de la
température, exprimée en degrés Centigrades oegeasiFahrenheit.
Pour modifier la sélection, voire le point 3.6.16.

3.6.2 L'AFFICHEUR

T75G-TT96GTT98G

On met I'appareil sous tension en appuyant surobodé mise sous
tension (fig.29 rep. R).

A la mise sous tension du tableau de commandéck&afu bout de
quelgues secondes une page-écran comme celleééusans la fig.
30a.

TT96G-TT98G: Sila modalité d'affichage a 2 températures ditegc
suivre les instructions décrites au paragraphd 38our sélectionner
la modalité d'affichage a 1 température !

REMARQUE: Si le bouton coup-de-poing d'urgence a

été enfoncé (fig.29 détail O) celui-ci reste enfo@en position de

sécurité et ne permet pas la mise sous tension dapbareil ; le

tourner en sens inverse horaire pour le déverrouidr.

D'apres la figure 30a, on peut identifier sur iG@féur :

1) température de point de consigne / températleeéde

2) temps de cuisson (temps de passage du prodsitelfour)

3) Ligne de texte avec messages d'état explicatifs

4) indication de I'état du four (inactif/réchaufédguisson en cours)

5) indication de la modalit¢ de fonctionnement (Melfe,
Programme, Stand-by)

6) indication d'état de la fonctiotiTimer Mise sous tensiofi(non
disponible sur les versions au gaz)

7) indication de I'état de la fonction "Tapis arfét"

8) indication de I'état de la fonction "Step"

9) indication de I'état de la fonction "Lock"

L'image du four s'affiche au centre de la pageréchai-dessus de
cette image s'affiche en rouge la température du de consigne a la
droite de laquelle se trouve l'icone d'une flammkrgprésente I'état
du brdleur : la flamme en pointillés indique quétéleur est éteint et
la flamme colorée indique que le brdleur est aotif en phase
d'allumage.

TT96G-TT98G: Etant donné que le four est équipé de deux brélleur
deux flammes s'affichent ; positionnées a gaucha eétoite de la
température du point de consigne elles indiquesgtaetivement I'état
du braleur de gauche et de droite du four (fig.)30b

A droite de l'image centrale du four se trouveligation, en rouge, du
temps de cuisson (cooking time) sous lequel sodigirgs des
messages génériques comme la date, I'heure, Idevddéour, I'état
du four, etc. a l'intérieur d'une étiquette de eaukouge.

A gauche sur I'écran sont disposés, a partir diy Haéne d'état du
four représentée par un éclair gris qui indique lgufeur est inactif ;
elle devient rouge lorsque le four est en coursddbauffage et verte
lorsque le four est prét pour la cuisson. En dessbigone de la
modalité de fonctionnement peut représenter leelét’si la modalité
manuelle est active, la lettre ‘P’ si un progranteecuisson est activé
ou le symbole d'une tirelire si la fonction “Ecarsd-by "est active. En
continuant vers le bas, on rencontre les icondstdies fonctions
“Timer Mise sous tension”, “Tapis a l'arrét "ettép "qui sont grises
si la fonction correspondante est désactivée, et am fond orange si
la fonction est active. Enfin, l'icbne du cadenasgest indique que la
fonction “Lock "est désactivée ; I'icbne avecdelenas fermé sur fond
orange indique que la fonction est activée.

T64G (fig.31b) :

Les appareils se mettent en marche en tournatgrfipteur général sur
“1” (fig.29b dét. E).

A la mise en marche, les paramétres ci-aprés sdigjiés sur le pupitre de
commande :
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A- température interne de la chambre de cuisson

B- température sélectionnait (Point de Consigne)

C- temps de cuisson programmé

D- affichage de I'état, indiquant I'état de I'appawmil d'éventuelles
anomalies détectées

3.6.3 LE CLAVIER (fig. 31)

T75G- TT96G-TT98G (fig. 31)

Les touches du tableau de commande dont I'utisatst expliquée
plus loin, sont les suivantes :

10) - :diminuer paramétres

11) +:augmenter parameétres

12) fet | :touches SELECTION, fléche “En haut/En bas”
13) Acces au menu sélections (“Menu”)

14) Gestion programmes P (“Program”)

15) Ok, confirmer sélection (“Ok confirm”)

16) Annuler, retour sans confirmation (“‘RETOUR”)

17) Mise sous tension (“Start”)

18) Mise hors tension (“Stop”)

19) Activer/Désactiver fonction Eco Stand-by (“Stand)by
20) Fonction personnalisable (“Hotkey”)

REMARQUE: 1cop non TOUCH SCREEN.

D'éventuelles pressions sur l'afficheur peuvent ledommager
irréversiblement, en compromettant le bon fonctionement de
I'ensemble de I'équipement.

164G (fig. 31b):

Les touches qui se trouvent a droite des afficheatrdont I'emploi
sera expliqué plus loin, sont les suivantes:
12) flecheen haut/+

13) flecheen bas / -

14) fleche aroite

15) fleche aauche

16) toucheOK

17) toucheStart/Stop

18) touche programmatid®/Hotkey

19) toucheEco Stand-by

20) touchd_ock

3.6.4 MISE EN FONCTION DE L'APPAREIL

A la mise sous tension, le panneau de commandaftlirectement
I'écran principal ou figurent les réglages de lanige cuisson
effectuée (T75GTT96G-TTI8G fig.30, T64G fig. 31b).

T75G- TT96G-TT98G

L'icéne de la modalité de fonctionnement indiqueniadalité de la
cuisson précédente : manuelle (“M”) ou présélectée par le
programme (“P”).

Si I'on souhaite actionner le four, appuyer supleche START (fig.
31 rep. 17) : le ventilateur interne du four ebtéleur s'activent. Sur
I'afficheur, licone de la température indique darkd température du
point de consigne de couleur rouge tant6t la teaipér mesurée de
couleur blanche ; l'icone qui représente I'étaliadéamme se colore,
I'icone d'état devient rouge et simultanément laebdes messages
indique que la phase de chauffage a commencé. Gmifeguration
reste présente tant que le four n'atteint pasigéeature du poids de
consigne sélectionnée.

Selon une sélection prédéfinie, le convoyeur retigiaque lorsque la
température de production est atteinte, tel qea®étrit au paragraphe
3.6.11.

REMARQUE: _cHAQUE FOIS QUE L'APPAREIL

DOIT_ATTEINDRE LA TEMPERATURE REGLEE, AUSSI
BIEN A LA MISE EN MARCHE QU'A TOUT CHANGEMENT
DE_TEMPERATURE, LE REGLAGE ELECTRONIQUE A
BESOIN DE_QUELQUES MINUTES POUR S'ADAPTER
PARFAITEMENT A CETTE DERNIERE. ATTENDRE DONC
QUE LA TEMPERATURE SE SOIT STABILISEE AVANT DE
COMMENCER A ENFOURNER.

REMARQUE: si I'on n'enfonce pas la touche START a

la mise sous tension, I'afficheur passe a la modeadid'économies
d'énergie il devient noir, aprés une courte périodsélectionnable.
Il suffit d'appuyer sur une touche quelconque de laentrale pour
activer de nouveau l'afficheur et le rendre opératinnel.

164G
L'afficheur d'état (fig.31b dét.D) signale le mode la cuisson




précédent : manuel ou programme présélectionné.

Si lI'on souhaite démarrer la cuisson, appuyersstauche "Start" (fig.
31b dét. 17) : le brleur, la bande et la ventlainterne de I'appareil
s'activent et l'afficheur d'état (fig. 29b, dét.idylique "HEAT" qui
clignote jusqu'a ce que la température sélectmrhé point de
consigne soit atteinte. La valeur de réglage atelrafficher indique
"GQO" pour signaler que la cuisson peut débuter. poént sur
I'affichage des températures indique la fournideguissance.

REMARQUE Les températures du plafond et du fond

(non liées entre elles) peuvent avoir une fourchettmaximale de 15° de
différence, au-dela de ce seuil, on ne garantit pdul'obtention des
températures programmeées et la pleine fonctionnak de I'appatreil.

3.6.5 SELECTION ET MODIFICATION DES
PARAMETRES DE CUISSON :

Cette fonction est accessible uniquement si latfmmd.ock n'a pas

été activée !!

Si avant d'activer le four on souhaite modifiesdésie des parameétres

(température, temps de cuisson), agir sur les &mch et —pour

modifier la température du point de consigne etesitouches fleches

en haut/en bas pour modifier le temps de cuisson.

Sur leT64Gla sélection du paramétre est indiquée par le atgnent

de [lafficheur correspondant ; quatre parametreavepe étre

sélectionnés : température, temps de cuisson gtgpmone de cuisson.

Le paramétre sélectionné se met & clignoter. Aélection du

paramétre "programme de cuisson”, l'afficheur deelmpérature

indique le point de consigne sélectionné pour leg@mme en

question.

Apres avoir sélectionné la grandeur souhaitée, astouches fleche

en haut et fleche en bas, on modifie la valeurefle-ci.

REMARQUE L'opération indiquée ci-dessus peut

également étre effectuée durant la cuisson et, &l se trouve dans
un programme générique on“quitte "ce dernier et on passe
automatiquement a la fonction“manuelle’.

- Température maximale du point de consigne séleutible :

400 °C / 752°F (T75G) ou 320°C / 608°F (T64G- TTI6TO8G).

- Temps minimum de cuisson :

2 minutes (en option : T75G -TT96G -TT98G 45").

30 secondes (T64G)

- Temps maximum de cuisson :

20 minutes (en option 10 miM75G-TT96GTT98G).

Le motoréducteur du convoyeur est équipé d’un disipélectronique
de contrble des tours g@iniquement pour T75GTT96GTT98G),
indépendamment du poids présent sur le tapis, tidfaniformité du
temps de passage. On peut également sélectiorteenps de cuisson
a zéro, le tapis reste donc a l'arrét et I'icoatatte la fonction “tapis
a l'arrét" s'allume.

Pour contrbler le temps de passage sur T75G, tinfesurer le temps
a partir du moment de I'entrée a l'extérieur denkambre de cuisson
au début de la sortie du cdté extérieur de la chauhb cuisson.

Pour contréler le temps de passage sur T64G, TE9GG98G, il faut
mesurer le temps a partir du moment de l'entréérmup de la
chambre de cuisson au début de la sortie du cd&iex de la
chambre de cuisson.

3.6.6 EXECUTION D'UN PROGRAMME

T75G-TT96G-TT98G

Si & la mise sous tension le four est en modakténuelle” ou sur un
programme différent de celui qu'on souhaite utilis@puyer sur la
touche P qui ouvre la liste des programmes dardréaumérique

pour rappeler le programme souhaité. Avec les tesidleches en
haut/en bas (fig.31 rep.12) se déplacer jusqu'agramme souhaité
et appuyer sur OK pour exécuter le programme cHagsi données du
programme s'affichent. Si I'on souhaite activendisson, appuyer sur
la touche START.

Pour exécuter une RECHERCHE PAR NOM ou pour rappate

programme utilisé récemment, voir le point 3.6.7.

REMARQU E: L'opération indiquée ci-dessus peut
également étre effectuée durant la cuisson et, &l se trouve dans

un programme générique on“quitte "ce dernier et on passe
automatiquement au nouveau programme.

REMARQU E: Enrabsence de programmes préchargeés,

I'afficheur indique le message < LISTE VIDE> ; il et donc
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nécessaire d'activer au moins un programme de cuiss tel qu'on
le décrit au paragraphe 3.6.7.

164G

Si I'appareil, a la mise en marche, est en marived") ou sur un

programme différent de celui qui doit étre utiliggur choisir le

programme sélectionner l'afficheur d'état (dét. O ge met a
clignoter) ; avec la touche "Fleche a Gauche" (eléche a Droite" ;
sélectionner ensuite avec les touches 'Fleche eti bla 'Fléche en
Bas" le programme souhaité, indiqué pardt?t Pendant que les
programmes défilent, les afficheurs des paramétaapérature et
temps de cuisson indiquent les valeurs définies programme
sélectionné.

Une fois trouvé le programme souhaité, presser @i ponfirmer.

Sans confirmation au bout de quelques secondesaffesheurs

repassent a l'affichage du programme précédemroafigaré.

3.6.7 SELECTION "PROGRAMMES"

3.6.7.1 MODELES T75G- TT96G-TT98G

L'utilisation des Programmes permet a |'opérateertcavailler en
modalité "automatique”, c’est-a-dire avec la pastbd'enregistrer
et/ou de rappeler une configuration de parametressies
précédemment.

REMARQUE Chaque programme est identifié par un

nom univoque ; il ne peut donc pas exister plusiesrprogrammes

ayant le méme nom.

La présence d'un programme en exécution est ineigaés l'icone

d'état par le symbole “P "et sur la barre des ngess@ar le nom du

programme.

Pour la gestion des Programmes, accéder au meiés A@guyer sur

la touche MENU, sélectionner la rubrique “Programniavec les

touches fleches en haut/en bas puis appuyer sysdDKaccéder aux

sous-menus.

Sur l'afficheur, en faisant défiler la liste adlaides touches fleches on

peut sélectionner les rubriques suivantes :

- “Récents” : affiche la liste des derniers prograrsmgisés

- “Recherche par nom” : ordonne les programmes stilgan
lettre souhaitée

- “Introduire nouveau” : lance la procédure pour féation d'un
nouveau programme

- “Modifier” : lance la procédure pour la modificatiod'un
programme existant
- “Eliminer” lance la procédure pour I'éliminatiod'un

programme existant

- “Importer USB” : lance la procédure pour l'impdita dans la
mémoire interne de programmes mémorisés sur urogtsp
USB externe

- “Exporter USB” : lance la procédure pour la coples
programmes existants dans la mémoire interne sdispositif
USB externe

. RECENTS

C'est la fonction qui énumére les derniers programmitilisés.
Sélectionner le programme souhaité avec les toufibeses puis
appuyer sur OK pour le mettre a exécution. AppsyelSTART pour
démarrer la phase de réchauffage/cuisson avecadesnptres du
programme sélectionné.

. RECHERCHE PAR NOM

C'est la fonction qui énumére dans l'ordre alptigbéttous les
programmes présents en mémoire a partir de la letibisie par
l'intermédiaire des touches fleches. Confirmerdtiré choisie en
appuyant sur OK. Sélectionner le programme souhaitec les
touches fleches puis appuyer sur OK pour le mettreexécution.
Appuyer sur START pour démarrer la phase de réthgeficuisson

avec les parametres du programme sélectionné.

. INTRODUIRE NOUVEAU
On peut introduire un nouveau programme suivant deadalités :

- Mémorisation directe

- Introduction & partir du menu “Programmes”
Lorsque le four fonctionne en modalité “manuellBdpération de
mémorisation directe permet d'associer un nom risdi@ble des
parameétres qu'on est en train d'utiliser. Pour dec a la
mémorisation directe, enfoncer pendant quelquesrits la touche



“P "quand l'afficheur montre la page-écran prini@peontenant les
paramétres de cuisson a mémoriser.

En alternative, on peut introduire un nouveau m@pgne a partir du
menu “Programmes” : appuyer sur la touche MENUEcsi®&nner la
rubrique  PROGRAMMES, appuyer sur OK, sélectionner
INTRODUIRE NOUVEAU et appuyer sur OK pour lancer la
procédure d'introduction.

Dans les deux cas, on accéde a la page-écrarodtinton du nom
(fig. 32a). Un curseur clignotant dans la partigésieure de l'afficheur
indique qu'on doit introduire la premiére lettre mhm. Sélectionner
la lettre souhaitée avec les touches fleches jsyeer sur OK pour
confirmer. Introduire le second caractére et adesisuite. S'il est
nécessaire d'effacer la derniére lettre introddétee défiler la liste
jusqu'a “DEL "puis appuyer sur OK ou sur MENU adutde fois qu'il

y a de caracteres a effacer. Pour terminer linttdn du nom et
passer a l'introduction des paramétres de cuifama,défiler la liste
jusqu'a “END "puis appuyer sur OK ou en alternatppuyer sur la
touche P. On accéde ainsi a l'introduction dergptrature du point
de consigne pour le temps de cuisson (fig. 32b)difkr la
température avec les touches "et “-". Passer a la modification du
temps de cuisson avec les touches fleches TEMPBpanfirmer les
parametres introduits avec la touche OK.

TT96G-TT98G: Si l'affichage & 2 températures est actif, les
températures sélectionnables sont au nombre de déliser la paire
de touches supérieures “+ "et “- “pour la tempéetde gauche, la
paire inférieure “+ "et “- “pour modifier la terdpature de droite. Voir
Par. 3.6.13.

REMARQUE: si lon accede a la page-écran
d'introduction des programmes a partir de la page-éran
principale en appuyant de fagon prolongée sur la tehe P
(méthode de mémorisation directe), les paramétresedcuisson ne
sont pas modifiables !!

A présent, la page-écran de récapitulation du pragre s'affiche (fig.
32c). Appuyer sur OK pour enregistrer le programanke mettre en
exécution.

Appuyer plusieurs fois sur RETOUR pour revenir gages-écrans
précédentes sans enregistrer.

. MODIFIER

On peut modifier un programme de deux fagons :

- Modification directe

- Modification a partir du menu “Programmes”

Lorsque le four fonctionne en modalité “Programmesffectuer
I'opération de_madification directe en enfoncanbdamt quelques
instants la touche “P "jusqu'a ce que l'afficheutique la page-écran
de modification contenant les paramétres du programmctuel.

En alternative, on peut modifier un programme exis& partir du
menu “Programmes” : appuyer sur la touche MENUgcsi&nner la
rubrigue  “Programmes”, appuyer sur OK, sélectionner
“Modification”, confirmer en appuyant sur OK. A et s'affiche la
liste des programmes. Sélectionner le programmaasguavec les
touches fléches et appuyer sur OK pour le modifier.

Dans les deux cas, on accéde a la page-écran dicatizh du nom,
de la température et du temps de cuisson.

Pour la modification des paramétres, suivre leBunsons du point
précédent “Introduire nouveau”

. ELIMINER

Pour éliminer un programme qui réside dans la ménuts la centrale,
procéder comme suit : appuyer sur la touche MENl&csonner la
rubrique “Programmes”, appuyer sur OK, sélectiorftigliminer”,
confirmer avec OK. A présent s'affiche la liste gesgrammes dans
l'ordre alphabétique. Sélectionner le programmehaité avec les
touches fléeches et appuyer sur OK. Ensuite une -pags
récapitulative du programme sélectionné s'affidpmpuyer sur OK
pour confirmer I'élimination et sur RETOUR pour ftieli sans
éliminer.

. IMPORTER USB

Introduire le dispositif USB dans la fente prévuésente du coté
gauche du tableau de commande. L'afficheur indiquéste des
répertoires présents dans le dispositif USB. Laique <ROOT>
indique le premier niveau du file system. Sélect@rie répertoire ou
résident les programmes a importer avec les toufibekes. Les
touches “+ "et “- “inférieures sortent et entreespectivement du
répertoire sélectionné. Appuyer sur la touche OKirpeffectuer
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I'opération d'importation. Un message affiche lemhre de
programmes correctement copiés du dispositif U$8raémoire du
four. Extraire les dispositifs USB et repositionfeibouchon enlevé
précédemment.

REMARQUE: le message <NO DIRECTORY> indique

que le dispositif USB est absent ou qu'il n'a pasté introduit
correctement dans la fente.

. EXPORTER USB

Introduire le dispositif USB dans la fente prévuésente du coté
gauche du tableau de commande aprés avoir enlew®uehon.
L'afficheur indique la liste des répertoires présatans le dispositif
USB. La rubrique <ROOT> indique le premier niveaufite system.
Sélectionner le répertoire ou résident les prograsénexporter avec
les touches fléches. Les touches “+ "et “- “irdéres sortent et entrent
respectivement du répertoire sélectionné. Appuyetlsstouche OK
pour effectuer l'opération d'exportation. Un messaiche le nombre
de programmes correctement copiés de la mémoirdodu au
dispositif USB. Extraire les dispositifs USB et osfiionner le
bouchon enlevé précédemment.

REMARQUE le message <NO DIRECTORY> indique

que le dispositif USB est absent ou qu'il n‘a pasté introduit
correctement dans la fente.

3.6.7.2 MODELE T64G (référence Fig. 31b)

Cette fonction est accessible uniquement si latfmmd.ock n'a pas
été activée !!

Lorsque I'on souhaite mémoriser les 2 données tisiiques d’'une
cuisson (température, temps de cuisson), apres¢ésprogrammeées
de la fagon souhaitée a l'aide des touches fleebe point 3.6.5),

appuyer sur la touche “Programmation”.

Sur l'afficheur d'état (fig. 31b, dét.D) "PrO1" seet a clignoter.
Sélectionner, avec les touches "Fléche en Hatfléthe en Bas" le
programme a mémoriser. Appuyer sur OK pour confirme

. MODIFIER

Cette fonction est accessible uniquement si latfmmd.ock n'a pas
été activée !!

Si I'on souhaite modifier un programme précédemnneginorisé, il
faut le rappeler de la maniére décrite au point63dt-dessus, puis
modifier les valeurs en utilisant les touches feeddés que l'une des
deux valeurs est modifiée, la centrale passe eremushuel. Pour
mémoriser les nouvelles valeurs, procéder commiguédau point
3.2.7.2.

NOTE : Sur le T64G pour les programmes STEP et RETEN la
modification des parameétres se fait en automatiquehaque fois
gu'un paramétre de cuisson est modifié !

3.6.8 FONCTION“ECO STAND-BY”

La fonction "Eco Stand By" permet de maintenir ¢eirf chaud en

réduisant la consommation de gaz, une fonctionlédéa cours des

phases de pause momentanée de la cuisson.

Le four prévoit deux types de stand-by :

- Eco Stand-by 1: on l'active avec la touche STAND-BY (fig. 31-
31b rep. 19). Sur T75G- TT96G-TT98G l'afficheur idew vert
et une tirelire s'affiche dans licone de la mddalde
fonctionnement du four. SUBG4G l'afficheur d'état affiche le
message “ECO1"

- Eco Stand-by 2: on l'active moyennant une pression prolongée
sur la touche STAND-BY (fig. 31-31b rep. 19). Damscas, la
consommation de gaz diminue et le tapis s'arrétmalgiere a
éviter l'usure de ses piéces. Sur T75G-TT96G-TT98G,
I'afficheur indique également l'icbne active de ftanction
“convoyeur a l'arrét”. Sur64G l'afficheur d'état affiche le
message "ECO2".

Dans les deux cas, désactiver la fonction en appwsia la touche

STAND-BY.

REMARQUE: La fonction "Eco Stand-by" est
assimilable & un état de "repos surveillé" de I'appreil et, en tant

que telle, elle ne peut pas étre utilisée en phade cuisson, au
risque d’obtenir une qualité insatisfaisante.

REMARQU E: Lafonction peut étre activée uniquement

si le four est en modalité start.



3.69 “HOTKEY”

(uniguement pour T75G-TT96G-TT98G)

La fonction «Hotkey» (touche "étoile") est une toepersonnalisable
donnant un acces direct & une fonction spécifiqueclaoix de
I'utilisateur.

Accéder au menu “Hotkey “pour afficher la sélectiantuelle
représentée par la rubrique mise en évidence.d&®wilouer a la touche
“Hotkey "une fonction différente de la fonction aetle, déplacer le
surlignement au moyen des touches fléeches jusqu'aubrique
souhaitée et appuyer sur la touche OK pour confirme

Au besoin, appuyer sur la touche "RETOUR" pour nava la page-
écran principale.

Une pression sur la touche HOTKEY active directenteronction
sélectionnée.

3.6.10 FONCTIONS SPECIALES “STEP”ET “RETURN"

La fonction “Step "est congue pour les momentsatetionnement
discontinu et elle prévoit la possibilité d'activee convoyeur
manuellement pour un seul passage de cuisson.

La fonction “Return” peut étre utilisée pour demps de cuisson
supérieurs au maximum permis (ou sortir du fourndme cété par
lequel on a enfourné). Elle prévoit la possibilitéctiver le tapis
convoyeur pour un double passage de cuisson.

T75G-TT98G

Pour activer ces fonctions spéciales “Step” et tiR€t (si prévues),
accéder au MENU, sélectionner la rubrique “Foncti@péciales "et
choisir la fonction désirée en appuyant sur OKchevoyeur s'arréte,
I'afficheur devient orange, les icones de la famctpéciale et du tapis
a l'arrét s'activent.

Positionner le produit a cuire sur le tapis et ggpusur la touche
HOTKEY pour démarrer la cuisson: le tapis commense déplacer
pour permettre la cuisson dans les délais sélesmplus le temps
nécessaire pour la sortie du produit. Ce tempsléclaubande s'arréte
jusqu'a la pression suivante de la touche HOTKEY.

Pour revenir au fonctionnement normal, appuye/SU®P.

Si plus de deux minutes s'écoulent entre la fim gjassage et la
cuisson successive, le four passe automatiquememioealité "Eco
Stand-by 2”. Pour reprendre la cuisson, il suffitappuyer sur la
touche HOTKEY.
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Outre les 20 programmes, le T64G prévoit deux puognes spéciaux
: STEP etRETURN.

Le programme STEP (indiqué sur I'afficheur D panéntion “StEP”)
peut étre utilisé lors d'une activité discontint@révoit la possibilité
d'activer le convoyeur a bande pour un seul passegeisson. Pour
utiliser ce programme, sélectionner le choix STERsdla liste des
programmes, le convoyeur a bande s'arréte. Paséiide produit au
début du tapis et appuyer sur la touche “P/Hotheyir démarrer la
cuisson : le tapis commence a se déplacer pourgtieente passage
du produit durant le temps sélectionné. Ce tempsilécla bande
s'arréte jusqu'a la pression suivante de la totRtéotkey”.

Le programme RETURN (indiqué sur l'afficheur D fearmention
"rEtu") peut étre utilisé pour des temps de cuissapérieurs au
maximum autorisé (ou sortir du four du méme coOtée qu
I'enfournement) et prévoit la possibilité d'actileeconvoyeur a bande
pour un _double passage de cuisson. Pour utiliseprogramme,
sélectionner le choix RETU dans la liste des pnognas, le
convoyeur a bande s'arréte. La bande commencedépsecer pour
permettre un premier passage du produit pendégrngs programmé,
pour effectuer ensuite un second passage de cudsm le sens
contraire, toujours de la durée programmeée. Exemgplec un temps
de cuisson programmé a 12 minutes, on réaliseuiagon d'une durée
totale de 24 minutes, durée qui ne pourrait pas@tsgrammeée avec
le fonctionnement normal.

NOTE . Lors de I'utilisation des programmes spéciaux STEP
et RETURN, au bout de 2 minutes aprées la derniéreutsson, si

aucune opération n'a lieu, le four se met automatisgement dans

I'état "ECO STAND-BY".

Il repasse au fonctionnement normal deés qu'une nowlle cuisson

ou un programme de cuisson différent est effectuéye

3.6.11 SELECTION DU TAPIS
(uniguement pour T75G- TT96G-TT98G)
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En appuyant sur la touche MENU et en sélectiontentubrique
“Tapis”, on accéde aux sélections relatives auxvepeaurs. Deux
fonctions sont prévues :

- Fonction “Tapis a l'arrét” : elle arréte le coneay sans modifier la
puissance de gaz distribué et sans altérer lesnpénes de cuisson.
Appuyer sur OK pour l'activer. Le convoyeur s'atrét I'afficheur
indique l'icone d'état de la fonction tapis a &asur un fond orange
(fonction active).

REMARQUE La fonction tapis a larrét peut

également étre activée en saisissant le parameétt&emps de
cuisson”sur 00 :00.

- Fonction “Start/stop” : elle est activée par défalle établit que le
convoyeur démarre uniquement lorsque la températiee
production sélectionnée est atteinte, aprés uneeséq de bips
sonores d'avertissement. Cela garantit une rédudgd'usure des
composants du tapis et un échange thermique inféeatre la
chambre de cuisson et I'extérieur au cours dedaetie réchauffage
et de refroidissement.

- Fonction “Inversion” (si prévue): si elle est aéty elle inverse le
sens de marche du convoyeur (voir 5.8.3).

Dans les deux cas, un symbole de cosheé droite de la rubrique de

menu indique si la fonction est active.

3.6.12 FONCTION“LOCK/UNLOCK ”

Cette fonction permet de verrouiller certaines apéns pour des
raisons de sécurité :

Les fonctions qui sont désactivées sont les sudgant

- Mémorisation/modification et élimination des pragmes

- Variations des parametres de cuisson

Les fonctions qui restent actives sont les suiante

- Utilisation des programmes

- Sélection des fonctions “Eco Stand-by”, “StefTapis a l'arrét”

REMARQUE: quand la fonction LOCK est active, les

éventuelles opérations non admises sont signalées & page-
écran principale par le clignotement de I'icone d& OCK.

. ACTIVATION/DESACTIVATION

T75G- TT96G-TT98G

Pour activer la fonction“Lock "accéder au MENU, lesdionner la
rubrique “Lock/Unlock "et appuyer sur OK. Sélectnem la rubrique
“Lock "et confirmer avec OK. L'afficheur exige Ithoduction du mot
de passe secret de quatre chiffres. Pour l'intta@udu mot de passe,
utiliser les touches fleches afin de sélectioneectiffre souhaité et
confirmer avec OK. A la livraison de la centrakeptot de passe saisi
pour la centrale est la séquence 1 1 1 1. Si ledmphasse introduit est
correct, un message de déverrouillage effectifictef et on sera
automatiquement réorienté vers la page-écran pafeciou l'icone
d'état de la fonction LOCK affiche un cadenas ferrg@ cas
d'introduction d'un mot de passe erroné, un mesdagelication
informe I'utilisateur qu'il doit retenter l'introdtion du mot de passe.
Pour désactiver la fonction “Lock”, accéder au mes@lectionner la
rubrique “Lock/Unlock "et appuyer sur OK. Sélectnem la rubrique
“Unlock "et confirmer avec OK. Introduire le moe ghasse en suivant
la procédure d'introduction décrite pour l'opératie verrouillage.

164G

Pour pouvoir activer ou désactiver la fonction "k‘gcpresser la
touche correspondante en méme temps que la tob#whe en Haut"
(fig.31b. dét. 20+12). L'afficheur d'état indiquend ce cas et chaque
fois qu'une opération protégée est effectuée, Esage "LOC". Pour
désactiver la protection, presser en méme tempeuekes "Lock" et
la "Fleche en Bas" (fig. 31b dét. 20+13). L'aféich d'état (fig. 31b
dét. D). affiche le message "-LOC".

. MODIFICATION DU MOT DE PASSE

(uniquement pour T75G- TT96G-TT98G)

Pour l'introduction d'un nouveau mot de passe sedtifaut accéder
au MENU, sélectionner la rubrique “Modifier mot gesse “et
appuyer sur OK. L'afficheur demande a présentdiéhtction du mot
de passe actuel, suivi du nouveau mot de passenet confirmation
du nouveau mot de passe. Pour l'introduction dudegtasse, utiliser
les touches fleches pour sélectionner les chiffeshaités et les
confirmer avec la touche OK.




3.6.13 AFFICHAGE (uniquementTT96G-TT98G)

En raison d'une sélection prédéfinie, tous les rmesd@révoient
I'affichage et la possibilité de sélectionner uaels température du
point de consigne tel gu'on l'illustre dans la 89a. Sur les modéles
TT96G-TT98G qui disposent de deux brlleurs, on peutvectia
modalité d'affichage & deux températures. Cette aiiiéd de
fonctionnement permet de distinguer les températdre point de
consigne entre la zone de gauche et la zone de diwifour.

Pour activer cette modalité d'utilisation du foaccéder au MENU,
sélectionner la rubrique “Affichage "et appuyer QK. Utiliser les
touches fleches pour sélectionner la rubrique ‘@pteratures “et
appuyer sur OK. La page-écran principale est meglifi'aprés la fig.
30c. Sélectionner les deux températures en utiliagraire de touches
"+ "et “- “supérieure pour modifier la températute fonctionnement
de la zone de gauche, utiliser la paire de touthe®t “- “pour
modifier la température de fonctionnement de leeza droite.
Toutes les fonctions du four en modalité “2 tempées "restent
actives et valables suivant les instructions figudans ce manuel.

REMARQUE Le changement d'affichage peut

également se produire lorsque le four fonctionne. & cours du
passage entre deux modalités, veiller a ce que températures du
point de consigne sont celles souhaitées, et proeéd
éventuellement a une nouvelle sélection.

REMARQUE Pour la gestion des programmes de

cuisson, tenir compte des indications fournies awgpagraphe 3.6.7
avec la différence que si un programme est mémorish modalité
“2 températures”il sera possible de distinguer la température de
gauche de celle de droite.

Pour revenir a l'affichage standard & une tempeératccéder de
nouveau au menu “Affichage”, sélectionner “1 terapdre “et
appuyer sur OK.

3.6.14 SELECTION DE LA DATE/HEURE

(uniguement pour T75G- TT96G-TT98G)

Sélectionnez un élément dans la liste avec lehesitSELECTION":
- “Sélections”: gestion des data/heure. Utiligsr fouches "+" et "-"
pour augmenter/diminuer le champ sélectionné.

- “Fuseau Horaire”: procédez au réglage du fuseaaite au format
UTC (par exemple UTC 00 Londres, UTC +01 Rome)etc.
Appuyer sur "OK" pour confirmer la modification. ppyer sur
“RETOUR” pour revenir a la page-écran précédents sanfirmer
les modifications.

Le format de représentation de I'heure est HH:MM. farmat de
représentation de la date est JJ/MM/AA.

3.6.15 SELECTION DE LA LANGUE

(uniguement pour T75G- TT96G-TT98G)

Pour la sélection de la langue, appuyer sur MENIg¢ des touches
fleches sélectionner la rubrique “Langue "et appwsyg OK. Utiliser
les touches fléches pour faire défiler la listgjua la langue souhaitée
et confirmer avec la touche OK. Appuyer sur RETOhRr revenir
a la page-écran précédente sans confirmer les icetdhihs.

3.6.16 SELECTION DES DEGRES °C/°F
Le four prévoit la possibilité de sélectionner/elfier les températures
en degrés centigrades (°C) ou en degrés FahrdfRgit

T75G- TT96G-TT98G

La sélection actuelle est affichée sur la pageréprincipale a droite
de la température avec le symbole opportun.

Pour modifier la sélection actuelle, appuyer surNME avec les
touches fleches sélectionner la rubrique “°C/°Fdgpuyer sur OK.
Faire défiler la liste avec les touches flechegyiss la rubrique
souhaitée et confirmer avec la touche OK. AppuyeRETOUR pour
revenir a la page-écran précédente sans configmenddifications.

164G :
Accéder aux programmations générales en pressaméare temps
les touches Lock” + “P/Hotkey” (fig.31b dét.20+18). 'aide des
touches “Fleche a Droite” ou “Fléche a Gauche ¢§.8lb dét.14 et
15), sélectionner le paramétt&CLt" sur l'afficheur d'état (fig.31b
dét.D). A l'aide des touches "Fléche en Haut /Hééen Bas" (fig. 31b
dét.14 et 15), sélectionner sur "I'afficheur dupsnde cuisson” (fig.
31b dét.C):

- dEGC pour degrés centigrades

- dEGF pour degrés fahrenheit
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Presser Ok pour quitter et enregistrer les parasietr

3.6.17 ASSISTANCE

(uniguement pour T75G- TT96G-TT98G)

C'est le menu qui énumeére les opérations nécessairephase

d'Assistance.

Pour y accéder, appuyer sur MENU, avec les toudieshes

sélectionner la rubrique “Assistance "et appuyerGK.

Sur l'afficheur, en faisant défiler la liste a dlailes touches fleches, on

peut sélectionner les rubriques suivantes :

- “Info” : elle affiche des informations relatives &ervice, a la
version du logiciel installée et a la configuratamuelle du four.
Cette page-écran est utile en phase de demandestiiase.

ATTENT'ONI Les procédures suivantes sont

exclusivement réservées au personnel instruit et trisé par le

fabricant car les opérations peuvent compromettre d

fonctionnement correct de I'équipement.

- “Mettre a jour logiciel” : lance la procédure pdarmise a jour
du logiciel ;

- “Reset” : lance la procédure de réinitialisati@s gpparameétres
(les éventuels Programmes présents seront préservés

- “Par défaut usine” : lance la procédure par défgérnérale

ATTENTION! Les éventuels programmes présents

en mémoire seront éliminés ; il est donc nécessatt&xécuter

la procédure “EXPORTER USB "décrite au paragraphe

3.6.7 s'il est nécessaire d'enregistrer les programes avant

de passer a la procédure Par défaut. Apres I'exédon de la

procédure Par défaut, on pourra réintroduire les

programmes enregistrés en appliquant la procédure
“IMPORTER USB "décrite au paragraphe 3.6.7

- “Parametres gaz” : affiche les paramétres relatifgaz de la
configuration actuelle. Exécuter les instructiondiguées au
paragraphe 3.4.4 pour la saisie de paramétresatitiérelatifs
au gaz.

- “Aligner” : lance la procédure d'alignement dugsme. Agir
sur les touches fleches pour déplacer le graphisme
correspondant. Appuyer sur RETOUR pour revenir page-
écran précédente.

- “Alarmes” : affiche d'éventuelles erreurs en colues touches
fleches permettent de faire défiler la liste desmaks présentes.

- “Lodfile” : lance la procédure d'enregistrementvététuels data
log présents en mémoire sur un support USB extémtreduire
le support USB et appuyer sur OK pour procéderansfert des
données.

- “Demo Mode”: active le mode démo

- «Wi-Fi »: utilisez ce menu pour connecter le fouréseau WiFi
disponible:

0  “Activer/Désactiver”: pour analyser les réseaux
disponibles et se connecter / déconnecter

o ‘“Info™: écran récapitulatif des parametres réseai (
connecté)

o  “Rechercher autre WIiFi": pour basculer vers un eutr
réseau WiFi (si connecté).

Continuer en confirmant avec la touche “OK "lanighe sélectionnée

et suivre les instructions. Appuyer sur RETOUR poewenir aux

pages-écrans précédentes sans confirmer les naaidifis.

MessagdNETTOYAGE FILTRE (T75G) : voir point 4.3

3.6.18 AFFICHAGE DES ALARMES/SIGNALISATIONS
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L'afficheur d’état (fig. 31 dét.D), en situationsmbmalies détectées,
peut indiquer les types d'’ALARME suivants :

- ALL1 - Alarme générale (ventilateur de cuisson, surtbau
compartiment moteur, surchauffe maximale chamb@igson) (voir
3.6.19 points A-B-C)

- ALL2 - Alarme thermocouples (voir 3.6.19 point G)

- ALL3 - Alarme surchauffe tableau électrique (voir 3.6pbgt N)

- ALL brn BLOC - Brdleur bloqué (voir 3.6.19 point D)

- ALL GAS FAN - Alarme ventilateur brleur en panne (voir 3.6.19
point )

- ALL7 - Brdleurs en blocage permanent (voir 3.6.19 point D)

T75G- TT96G-TT98G
L'équipement dispose d'un systeme d'autodiagnasaieceé.




En cas d'anomalies relevées, les ALARMES suivaresvent
s'afficher :

- Alarme ventilateur arrété

- Alarme compartiment moteur (uniquement pour TT96G-
TT98G)

- Alarme dépassement de la température maximale dgcurité

- Braleur bloqué/Brileur en blocage_permanent

- Erreur de communication cartes électroniques

- Alarme thermocouple

- Alarme tapis arrété

- Alarme ventilateur brdleur en panne (T75G)

- Alarme ventilateur brlleur (TT96G-TT98G)

- Alarme anomalie carte électronique

Quand I'une de ces alarmes se déclenche, I'unitéate électronique
affiche le type d’alarme qui s’est vérifié et raffible four. Une page-
écran s'affiche, identique a celle illustrée darfigl 33 caractérisée par
une icone représentant l'erreur au centre dechefir (fig. 33 rep. A)
sous laquelle se trouve un message textuel explfigt 33. rep. B).
La signalisation reste active jusqu’a ce que I'ppuae sur la touche
OK.

La signalisation d'alarme persiste méme si la ¢amd'alarme prend
effectivement fin. Supposons, par exemple, que elmpérature
dépasse pour un instant le seuil maximum prévuy peprendre
ensuite des valeurs correctes, I'alarme a cesstetlaireste affichée
al'écran et le four reste éteint jusqu'a sa reemsearche. Cela permet
a I'opérateur de s’apercevoir en toute circonstatecéanomalie qui
est survenue, méme si au moment de I'anomalie peesme se
trouvait a proximité du four.

En outre, en cas d'alarme, le four s'éteint efidieur continue a
indiquer la signalisation correspondante ; lorsquéppuie sur la
touche OK, on revient a la page-écran initiale’aaime n'est plus
affichée ; cependant, cela ne signifie pas queltizalie a disparu. En
effet, dés que I'on remet le four en marche, sidalie est encore
présente, elle sera a nouveau affichée et I'agpeiéeindra une fois
de plus.

ATTENT'ONI En cas de dysfonctionnement ou de

panne de l'appareil, le four commence automatiquenm la phase
de refroidissement qui dure 30 minutes et au boutellaquelle le
ventilateur de cuisson s'éteint. Appuyer sur le baiwon OK - pour
visionner l'erreur et retenter une remise sous terisn .En présence
de plusieurs erreurs, l'erreur successive s'affichea chaque
pression sur la touche OK.

Si, a la remise en marche le four est toujours enapne, appuyer
de nouveau sur la touche OK et attendre que celui-s'éteigne
automatiquement ; débrancher le cable d'alimentatia de la prise
de courant, fermer le robinet du gaz et demanderihtervention de
I'assistance technique spécialisée.

Laisser refroidir I'appareil ; l'assistance technique qui doit
éliminer la cause de la panne doit contréler qu'auen composant
de l'appareil n'est endommagé et, le cas échéant tlemplacer.
Nous fournissons ci-aprés quelques indications u&i§ pour
I'intervention du technicien.

Dans certaines situations de fonctionnement, lecdgle et/ou
I'extinction de l'appareil peuvent se produire pol@s raisons
suivantes :

3.6.19 ICONOGRAPHIE DES ALARMES :

(T75G- TT96G-TT98G (figure 33))

Chaque alarme/signalisation s'affiche sur une gagan.

A Alarme ventilateur

- Le moteur du ventilateur de cuisson est équip@edprotection
thermique qui arréte le moteur en cas d'absorgti@essive. Pour le
redémarrage, apres avoir éliminé la cause de lagpattendre que le
moteur ait refroidi. Les foursTT96G-TT98G comptent deux
ventilateurs de cuisson.

B Alarme compartiment moteurs (T64G -TT96G-TT98G)

- Si la température du compartiment des moteursaisiEple seuil
maximum en raison d'une anomalie, un interruptéwernique
intervient automatiquement en commandant le res@nent du four
; attendre que celui-ci ait refroidi et enquéter lsufonctionnement
correct et l'efficacité du ventilateur de refroiliment postérieur
(fig.52 détail Y) avant de redémarrer le four.

C Alarme dépassement de la température maximale.

- Si la température interne dépasse le seuil maximn raison d’'une
anomalie, le thermostat de sécurité, qui bloguernetionnement de
I'appareil, se déclenche automatiquement. Pour bliétale
fonctionnement de I'appareil, apres l'avoir laisstoidir et vérifié
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gqu'aucun composant n'est endommagé, dévisser lecluap de
protection du thermostat de sécurité (fig. 29 di€tpiet exercer une
pression sur le bouton situé en dessous pour rédenteermostat ;
repositionner le capuchon de protection pour éyjter le thermostat
ne se détériore, compromettant le fonctionnementl'ajgpareil.
UniquemenfT96G-TT98G : le four est muni de deux thermostats de
sécurité indépendants a réarmement manuel : leigr@our le coté
gauche (fig.29 détail P) et le second pour le déoé du four (fig.29
détail G).

D Alarme blocage brileur/Blocage de brdleur permanent

- Quand le brlleur n'arrive pas a s'allumer, blsgue. Vérifier que le
gaz est ouvert et prendre en compte le fait qutadanpouvoir
alimenter le brdleur, le circuit du gaz doit évacler qui s'y trouve
et que cela pourrait prendre plusieurs tentativahichage. Une autre
raison pourrait étre l'inefficacité du dispositillbmage par train
d’étincelles qui ne se trouverait pas a la bonrstadce (position
correcte fig. 48).

REMARQU E: Dans TT98G, T64G efT96G la logique

de gestion des brdleurs prévoit qu'en cas de blocagl'appareil
retente automatiqguement trois cycles d'allumage pauchaque
brlleur disponible avant I'affichage de I'alarme !

En cas d'alarme, attendre que le compte a reboitrsesminé puis
appuyer sur OK pour débloquer I'alarme. AppuyerSTART pour
redémarrer. Si le brlleur s'allume pendant quelgeesndes puis se
bloque, vérifier que I'alimentation phase et neasecorrecte ou que
le détecteur fonctionne de facon efficace.

REMARQU E: Lallumeur et le détecteur sont immergés

dans les flammes en service et peuvent donc se défer et ne plus
fonctionner ; les remplacer périodiguement, selona procédure
décrite au point 5.14.

La commande de flamme du brdleur a une sécurégiiée qui permet
le blocage permanent du brdleur dans le cas oodsIsle produisent
dans l'intervalle de temps de 15 minutes. Si aelareduit, I'appareil
s'éteint automatiquement aprés avoir pris connacEsalu message
d’erreur, attendre la fin de la phase darrét ppiecéder au
redémarrage de l'appareil (voir 3.6.2).

F Erreur communication (T75G- TT96G-TT98G)

-Indique que la communication entre les cartest@pijues est
compromise. Controler que les cartes sont correstealimentées et
que les connexions sont intactes.

G Alarme thermocouple

-Indique que le thermocouple est endommagé ou décté Sur
TT96G-TT98G : l'afficheur indique également si le thermage
endommagé est celui de gauche ou de droite.

H Alarme tapis (T75G- TT96G-TT98G)

Le motoréducteur du convoyeur est muni d'un systdeneontréle
rétroactif de la vitesse ; s'il ne tourne paséitldnche I'alarme.

| Alarme ventilateur brdleur en panne (T64G-T75G)

- Le ventilateur du brdleur est muni d'un systemeahtrdle rétroactif
de la vitesse. Si le ventilateur ne tourne pasibtosrne a sa vitesse
maximale, qui est supérieure a celle prévue pardemmetres, l'alarme
se déclenche.

L Alarme ventilateur braleur en panne (TT96G-TT98G)

- Le ventilateur du brileur est muni d'un systémeahtrole rétroactif
de la vitesse. Si le ventilateur ne tourne pasibtosrne a sa vitesse
maximale, qui est supérieure a celle prévue pardemmetres, l'alarme
se déclenche. On peut également se retrouver dansondition dans
laquelle le pressostat est endommagé ou investiupaflux d'air
irrégulier provoquant la sous-alimentation du huéilet Iimpossibilité
pour le ventilateur d'atteindre la vitesse attendiiefaut donc
également controler le pressostat et son circuitvérifiant en
particulier que les 2 tubes métalliques de capteel'air vers le
pressostat sont propres.

M Alarme anomalie carte électronique T75G- TT96G-TT98G)

- indique une panne au niveau de la carte élecuengui pilote le
contrle de la veilleuse du brileur. L'alarme reléme condition de
danger impliquant une présence de la flamme damsat&itions de
fonctionnement qui ne le prévoient pas : en phaseefioidissement
ou au cas ou la température mesurée serait plusedtpie le point de
consigne.

Dans ce cas, la procédure d'extinction ne dure3jugnutes (par
rapport aux 30 minutes standards) aprés quoi pégquent s'éteint
automatiquement ; a la remise en marche successivenessage
indique que cette anomalie était présente au modetd derniére
extinction.



Contacter I'assistance technique qui devra éliminela cause de la
panne et contrdler qu'aucun composant de l'appareil n'est
endommagé et éventuellement le remplacer.

En cas d'anomalies relevées, les SIGNALISATIONSvantes
peuvent s'afficher :

N Surchauffe tableau électrique :

-indigue que la température du compartiment des posants
électriques a dépassé le seuil limite. T6AG96G-TTI8G : vérifier
le fonctionnement du ventilateur de refroidissen{égi52 dét.Y).

P Panne pressostat (TT96G-TT98G)

- évalue en phase de démarrage si les pressostatsimsacts.
Contacter I'assistance technique qui devra élimiaecause de la
panne et contrbler qu'aucun composant de ['appareii'est
endommagé et éventuellement le remplacer.

Q Extinction anormale (T75G- TT96G-TT98G)

-s'affiche a la mise sous tension et indique qudelaiére extinction
du four s'est produite de fagon erronée, c'esteelie les instructions
fournies au paragraphe 3.7 n'ont pas été suivies.

ATTENT'ONI ne tenir compte de la signalisation

d'extinction anormale QUE dans les cas suivants :

1. en présence d'une condition réelle de danger ifiguant la mise
hors tension de I'équipement au moyen du bouton cpede-poing
d'urgence (fig. 29 détail O)

2. en présence d'une coupure temporaire et inattené de courant
pour des causes externes non imputables a |'utilisur.

Dans tous les autres cas, exécuter correctementgeocédure de
mise hors tension de I'équipement, sous peine deddommager de
facon irréversible !!

En cas de signalisation, la centrale affiche ardiécle type de
signalisation qui s'est vérifiée. En appuyant skr(@y. 31 rep. 15),
on prend acte de la signalisation visuelle et soifsirprésente) et le
message disparait. Au besoin, terminer la cuistoooetacter le
service d'assistance.

3.7 ARRET

164G :

Pour arréter l'appareil, appuyer sur la touche STfgP31b dét. 17) ;
la_ventilation se poursuit pendant environ 30 minugés pour faire
baisser progressivement la température afin de présver la durée
de vie des composants ; uniguement guand ce tempst €coulé,
couper la tensionen tournant sur “0” l'interrupteur (fig.31b dét.E)

ATTENT'ON ' Encas d’'urgence, couper la tension en

tournant le bouton de l'interrupteur général sur la position “0”
(fig. 31b, dét. E).

T75G- TT96G-TT98G:

Pour arréter I'appareil, appuyer sur le bouton ST@FB1 détail 18);
LA VENTILATION SE POURSUIT PENDANT ENVIRON 30
MINUTES POUR FAIRE BAISSER PROGRESSIVEMENT LA
TEMPERATURE AFIN DE PRESERVER LA DUREE DE VIE
DES COMPOSANTS ; UNE FOIS CE TEMPS ET LE TEMPS
DE REFROIDISSEMENT DES COMPOSANTS ECOULES, LE
FOUR S'ARRETE AUTOMATIQUEMENT.

REMARQUE: EviTER LES EXTINCTIONS

BRUSQUES. Au besoin, éteindre le four avant qu'il @ s'éteigne
automatiguement, ATTENDRE QU'IL AIT ATTEINT UNE
TEMPERATURE INFERIEURE A 100°C (210°F), puis appuyer
sur la touche STOP+ ECO STANDBY pendant quelques stants
(fig. 31 rep. 18+ fig. 31 pos. 19) ; l'afficheur idique le message
“SHUTDOWN?”, appuyer sur OK pour confirmer la procédure
d'extinction qui déconnectera le four du secteur atbout d'une
minute ou bien appuyer sur RETOUR pour annuler l'opération et
revenir a la page-écran principale.

ATTENTION! En cas d'urgence, couper le courant en

appuyant sur le bouton coup-de-poing d'urgence (fig29 détail O).

REMARQUE Quand le bouton coup-de-poing

d'urgence (fig.29 détail O) a été enfoncé, il resfressé en position
de sécurité jusgu'a ce qu'on le déblogue en le tomant en sens
inverse horaire au terme de l'urgence.

3.8 UTILISATION

Apres avoir programmeé les parametres de cuissépaper le produit
devant étre cuit sur un support spécialement pééwet effet (grille,
plateau, etc.) en faisant attention a ce qu’iloreegpas des perforations
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de la grille. A l'aide d'une pelle, mettre le pridsur le tapis
transporteur du coté de lI'entrée dans la chambreuisson, afin
gu'une fois qu'il sera cuit, il puisse sortir duté®pposé.

En cas de manque d'expérience quant aux valeursgiammer,
commencer a cuire a des températures de 310°C/50B&G-
TT96G-TT98G270°C/520°F) pendant un temps de cuissend
minutes. Puis en fonction du résultat obtenu aréangere cuisson,
modifier les parametres jusqu'a ce que I'on tréesv@aleurs optimales
répondant aux exigences de l'utilisateur. On au¢grggnéralement la
température pour augmenter le dorage et on prolngemps pour
augmenter la cuisson effective. Par souci d'unifigrni est conseillé
d’éviter des températures supérieures a cellesayiprévues pour le
type de produit & cuire.

Il faut environ 25/35 minutes pour atteindre la pémature souhaitée;
commencer la cuisson quand la température s'edlista.

REMARQUE L'estimation du temps nécessaire pour

amener le four a la température souhaitée, affichéurant la phase
réchauffage sur la barre des messages de T75G- TT®6TTI8G

(fig. 30 rep. 3) est fournie a titre indicatif et de change
sensiblement en fonction des paramétres saisis ehgse de mise
sous tension.

ATTENT'ONI Les opérations de pose initiale et de

récupération finale du produit a cuire doivent étreeffectuées au
moyen d'équipements spéciaux de protection contred accidents,
tels que des pelles a pizza, etc. (fig. 35, détél) et faire trés
attention. Quand I'appareil est en fonction, persone ne doit
s’approcher des parties en mouvement pour aucune ison ; toute
opération doit étre effectuée aprées avoir éteintdippareil.

Sur T75G, TT96G et TT98G est possible d'observerpleases de
cuisson a travers la vitre qui se trouve sur ldepavant. S'il fallait
intervenir sur le produit, par exemple pour perear,moyen d’'un
ustensile, les bulles pouvant se former sur lagpiizest possible
d’ouvrir la porte a l'aide de la poignée avant.(8§, détail Q) ; mais
cela doit étre fait avec le maximum de précaution.

ATTENTION! Een phase d'ouverture et de fermeture de

la porte susmentionnée, il faut absolument effectuda prise de la
poignée par le bas sans placer les doigts sur larpa supérieure
de celle-ci afin d’éviter qu’ils ne s’encastrent owgu’ils n’entrent
en contact avec la partie chaude de la porte.

ATTENT'ONI L'acces a l'intérieur de la chambre au

moyen de la porte doit (T75G-TT96G-TT98G) avoir lie

uniguement et exclusivement avec des ustensiles, éimsant

attention a ce qu'ils ne soient pas accrochés paa bande et que,
de toute maniére, lesdits ustensiles ne puissentspamporter les
bras ou les jambes a l'intérieur.

L'introduction des bras ou des jambes a l'intérieurde la chambre
ne doit avoir lieu pour aucune raison ; il subsistde risque de se
brller et I'éventuel accrochage avec la bande pewbomporter le

risque d'étre emportés et écrasés par le mouvemede celle-ci.

ATTENT'ONI En fin de journée de travail, se rappeler

de débrancher I'électricité et de fermer le robinetdu gaz situé en
amont du four. Si le four n'est pas utilisé pendantongtemps, le
nettoyer soigneusement et aérer constamment les dax dans
lesquels il est installé.

ATTENT'ONI A la sortie le produit cuit est bralant :

faire bien attention surtout quand la bande se troue en haut par
rapport a l'opérateur.

4 ENTRETIEN ORDINAIRE

4.1 OPERATIONS PRELIMINAIRES DE SECURITE

ATTENTION! Avant deffectuer toute opération

d’entretien, arréter I'appareil en suivant la procédure illustrée au

point 3.7 et toujours couper le courant en éteignan les

interrupteurs installés a [I'extérieur de I'appareil. Couper

l'alimentation du gaz. Les opérations doivent étreffectuées aprés
le refroidissement de I'appareil.

Toutes les opérations d’entretien doivent étre eftduées en
adoptant des équipements appropriés contre les adeints et par

un personnel qualifié.

Toutes les mesures adoptées ont pour objectif la e

conservation de I'appareil ; leur non application purrait causer



de sérieux dommages non couverts par la garantie rsi que
I'exposition aux risques.

4.2 NETTOYAGE ORDINAIRE

Apres avoir effectué les opérations indiquées aantpal, pour le
nettoyage suivre les instructions suivantes :

Chaque jour & la fin du travail, quand I'appareiefoidi, éliminer
soigneusement les éventuels résidus de cuiss@ida d'un chiffon
ou d’'une éponge éventuellement humidifiés avectede Isavonneuse
puis rincer et sécher, en nettoyant les partiéséss en suivant le sens
du satinage.

Exécuter un nettoyage approprié de tous les compmaacessibles.

REMARQUE: CcONTROLER ET NETTOYER
REGULIEREMENT LES GRILLES POSTERIEURES (FIG.10
DET.A) POUR L'ENTREE DE LAIR, LE_MANQUE DE

PROPRETE PEUT PROVOQUER LA SURCHAUFFE DES
COMPOSANTS ET DES PANNES.

REMARQU E: Nettoyer le tapis & I'aide d’'une brosse en

nylon rigide.
Extraire les bacs de collecte de la farine de eémitde gauche (fig.14
détail T), les nettoyer puis les remonter.

ATTENTION! Eiiminer chaque jour avec soin tout

dépobt éventuel de graisse pouvant s'étre formé peadt la cuisson
car ils peuvent provoquer des combustions et desftigrations.

ATTENTION! e lavez pas I'équipement avec des jets

d'eau ou des nettoyeurs a vapeur. Eviter que I'eanu les éventuels
produits utilisés n'entrent en contact avec les paies électriques.
Il estinterdit d'utiliser pour le nettoyage des déergents dangereux
pour la santé.

REMARQUE Ne pas nettoyer les vitres des portes

lorsqu’elles sont encore chaudes.

Ne pas utiliser de solvants, de produits détergentontenant des
substances agressives (chlorées, acides, corrosiesasives, etc.)
ou des outils pouvant abimer les surfaces ; avantedmettre en
marche s’assurer de ne pas avoir laissé dans I'appsl les produits

ou les outils utilisés pour le nettoyage.

4.3 NETTOYAGE DU FILTRE A AIR POUR LE
BRULEUR (uniqguement T75G)
Au bout de 900 heures de cuisson, le messaJeETTOYAGE
FILTRE "s'affiche, invitant a nettoyer le filtre a air dulleur.
L'opérateur aura la possibilité de continuer adilar en appuyant sur
RETOUR (fig. 31 rep. 16) ou bien de frapper le cédet a l'intérieur
du porte-filtre (fig. 37 détail C) et remettre BB0 heures a zéro.
Si l'opérateur choisit d'enfoncer la touche RETOUR,message
NETTOYAGE FILTRE s'affiche a chaque mise sous tmmspour
permettre de terminer le cycle de cuisson en cdtnsuite le choix
sera reproposé au DEMARRAGE.

Si l'opérateur choisit d'enfoncer la touct@K ”(fig. 31 rep. 15) on
accede a la page-écran d'introductiorfC@DE INTERNE FILTRE
pour remettre les 900 heures a zéro. Introduicedie de 4 chiffres en
sélectionnant le chiffre souhaité avec les toudkehes, confirmer
avec OK et introduire les autres chiffres. Un ragssaffiche le
résultat positif ou négatif de I'opération.

ATTENT'ONI Un filtre sale peut compromettre le

rendement et la sécurité de I'appareil.

Eteindre I'appareil, retirer le couvercle avec diésttes et le filtre en
tissu de son logement & l'aide d'un tournevis plaoé la fente prévue
a cet effet sur le bord du couvercle (fig. 37)

Le filtre en tissu (fig. 37 détail F) peut étre dasous un jet d'eau et
rincer ou simplement secoué a sec pour le séchage.

Mémoriser le code de 4 chiffres écrit dans le pélte (fig. 37 détail
C)C)

Placer le filtre en tissu dans le couvercle at@i#sn ayant soin de
tourner le cbté le moins dense vers l'entrée de itaet accrocher le
couvercle a la base dans la position prévue
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Remettre I'appareil en marche et taper le codeniatdu filtre pour
compléter I'opération.

4.4 PERIODES D'INACTIVITE

Si l'appareil n'est pas utilisé pendant de longuée®des :

- le débrancher de I'alimentation électrique.

- couper l'alimentation du gaz.

- le couvrir pour le protéger de la poussiére.

- aérer périodiquement les locaux.

- procéder a un nettoyage avant de I'utiliser aveau.

Avant la mise en fonction aprés la période de rdisation répéter la
procédure prévue au point 3.5.1.



LES INSTRUCTIONS
EXTRAORDINAIRE"

HABILITE PAR LE FABRICANT.

ATTENTION!
SUIVANTES
SONT STRICTEMENT RESERVEES AU PERSO NNEL
TECHNIQUE SPECIALISE MUNI D'UNE LICENCE SPECIFIQUE,

RELATIVES A "L'ENTRETIEN

RECONNU ET

5 ENTRETIEN EXTRAORDINAIRE

51 OPERATIONS PRELIMINAIRES DE SECURITE

ATTENT'ONl Avant toute opération d’entretien,

arréter I'appareil en suivant la procédure illustrée au point 3.7 et
couper l'alimentation électrique en débranchant le cable
d'alimentation de I'appareil de la prise de courant

Couper 'alimentation du gaz en fermant le robinetcentral.

Les opérations doivent étre effectuées aprés le reidissement de
I'appareil.

Eclairer la zone de travail pendant les phases d'é¢metien et
d’emploi nocturne ou bien en cas de visibilité indfisante.

Toutes les opérations d’entretien et de réparatiordoivent étre
effectuées en adoptant des équipements appropriésntre les
accidents et par un personnel qualifié reconnu etdbilité par le
fabricant.

La porte du four protégée par un cadenas (fig.16 dail H) peut
exclusivement est ouverte par des techniciens spdés informés
des risques potentiels et équipés des protectionsportunes.
Toutes les mesures adoptées ont pour objectif la iwoe
conservation de I'appareil ; leur non application purrait causer
de sérieux dommages non couverts par la garantie rsi que
I'exposition aux risques.

ATTENTION! Périodiqguement (au moins une fois par

an), et en cas d'anomalies de fonctionnement, I'appeil doit étre
contrélé par un technicien spécialisé qui doit enérifier I'état ;
vérifier a cette occasion le fonctionnement du themostat de
sécurité ; accéder également a tous les compartintsiatéraux et
postérieurs et aspirer soigneusement tout dépdt gmussiere ou de
farine qui s'est déposé a l'intérieur ; vérifier awssi que toutes les
vis_sont ddment serrées, notamment les vis de sege du
ventilateur a la téte du braleur (fig. 23 détail S)

Pour toute intervention d'entretien sur le circuit du gaz, utiliser
un scellant tel que LOCTITE 577

REMARQUE: cHAQUE FOis QUE L'ON

INTERVIENT SUR LES COMPARTIMENTS LATERAUX DES
BRULEURS, S’ASSURER ENSUITE QUE LES CABLES DE
LALLUMEUR ET DU DETECTEUR NE SONT
ABSOLUMENT PAS EN CONTACT ENTRE EUX OU AVEC
D'AUTRES COMPOSANTS DE L'APPARAIL, SINON IL
N'EST PAS EXCLU Q'UNE DISPERSION SE PRODUISE,
POUVANT CAUSER DES PANNES EN PHASE DE
DETECTION ou ENDOMMAGER L'APPAREIL,
NOTAMMENT LE CONTROLE DE LA FLAMME

REMARQUE pour TT96G: S'il faut démonter les carters

latéraux de protection des brileurs (fig.20 dé¢gjld’abord marquer
la position des pommeaux (fig.17 détail A et B) daglages latéraux
de passage de l'air, ceci pour pouvoir les remettes la méme
position au terme du remontage des carters.

5.2 NETTOYAGE GENERAL

ATTENTION! en extrayant les composants a l'intérieur

de la chambre de cuisson, on court le risque de toluer des bords
tranchants (ailettes des éléments chauffants, et¢par conséquent
toutes les opérations doivent étre effectuées en ilisant
I'équipement de protection nécessaire.

Apres avoir effectué les opérations indiquées ot |5ol, procéder au
nettoyage comme suit.

Effectuer régulierement un nettoyage général dmpdieeil. Quand
I'appareil a refroidi, enlever soigneusement tassrésidus résultant
de la cuisson de tous les composants a I'intégear’extérieur a
I'aide d’'un chiffon ou d’une éponge éventuellemienmidifié avec
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de l'eau savonneuse puis rincer et sécher, enyaettdes parties
satinées dans le sens du satinage.

REMARQUE A la fin du nettoyage, les soufflantes

internes doivent étre remontées dans leur positiodiorigine. Si les
conduites de I'air sont montées de fagon erronéesl@ropriétés de
la cuisson seront altérées.

REMARQUE: uniguement pour TT96G-TT98G : en

remontant les soufflantes, respecter le grenaillagges composants
tel qu'il est indiqué sur l'étiquette (TT96G fig. 4 détail M -
TT98G fig. 4b détail M).

ATTENTION! Eiiminer régulierement et soigneusement

de la chambre de cuisson les éventuelles graissas quraient
débordé en phase de cuisson car elles pourraientguoquer des
déflagrations.

REMARQU E: nest opportun de nettoyer régulierement

I'extrémité accessible des thermocouples afin de rméenir
I'efficacité dans le temps (T64G TT96G TT98G fig. 5 détail W).

REMARQUE: TT96G! Nettoyer régulierement les 2

tubes métalliques de capture de l'air vers le presstat (fig.51

détail P) :

- Enlever le panneau postérieur (fig. 52 détail Té earter interne
(fig. 52 détail S).

- Extraire les tubes en silicone

- Nettoyer soigneusement surtout [lintérieur des 2esu
métalliques de capture de l'air du pressostat5@glétail P)

- Exécuter les opérations inverses pour le remongéagéaisant
attention que les tubes en silicone ne fassendg@asurbes trop
seches qui empécheraient le passage de I'air

REMARQUE TT98G ! Nettoyer régulierement les 2

tubes métalliques de capture de l'air vers le presstat (fig.51

détail P) :

- Démonter les capots inférieurs (fig.50 détails Adpt

- Extraire les tubes en silicone

- Enlever les vis (fig.51 détail N)

- Extraire les 2 tubes métalliques de capture de Vars le
pressostat (fig.51 détail P) et les nettoyer saigament surtout
a l'intérieur.

- Effectuer les opérations dans l'ordre inverse p@uemontage
en veillant & ce que les tubes en silicone ne wEaripas de
courbes trop serrées qui risquent d'obstruer Isaogsde I'air.

ATTENT'ONl Ne lavez pas I'équipement avec des jets

d'eau ou des nettoyeurs a vapeur. Eviter que I'eanu les éventuels
produits utilisés n'entrent en contact avec les paies électriques.
Il estinterdit d'utiliser pour le nettoyage des déergents dangereux
pour la santé.

REMARQUE: CONTROLER ET NETTOYER

REGULIEREMENT LES GRILLES POSTERIEURES (fig.10
détail A) POUR L'ENTREE DE L'AIR, LE MANQUE DE
PROPRETE PEUT PROVOQUER LA SURCHAUFFE DES
COMPOSANTS.

REMARQU E: Nettoyer le tapis a l'aide d’une brosse en

nylon rigide.

REMARQUE Ne pas nettoyer les vitres des portes

lorsqu’elles sont encore chaudes.

Ne pas utiliser de solvants, de produits détergentontenant des
substances agressives (chlorées, acides, corrosiesasives, etc.)
ou des outils pouvant abimer les surfaces ; avantedmettre en
marche s’assurer de ne pas avoir laissé dans I'appsl les produits

ou les outils utilisés pour le nettoyage.



52.1 DEMONTAGE DES COMPOSANTS

ATTENTION! Quelques-unes des opérations indiquées

ci-aprés, comme le démontage du tapis, exigent laésence d'au
moins deux personnes.

Apres avoir effectué les opérations indiquées aimtp®.1, pour
accéder a toutes les piéces, suivre les instrigctnivantes :

- Enlever le cadenas (fig.16, détail H), dégagerdehet (fig.16, détail
R) et ouvrir la porte avant (fig.16, détail S).

- Extraire les soufflantes supérieures (uniquenmnir TT96G -
TT98G : extraire d'abord les soufflantes centrales)

- Soulever les deux cloisons latérales réglabligsl@, détail 1), au
moyen des pommeaux (fig.16, détail L).

- Sortir le support de stationnement du produiltest présent (fig. 14
détail D)

- Retirer les bacs de collecte de la farine detelrei de gauche (fig.
14, détail T).

- Extraire la protection du joint du tapis (fig.2#&tail U), en dévissant
la vis qui le bloque (fig.36, détail X) ; pour T64t8crocher également
les deux étriers de blocage du tapis (fig. 55 gét.F

- Soulever le convoyeur du c6té du moteur de qesigentimétres et
extraire le joint du tapis (fig.16 détail Z).

- Extraire le convoyeur du c6té du moteur (fig..36)

- Extraire les soufflantes inférieures (uniquemenur TT96G -
TT98G : extraire d'abord les soufflantes centrales)

- Effectuer les opérations nécessaires.

5.22 MONTAGE DES COMPOSANTS

ATTENTION! Quelques-unes des opérations indiquées

ci-aprés, comme le montage du tapis exigent la pewe d'au
moins deux personnes.

REMARQUE uniquement pour TT96G TT98G : en

remontant les soufflantes, respecter le grenaillagées composants
tel qu'il est indiqué sur I'étiquette (fig. 4d-4b cétail M) et remonter
d'abord les soufflantes latérales puis les soufflaes centrales ; en
remontant les soufflantes veiller a ce que les tubale support des
thermocouples pénétrent bien a lintérieur de la sofflante ;
toujours s'assurer que les soufflantes se positioent bien a fond
sur la paroi verticale du four.

En présence d'aspérités qui empéchent le coulissemeorrect du
panneau a bord adouci sur le corps de la soufflantdes éliminer
avec du papier abrasif trés fin (grain 600).

Apres avoir effectué les opérations indiquées ant 31, monter les
composants, en procédant comme suit :

- Introduire les soufflantes inférieures.

- Enfiler le convoyeur du c6té du moteur (fig. 86)e positionner dans
son logement, en veillant a ce que l'arbre du cgauo et la
motorisation soient alignés.

- Vérifier que les deux joints métalliques sontéguerre I'un par
rapport a I'autre, et au besoin, tourner I'arbreahis jusqu’a ce qu'il
soit en équerre, afin de permettre I'introductienjaint central (fig.
36, détail Z), soulever le convoyeur du c6té dueuode quelques
centimétres et introduire le joint central du tapis

- Controler que la transmission est alignée, plé@earouverture du
joint du tapis (fig. 36, détail U) et visser la \de blocage (fig. 36,
détail X); pour T64G décrocher également les derieré de blocage
du tapis (fig. 55 dét.F).

- Placer les bacs de collecte de la farine deaatitie gauche (fig. 14,
détail T).

- Introduire I'éventuel support de stationnemenprhduit en option
(fig. 14 détail D).

- Repositionner les parois latérales réglableshatdeur souhaitée.

- Introduire les soufflantes supérieures.

- Fermer la porte antérieure (fig.16, détail S)a porte se ferme mal,
cela signifie que les deux soufflantes ne sont geass la bonne
position. Ne pas forcer la porte, faire coulisgsr $oufflantes a fond
et refermer la porte ; fermer le dispositif d'actrage (fig. 16 détail
R) puis introduire et fermer le cadenas (fig. 16idéd).

R EMARQ UE: avant de remettre I'appareil sous tension,

contréler que tous les composants, en particuliees soufflantes,
ont été correctement remontés.

ATTENTION!

cadenas.

Ne pas oublier d'enlever la clé du
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5.3 ACCES AUX COMPOSANTS ELECTRIQUES

53.1 OUVERTURE DU PANNEAU DES COMPOSANTS
ELECTRIQUES

Apres avoir effectué les opérations indiquées antfo1, ouvrir le

panneau des composants électriques en procédanteceuit :

- Retirer les vis (fig. 38, détail V).

T75G: desserrer I'embout serre-cable (fig. 38 détail M)

- Faire coulisser le panneau des composants éleesi(fig. 38 détail
Z), en faisant passer le cable de l'alimentatiorsd@ambout.

- Placer les deux vis (fig. 38, détail Y) danstlesis prévus a cet effet,
puis les bloquer en utilisant les deux écrous @Ry. détail K) qui se
trouvent sur la vis (fig. 38, détail J).

TT96G -TT98G : en ce qui concerne les composants positionnés du
cOté opposé au motoréducteur, ouvrir le panneavindesupteurs
(fig.38 détail Z) ; pour accéder aux composants afité du
motoréducteur, dévisser les 2 vis de fixation 8igdétail L) et tourner

le panneau latéral (fig. 36 détail P).

5.3.2 REMPLACEMENT DES
TABLEAU ELECTRIQUE

Apres avoir effectué les opérations indiquées antfml, pour le

remplacement des composants du tableau électpaueder comme

suit :

- Ouvrir le panneau des composants électriquessiamant la

procédure indiquée au point 5.3.1.

- Débrancher le composant.

- Remplacer le composant.

- Effectuer les opérations de remontage dans éanderse, en veillant

a connecter correctement le composant.

- Fermer le panneau des composants électriquesuigans la

procédure indiquée au point 5.3.4.

REMARQUE: En cas de remplacement de la carte

électronique, effectuer un RESET (remise a I'étatnitial) de
I'appareil d'aprés le point 5.18.

COMPOSANTS DU

5.3.3 REMPLACEMENT DU FUSIBLE

Le circuit électrique comprend des fusibles qiils sont grillés, ne
permettent pas le démarrage de I'appareil etifalgje du tableau de
commande, ne permettent ni le démarrage de l'appatallumage
de I'écran a cristaux liquides. Dans ce cas, eériétat du fusible et
le remplacer par un fusible de la méme valeur ehéme type.
Effectuer les opérations indiquées au point 5.poet l'intervention,
suivre les instructions reportées ci-apres :

- Ouvrir le panneau des composants électriquessiwamant la
procédure indiquée au point 5.3.1.

- Retirer le fusible (fig. 38 détail N), le contedlet le remplacer par un
fusible ayant les mémes caractéristiques.

- Effectuer les opérations inverses pour le rengmta

- Fermer le panneau des composants électriquesuigans la
procédure indiquée au point 5.3.4.

534 FERMETURE DU PANNEAU DES COMPOSANTS
ELECTRIQUES

Apres avoir effectué les opérations indiquées antgal, fermer

panneau des composants électriques en procédantecsuit :

T64G : Fermer le panneau latéral en le tournant (figl882) et
monter les vis (fig.38 dét.V).

T75G: Enlever les deux écrous (fig. 38, détail K), pues
repositionner sur la vis (fig. 38, détail J).

- Replacer le panneau des composants électrigge8gfdétail Z), en
faisant passer le cable de I'alimentation a I'eedi€ide I'embout.

- Monter les vis (fig. 38, détail V).

- Serrer I'embout serre-cable (fig. 38 détail M).

TT96G-TT98G : Pour le tableau des composants situé du c6té éppos
au motoréducteur, fermer le panneau des interrupéig.38 détail Z)

en le faisant pivoter et monter les vis (fig.38ailé¢). Pour le tableau
des composants c6té motoréducteur, faire pivotpateeau latéral
(fig. 36 détail P) et visser les 2 vis de fixatifig.36 détail L).



ATTENT'ONI En faisant coulisser puis en refermant le

panneau des composants électriques, faire extrémemettention
a ne pas écorcher, encastrer ou écraser les fils micapillaire du
thermostat de sécurité.

535 REMPLACEMENT DES BROSSES DU MOTEUR DU
TAPIS

REMARQUE: Le moteur du tapis de T75G-TT98G
(Tabl. A et B détail 57) contient deux balais (TablA et B détail 58)
qui s'usent durant le fonctionnement ; c’est pourqgoi il faut les
remplacer lorsqu'ils sont usés.

Contréler régulierement que les balais ne sont pagsées et les
remplacer le cas échéant (un lot de deux balais dechange est
fourni a l'intérieur du logement du motoréducteur) ; il est conseillé
de toujours disposer de balais de rechange.

Apres avoir effectué les opérations indiquées antgnl, procéder
comme sulit :

- Ouvrir le panneau des composants électriquessigmant la
procédure indiquée au point 5.3.1.

- dévisser les deux capuchons de couverture dessl®ilextraire les
balais

- Insérer les balais neufs et replacer les deuxatams de couverture.

- Fermer le panneau des composants électriquesuigans la
procédure indiquée au point 5.3.4.

5.3.6 REMPLACEMENT DU

MOTEUR/MOTOREDUCTEUR DU TAPIS
Apres avoir remplacé les trains des balais (T75@83) on pourrait
devoir remplacer le moteur du convoyeur.
Apres avoir effectué les opérations indiquées antgol, procéder
comme suit :
- Ouvrir le panneau des composants électriquessiamant la
procédure indiquée au point 5.3.1.
- Démonter le motoréducteur, le placer sur un plentravail et
remplacer le moteur.
- Remonter le motoréducteur dans le four en faisétention a le
réaligner correctement sur 'arbre du tapis.
- Fermer le panneau des composants électriquesuigans la
procédure indiquée au point 5.3.4.

5.4 REMPLACEMENT DU
SECURITE

ATTENTION! Vérifier périodiqguement le

fonctionnement du thermostat de sécurité.
Apres avoir effectué des opérations indiquées aut pdl, remplacer
le thermostat de sécurité en procédant comme suit :

THERMOSTAT DE

T64G : Ouvrir la porte antérieure (fig.10 dét.S)

- Extraire la soufflante supérieure droite afin dérifier le
positionnement du capteur du thermostat a traveershembre de
cuisson.

- Ouvrir le panneau porte-composants en suivgnoleédure indiquée
au point 5.3.1.

- Débrancher les cosses faston du thermostat.

- Enlever la protection du bouton de réactivatibdévisser I'écrou de
fixation du thermostat (fig. 29, dét. P).

- Extraire le capteur du thermostat de sécurité.

- Remplacer le thermostat et positionner correctenie capteur
vérifié précédemment a travers la chambre de aquisso

- Exécuter les opérations inverses pour le rementag

- Fermer le panneau porte-composants en suivarpgrdaédure
indiquée au point 5.3.4.

T75G: - Enlever la paroi latérale réglable gauche erisdémt les
pommeaux (fig. 39, détail L).

- Enlever la porte supérieure gauche (fig. 39,ibdéja en dévissant
les vis de fixation.

- Eloigner l'isolation et retirer le capteur durthestat (fig. 39 détail
V).

- Ouvrir le panneau des composants électriquessigmant la
procédure indiquée au point 5.3.1.

- Enlever la protection du bouton de réactivatibdévisser I'écrou de
fixation du thermostat (fig. 29, détail P).

- Débrancher les connecteurs faston du thermostat.
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- Remplacer le thermostat et le capteur correspangais remplacer
la partie d’isolation éventuellement endommagée.

- Effectuer le remontage en suivant I'ordre inverse

- Fermer le panneau des composants électriquesuigmans la
procédure indiquée au point 5.3.4.

TT96G: le four est muni de deux thermostats de sécuiigendants
a réarmement manuel: le premier pour le coté ga(fith29 détail P)
et le second pour le cété droit du four (fig.50ailés).

Enlever le panneau postérieur (fig.52 détail T)eetarter interne
(fig.52 détail S)

- Débrancher les connexions électriques.

- Débrancher électriquement le ventilateur (figd&#ail Y) et enlever
I’étrier avec le ventilateur en desserrant less3de fixation (fig. 52
détail K-2)

- Enlever les carters de protection isolant respe(fit.37 détail A-B)

- Déplacer l'isolation en essayant de ne pas I'endager.

- Desserrer les vis de fixation et extraleecapteur du thermostat de
sécurité.

- Ouvrir le panneau de la porte des composante gété concerné en
suivant la procédure au point 5.3.1.

- Dévisser I'écrou de fixation du thermostat.

- Débrancher les connecteurs faston du thermostat.

- Remplacer le thermostat et positionner correctenhe capteur
vérifié précédemment a travers la chambre de auisso

- Effectuer le remontage en suivant I'ordre inverse

- Fermer le panneau des composants en suivarmdagure indiquée
au point 5.3.3.

TT98G: le four est muni de deux thermostats de sécunipendants
a réarmement manuel : le premier pour le coté ga(f@dh29 détail P)
et le second pour le cété droit du four (fig.50ailés).

Ouvrir la porte antérieure (fig.16 détail S) etraie le convoyeur de
la chambre de cuisson en effectuant les opéraitiaiiuées au point
5.2.1.

- Extraire la soufflante inférieure gauche afin dérifier le
positionnement du capteur actuel du thermostaa\éets la chambre
de cuisson.

- Enlever la porte inférieure (fig.50 détail A oy &h dévissant les vis
de fixation.

- Extraire le capteur du thermostat de sécurité.

- Ouvrir le panneau des composants du c6té con@rrgtiivant la
procédure décrite au point 5.3.1.

- Dévisser I'écrou de fixation du thermostat.

- Débrancher les connecteurs faston du thermostat.

- Remplacer le thermostat et positionner correctenhe capteur
vérifié précédemment a travers la chambre de auisso

- Effectuer le remontage en suivant l'ordre inverse

- Fermer le panneau des composants en suivarmdagure indiquée
au point 5.3.3.

55 REMPLACEMENT DU THERMOCOUPLE
Apres avoir effectué les opérations indiquées antiol, remplacer
les thermocouples en procédant comme suit :

T75G: - Enlever la paroi latérale réglable gauche ernisdémt les
pommeaux (fig. 39, détail L).

- Enlever la porte supérieure gauche (fig. 39,ibdéja en dévissant
les vis de fixation.

- Dévisser I'écrou de fixation du thermocouple (8§, détail E).

- Identifier et débrancher les deux cables d'alitagon du
thermocouple.

- Remplacer le thermocouple en veillant a le sedears la position
indiquée dans la fig. 39, avec I'élément en céraeig la distance
correcte de la paroi de la chambre de cuisson.

- Pour le remontage, effectuer les opérations tarse inverse, en
veillant & raccorder les connecteurs en respelganuolarités.

T64G-TT96G -TT98G : le T64G est pourvu de deux thermocouples
(gauche), 1e3T96G-TT98G de deux thermocouples (Gauche, Droit).

REMARQU E: Quelle que soit la raison du démontage ou

du déplacement d'un thermocouple, IL EST NECESSAIRE pour
son intégrité, DE LE MANIPULER EN LE SAISISSANT
EXCLUSIVEMENT PAR LE TUBE ET JAMAIS PAR LE
CABLE.




- Ouvrir le panneau des composants en suivanblegpure indiquée
au point 5.3.1 ; enlever le capot correspondancd 886G -TT98G
(fig.50 TT96G dét M-D, TT98G dét.A-H).

- Démonter le capot correspondant (fig.50 détaild)A

- Démonter la soufflante inférieure gauche ou ér@h suivant la
procédure décrite au point 5.2.1.

- Dévisser la vis de fixation du thermocouple auee clé six-pans
(fig.51 détail V).

- Débrancher le cable de la carte électronique xtaiee le
thermocouple.

- Remplacer le thermocoupds veillant & brancher les connecteurs
en respectant les polarités.

REMARQUE S'assurer que l'extrémité de chaque

thermocouple est toujours positionnée sur la coupuarinclinée du
tube tel qu'on l'indique dans la fig. 51 détail W.

- Remonter la soufflante correspondante en suilanprocédure
décrite au point 5.2.2.

- Effectuer les opérations inverses pour le rengmta

- Fermer le panneau des composants en suivarmdégure indiquée
au point 5.3.3.

- Pour remonter le convoyeur, suivre la procédodiquée au point
5.2.2.

5.6 REMPLACEMENT DU PANNEAU

- DISPLAY TFT T75G- TT96G-TT98G

Apres avoir effectué les opérations indiquées antiol, remplacer
I'afficheur TFT ou le tableau de commande en practdomme suit :
- Démonter I'étrier (fig.11 détail A)

- Monter I'écran de protection contre la chaleigr. 1flL détail B).

- Dévisser les vis de fixation du tableau de conumsaffig. 40 détail
H).

- Débrancher les connecteurs de I'afficheur.

- Remplacer le tableau de commande

- Enlever les 3 écrous (fig. 40, détail 1) et reanglr I'afficheur.

- Pour le remontage, effectuer les opérations dardre inverse, en
veillant & raccorder correctement les connecteurs.

R EMARQ UE: Exécuterla procédure’ Par défaut usine”

de la centrale d'apres le point 5.19.

- PYROMETRE NUMERIQUE T64G

Apres avoir effectué les opérations du point Srac@der de la fagon
suivante pour remplacer le pyrométre numérique :

- Ouvrir le panneau porte-composants électriques,s@vant la

procédure indiquée au point 5.3.1.

- Démonter le pyrométre en dévissant les écrodxatéons

- Débrancher les connecteurs du pyromeétre et rerapte dernier

- Pour le remontage, effectuer les opérations aumsh en faisant
attention & brancher les connecteurs en respdetapblarités.

- Fermer le panneau de la porte pour les composéetriques en
suivant la procédure du point 5.3.4.

NOTE : Exécuter Ia procédure de “Reset’ de la centrale
d'apres le point 5.18.

5.7 REMPLACEMENT DU CLAVIER DU TABLEAU DE
COMMANDE

Les touches du tableau de commande sont intégréles carte

Afficheur. Pour le remplacement de la carte Affieheeffectuer les

opérations indiquées au point 5.6.

5.8 DEMONTAGE ET MONTAGE DU TAPIS

Apres avoir effectué les opérations indiquées antfol, démonter
et remonter le tapis en procédant comme suit :

- Sortir le convoyeur de la chambre de cuissong#ectuant les
opérations indiquées au point 5.2.1, puis le positer sur un plan de
travail et se munir d’'une pince a longs becs.

5.8.1 DEMONTAGE DU TAPIS

Apres avoir effectué les opérations indiquées antfml, pour le
démontage du tapis, suivre les instructions repsrtéapres :

- Faire coulisser le tapis jusqu’'a ce que la jamcse trouve dans la
partie supérieure centrale.

- Comprimer le tapis du c6té droit (fig. 41).

FR/21

- Uniquement pouT64G-T75G: - Au moyen d'une pince, faire
coulisser latéralement les quatre tubes de jonstines mailles (fig.
42).

- Décrocher les mailles de jonction.

- Relacher la compression a I'extrémité du tapis.

- Extraire le tapis.

5.8.2 MONTAGE DU TAPIS

- Aprés avoir effectué les opérations indiquéepaint 5.1, monter le
tapis en procédant comme suit :

- Enfiler le tapis dans le sens souhaité, veilleceaque la partie
supérieure soit lisse et que les extrémités laéh forme de crochet
n‘aillent jamais dans le sens dans lequel elles tendance a
s'accrocher (fig. 46).

- Rapprocher les extrémités du tapis dans la pargérgeure centrale,
vérifier attentivement que les roues dentées algaettque les bagues
de renvoi a droite saisissent correctement le tapis

REMARQUE Les roulettes du tapis ne doivent jamais

se trouver au niveau des tubes de jonction.
- Comprimer le tapis du c6té droit (fig. 41).

T64G-T75G: Prendre une des mailles de jonction latéralepeisa
avoir observé comment sont montées les extrémitéapis (fig.43a)

accrocher d'abord la partie latérale externe puigdlrtie interne en
s'aidant éventuellement d'une pince a becs longs.

- Répéter I'opération pour la maille du coté opposé

- Accrocher les pieces intermédiaires (fig. 44)setservir, au besoin,
de la pince pour redresser les mailles qui seesgrdéformées.

- Insérer les rouleaux dans les mailles, les mosigr au milieu de la
jonction, puis les écraser aux deux extrémités @), en vérifiant

qu'ils ne coulissent pas.

TT96G-TT98G: Prendre une des mailles de jonction latéralegrésa
avoir observé comment sont montées les extrémitéapis (fig.43b)
accrocher d'abord la partie latérale externe puigdlrtie interne en
s'aidant éventuellement d'une pince a becs longs.

- Répéter I'opération pour la maille du c6té opposé

- Accrocher les piéces intermédiaires et a l'agléacpince, redresser
les mailles éventuellement déformées.

- Contrdler que le tapis est a plat ; les segndntapis éventuellement
déformés devront étre redressés.

- Relacher la compression a I'extrémité du tapis.

- Vérifier manuellement que le tapis coulisse atement.

- Remonter le convoyeur dans son logement a lieéde la chambre
de cuisson ainsi que tous les autres composanteffectuant les

opérations indiquées au point 5.2.2.

ATTENT'ONI Vérifier gue le sens de rotation du tapis

correspond a celui qui est indiqué dans la fig. 46les extrémités
latérales en forme de crochet ne doivent jamais toner dans le
sens des crochets, car elles abiment le tapis epmésentent une
source de danger risquant facilement de saisir _lebords des
vétements, des bras ou des jambes, des bagues,litaselets, etc.

ATTENT'ONI Pour éviter tout grincement, lubrifier le

tapis avec une huile en spray exclusivement du tygemologué
pour aliments ; elle doit étre vaporisée en petitquantité, quand

I'appareil est éteint et froid, exclusivement surés deux parties de
la bande a lextérieur de la chambre de cuisson etout

particulierement sur les roulettes aux deux extréniés du tapis.
L'opération doit s'effectuer en prétant la plus grande attention

aux spécifications de dangerosité, relatives au gae

d’inflammabilité, d’explosion ou autre, qui doivent étre présentes
sur la bouteille.

583 INVERSION DU SENS DE ROTATION DU
CONVOYEUR

Apres avoir effectué les opérations indiquées ant 301, inverser le

sens de rotation de la bande en procédant comine sui

- Sortir le convoyeur de la chambre de cuissong#ectuant les

opérations indiquées au point 5.2.1 ; démonteapést en effectuant

les opérations indiquées au point 5.8.1, tourndapés dans le sens

souhaité, puis monter ce dernier en effectuardpésations indiquées

au point 5.8.2.

T75G: Ouvrir le panneau porte-composants électriquesuamnt la



procédure indiquée au point 5.3.1.

- Sur le motoréducteur, inverser les deux filsuiiahtation de maniére
a invertir le sens de rotation du motoréducteur.

- Fermer le panneau de la porte pour les composdetsiques en
suivant la procédure du point 5.3.4.

- Détacher I'étiquette FLECHE sens de marche (fig4), puis la
recoller dans le sens opposeé.

TT96G: voir 3.6.11 R
Détacher I'étiquette FLECHE sens de marche (fig. 4d puis la
recoller dans le sens opposé.

TT98G: Ouvrir le panneau latéral en desserrant les 2 e/iixadtion
(fig.36 dét. L).

- Sur le motoréducteur, inverser les deux filsiiiahtation de maniére
a invertir le sens de rotation du motoréducteur.

- Décoller I'étiquette avec la FLECHE sens de mareh(fig.36 dét.
M) et la remplacer par la nouvelle étiquette fourne dans le manuel
d'instructions.

- _Positionner_les soufflantes _en respectant le greitlage des
composants tel gu'il est indigué sur la nouvelle &uette (fig. 36
dét. M) en suivant les procédures indiquées aux pas 5.2.1 et
5.2.2.

- Refermer le panneau latéral en dévissant les devfixation (fig.36
dét. L).

T64G: Sur le pupitre de commande, presser pendant ceelqu

secondes :

- la touche "Fleche en Haut" pour régler le sens deche
HORAIRE

- latouche "Fléche en Bas" pour régler le sens delmdNVERSE
HORAIRE

Détacher I'étiquette FLECHE sens de marche (fig. 4)puis la

recoller dans le sens opposé.

ATTENT'ONI Vérifier gue le sens de rotation du tapis

correspond a celui qui est indiqué dans la fig. 46les extrémités
latérales en forme de crochet ne doivent jamais toner dans le
sens des crochets, car elles abiment le tapis epmésentent une
source de danger risquant facilement de saisir lebords des
vétements, des bras ou des jambes, des bagues,litaselets, etc.

5.9 REMPLACEMENT DU VERRE TREMPE (si prévu)
Apres avoir effectué les opérations indiquées antfml, pour le
remplacement du verre trempé, suivre les instrosti@portées ci-
apres :

- Ouvrir la porte avant (fig. 35, détail Q) et erdeles quatre vis de
fixation du panneau interne.

- Enlever le panneau interne et remplacer le \tezrapé.

- Effectuer le remontage en suivant l'ordre inverse

5.10 REMPLACEMENT DU

VENTILATEUR DE CUISSON
Apres avoir effectué les opérations indiquées antfml, pour le
remplacement du moteur ou du ventilateur, suiveeifestructions
reportées ci-apres :

MOTEUR OU DU

T64G-T75G: Enlever le panneau arriere (fig. 38, détail D), en
dévissant les vis de fixation.

- Débrancher la fiche électrique du moteur.

- Enlever les deux bandes verticales de blocagewd#iement en laine,
en dévissant les vis de fixation.

- Déplacer l'isolant et démonter le panneau pcstiérile la chambre
de cuisson, en dévissant les vis de fixation.

- Se placer sur un plan de travail, redresser lia a6ti-dévissage
(uniguement sur T75Ggt enlever la vis de gauche au milieu du
ventilateur de cuisson.

- Sortir le ventilateur a I'aide d’un extracteur.

REMARQUE: Afin qu'elle puisse étre desserrée, la vis

de gauche doit étre tournée dans le sens des aifgsld’'une montre

; le ventilateur sans I'extracteur ne sort pas dea logement.

- Sile ventilateur est le seul & étre remplacér fremonter effectuer
les opérations dans l'ordre inverse.

- Pour démonter le moteur, enlever les quatre &csaules pieds du
moteur, puis trés ce dernier.
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- Effectuer les opérations dans I'ordre inverser j@wemontage, en
faisant extrémement attention a ce que les sixaleeslqui frottent

contre l'arbre du moteur soient correctement reéemt s'assurer
également que les parties coniques de l'arbre metelu ventilateur

sont parfaitement propres et lisses.

- Remplacer la partie d'isolation éventuellement endagée et

l'isoler au moyen de ruban adhésif en aluminiunistéat aux hautes
températures.

TT96G: Enlever le panneau postérieur (fig. 52 détail Theetarter
interne (fig. 52 détail S).

- Débrancher les connexions électriques.

- Débrancher électriquement le ventilateur (figdg#ail Y) et enlever
I'étrier avec le ventilateur en desserrant less3de fixation (fig. 52
détail K-2)

- Enlever le panneau postérieur de la chambreidsauen desserrant
les vis de fixation.

- Se mettre sur un plan de travail.

REMARQUE:  AVANT DENLEVER  LES

VENTILATEURS, S'ASSURER D'AVOIR _NOTER LEUR
POSITION EXACTE, AFIN DE_POUVOIR RETABLIR
L’ETAT INITIAL.

- Enlever la vis gauche au centre du ventilatewsudgson.

- Extraire le ventilateur a I'aide d’'un extracteur

REMARQUE: La vis gauche pour étre desserrée, doit

étre tournée dans le sens des aiguilles d’'une moafre ventilateur,
sans extracteur, ne sort pas de son logement.

- Remplacer le ventilatewgn faisant bien attention a ce gu'il soit
remonté dans la POSITION ET SENS DU PRECEDENT

- S'il faut remplacer seulement le ventilateur, @kér les opérations
inverses pour le remontage.

- Pour démonter le moteur, enlever les quatre &csau les pieds du
moteur et I'extraire.

- Exécuter les opérations inverses pour le rementag faisant
attention que les anneaux de garniture qui coulisser I'arbre du
moteur sont remontés correctement, s'assurer pleurai que les
parties coniques de l'arbre moteur et ventilateant parfaitement
propres et lisses.

- Remettre la partie isolante éventuellement endagéa et l'isoler
avec du ruban adhésif en aluminium pour hauteséeatyres.

- Exécuter les opérations inverses pour le rementag

REMARQUE Controler que le sens de rotation des

ventilateurs est celui qui figure sur le panneau p&iérieur de la
chambre de cuisson (fig. 53 détails L et M).

REMARQU E: Encasde remplacement du moteur muni

d'un capteur thermique (Fig. 53 détail N), ne pas ublier de le
remonter dans la méme position et de rétablir lesaccordements
électriques.

TT98G : Démonter le panneau postérieur (fig. 52 détadtTe carter

interne (fig. 52 détail S).

- Déconnecter les branchements électriques.

- Débrancher électriquement le ventilateur (figdg2 Y) et démonter
I'étrier avec le ventilateur en dévissant les 3desfixation (fig. 52

détail K-2)

- Démonter le panneau postérieur de la chambre uisan en

dévissant les vis de fixation.

- Se rendre sur un plan de travail.

REMARQUE: AvANT DE DEMONTER LES

VENTILATEURS, S'ASSURER AVOIR NOTE LEUR
POSITION EXACTE, AFIN DE POUVOIR RETABLIR L'ETAT
INITIAL.

- Dévisser la vis de fixation sur le moyeu (Fig.dg8ail A)

- Remplacer le ventilatewn veillant en particulier a le remonter
en respectantla POSTION ET LE SENS D'ORIGINEet a ce que
la distance entre le moyeu du ventilateur et laysade support du
moteur corresponde a celle indiquée dans la fig8re

- Pour le remplacement du moteur, apres avoir eféeles opérations
de démontage du ventilateur, procéder comme suit :

- Enlever les deux vis de fixation du moteur (P& dét B)

- Desserrer le ruban de blocage du moteur postéfigltb3 dét C).

- Remplacer le moteur.

- Revisser a fond les deux vis de fixation du moteFig. 53 dét B)
puis serrer les écrous (Fig. 53 dét G) en compriméaau minimum




les rondelles élastiques situées en dessous (Fi§3 dét H) de
maniére a éviter une déformation excessive de la goue de
support du moteur.

- Effectuer le remontage en suivant I'ordre inverse

REMARQUE: Controler que le sens de rotation des

ventilateurs est celui qui figure sur le panneau p&iérieur de la
chambre de cuisson (fig. 53 détails D et E).

REMARQU E: Encasde remplacement du moteur muni

d'un capteur thermique (Tabl. B détail 51), ne paublier de le
remonter et de rétablir les raccordements électriges.

511 REMPLACEMENT DU VENTILATEUR (si prévu)
TT96G-TT98G

Sur le TT98G, le ventilateur de refroidissement deseurs et des
composants se trouvent dans la partie postérieure.

Apres avoir effectué les opérations prévues autoin remplacer le
ventilateur de refroidissement (fig. 52 détail 6jrame suit :

- Démonter le panneau postérieur (fig. 52 détagfllg carter interne
(fig. 52 détail S).

- Déconnecter les branchements électriques.

- Démonter I'étrier de support du ventilateur evisiant les 3 vis de
fixation (fig. 52 détail K-2).

- Remplacer le ventilateur.

- Effectuer les opérations inverses pour le rengmta

REMARQUE: controler que le sens de rotation

correspond a celui indiqué sur le panneau (fig. 5@étail U).

164G :

Sur le T64G, le ventilateur se trouve a l'intérieurtableau porte-
composants et positionné de maniére a pousser \@is le
compartiment du moteur

- Enlever le panneau postérieur en dévissant fedeviixation.

- Accéder au compartiment des composants élecfrignedévissant
les 2 vis de fixation latérales et en tournantdergau latéral.

- Débrancher les fastons de raccordement du vientila

- Desserrer les 2 vis de fixation et remplacereetiateur

- Effectuer les opérations inverses pour le rengmta

REMARQU E: sassurer que le ventilateur est positionné

de maniére a pousser l'air vers le compartiment dmoteur.

5.12 REMPLACEMENT DES PRESSOSTATS (Uniquement
TT96G- TT98G)

Le four est muni de deux pressostats indépendanisle coté droit

(fig.50 détail Q) et pour le cété gauche du foig.§0 détail P). En cas

d'absence de ventilation du cb6té correspondantbi&ieurs sont

désactivés.

REMARQUE: Nettoyer régulierement les 2 tubes

métalliqgues de capture de l'air vers le pressostaffT96G fig.53
dét.P; TT98G fig.51 dét,Pour la procédure voir le point 5.2).
Apres avoir effectué les opérations prévues autfoin procéder au
remplacement comme suit :

- Ouvrir le panneau des composants du c6té con@rrgtiivant la
procédure décrite au point 5.3.1.

- Déconnecter les branchements électriques eb&eda 'air.

- Remplacer le pressostat.

- Effectuer les opérations de remontage dans éandeerse, en veillant
a connecter correctement le composant.

5.13 REMPLACEMENT DE LA
D'ENTRAINEMENT DU TAPIS

L’entrainement de l'arbre du tapis se fait au mogeme goupille de

sécurité qui est calibrée, afin d’en assurer ldungpen cas d’efforts

d’entrainement anormaugyn lot de fiche de rechange est fourni et se

trouve a l'intérieur du logement du motoréducteiligst conseillé d'avoir

des épines de rechange a disposition.

Apres avoir effectué les opérations indiquées antiol, remplacer

la goupille comme suit :

- Extraire la protection du joint du tapis (fig.2&&tail U), en dévissant

la vis qui le bloque (fig.36, détail X).

- Aligner les trous du joint et de I'arbre du taptsextraire la goupille

cassée.

- Mettre une nouvelle goupille (fig. 36 détail S).

- Effectuer le remontage en suivant l'ordre inverse

GOUPILLE
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ATTENT'ONI Utiliser_exclusivement des goupilles de

rechange originales ; ces derniéres sont réalisémgec un matériau
spécial, pour garantir la rupture en cas de contraites anormales.
On court le risque grave d'étre entrainé par le gfiage si I'on
utilise un matériau différent.

5.14 REMPLACEMENT DE L'ALLUMEUR
DETECTEUR

REMARQUE L'allumeur et le détecteur fonctionnent

immergés dans les flammes et ils peuvent donc sefaiéner : a
I'occasion du nettoyage annuel de la téte du brlleucontroler
gu’ils sont dans une bonne position ; dans le ca®mtraire, les
remplacer.

REMARQUE Les électrodes de lallumeur et du

détecteur doivent étre placées aux distances indiges dans la fig.
48 et rebranchées apres la fig. 47 ; s'assurer gles cosses faston
sont correctement serrées.

Apres avoir effectué les opérations indiquées antfml, pour le
remplacement du dispositif d'allumage ou du détectsuivre les
instructions reportées ci-apres :

OuU DU

T64G : Enlever les 2 vis (fig.57 dét.V) et ouvrir le paan latéral du
brlleur en le tournant (fig.57 dét. P) ; enleverdarters (fig.57 dét. C
et D).

- Enlever les protections correspondantes (fig.80. @) et les

couvertures en dessous, écarter les isolations

- Extraire le composant (fig. 47 : allumeur dét.d&tecteur dét. R)
aprées avoir enlevé I'écrou de serrage correspondant

- Effectuer les opérations de remontage a rebeurseillant a rétablir
les isolations et a connecter correctement le ceano

T75G: Démonter la protection du brdleur (fig. 20 déra)l

- Extrait le composant (fig. 47 : allumeur détajldetecteur détail R)
aprées avoir enlevé I'écrou de serrage correspondant

- Effectuer les opérations de remontage dans éandeerse, en veillant
a connecter correctement le composant.

- Démonter minutieusement la protection du bri{&gr 20 détail M)
en veillant a ne laisser aucune fissure qui poemtdaisser passer de
I'air non filtré.

TT96G -TT98G : Ouvrir le panneau des composants du coté concerné

en suivant la procédure décrite au point 5.3.1.

- Pour TT96G démonter les couvertures du brlldgr %0 dét. M,
pour TT96G superposés, démonter aussi les écrignaua fig.58 dét
L-R-M).

- Enlever les protections correspondantes (figéi@itlD ou M) (pour
TT96G enlever aussi les couvertures en dessousailler les
éléments isolants)

- Extraire le composant (fig. 47 : allumeur défgibétecteur détail R)
aprées avoir enlevé I'écrou de serrage correspondant

- Effectuer les opérations de remontage dans éandeerse, en veillant
a connecter correctement le composant.

REMARQUE : _ cHAQUE Fois QuE L'ON

INTERVIENT SUR LES COMPARTIMENTS LATERAUX DES
BRULEURS, S’ASSURER ENSUITE QUE LES CABLES DE
LALLUMEUR ET DU DETECTEUR NE  SONT
ABSOLUMENT PAS EN CONTACT ENTRE EUX OU AVEC
D'AUTRES COMPOSANTS DE L'APPARAIL, SINON IL
N'EST PAS EXCLU Q'UNE DISPERSION SE PRODUISE,
POUVANT CAUSER DES PANNES EN PHASE DE
DETECTION ou ENDOMMAGER L’APPAREIL,
NOTAMMENT LE CONTROLE DE LA FLAMME

515 REMPLACEMENT OU NETTOYAGE DE LA TETE
DU BRULEUR

REMARQUE Pour avoir toujours la puissance

nominale, la téte du brdleur doit étre nettoyée aunoins une fois

par an. A l'occasion, vérifier que l'allumeur et le détecteur sont

dans une bonne position, d'apreés la figure 48, sindes remplacer

selon la procédure au point 5.14.

Avec le temps, la poussiere peut avoir tendandeséer la téte du
brlleur, et par conséquent, I'appareil ne réudsis @ avoir la
puissance prévue ; dans ce cas, effectuer lestapérandiquées au



point 5.1 et pour le remplacement ou le nettoyagia ¢éte du brlleur,
procéder comme suit :

T64G : Enlever les 2 vis (fig.57 dét.V) et ouvrir le paan latéral du
brlleur en le tournant (fig.57 dét. P) ; enleverdarters (fig.57 dét. C
et D).

- enlever les protections correspondantes (figds0 [d) et démonter
les deux dispositifs de retenue de l'isolationésiten dessous.

- Démonter la téte du brileur, la remplacer oueltayer avec de l'air
comprimé en soufflant bien sur la grille de la tétebrdleur dans le
sens indiqué dans la figure 49. S'assurer que taup®ussiere est
sortie du coté opposé.

- S'assurer que les distances du dispositif d'ageret du détecteur
(fig. 48) sont correctes.

- Effectuer les opérations du remontage en suilardre inverse ;
durant le remontage, il est conseillé d'étaler péite |ubrifiante pour
hautes températures sur les quatre vis de la tebe{deur. Veiller a
rétablir les isolations et a raccorder correcterrlest cables aux
composants.

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appa@mimarche et, a
l'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praequas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarticplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintesventions.Ne
jamais utiliser de flammes nues pour chercher d'éveuelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Remonter les carters de protection (fig.57 détt ©) ; refermer le
panneau latéral du brlleur (fig.57 dét. P) et saiifes 2 vis de fixation
(fig.57 dét.V)

T75G: - Démonter la protection du braleur (fig. 20 diétist).

- Démonter la téte du brlleur, la remplacer oueliayer avec de l'air
comprimé en soufflant bien sur la grille de la tétebrdleur dans le
sens indiqué dans la figure 49. S'assurer que taup@ussiére est
sortie du coté opposé.

- S'assurer que les distances du dispositif d'ageret du détecteur
(fig. 48) sont correctes.

- Effectuer les opérations de remontage en suiN@udre inverse en
veillant & ce que la fermeture en tole (fig. 47adét) et d'autres points
de I'enveloppe ne présentent aucune fissure permégtpassage d'air
non filtré ; dans le cas contraire, les fermer alet silicone résistant
aux hautes températures.

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appamimarche et, a
l'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praeqeas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarticplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintessentions.Ne
jamais utiliser de flammes nues pour identifier d'&@entuelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Remonter avec soin le panneau de protection(@ator(fig. 20 détail
M) en faisant attention de ne laisser aucune fsqur pourrait laisser
passer de l'air non filtré.

ATTENTION! un nettoyage correct et constant du filtre

a air pour brlleur d'aprés le point 4.3 évite de compromettre le
rendement et la sécurité de I'appareil.

TT96G-TT98G : Ouvrir le panneau des composants du cté concerné

en suivant la procédure décrite au point 5.3.1.

- Enlever le carter de protection (fig.20 détail pbur TT96G
superposés, démonter aussi les écrans latérabg figt L-R-M)

- Enlever les protections correspondantes (fig.&@itiD ou M) et
démonter les deux dispositifs de retenue de llisplasitués en
dessous.

- Démonter la téte du brlleur, la remplacer oueltayer avec de l'air
comprimé en soufflant bien sur la grille de la tétebrdleur dans le
sens indiqué dans la figure 49. S'assurer que taup®ussiere est
sortie du coté opposé.

- S'assurer que les distances du dispositif d'a@geret du détecteur
(fig. 48) sont correctes.

- Effectuer les opérations du remontage en suilardre inverse ;
durant le remontage, il est conseillé d'étaler péite |ubrifiante pour
hautes températures sur les quatre vis de lauébeldeur.

- Rétablir I'isolation éventuellement endommagée.

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appa@mimarche et, a
l'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praeqeas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarticplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintesventions.Ne
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jamais utiliser de flammes nues pour identifier d'@entuelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Remonter le carter de protection (fig.20 détail pdur TT96G
superposés, démonter aussi les écrans latérabg figt L-R-M)

- Fermer le panneau des composants en suivarmdégure indiquée
au point 5.3.4.

5.16 REMPLACEMENT DES COMPOSANTS DU BLOC DE
COMBUSTION

Apres avoir effectué les opérations indiquées antfml, pour le

remplacement des composants du bloc de combustiowe les

instructions suivantes :

- Démonter la protection du brileur (fig. 20 détail pour TT96G

superposés, démonter aussi les écrans latérabg figt L-R-M).

- Démonter et remplacer le composant.

ATTENTION! En cas de remplacement du CONE

VENTURI, se munir d’'un tournevis de grande dimension et
tourner la vis de réglage du gaz jusqu’a ce que lmesure X= voir
les données techniques du TABL.1 pour le type de ma
d’alimentation (paragraphe 3).

Contrdler la mesure X décrite plus haut de maniér@récise a l'aide
d'une jauge et sceller le réglage du gaz avec unipbde peinture
rouge résistante a la chaleur.

- Aprés le remplacement de tout composant du bdocodnbustion, il
faut effectuer le réglage suivant sur la vannez ga

- Ouvrir le robinet du gaz.

- Desserrer la vis de retenue a l'intérieur derlaepde pression a la
sortie de la vanne du gaz (fig. 27 détail T).

- Raccorder le manometre, remis a zéro, a la gegeression.

- Mettre I'appareil en service selon les instrutsio

- Au démarrage, la valeur de pression varie d’abattendre que le
brlleur s’allume, regarder a quel point se troapression. Celle-ci
doit étre d'environ 0 mbar. dans le cas contraiméever le bouchon de
la vanne du gaz (fig. 28 détail U) et régler lasitaée en dessous (fig.
28 détail Z) jusqu’a ce que l'indication de pressiombe a O mbar.

- Eteindre I'appareil selon les instructions.

- Enlever le manometre.

- Revisser a fond la vis d'étanchéité située siprie de pression
(fig.27 détail T) et replacer le bouchon sur lanara gaz. (fig. 28
détail U)

- Une fois le branchement terminé, mettre I'appamimarche et, a
l'aide d'un spray détecteur de fuites qui ne praequas de corrosion,
effectuer un essai d'étanchéité du gaz en faisarttcplierement
attention aux zones dans lesquelles ont eu lieintesventions.Ne
jamais utiliser de flammes nues pour identifier d'@entuelles fuites
de gaz.

- Eteindre l'appareil.

- Sceller a nouveau le bouchon de la vanne du gaz @n point de
peinture rouge résistante a la chaleur.

- Remonter avec soin le panneau de protection(@ator(fig. 20 détail
M, pour TT96G superposés, démonter aussi les étatéraux fig.58
dét L-R-M) en veillant a ne laisser aucune fisspoeivant laisser
passer de l'air non filtré (T75G).

5.17 REMPACEMENT DES
PROTECTION DE LA
COMBUSTIONT75G-TT98G

Apres avoir effectué les opérations indiquées ant o1, remplacer

les panneaux de protection de la chambre de coibush procédant

comme suit :

PANNEAUX DE
CHAMBRE DE

T75G: Enlever le panneau arriére (fig. 38, détail D)dénissant les
vis de fixation.

- Déconnecter la connexion électrique du moteur.

- Enlever les deux bandes verticales de blocagewd@iement en laine,
en dévissant les vis de fixation.

- Déplacer l'isolant et démonter le panneau pcstiérile la chambre
de cuisson, en dévissant les vis de fixation.

- Pour le panneau de protection arriere, dévieset vis de blocage et
retirer I'écran de l'orifice d'aspiration de I'dir ventilateur.

- Pour le panneau de protection avant, démonteiapés et les
souffleurs selon les indications du point 5.2. Vjisker les 4 écrous de
blocage et retirer le panneau de protection dudtaspiration de I'air
du ventilateur.

- Pour le remontage, effectuer les opérations tamkse inverse (voir
également le point 5.2.2).



- Remplacer la partie d'isolation éventuellement@nmagée et
l'isoler au moyen de ruban adhésif en aluminiunistéat aux hautes
températures.

TT98G : Démonter le panneau postérieur (fig. 52 détadtTe carter

interne (fig. 52 détail S).

- Déconnecter les branchements électriques.

- Débrancher le ventilateur et démonter I'étriezcale ventilateur en
dévissant les 3 vis de fixation (fig. 52 détail K-Z

- Démonter le panneau postérieur de la chambre uisan en

dévissant les vis et les écrous de fixation.

- Remplacer les panneaux de protection ; en rembtga vis et les
écrous, il est recommandé d'étaler une pate lahtéi résistant aux
hautes températures.

- Effectuer le remontage dans l'ordre inverse.

REMARQU E: surle TT98G, pour un contréle partiel de

I'état des protections, ceux-ci sont partiellementvisibles en
ouvrant la porte antérieure du four (fig.16 détail S) et en
regardant sous les soufflantes inférieures de dratet de gauche.

5.18 PROCEDURE DE“RESET”

En cas de mauvais fonctionnement du systéme éhégtr® ou quand
il faut remplacer une des cartes électroniquegsil conseillé de
procéder a un "reset".

T75G-TT96G-TT98G

L'opération de RESET est utile pour rétablir lefeves par défaut
initiales de certains parameétres. Elle se distirdpiBopération “PAR
DEFAUT USINE”, décrite ci-aprés, par le fait quiehie modifie pas
le groupe des paramétres relatifs a la configuraticiuelle, c'est-a-
dire qu'elle n‘altére pas les parameétres relatidslangue, a I'heure, a
la date, au modéle sélectionné et & la versionagis t; elles ne
modifient pas les parametres du gaz actuel etmité@nt pas les
éventuels programmes de cuisson mémorisés.

Pour exécuter la procédure de RESET, appuyer sauthe MENU,
sélectionner ASSISTANCE et appuyer sur “OK”, puédestionner
RESET et confirmer pour démarrer la procédure.I'8aran s'affiche
la demande de confirmation a laquelle il faut réreren appuyant sur
“OK "si I'on accepte ou sur “RETOUR "pour annulepération.

REMARQU E: Pour afficher la configuration actuelle de

I'équipement, afficher la fiche INFO et pour les paamétres
relatifs aux sélections du gaz, afficher la fiche FRAMETRES
GAZ, tous deux présents sous le menu ASSISTANCE.

164G

Aprés avoir mis |'équipement hors tension en toutriaterrupteur
général (fig.31b dét.E) sur “0” appuysimultanément sur les
touches “Fléche droite” + “ Fleche a Gauche(fig.31b dét.14 et 15)
et, en les maintenant enfoncées, allumer l'intéenuménéral (fig.31b
dét.E) en le tournant sur “1”. On géneére une r@iisation qui rétablit
les parameétres aux valeurs par défaut. On rétahbliés les sélections
nominales.

Le résultat positif de I'opération s'affiche sutdbleau de commande
moyennant 'affichage pendant quelques instansigiier St (“Reset”)
suivi de l'affichage clignotant de la sélectiond##nie du gaz. Faire
défiler les touches “Fleche en haut/Fléche en lzalsste des types de
gaz prédéfinis (G20, G25, G30, G31, uLPG) jusqtypa de gaz pour
lequel le four a été construit (voir la plague deanées du gaz fig. 2
dét. G) et confirmer avec la touche OK (fig. 31p.r&6). S'il est
nécessaire d'utiliser un ensemble de paramétregadudifférents,
sélectionner le sigl&AZ qui permet la configuration manuelle des
sélections du gaz, d'apres le 3.4.4.

REMARQU E: on peut afficher la configuration actuelle

du gaz pendant quelques instants & partir du tablaa de
commande en phase de mise sous tension de I'‘équigem Au
cours de cette phase s'affiche également la versidogicielle
installée sur le tableau de commande. Pour visionneles
parametres sélectionnés du gaz, suivre la procéduged.4.

5.19 PROCEDURE “PAR DEFAUT USINE”_ (uniguement
pour T75G- TT96G-TT98G)

En cas d'anomalies de fonctionnement de I'élecfuenilancer la

procédure de RESET décrite au paragraphe Bldjuement si les

anomalies ne sont pas résolues ou si I'on remplacdFFICHEUR

A CRISTAUX LIQUIDES, lancer la procédure “PAR DEFAUT

USINE”.

FR/25

La procédure en question ramene la centrale a emditon initiale,

toutes les données contenues sont éliminées y eolaprdonnées de

configuration du four (parameétres du gaz, modéle).e_'opération

par défaut lancera une routine de configuratiomégiiqui permet la

reconfiguration correcte de I'appareil.

La procédure guidée demande l'introduction des éessuivantes :

- langue

- date/heure

- modéle (voir la plaque d'immatriculation fig. 3 réy

- version vitesse du tapis (standard ou rapide)

- type de gaz (méthane ou GPL) (voir la plaque d'imimaation
fig. 3rep. H)

- parametres du gaREMARQUE s'assurer que les
parameétres du gaz sont ceux qui figurent dans le TBL.1
pour le type de gaz relatif au pays d'installation !
Eventuellement les modifier avec les touches fléqimir mettre
en évidence le paramétre et intervenir avec leshiesi“+ "et “-
“pour les modifier.

ATTENT'ONI Si_l'on_ne connait pas exactement ne

serait-ce gu'une seule des données précédentes NESPexécuter
la procédure ! Contacter I'assistance technigue déabricant.

ATTENTION! Les éventuels programmes présents en

mémoire seront éliminés. Exécuter la procéduré EXPORTER
USB "décrite au paragraphe 3.6.7 s'il est nécessaireediregistrer
les programmes. Au terme de la procédure PAR DEFAUTon
pourra réintroduire les programmes enregistrés suiant la
procédure “IMPORTER USB "décrite au paragraphe 3.6.7

Pour lancer la procédure, appuyer sur la touche WiESélectionner
ASSISTANCE et appuyer sur “OK "pour accéder, sébecter PAR
DEFAUT USINE et confirmer. Sur I'écran s'affichedamande de
confirmation a laquelle il faut répondre en appuyamr “OK "si I'on
accepte ou sur RETOUR pour annuler I'opération.

En confirmant, on affiche les pages-écrans de gordiion. Utiliser
les touches fleches pour choisir la sélection sidédaappuyer sur
“OK "pour confirmer. Au terme de l'opération, onmaeéorienté vers
la page-écran initiale.

A présent, exécuter un RESET d'aprés le paragiziSe

REMARQU E: Pour afficher la configuration actuelle de

I'équipement, afficher la fiche INFO et pour les pae}métres
relatifs aux sélections du gaz, afficher la fiche ARAMETRES
GAZ, toutes deux présentes sous le menu ASSISTANCE.

ATTENTION! LE LOGICIEL DE L'APPAREIL

CONTIENT PAR DEFAUT LES SELECTIONS POUR LE
METHANE G20 ET LE GPL G30-G31 ; AINSI, CHAQUE FOIS
QUUNE _OPERATION PAR DEFAUT USINE EST
EFFECTUEE AU COURS DE LA VIE DE L'APPAREIL, LES
PARAMETRES INTERNES SONT TOUJOURS CONTROLES
ET RESELECTIONNES POUR LE TYPE DE GAZ
D'ALIMENTATION D'APRES LE TABL. 1 SUIVANT LA
NATION D'INSTALLATION (point 3.4.4).

520 DEMANTELEMENT

Au moment du démantélement de I'appareil ou deegide rechange,
il convient de séparer les différents composantsype de matériau
et de les éliminer en respectant des lois et noemesgueur.



5.21.1 SOLUTIONS AUX PROBLEMEST764G

ANOMALIES

CAUSES

SOLUTIONS

Le tableau de commande ne s'allume
lorsqu'on actionne l'interrupteur

pAdsence de courant

Cable de raccordement ou fiche
défectueux

Fusible grillé

Carte électronique en panne

Contrdler que la prise sur laquelle
l'appareil est branché et alimentée.

Rétablir le cable de raccordement et la
fiche.
Remplacer le fusible

Remplacer la carte électronique

On allume le tableau de commande ern

actionnant l'interrupteur et la
température relevée est de 573

Le signal du thermocouple
n‘arrive pas jusqu'a la carte
électronique

Thermocouple en panne

Contrdler que la connexion est efficaceg
que le cable compensé est intact et qu
est raccordé au thermocouple.

Remplacer le thermocouple.

Le brlleur ne s'allume pas et se bloqu
(brn BLOC) ou blocage permanent
(ALL 7)

e Robinet du gaz fermé

Allumeur défectueux

Ouvrir le robinet du gaz et effectuer
guelques allumages afin de permettre
I'air contenu dans le tube de s'échappe

Vérifier que l'allumeur se trouve a la
bonne distance et qu'il est correctemern
raccordé ; en outre, s'assurer que le c§
de terre de la carte de controle de la

flamme vers la vanne du gaz est racco

REMARQUE ; Le brileur exécute
automatiguement 3 cycles d'allumage
avant d'afficher l'alarmbrn BLOC .

REMARQUE : en cas d’ALL7 éteindre
et redémarrer I'appareil pour libérer la
commande de flamme de I'état de
blocage permane

Le brdleur s'allume et se bloque au bo
de quelques second@an BLOC)

uCables d'alimentation phase et
neutre inverseés

Détecteur défectueux

Détecteur défectueux sur toute |

gamme de modulation du brdleu

Raccordement a la terre ineffica

Absence de gaz

Inverser les cables de phase et du neu

Vérifier que le détecteur se trouve a la
bonne distance et qu'il est correctemern
raccordé

a Vérifier que le détecteur n'est pas
r déformé, éventuellement le replacer a
bonne distance.

c&/érifiez la connexion électrique de la
terre. Assurer une liaison efficace de ld
terre.

Garantir la présence constante de gaz

=

ble

rdé

tre.
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Apres l'installation, le four n'atteint pas
le point de consigne et il ne parvient p
a maintenir la température

Pression et gaz d'alimentation
AEIrones

Réglage erroné pour le type de
gaz

D Fonction Economy activée

Vérifier que le gaz et les pressions
d'alimentation sont ceux prévus dans lg
TABL.1 de la notice d'instruction
(suivant le pays d'installation).

Vérifier que le four est correctement
réglé pour le type de gaz d'alimentatior
et que la pression a la sortie de la vann
du gaz est de 0 mbar.

Désactiver la fonction economy

Au bout d'une certaine période de
fonctionnement, I'appareil ne parvient
plus a maintenir la température durant
cuissol

Téte du brlleur engorgée par de
poussiére
la

IBlettoyer la téte du brdleur, éliminer la
cause de la pénétration de la poussiérg
nettoyer le filtre a air

et

Ventilateur du brdleur en panne

Raccordementsréjees du
ventilateur du braleur défectueu

Ventilateur du brdleur en panne

Vérifier que toutes les connexions du
ventilateur du brileur sont en parfait ét
de marche et qu'aucun céble n'est
détérioré

Remplacer le ventilateur.

Affichage alarmeALL1 :
le ventilateur de cuisson s'arréte

Dépassement de la température
maximale de sécurité.

Surchauffe du compartiment des

Charge excessive sur le moteur
ventilateur de cuisson

Anomalie du dispositif de
contrdle électronique.

Thermostat de sécurité en panng

Interface du ventilateur de
refroidissement

Intervention thermique intégrée

d¥érifier que I'arbre moteur tourne
librement et éliminer éventuellement la
cause de la charge anormale

Résoudre I'anomalie et, aprés le
refroidissement, rétablir le bouton du
thermostat de sécurité

> Remplacer le thermostat de sécurité

Vérifier que le ventilateur de
refroidissement fonctionne correcteme
et que la ventilation est efficace ; les
grilles d'aspiration de l'air de
refroidissement doivent étre propres et
elles ne doivent pas aspirer de I'air cha

Attendre que le déclencheur thermique

se

—

moteurs au ventilateur de refroidissement rétablisse automatiquement et enquétg
sur la cause de son intervention.
Alarme thermocouple@ALL2) Le signal du thermocouple Contrdler que la connexion est efficaceg

n'arrive pas jusqu'a la carte de
puissance

Thermocouple en panne

gue le cable compensé est intact

Remplacer le thermocouple.

Signalisation de surchauffe tableau
électrique(ALL3)

Ventilateur de refroidissement
défectueux

Vérifier que le ventilateur de
refroidissement fonctionne correcteme
en inspirant l'air présent a l'intérieur du
tableau électrique et que la ventilation
efficace ; les grilles d'aspiration de l'air
de refroidissement doivent étre propres
elles ne doivent pas aspirer de I'air cha

est

et
ud
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Le moteur de ventilateur de
cuisson ne démarre pas

Condensateur en panne

Remplacer le condensateur

Anomalies du dispositif de
controle électronique

Carte électronique en panne

Clavier en panne

Remplacer la carte électronique

Remplacer le clavier

L'alarme s'affiche lorsqu'on
appuie immédiatement sur Starf]
brn BLOC

Le signal de Reset provenant du relais

:la carte électronique SC1 n'arrive pas

jusqu'au dispositif de contrdle de la
flamme CF

Carte électronique SC1 en panne
Dispositif de contréle de la flamme CF
en panne

La pression de sortie par la vanne du g
est déréglée

d¥érifier que toutes les connexions de |
carte électronique SC1 au dispositif de
contrble de la flamme CF fonctionnent
et qu'aucun cable n'est endommagé

Remplacer la carte électronique SC1

Remplacer le dispositif de contrble de
flamme CF

aZontrdler que la pression de sortie par|
vanne est & 0 ; dans le cas contraire, |
régler ; si on ne la régle pas, remplace
la vanne.

a

a

-

Le four ne parvient pas a se
stabiliser au point de consigne
sélectionné mais il dépasse
toujours 20°

Parois latérales trop basses

Réglage erroné pour le type de gaz

Pression et gaz d'alimentation erronés

Soulever les parois latérales

Vérifier que le four est correctement
réglé pour le type de gaz d'alimentatio
et que la pression a la sortie de la van
du gaz est égale a 0 mbar.

Vérifier que le gaz et les pressions
d'alimentation sont ceux prévus dans |
TABL.1 de la notice d'instruction
(suivant le pays d'installation).

ne

(L]
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5.21.2 SOLUTIONS AUX PROBLEMES

T75G

ANOMALIES

CAUSES

SOLUTIONS

L'écran a cristaux liquides ne
s'allume pas lorsqu'on actionne
l'interrupteur

Absence de courant

Cable de raccordement ou fiche
défectueux

Fusible grillé

Carte du tableau a cristaux liquides en
panne

Contrdler que la prise sur laquelle
l'appareil est branché et alimentée.

Rétablir le cable de raccordement et la
fiche.
Remplacer le fusible

Remplacer I'écran a cristaux liquides

L'écran a cristaux liquides ne
s'allume pas lorsqu'on actionne
l'interrupteur et la température
relevée est de 699

Le signal du thermocouple n'arrive pas
jusqu'a la carte électronique

Thermocouple en pan

Contrdler que la connexion est efficaceg
que le cable compensé est intact et qu
est raccordé au thermocouple.

Remplacer le thermocoug

Le brdleur ne s'allume pas et se
bloque enpermanence

Robinet du gaz fermé

Allumeur défectueux

Ouvrir le robinet du gaz et effectuer
guelgques allumages afin de permettre
I'air contenu dans le tube de s'échappe

Vérifier que l'allumeur se trouve a la
bonne distance et qu'il est correctemern
raccordé ; en outre, s'assurer que le c§
de terre de la carte de contrdle de la

flamme vers la vanne du gaz est racco

REMARQUE : en cas de "verrouillage
permanent" éteindre et redémarrer
I'appareil pour libérer la commande de
flamme de I'état de blocage permal

Le brlleur s'allume et se bloque
au bout de quelques secondes

Cables d'alimentation phase et neutre
inversés

Détecteur défectueux

Détecteur défectueux sur toute la gam

de modulation du brdleur

Raccordement a la terre inefficace

Absence de gi

Inverser les cables de phase et du neu

Vérifier que le détecteur se trouve a la
bonne distance et qu'il est correctemern
raccordé

meérifier que le détecteur n'est pas
déformé, éventuellement le replacer a
bonne distance.

Vérifiez la connexion électrique de la
terre. Assurer une liaison efficace de I3
terre

Garantir la présence constante de

Aprés linstallation, le four
n'atteint pas le point de consign
et il ne parvient pas a maintenir
température

Pression et gaz d'alimentation erronés

D

la

Réglage erroné pour le type de gaz

D Fonction Economy activée

Vérifier que le gaz et les pressions
d'alimentation sont ceux prévus dans lg
TABL.1 de la notice d'instruction
(suivant le pays d'installation).

Vérifier que le four est correctement
réglé pour le type de gaz d'alimentatior
et que la pression a la sortie de la vanr
du gaz est de 0 mbar.

Désactiver la fonction economy

=

ble

rdé

tre.
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Au bout d'une certaine période ¢
fonctionnement, I'appareil ne
parvient plus a maintenir la
température durant la cuis

l€Téte du brlleur engorgée par de la
poussiére

Nettoyer la téte du brdleur, éliminer la
cause de la pénétration de la poussiérg
nettoyer le filtre a air

z et

Ventilateur du brdleur en panne

Raccordementsréjees du ventilateur
du brdleur défectueux

Ventilateur du brdleur en panne

Vérifier que toutes les connexions du
ventilateur du brileur sont en parfait ét
de marche et qu'aucun céble n'est
détérioré

Remplacer le ventilateur.

Alarme dépassement de la
température maximale de
sécurité.

Anomalie du contréle électronique.

Thermostat de sécurité en panne

Résoudre I'anomalie et, aprés le
refroidissement, rétablir le bouton du
thermostat de sécurité

Remplacer le thermostat de sécurité

Alarme ventilateur arrété

Charge excessive surdeeor de
ventilateur de cuisson

Refroidissement du moteur de ventilate
de cuisson défectueux

Veérifier que l'arbre moteur tourne
librement et éliminer éventuellement Ig
cause de la charge anormale

uvérifier que la prise d'air postérieure e
libre et que le ventilateur sur le moteur
fonctionne

Le moteur de ventilateur de
cuisson ne dématrre |

Condensateur en panne

Remplacer le condensateur

Alarme tapis arrété

Capteur de contrble de la sitee
rotation du tapis défectueux

Motoréducteur en panne

Rétablir ou remplacer le capteur

Remplacer le motoréducteur

Anomalies du dispositif de
controle électronique

Transfert erroné des données

Carte électronique en panne

Clavier en panne

Effectuer le Reset général puis rétablir
les paramétres du logiciel pour le gaz
d'alimentation

Remplacer la carte électronique

Remplacer le clavier

Signalisation de surchauffe
tableau électrique

Ventilateur de refroidissement postérie
défectueux

Inefficacité du ventilateur de
refroidissement du tableau électrique (3
est prévu)

uiVérifier que la ventilation produite par

ventilateur de refroidissement postérie
est efficace et qu'elle atteint le tableau
électrique

Veérifier I'efficacité du ventilateur de
ifefroidissement du tableau électrique
(s'il est prévu)

L'alarme s'affiche lorsqu'on
appuie immédiatement sur Starf
Blocage brdleur

Le signal de Reset provenant du relais
:la carte électronique SC1 n'arrive pas
jusqu'au dispositif de contrdle de la
flamme CF

Carte électronique SC1 en panne

Dispositif de contréle de la flamme CF
en panne

d¥érifier que toutes les connexions de |

carte électronique SC1 au dispositif de
contrble de la flamme CF fonctionnent
et qu'aucun cable n'est endommagé

Remplacer la carte électronique SC1

Remplacer le dispositif de contrble de
flamme CF

[}

a
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La flamme est instable et
rougeatre et parfois l'alarme
suivante se déclenche:
Blocage du brdleur

La pression de sortie par la vanne du g
est déréglée

aZontroler que la pression de sortie par|
vanne est & 0 ; dans le cas contraire, |
régler ; si on ne la regle pas, remplace,
la vanne.

a

-

Le four ne parvient pas a se
stabiliser au point de consigne
sélectionné mais il dépasse
toujours 20°

Parois latérales trop basses

Réglage erroné pour le type de gaz

Pression et gaz d'alimentation erronés

Soulever les parois latérales

Vérifier que le four est correctement
réglé pour le type de gaz d'alimentatio
et que la pression a la sortie de la van
du gaz est égale a 0 mbar.

Vérifier que le gaz et les pressions
d'alimentation sont ceux prévus dans |
TABL.1 de la notice d'instruction
(suivant le pays d'installation).

ne

)
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5.21.3 SOLUTION AUX PROBLEMES T

T96G-TT98G

ANOMALIES

CAUSES

SOLUTIONS

L'écran a cristaux liquides ne
s'allume pas lorsqu'on actionne
bouton d'allumage

Bouton coup-de-poing d'urgence
eactionné

Absence de courant

Cable de raccordement ou fiche
défectueux

Fusibles grillés (F1, F2)

Carte du tableau a cristaux

liquides en panne

Contacteur général défectur

Déclencher le bouton coup-de-poing d'urgeng

Contrdler que la prise sur laquelle I'appareil
branché est alimentée.

Rétablir le cable de raccordement et la fiche.
Contrdler les fusibles et remplacer ceux qui s
endommagés

Remplacer la carte de I'écran a cristaux liquig

Contrdler l'intégrité du contacteur gén

pnt

Lorsqu'on actionne le bouton
d'allumage, l'afficheur a cristaux
liquides tente l'allumage puis il
s'éteint

Connexions du relais de la carte
esclave incorrectes

Relais TEMPORISATEUR carte
esclave collé

Contrdler que les bornes de connexion des relais

de la carte esclave du coté opposé au
motoréducteur sont bien engagées dans le sq
et qu'elles se trouvent dans la bonne position

Contrbler l'intégrité du relais sur la carte eselav

du c6té opposé au motoréducteur.
Eventuellement remplacer la carte électroni

cle

Lorsqu'on actionne le bouton
d'allumage, le ventilateur de
refroidissement postérieur ne
démarre pz

Condensateur en panne

Remplacer le condensateur

Au START du four, la centrale d
I'écran a cristaux liquides semblé
fonctionner correctement mais l¢
moteurs des ventilateurs ne
démarrent p:

e Relais VENTILATEUR de la
> carte esclave en panne
S

Contrdler l'intégrité du relais de la carte esclal
du c6té opposé au motoréducteur.
Eventuellement remplacer la carte électroniq

Les deux brileurs du c6té gauch
et droit tentent I'allumage puis ilg
se bloquent

eRobinet du gaz fermé

Ouvrir le robinet du gaz eteede rallumer le
four. Tenter plusieurs allumages afin que I'air
contenu dans le tube puisse s'échapper.

REMARQUE : Chaque brileur exécute
automatiquement 3 cycles d'allumage avant
d'afficher l'alarme BLOCAGE BRULEUI

Le brlleur ne s'allume pas et se
bloque de fagon permanente

L'allumeur est défectueux

Vérifier que l'allumeartouve a la bonne
distance et qu'il est correctement raccordé ; €

ve

ne.

n

outre, s'assurer que le cable de terre de la carte

de contréle de la flamme vers la vanne du ga|
est raccordé

REMARQUE : Chaque brileur exécute
automatiguement 3 cycles d'allumage avant
d'afficher l'alarme BLOCAGE BRULEUR.

REMARQUE : En cas de "verrouillage
permanent" éteindre et redémarrer l'appareil
pour libérer la commande de flamme de I'étaf
blocage permanent

FR/32

4

de




Le brlleur s'allume et se bloque
au bout de quelques secondes

Cables d'alimentation phase et
neutre inversés

Détecteur défectueux

Inverser les cables de phase et du neutre.

Vérifier que le détecteur se trouve a la bonne
distance et qu'il est correctement raccordé

Le brdleur reste bloqué

Le signal de Reset provahan
relais de la carte électronique

contr6le de la flamme
Carte électronique en panne

Dispositif de contréle de la
flammeen panne

n‘arrive pas jusqu'au dispositif d¢

Vérifier que toutes les connexions de la carte
électronique au dispositif de controle de la

> flamme fonctionnent et qu'aucun céble n'est
endommagé

Remplacer la carte électronique

Remplacer le dispositif de contrdle de la flam

me

Le brdleur ne tente pas l'allumag

e Relais BRULEW@Radcarte
esclave en panne

Contréler que le raccordement électrique
fonctionne et que le relais est intact.
Eventuellement remplacer la carte électroniq

ne.

Le brdleur s'allume et, au bout
d'une période variable, il se met
en alarme blocage du brlleur

zéro pression

Cables allumeur et détecteur en

contact entre eux

Raccordement a la terre ineffica

Détecteur défectueux sur toute |
gamme de modulation du brdleu

Allumeur inefficace

Dysfonctionnement du pressosta

Absence de gaz

Pression d’alimentation du gaz e

t Contrdler que la pression d’alimentation est
bien celle pour laquelle le four est construit p
contrdler que la pression de sortie de la vann
est 0, sinon la régler.

S’assurer que les cables de 'allumeur et du
détecteur n'ont aucun point de contact entre
eux, ni avec d’'autres composants de I'appare

c&/érifiez la connexion électrique de la terre.
Assurer une liaison efficace de la terre.

a Vérifier que le détecteur n'est pas déformé,
r éventuellement le replacer a la bonne distang

Vérifier que I'allumeur n'est pas déformé,
éventuellement le replacer a la bonne distang

REMARQUE : Chaque brileur exécute
automatiguement 3 cycles d'allumage avant
d'afficher l'alarme BLOCAGE DU BRULEUR.

itControler le raccordement électrique et
pneumatique du pressostat, vérifier la propret
des tubes.

Garantir la présence constante de gaz.

S

5}
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Aprés linstallation, le four

n‘atteint pas le point de consigne
ou ne parvient pas a maintenir Ig

température

Pression et gaz d'alimentation
erronés
1

Réglage erroné pour le type de
gaz

Fonction ECO STANDBY
activée

Vérifier que le gaz et les pressions
d'alimentation sont ceux prévus dans le table
de la notice d'instruction (suivant le pays
d'installation).

Vérifier que le four est correctement réglé po
la sortie de la vanne du gaz est égale a 0 mb

Désactiver la fonction ECO STANDBY.

le type de gaz d'alimentation et que la pressig

au

ur
na

Au bout d'une certaine période d

fonctionnement, I'appareil ne
parvient plus a maintenir la
température durant la cuisson

poussiére

eTéte du brdleur engorgée par de

IBlettoyer la téte du brdleur, éliminer la cause
la pénétration de la poussiére

de

Alarme ventilateur brileur en
panne

Raccordements électriques du
ventilateur du brileur défectueu

Ventilateur du brdleur en panne

Pressostat défectueux

Vérifier que toutes les connexions du ventilat
du brdleur sont en parfait état de marche et
gu'aucun céble n'est détérioré

Remplacer le ventilateur.
Contrdler le raccordement électrique et

pneumatique du pressostat, vérifier la propret
des tubes et éliminer la cause du probleme.

5]

Alarme dépassement de la
température maximale de sécuri

Anomalie du dispositif de
técontrole électronique.

Thermostat de sécurité en panng

Résoudre I'anomalie en général (évaluer d'ah
lintégrité du relais BRULEUR). Aprés le
refroidissement, rétablir le bouton du thermos
de sécurité et retenter. Eventuellement
remplacer la carte électronique.

> Remplacer le thermostat de sécurité

ord

tat

Alarme surchauffe du
compartiment des moteurs

Ventilateur de refroidissement
postérieur défectueux

Intervention thermique intégrée
au ventilateur de refroidissemen

Vérifier que le ventilateur de
refroidissement postérieur fonctionne
correctement et que la ventilation est efficace

Attendre que le déclencheur thermique se
rétablisse automatiquement et enquéter sur [
cause de son intervention.

Alarme moteurs ventilateurs de
cuisson

Charge excessive sur le moteur
ventilateur de cuisson

Condensateur installé avec une
valeur incorrecte en uF

d¥érifier que l'arbre moteur tourne
librement et éventuellement éliminer la cause
la charge anormale

Vérifier la valeur correcte du condensateur
installé et éventuellement le remplacer.

de

Un moteur du ventilateur de
cuisson ne démarre pas

Condensateur en panne

Remplacer le condensateur
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Alarme tapis arrété

TT98G - Capteur de controle deTT98G - Rétablir ou remplacer le capteur

la vitesse de rotation du tapis
défectueux

TT96G — Carte d'actionnement
du moteur sans brosse en panne

Motoréducteur en panne

TT96G — Remplacer la carte d’actionnement
moteur sans brosse

Remplacer le motoréducteur

Anomalies du dispositif de
contrdle électronique

Transfert erroné des données

Carte électronique esclave en
panne

Exécuter un Reset.

Contréler la fiabilité du raccordement du bus
données (cable RS-485) en s'assurant que l¢g
raccordement du blindage est correct

Remplacer la carte électronique

Alarme thermocouples

Le signal du thermocouple
n‘arrive pas jusqu'a la carte de
puissance

Thermocouple en panne

Contrdler que la connexion est efficace, que |
cable compensé est intact

Remplacer le thermocouple.

Signalisation pressostat

Pressostat collé

Lorsgfmur est éteint, évaluer l'intégrité du
pressostat puis le raccordement électrique et
pneumatique et procéder au remplacement d
composants endommagés

Signalisation de surchauffe
tableau électrique

Ventilateur de refroidissement
postérieur défectueux

Vérifier que la ventilation produite par le
ventilateur de refroidissement postérieur est
efficace et qu'elle atteint le tableau électrique

Alarme anomalie extinction four

Le four a été éteia facon
anormale par l'intermédiaire du
bouton coup-de-poing d'urgence

Chute de tension sur le réseau
électrique

Baisse de tension du réseau
électrique due au contexte de
I'application

A moins qu'il ne soit réellement nécessaire
d'intervenir sur le bouton coup-de-poing
d'urgence pour sécuriser I'équipement, instru
l'opérateur sur I'extinction correcte du four

Négliger cette signalisation car l'erreur est du
une cause externe

Evaluer si pour une raison quelconque le

contexte d'installation du four peut provoquer
une chute de tension susceptible d'éteindre c
dernier de facon anormale (exemple : chamb

frigorifiques, compresseurs au démarrage, ett.

et éliminer la cause

du

de

D

Q-

30 minutes aprés I'ARRET, le
four éteint les ventilateurs de
cuisson et le ventilateur de
refroidissement mais le four ne
s'éteint pas.

Relais TEMPORISATEUR de la
carte esclave en panne

Controler l'intégrité du relais sur la carte esela
du c6té opposé au motoréducteur.
Eventuellement remplacer la carte électroniq

ne.

30 minutes aprés 'ARRET, le
four éteint les ventilateurs de

cuisson mais la procédure de
shutdown de I'électronique ne
démarre pas

Présence d'un temps
supplémentaire de
fonctionnement pour le
ventilateur de refroidissement
parmi les parametres cachés

Contrdler parmi les paramétres cachés le
parameétre “Autoshutdown”.
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La flamme est instable et
rougeétre et parfois l'alarme
suivante se déclenche :
BLOCAGE DU BRULEUR

La pression de sortie par la vann
du gaz est déréglée

eContr6ler que la pression de sortie par la van
est a 0 ; dans le cas contraire, la régler ; sieor
la regle pas, remplacer la vanne.

Le four ne parvient pas a se Parois latérales trop basses
stabiliser au point de consigne

sélectionné mais il surchauffe
Réglage erroné pour le type de

gaz

Pression et gaz d'alimentation
erronés

Soulever les parois latérales

Vérifier que le four est correctement réglé po
le type de gaz d'alimentation et que la pressig
la sortie de la vanne du gaz est égale a 0 mb

Vérifier que le gaz et les pressions
d'alimentation sont ceux prévus dans le table
de la notice d'instruction (suivant le pays
d'installation)

Le four cuit trop Anomalie thermocouples

Contr@eposition, la propreté et I'état des
thermocouples

6 CATALOGUE DES PIECES DE RECHANGE
Index des planches :

Tabl.A Ensemble T75G.

Tabl.B Ensemble TT98G

Tabl.C Groupe T64G

Tabl.D Ensemble TT96G

Tabl.E Schéma électrique T75G.

Tabl.F Schéma électrique TT98G

Tabl.G Schéma électrique TT64G

Tabl.H Schéma électrique TT96G

INSTRUCTIONS POUR COMMANDER LES PIECES DE
RECHANGE

Les commandes de piéces de rechange doivent coletemdications
suivantes :

- Type d'appareil.

- Numéro de série.

- Dénomination de la piece.

- Quantité nécessaire.

Consultez le sitewww.morettiforni.com pour trouver le Centre
d'Assistance Technique autorisé
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Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses exklusivemé®s. Sie haben eine Ausstattung mit den besténisehen Eigenschaften in
Verbindung mit maximalem Bedienkomfort gewahlt. Wiiinschen Ihnen vollkommene Zufriedenheit.

Anmerkung:

Vorliegender Handbuch ist in sechs Sprachen ausgefriginalanweisungen auf Italienisch und Ubtmsegen der Originalanweisungen

auf Englisch, Franzdsisch, Deutsch , Spanisch uadisch.

Zur besseren Ubersichtlichkeit und dieses Handlessn, konnte es in mehreren Einzelteilen zur \genfiy gestellt werden und kénnen durch
Kontaktaufnahme mit dem Hersteller per Post gekthierden.

GARANTIE

Bedingungen und Regelungen
Die Garantie ist auf die einfache Ersetzung von ebegenfalls defekten Bauteilen im Werk beschrarélls Material- oder
Konstruktionsfehler anerkannt werdesicht von der Garantie abgedeckt sind eventuelle &é&den, die durch den Transport durch
Dritte, durch fehlerhafte Installation und Wartung, durch Nachlassigkeit oder Fahrlassigkeit bei der Bnutzung oder durch Eingriffe
durch Dritte verursacht werden. AuRerdem sind aus dr Garantie ausgeschlossen: die Scheiben, die elesthe Ausstattung, die
Zubehorteile sowie alle Bauteile, die normaler Abntzung und Verschleil3 der Anlage und ihrer Zubehortde ausgesetzt sind; sowie
die Lohnkosten, die fir das Auswechseln von Bauteih innerhalb des Gewahrleistungszeitraums erfordeith sind.
Der Garantieanspruch verféllt, wenn der Kaufer eseidiahlungspflichten nicht nachkommt, sowie fuickel Produkte, die ohne vorherige
schriftiche Genehmigung repariert, ganz oder teib® verandert oder ausgebaut wurden. Fiir die pnactsnahme der Garantieleistungen
durch den technischen Kundendienste muss eindtiche Anfrage an den lokalen Vertragshéandler atlerVerkaufsleitung erfolgen.

ACHTUNG

Wichtige Sicherheitshinweise zur Vermeidung vonabeénsituationen fiir den Benutzer.

ANMERKUNG

Hiermit wird die Aufmerksamkeit auf Arbeitsgangdegekt, die fur die einwandfreie Funktion und langibensdauer des Geréats von
wesentlicher Bedeutung sind.

WERTER KUNDE

Lesen Sie bitte das vorliegende Handbuch vor dew®iedung des Geréats aufmerksam durch.

Die Einrichtungen des Gerats sind aus Sicherhéitsfn stets auf einwandfreie Funktionstiichtigkeitizerprifen.

Dieses Handbuch soll den Benutzer Gber den ordgengéen Gebrauch und die Wartung aufklaren unBetdiener ist verpflichtet, die in
ihm enthaltenen Anweisungen zu befolgen. Der Hiestieehalt sich das Recht vor, an der Produktios am Handbuch Anderungen
vorzunehmen, ohne verpflichtet zu sein, die frilnaduktion und die vorangegangenen Handbuchektmalasieren.

ACHTUNG!

1 Die folgenden Regeln dienen zur Gewabhrleistung IhreSicherheit.

2 Lesen Sie diese bitte vor der Installation und derGebrauch des Gerats genau durch.

3 Dieses Handbuch sorgfaltig fiir eine eventuelle Kongtation durch die verschiedenen Benutzer aufbewatan.

4 Alle Installationsarbeiten, die eventuelle Umristug fir den Einsatz mit anderen Gasarten, Einstellungund auRRerordentliche
Wartung durfen ausschlieBlich durch qualifizierte Techniker und unter Einhaltung der Anweisungen des ldrstellers erfolgen.
Mit Siegel versehene Teile durfen nicht verstelltder manipuliert werden, aufRer fur die vorgesehenetymristungen.

5 Die Dusen und das Typenschild fur die zuldssigen Uiiistungen sind in einem Beutel enthalten, der zusamen mit dem Ofen
geliefert wird und missen unbedingt zusammen mit deUnterlagen des Gerats sorgfaltig verwahrt werden.

6 Dieses Gerat darf nur fuir den Zweck eingesetzt weeh, fir den es jeweils ausdriicklich vorgesehen isd.h. zum Backen von
Pizza oder ahnlichen Lebensmitteln und anderen gaenomischen Erzeugnissen. Diese Gerate sollen figewerbliche
Anwendungen eingesetzt werden, zum Beispiel in Rastantkiichen, Cafeterien, Krankenh&usern und in gewrblichen
Einrichtungen wie Backereien, Metzgereien etc., abaicht fir die Herstellung von kontinuierlicher Le bensmittel Masse. Es ist
untersagt, Produkte zu garen, die Alkohol enthaltenJeder andere Einsatz ist als bestimmungsfremd zwetrachten.

7 Das Gerat ist ausschlieBlich fur den kollektiven Gerauch bestimmt und darf nur von entsprechend gesalitem Personal
verwendet werden. Das Gerat ist nicht fur die Benwung durch Personen (einschlieRlich Kindern) vorgeshen, deren
korperlichen und geistigen Fahigkeiten eingeschréartksind oder denen Erfahrungen und Kenntnisse fehlenKinder mussen
Uberwacht werden, um sicherzustellen, dass sie nichnit dem Gerét spielen.

8 Fur etwaige Reparaturarbeiten ist ausschlie3lich @ie autorisierte Kundendienststelle des Herstellersu kontaktieren; fiir den
Austausch von Teilen sind Original-Ersatzteile anzfordern.

9 Die Nichtbeachtung der obigen Anweisungen kann di8icherheit des Gerates beeintrachtigen.

10 Bei Auftreten von Defekten und/oder Betriebsstorungn ist das Gerat abzuschalten; auf keinen Fall eigeméchtige
Reparatureingriffe vornehmen.

11 Im Falle des Verkaufes oder bei Abtretung des Ger&t bzw. wenn man Ubersiedelt und der Ofen installie bleiben soll, ist das
Handbuch stets dem neuen Besitzer auszuhandigen, i dieses vom neuen Eigentimer und/oder Installate konsultiert
werden kann.

12 Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Kadendienst des Herstellers ausgewechselt werden, wé@mtliche Risiken zu
vermeiden.
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1 TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN
11
einer Backkammer, die von einem Forderband mit ddamauf
befindlichen Produkt durchlaufen wird; das Prodwkd von einem
Luftstrahl gebacken, der von einem Brenner (TT96K®8G zwei
Brenner) mit Luft-Gas-Gemisch und elektronischerdmigrender
Flammenkontrolle  aufgeheizt wird; ist ausgestattenit

Sicherheitsthermostat sowie bei den Modellen T75E96G und
TT98G mit einer angeschlagenen Tir mit Scharniggrun

Innen und aullen ist die Struktur aus Edelstahlbledas
Gitterforderband fiir das Backgut ist aus Edelstahl.

Es koénnen bis zu drei Backkammern Ubereinandeelifesterden,
wobei jede vollkommen unabhéngig arbeitet.

Die Halterung der/des Backeinheit/en besteht aeis Siahlauflagen
mit Rollen.

1.2 ANGEWENDETE RICHTLINIEN

Das Gerat entspricht den folgenden Richtlinien:

- EU-Niederspannungsrichtlinie 2014/35 (vormals 206/

EU-Richtlinie zur elektromagnetischen Kompatibtlit®014/30
(vormals 2004/108)

- EU-Richtlinie Uber Gasverbrauchseinrichtungen 62026 und

folgende Anderungen und Aktualisierungen

In Ubereinstimmung mit den angewandten Normen:
EN 203-1
EN 203-2-2

AS 4563-2004 (Australien)

1.3 ARBEITSPLATZE

Das Gerat wird vom Bediener Uber das Bedienpamegrammiert,
das sich an der Vorderseite des Ofens befindet,numss wahrend
des Betriebs Uberwacht werden.

Die Glastur befindet, wo vorgesehen, sich an derd¥iseite des
Gerates.

14 MODELLE

Die folgenden Modelle sind lieferbar:

T64G mit einer Kammer

T64G mit zwei Kammern

T64G mit drei Kammern

T75G mit einer Kammer

T75G mit zwei Kammern

T75G mit drei Kammern

TT96G mit einer Kammer

TT96G mit zwei Kammern

TT96G mit drei Kammern

TT98G mit einer Kammer

TT98G mit zwei Kammern

TT98G mit drei Kammern

Mdogliche Kompositionen

Halterung CV/60 + 1 oder 2 Kammern T64G oder T78€rd T96G
oder TT98G

Halterung CV/15 + bis zu 3 Kammern T64G oder T758rol T96G
oder TT98G

Falls eine nicht vom Hersteller gelieferte Halteyurerwendet wird,
muss diese in jeder Lage die korrekte Stabilitdés dgerats
gewahrleisten.

15 ZUBEHORTEILE

Folgendes Zubehor ist verfugbar:

- Transportband mit schnellerer Geschwindigkeit @isnahme von
T64G)

- Dichtes Maschennetz zum direkten Garen von wenidyiégem
Teig oder grillen von Gemiise (flir TT98G).

1.6 TECHNISCHE DATEN: Siehe TAB.1 und TAB.2-3

ACHTUNG! BEM KONSULTIEREN DER TAB.1
MUSS IMMER DIE DEM JEWEILIGEN ANWENDERLAND,

DEM VORGESEHENEN GASTYP UND DEM JEWEILIGEN
GERATEMODELL ENTSPRECHENDE TABELLE
BERUCKSICHTIGT WERDEN.

Es ist moglich, dass die CE-Kennzeichnung in emigéndern

akzeptiert wird, es muss jedoch stets eine Ubeupgities Geréts
durch die nationalen Institutionen gemaR den natém

BESCHREIBUNG DES GERATS Das Gerat besteht aus
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Bestimmungen beantragt werden.

1.7 AUSSENMASSE UND GEWICHTE (siehe Abb. 1)

1.8 IDENTIFIZIERUNG

Bei jeder Anfrage an den Hersteller oder den Kudaerst ist stets
die SERIENNUMMER des Gerates anzugeben, die auf dem
Typenschild angegeben wird, das in der PositionAdnlf. 2, Bauteil
M, Beispiel-Legende (Abb.3) angebracht ist:

A: Modell, B: Baujahr, C: Seriennummer, D: Typ der
Stromversorgung, E: max. elektrische Leistung, Hstueg des
Motors (TT96G-TT98G Leistung von zwei Motoren), Mabelle
Gasstufen und Druckwerte, fur die das Gerat voitetrist, |: max.
Warmedurchsatz, L: Verbrauch fir den Gastyp, M: Tger
Installation.

T75G Unter dem Typenschild wird das Schild (Abb. 2, Ole& mit
Angabe des Gastyps angebracht, fir den das Getigredet ist.
T64G--TT96G-TT98G In der Nahe der Netzanschlisse werden die
Schilder (Abb. 2 Detail G) mit Angabe des Gastypgebracht, fur
den das Geréat vorbereitet ist.

1.9 ETIKETTIERUNGEN
An den auf der Abbildung 4a fiir T75G, 4b fur TT986&d 4c fur T64G
und 4d fur TT96G),gezeigten Punkten weist das Geehtider Achtung
auf, die die Sicherheit betreffen, sowie Schilddie Hinweise zur
Benutzung betreffen.

1.10 GERAUSCHPEGEL

Bei diesem Gerat handelt es sich um ein techniséniesitsmittel,
bei dem der Schalldruck an der Bedienerpositionb(Ah Detail A)
die Gerauschschwelle von 74 dB (A) (Konfigurierumdt einer
Backkammer) nicht tberschritten wird.

2 INSTALLATION

ACHTUNGI Aufgrund der groRBen Gefahrlichkeit von
gasbetriebenen Geraten, insbesondere was Explosionaind
tddliche Vergiftungen betrifft, missen samtliche inden folgenden
Kapiteln gegebenen Anweisungen unbedingt genau béfo
werden, damit die eigene Unversehrtheit und die areter
Personen, sowie des Gerats gewahrt wird.

Der Hersteller haftet nicht fur Sach- und Personenshaden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Vorschriften entsteen. Die
Nichtbeachtung lésst auBerdem jeden Garantieanspric
verfallen.

ACHTUNG! per Hersteller iibernimmt keine Haftung,
wenn die Unfallverhiitungsnormen nicht beachtet werdn.

21 TRANSPORT UND AUSFLIEFERUNG

Das Gerat wird normalerweise auf Transportmittelm i
Kartonverpackungen versandt, die mit Gurten aufzplletten

fixiert werden (Abb. 5); zum Heben an der mit Rfeil

gekennzeichneten Stelle ansetzen.

2.2 HEBEN UND BEFORDERUNG

ANMERKUNG Nach Empfang des Gerats muss

dessen Zustand und Qualitat uberprift werden.
T75G-TT96G-TT98G

Heben Sie das Gerat nur und ausschlie3lich untew&felung der 4
mitgelieferten Bugel an: 2 Biigel zum Einhéngen desderteils
(Abb. 6a Detail E) und 2 Blgel fur das Hintertéibp. 6a Detail F).
Die Bugel werden jeweils mit den 4 schon auf deméGeorhandenen
Schrauben am Ofen befestigt, Um Zugang zu den Sebrafur die
Biigel zu erhalten, muss die Vordertlr des Ofenfigetowverden.
T64G:

Zum Anheben der Ausrustung ausschlieRlich die w#etieferten
Biigel benutzen: 2 zum Befestigen der Vorderseitib(Sb Detail E)
und 2 fur die Hinterseite (Abb. 6b Detail F). Diéd®l werden mit je
2 schon auf dem Gerat vorhandenen Schrauben am Ofen
befestigt.Um Zugang zu den Schrauben fir die Bigeérhalten,
muss die Vorderklappe des Ofens gedffnet werden.

ACHTUNG! per Transport darf keinesfalls von Hand

erfolgen.

Das Gerat an einem Ort aufstellen, der in hygiémsdinsicht

geeignet, sauber, trocken und staubfrei ist; awderdarauf achten,
dass die Stabilitat gewahrleistet ist.




T75G-TT96G-TT98G: die 4 Bligel (Abb. 6a Detail E und F)
abbauen und die 16 Schrauben wieder anbringen

T64G: die 4 Bugel (Abb. 6b Detail E und F) abbauen ulel 8
Schrauben wieder anbringen

Die Verpackung muss vorschriftsmaRig entsorgt werden
Besonderen muss Plastikmaterial sicher verwahrtleverdamit es
nicht in die Hande von Kindern gelangt, fir die e@e
Erstickungsgefahr darstellt. Am Ende der Lebensddas Gerats
muss dieses von einem zugelassenen Spezialunteznetmisorgt
werden.

2.3 ANFORDERUNGEN AN DIE UMGEBUNG

Fur die einwandfreie Funktion des Gerétes sollteie d
Umgebungsbedingungen innerhalb folgender Grenzwegen:
Betriebstemperatur: +10 C + +40 C

Relative Feuchte 15% + 95%

2.4 AUFSTELLEN, MONTAGE, INSTALLATION UND
RAUMBEDARF FUR WARTUNGSARBEITEN

ACHTUNG! Bgeim Aufstellen, bei der Montage, der

Installation und den Anschlissen sind die nachstehden

Vorschriften einzuhalten:

- Geltende Gesetze und Vorschriften zur Installationvon
Gasgeraten in Grof3kiiche

- Geltende Gesetze und Vorschriften zu den technische

Regeln fir Gasinstallationen

Geltende Gesetze und Vorschriften zu den technisame

Regeln fir GPL

- Richtlinien und Bestimmungen des Gaswerks

Richtlinien und Bestimmungen des Elektrizitatswerks

Lokale Bau- und Brandschutzverordnungen

Glltige Unfallverhitungsvorschriften

- Gultige Bestimmungen elektrotechnischer Normen

Lokale Bestimmungen

- Die Installation der Geréate muss in Ubereinstimmungnit den
gultigen nationalen Normen.

- Fur Australien: Die Installaton muss gemal den
Anforderungen der AS-5601, der lokalen Gas- und
Stromversorgern, sowie jeder anderen einschlagigen
Gesetzesverordnung erfolgen.

ACHTUNG! Das Gerat muss auf einer stabilen Flache
perfekt gerade ausgerichtet werden. Das Gerat darhie mit
entflammbarem oder brennbarem Material in Kontakt
kommen.

ACHTUNG' Der betreffende Raum muss unbedingt
ausreichend beluftet sein, so dass genugend Luft rfidie
Verbrennung und Beliftung vorhanden ist und gefahriche
Konzentrationen von gesundheitsschadlichen Substaez
ausgeschlossen werden.

ANMERKUNG: Den Ofen so aufstellen, dass keine

Luftstrome auf die Offnungen der Backkammern treffen,
welche den Backvorgang beeintrachtigen kénnten.

ACHTUNG! im Aufstellbereich des Geréts diirfen sich
keinerlei entziindbaren Materialien oder Brennstoffebefinden.
Auch der Raum selbst muss aus nicht entflammbarem bterial
sein. Es muissen unter allen Umstdnden samtliche
BrandschutzmaRRnahmen getroffen werden.

In der Néhe des betriebenen Gerats nicht mit Spraysaus
Treibgasflaschen hantieren.

Nach dem Abladen des Gerats dieses an einem difteteh und
ausgeleuchteten Ort mit geeigneter Absaugung dlefstevobei ein
Mindestabstand voBO cmvom Boden und0 cm von der rechten
und linken Seitenwand einzuhalten ist (Abb. 7).

Diese Mindestabstande sind unverzichtbar zur Gewalheistung
der Zugénglichkeit der Einschalttaste und der Pilziotaustaste
(nur T75G- TT96G-TT98G), (nur T75G) zur Notaustastesowie
zur Gewahrleistung der Absaugung der Luft fur die Kihlung
am hinteren Teil der Maschine; bericksichtigen Siedass fur
einige Reinigungs- und/oder Wartungsarbeiten grolRer
Abstande erforderlich sind, und, dass es mdglich semuss, den
Ofen zu bewegen, damit sie durchgefihrt werden korem.

ACHTUNG' Im hinteren rechten Bereich (Abb. 10,

Detail Y) ist der Filter untergebracht, durch den de vom
Brennerventilator fur die Verbrennung angesaugte Ldt stromt,

der auf keinen Fall verstopfen darf, weshalb daraukzu achten ist,
dass dieser Bereich frei von Staub und Mehl und &ahichem
bleibt.

ACHTUNG' Im hinteren Bereich sind Gitter (Abb. 10
Detail A) vorhanden, durch die Luft angesaugt wird; sie missen
regelméRig kontrolliert und gereinigt werden und dirfen nicht

verstopft werden. Es muss absolut verhindert werderdass Staub
oder Mehl usw. in diesen Bereich geraten. T75G: Dauf achten,
im hinteren zentralen Bereich Kontakte mit dem Gebhse
(Abb. 10 Detail Z) durch die Offnung zu vermeiden, diinne

Werkzeuge, Haare, Kleidungsstiicke usw.

ACHTUNG! Nach erfolgter Installation mussen

Gasleitung und Stromkabel geschiitzt werden und duehn

keinesfalls gezogen, verdreht, oder sonst belastserden, oder in

der N&he von abrassiven oder scharfkantigen Gegesédstden

verlaufen.

Die folgenden Operationen durchfiihren:

- Die Schutzfolie vorsichtig von den AuRenpaneelers @erats
abziehen; damit kein Klebstoff zurtickbleibt.

Eventuelle Klebstoffreste kdnnen mit Hilfe von Keirooder Benzin
entfernt werden.

T75G--TT96G-TT98G

- Nachdem die vier Rundkopfschrauben (Abb. 8, Defgil am
Gerateboden ausgebaut wurden, die vier Halterujeyesils mit vier
Schrauben und Unterlegscheiben (Abb. 8, Detail B) den
Gewindebohrungen des Unterbaus befestigen; naclolgienf
Aufstellung des Geréts die Bremshebel (Abb. 8, Defd aller
Rollen nach unten driicken, um den Ofen zu blockiere

Falls eine nicht vom Hersteller gelieferte Halteyurerwendet wird,
muss diese in jeder Lage die korrekte Stabilitds deerats
gewahrleisten.

ACHTUNG! Nachdem das Gerat an seinem

Bestimmungsort aufgestellt und die Rader blockiertwurden,
mindestens vier ausreichend robuste Winkel besorgemit denen
das Gerat zuverlassig an einer Wand oder am Boderexankert
wird (zum Beispiel fir Gerate mit 1 oder 2 KammernAbb. 12,
fur Gerate mit 3 Kammern Abb. 13), so dass es sichuf keinen
Fall bewegen kann. Diese Winkel sollen fiir die auRerdentliche
Reinigung ausbaubar sein, und miissen nach erfolgté&einigung
wieder montiert werden. Zur Befestigung dieser Winlel, die
nicht vom Hersteller geliefert werden, handelstiblibe, fir den
Untergrund geeignete Druckeinsatze verwenden, undéeb der
Version mit 3 Kammern die Winkel mit selbstschneidaden
Schrauben mit Durchmesser 4,8 am Ofen befestigen, elehe
ausschlieBlich am Boden in die 12 freien Bohrungen
eingeschraubt werden dirfen (Abb.8 Detail F).

- Nach dem Entfernen der vier Rundkopfschrauben @\Okeil A)
an der Unterseite des Geratgie einzelnen Elemente zur
ausgewahlten Konfiguration missen wie in Abbild@agdargestellt
Ubereinander gestellt werden, dabei missen si@euHinterseite
untereinander mit den 2 mitgelieferten Bugeln kéjeswerden
(Abb. 6d Detail F) und mit den vorbereiteten Bolyen montiert
werden.

ACHTUNG! Das Gerat ist fiir hochstens 3 iibereinander
gestellte Backkammern homologiert.

- Montieren Sie auf jeder Kammer den mitgeliefertatzéschirm,
wie auf Abb. 11 gezeigt (montieren Sie den Schiender Montage
von drei Kammern tbereinander nach der Aufstelldeg Ofens auf
der ersten Kammer von unten):

- Den Bugel ausbauen (Abb. 11, Detail A).

- Den Hitzeschirm montieren (Abb. 11, Detail B). dzistanzstiick
(Abb. 11, Detail C) und die Dickenscheiben (Abb, Dletail D)
einsetzen.

- Den Bigel (Abb. 11, Detail A) wieder anbringemd in die
beiden unteren Bohrungen darunter positionieren (Abb. 11,
Detail E).

Nur fir TT96G mit 2 oder 3 Backkammern die mitgelieferten
seitlichen Hitzeschirme (Abb.58 Detail L-R) jeweitst den 4 schon
am Ofen vorhanden Schrauben (Abb. 58 Detail S) im@tt, dann
alle Hitzeschirme auf der rechten Seite montiefdsb( 58 Detail R),
die abschlieRenden Hitzeschirme (Abb. 58 Detailjdijeils mit 2
Schrauben (Abb. 58 Detail V) montieren.

164G
- Nachdem die Ausriistung positioniert wurde, bleckn, indem der
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Bremshebel nach unten auf die Rader gedriickt winth.(8 Detail C).

- Vor dem Aufstellen eines Ofens auf einem ande®den T64G
mussenoder die Stutze H 14 cdie 4 Fif3chen und die 4 Schrauben
entfernt werden (Abb. 9 Detail F und G); falls d&en hingegen auf
seiner geschlossenen Halterung aufgestellt wirddevediese Ful3chen
und Schrauben nicht entfernt.

- Die einzelnen Elemente zur ausgewahlten Konfigpmamiissen wie
auf Abbildung 5c dargestellt Ubereinander gestelirden, dabei
mussen sie auf der Hinterseite untereinander nmtZenitgelieferten
Bulgeln befestigt werden (Abb. 6¢ Detail F), zu nengn mit den
vorbereiteten Bohrungen.

- Dann mit den beiden mitgelieferten Bligeln am Bodefestigen
(Abb. 6¢c Detail E), an der unteren Hinterseite neyeh und mit der
Bohrung jeden Bugels mit geeigneter Verankerungh(nieliefert)
befestigen, um das Gerat am Boden oder an der \¥arfikieren.
Diese Verankerungen mussen fur
Wartungseingriffe/Reinigung abmontiert werden kdnne

Eine ev. Halterung, die nicht vom Hersteller zurrfilgung gestellt
wird, muss in jedem Fall dem Gerat den richtigerit Héeten. Sie
mussen untereinander mit den 2 mitgelieferten Bugedrbunden
werden (Abb. 6¢ Detail F) und die Halterung mussBoden befestigt
werden.

ACHTUNG! Wenn das Gerat von den

Bodenverankerungen geldst wird, der Stabilitat desdben groR3te
Aufmerksamkeit widmen, besonders wahrend Handling. Das
Gerét nicht unbeaufsichtigt lassen und die Verankaing so bald
wie moglich wieder sichern.

ACHTUNG' Das Gerat ist fur hochstens 3 ubereinander
gestellte Backkammern homologiert.

ANMERKUNG: Bei der Aufstellung aufeinander

mussen zwischen den Garkammern rechts und links Hieschirme
montiert werden (Abb. 57 Detail D-S). Bei der Aufstllung
aufeinander mit T64E muss er auf T64G aufgestellt @rden und
der Hitzeschirm muss links montiert werden (Abb. 57Detail S).
T64G auf T75G oder T75E 0derTT96G oder TT96E TT98G oder
TT98E: Die Querstrebe fur die Aufstellung aufeinander (Alsd
Detail A) im unteren hinteren Teil des Ofens T64@ 4#nSchrauben
montieren, die bereits am Gerat vorhanden sind (AdbDetail B).
Wie auf Abb. 54 dargestellt Ubereinanderstellerf, der Hohe der
Bohrungen des Biigels (Abb. 54 Det.C) Bohrungen Duitchmesser
3,5mm durchfiihren und den Bligel mit Blechschraub&bb. 54
Det.D) blockieren. Den SEITLICHEN HITZESCHIRM (Abkb4
Detail E) wie gezeigt auf der rechten Seite desitar befindlichen
Ofens montieren; fur die an SEITLICHEN HITZESCHIRM
vorhandenen Bohrungen Bohrungen mit Durchmesserr8,&m Ofen
ausfiihren (Abb. 54 Detail F) und den SEITLICHEN BAESCHIRM
mit selbstschneidenden Schrauben (Abb. 54 DetadlnBjingen.

ACHTUNG! Bei elektrischem Anschluss ist es zwingend
erforderlich, das Kabel durch das Fairlead zu verakern, das an
das Uberlappende Kit geliefert wird, wie in Abb. 54 Detail H
dargestellt.

ACHTUNG' Beim Anschluss des Gases ist es zwingend
erforderlich, dass die verwendeten Rohre dauerhafpositioniert
bleiben, wie in Abb. 54 Detail | dargestellt.

- Das Band T64G am Ofen befestigen, indem die beide
Halterungsbuigel rechts und links eingehakt werdéab (55 Detail F).

- Die eventuelle zuséatzlichen Rollenbahn auf dduBiseite einhaken,
nachdem die beiden Knaufe geldst worden sind, eiied der obere
Anschlag des Bands befestigt ist (Abb. 56 Detail Bje beiden
Knéufe anschrauben (Abb. 56 Detail H) und falloretérlich mit den

4 Schrauben (Abb. 56 Detail 1) die Neigung der Zwfallenbahn
einstellen.

ACHTUNG' Das Vorhangeschloss (Abb. 16, Detail H)
an der vorderen Tir muss stets angebracht sein; di€chlussel
missen abgezogen und von hierzu autorisiertem Persa
aufoewahrt werden, um ein zufalliges Offnen der vaderen Tiir
zu verhindern, durch das die Gefahr von schweren
Verbrennungen und Unfallen durch die inneren Geratéeile
entstehen wirde.

Von den zum Gebrauch des Gerates autorisierten und
geschulten Personen, muss zumindest eine bei Gelsgérieb
stets anwesend sein und den Aufbewahrungsort der @ssel
(in der Nahe des Geréats) kennen, um die Tir in evéumellen
Gefahrensituationen 6ffnen zu kodnnen. Sind mehrere
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aulRerordentliche

Backkammern vorhanden, missen die Schlissel und die

dazugehorigen Vorhangeschlosser unmissverstandlich
gekennzeichnet werden, um eine eindeutige Zuordnungu
ermdglichen.

Einhangen der Halterung fur die Produktablage eahts oder links
(Abb.14 Detail D), nach dem Entfernen vom Kriimethleind der
Wiederanbringung des Anschlags an der Halterundp (AB, Detail
.F) und die entsprechenden Knéufen (Abb. 14, Degjil

25 ANSCHLUSSE
2.5.1 GASANSCHLUSS
ACHTUNG! Die Anschlisse an das Gasnetz dirfen

ausschlieflich von technischem Fachpersonal mit ratirer
Lizenz und unter Einhaltung der einschlagigen Vorsbriften
hergestellt werden.

Sicherstellen, dass das Gerat fir den am Aufstellgsort
vorhandenen Gastyp vorbereitet ist, der am Typensdll des
Gerats angegeben ist (Abb. 2, Detail G).

Vor dem AnschlieBen an das Gasnetz sicherstellenass der
Versorgungsdruck des Gerats dem Wert der TAB.1 entmicht
(fur das jeweilige Anwenderland); dieser Druck mussdauernd
gewahrleistet sein.

Falls der Einlassdruck auRerhalb der angegebenen \ie sein
sollte, das Gaswerk benachrichtigen und das Geréaticht in
Betrieb setzen, bevor die Ursache festgestellt ureseitigt wurde.
Die TAB.1 (fir das jeweilige Anwenderland) enthalt die
Charakteristiken des Geréts

Der Anschluss an das Gasnetz (Abb. 10-59. Detaiks¥in bleibend
oder abtrennbar sein. Dem Gerat muss ein zertifezieAbsperrhahn
vorgeschaltet werden.

Der Anschluss an das Gasnetz erfolgt mit geeignbtetallrohren;
dabei missen Zugs- und/oder Torsionsbelastungeniegen werden
sowie die Verlegung in der Nahe von scheuernderr sdbarfen
Elementen.

Falls Schlauche verwendet werden, missen diese geden
einschlagigen Normen aus rostfreiem Stahl sein.

Die Gaszufuhrleitung darf 1500 mm nicht Uberschreies sei denn,
dies ist von den lokalen Installationsnormen zudass

Das Gewinde am Gaszuflihrungsrohr b@CTITE 577 versiegeln.
Nach erfolgtem Anschluss mit einem korrosionsfedteoksuchspray
eine Dichtigkeitspriifung durchfiihrefBei der Lecksuche niemals
offene Flammen benutzen.

ACHTUNG! oberhalb des Ofens muss ein Filtersystem
vorhanden sein, das garantiert, dass das Gas immesauber
eintrifft. VOR DEM ANSCHLUSS DES OFENS
SICHERSTELLEN, DASS DIE GASLEITUNG SAUBER IST
SIE MUSS UNBEDINGT VON ETWAIGEN SPANEN, STAUB,
INSEKTEN, SPINNWEBEN USW. ENTLEERT WERDEN, DIE
ANDERENFALLS DEN GASEINTRITT _AM __BRENNER
VERSTOPFEN KONNTEN.

252 AUSLASS VERBRENNUNGSGASE UND DAMPFE

ACHTUNG! DER BESITZER MUSS BINDEND FUR
EIN _AUSREICHENDES _BELUFTUNGSSYSTEM _SORGE
TRAGEN UND DIESES AUFRECHT ERHALTEN

ACHTUNGI Der Anschluss der Abfihrung von

Verbrennungsgasen und Dampfen darf ausschlielich on
technischem Fachpersonal und unter Einhaltung derigschlagigen
Vorschriften hergestellt werden.

ACHTUNG! Eventuelle Konzentrationen schadlicher
Substanzen kénnen Vergiftungen hervorrufen, die aut tédlichen
Ausgang haben kénnen, weshalb unbedingt fur ein péakt
geplantes, korrekt installiertes Beluftungssystem esorgt werden
muss, welches regelmafig kontrolliert und gereinigivird, damit es
fur die gesamte Lebensdauer des Gerats leistungsfghgehalten
wird. Die Zuluft- und Abluftstrome der Abzugshaube missen
ausreichend dimensioniert sein.

Das Geréat gehort zum Typ A3 — B23 und muss immer der einer
Abzugshaube mit warmebestédndigem Filter, oder einer
Abzugsdecke installiert werden, so dass die Abfuhng der
Verbrennungsgase und Dampfe unter allen Umstanden
gewahrleistet wird.

ACHTUNGI Die _Verbrennungsriickstande miuissen nach




Aulen abgefiihrt werden.

Was die Beluftung des Raums betrifft, in dem dasiGastalliert ist,
sowie die Abflihrung der Rauche, sind die Vorscémiftles Punkts
2.4 zu befolgen.

Das Absaugsystem muss ausreichend dimensioniert rseund
Uber mindestens eine Absperrvorrichtung an der Gaslitung
verfigen, welche die Gaszufuhr unterbricht, falls @
Abzugshaube oder die Abzugsdecke nicht funktionieresollten.
Die Haube (Abb. 18) muss so dimensioniert seins d#s das Gerat
vollkommen abdeckt, und zusétzlich einen beidsaitiglberstand
von mindestens 15 cm aufweist. Der Abstand zwisieerseite des
Ofens und Unterkante der Haube muss mindestens Betragen,
der Abstand vom Boden bis zur Unterkante der Haddé nicht
mehr als 210 cm betragen.

Diese Absténde sind rein hinweisende Werte, hafien sich in
jedem Fall an die geltenden InstallationsvorsaimiftBeachten Sie,
dass die korrekten Werte des Luftstroms von deiziEffz des
Projektes der Haube, von der Menge der um das Gigkétierenden
Luft und dem Luftstrom abhangen, der in den Raum@nd austritt.

Fir Australien: Die Installation muss gemaR den Anérderungen
der AS-5601, der lokalen Gas- und Stromversorgerrsowie jeder
anderen einschlagigen Gesetzesverordnung erfolgen.

253 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

ACHTUNG! Der Elektroanschluss darf ausschlieRlich
von Fachpersonal und unter Beachtung der giltigen
elektrotechnischen Vorschriften durchgefiihrt werden

Vor Erstellung des Anschlusses muss gepriift werdergb die
Erdungsanlage den EN-Normen entspricht.

Bevor mit der Anschlussprozedur begonnen wird, istu prifen,
ob der Hauptschalter der Anlage, an die das Geratrayeschlossen
wird, auf “Off” gestellt ist.

Das Typenschild (Abb. 2, Detail M) enthélt alle Datn, die fur
einen korrekten Anschluss notwendig sind.

ACHTUNG! Dper kunde muss fur jedes einzelne

Element einen thermomagnetischen Hauptdiffenrentiachalter
mit einer Eingriffsschwelle von Id 0,03 A montieren der fur die
auf dem Schild angegebenen Werte geeignet ist (Akb, Detail
M), der die Trennung der einzelnen Elemente vom Net
gestattet  und das unter den Bedingungen der

Uberspannungskategorie Il die vollstandige Unterbechung
gestattet.
ANMER KUNG Die gewahlte Trenneinrichtung

sollte sich an einer leicht zugénglichen Stelle innmittelbarer
Nahe des Geréts befinden.

Die Backkammer wird mit der gewilinschten Spannunigefget
(auf dem Maschinenschild ersichtlich) (Abb.2, Dieité).
Verwenden Sie fir den Stromanschluss das hintebel{abb. 20-
59, Detail C), das eine Standardsteckdose gemaRgekenden
Bestimmungen aufweisen muss, bereitgestellt vortallageur, fur
den Anschluss an der Anlage; dieser Anschluss ngessal
Abb. 19 ausgefiihrt werden.

ANMERKUNG: _SICHERSTELLEN, DASS DIE
DRAHTE DER PHASE UND DES MITTELLEITERS
KORREKT ANGSCHLOSSEN SIND, WEIL _SONST_DER
BRENNER NUR FUR EINIGE_SEKUNDEN ZUNDET UND
SICH DANN BLOCKIERT.

ANMERKUNG: ES IST ABSOLUT
UNSERLASSLICH, MIT_EINEM ERDUNGSMESSGERAT
ZU PRUFEN, OB DIE_ERDUNGSANLAGE _SICHER
WIRKSAM _IST, WENN_DIE_ERDUNGSANLAGE_NICHT

OPTIMAL SEIN SOLLTE, STELLT SIE_EIN EXTREMES

RISIKO FUR DEN OFENBETRIEB DAR, INSBESONDERE
FUR__DIE___FLAMMENKONTROLLE _ UND __ DIE

ELEKTRONISCHEN KOMPONENTEN.

ACHTUNG! Sicherstellen, dass sich die im Stecker
angeschlossenen Leiter nicht untereinander berthren

AN M ER KU NG nur fur T75G: Kontrollieren, ob die

Drehrichtung der Richtung des Pfeils an der Gerételickseite
entspricht (Abb. 20).

ACHTUNG! Sicherstellen, dass die Laufrichtung des
Forderbands mit der in Abb. 46 gezeigten Ubereingtimt (A =
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serienmalig — B = auf Anfrage); die hakenférmigen &ten
dirfen niemals in die Richtung laufen, in der sie iahaken
kénnten, weil dies einerseits das Band beschadigeviirde und
sich andererseits Kleiderzipfel, GliedmafRen, RingeKetten, usw.
an ihnen verfangen kdnnten, was extrem geféhrlich &re. Fur
die korrekte Laufrichtung das unter Punkt 5.8.3 beshriebene
Verfahren befolgen.

Die Gerate sind auBerdem in ein Aquipotentialsyseémzubinden;
die hierzu vorgesehene Klemme befindet sich arGaeéateriickseite
(Abb. 20, Detail W) und ist mit dem Symbol KLEMMEJR DEN
AQUIPOTENZIELLEN ANSCHLUSS gekennzeichnet.

ANMERKUNG: Es IST ABSOLUT UNERLASSLICH,

ZU PRUFEN, DASS DIE STROMSPANNUNG BEI IN BETRIEB
STEHENDEM OFEN NICHT VOM NENNWERT +5%
ABWEICHT, EIN ABWEICHEN STELLT EIN EXTREMES
RISIKO FUR DEN OFENBETRIEB DAR; INSBESONDERE FUR
DIE FLAMMENKONTROLLE UND DIE ELEKTRONISCHEN
KOMPONTENEN; wahrend dieser Prufung auch versuchen,die
anderen vorhandenen elektrischen Gerate einzuschath und
sicherstellen, dass sie keine Stromstof3e verursacheralls Zweifel
bestehen, dass die Stromspannung im Laufe der Zaiicht konstant
ist, eine kontinuierliche Messung der Netzspannungmit einem
ZERTIFIZIERTEN NETZWERKANALYSATOR ausfihren, um
mogliche Spannungsabfélle festzustellen und dahered Eingriff
eines Stromlieferanten ausfuhren zu lassen, damitr edie Stérung
behebt.

Nach erfolgtem Anschluss ist zu Uberprifen, dass di
Speisespannung bei funktionierendem Gerat innerhalber
Toleranzgrenze von + 5% bleibt.

ACHTUNGI Warten Sie beim Abklemmen vom

Stromnetz nach dem Abschalten des Gerats zumindest
15 MINUTEN, bevor Sie den Netzstecker herauszieherdamit
sich die Kondensatoren am Eingang der Elektronik ettaden
kénnen. Die Kontakte des Steckers diirfen nie beritiwerden.

3 FUNKTIONSWEISE

ACHTUNGI Wenn der Ofen in R&umen mit niedriger

Raumtemperatur  steht, kann dies den Eingriff des
Sicherheitsthermostats auslésen. Vor dem Start kortllieren
und, sofern notwendig, riickstellen.

ACHTUNGI Bevor das Gerat in Betrieb gesetzt und
programmiert wird, ist zu Uberprifen, dass alle el&trischen
Anschliisse und die Erdung korrekt durchgefiihrt wurden;

alle Arbeiten fur den Gasanschluss korrekt ausgefuth wurden;
das System zur Abfuhrung der Rauche und der Luftzufihr
effizient ist;

Alle  Kontrollarbeiten missen von Fachpersonal mit
vorschriftsmafiger Lizenz durchgefiihrt werden.

sofern erforderlich, miissen die Driicke mit einem Maometer
mit einer Mindestauflésung von 0,1 mbar gemessen wien.

ACHTUNGI Fir TT96G-TT98G missen alle folgenden
Arbeiten an beiden Brennern vorgenommen werden

3.1 VOBEREITENDE SICHERHEITSMASSNAHMEN

3.1.1 KONTROLLE DER DUSEN

Kontrollieren, ob das Geréat (eingestellte Kateganel Gastyp) fur
die betreffende Gasfamilie und —gruppe vorberegtetAndernfalls
fur die Umristung auf die vorliegende Gasfamiliemg@& der
Prozedur des Punkts 3.4 sorgen.

Das Gerét ist mit den Einstellungen und den evéieptu®isen fur die
betreffende Nennwarmeleistung in Betrieb zu se(g@he Technische
Daten TAB. 1).

ACHTUNG! bie stelischrauben des Ventils diirfen nicht
manipuliert werden und sind werksseitig justiert urd versiegelt.



3.1.2 KONTROLLE DER WARMELEISTUNG MIT GPL
(G30-G31)

Die Nennwarmeleistung wird mit den in der Disen€lkb (siehe

Technische Daten TAB.1) angegebenddiisen erreicht, die

Gasregulierung am Venturi Konus (Abb. 22) mussQ@imte haben

X= siehe Technische Daten TAB. 1.

ACHTUNGI Die internen Parameter des Gerats mussen

die fur den betreffenden Versorgungsgastyp geltende sein
(Punkt 3.4.4).

Die Funktionsmdglichkeit hangt vom verfligbaren Egssdruck ab
(siehe Technische Daten TAB .1):

Falls der Einlassdruck au3erhalb der angegebenete \&&in sollte,
das Gaswerk benachrichtigen und das Gerat nicBetrieb setzen,
bevor die Ursache festgestellt und beseitigt wurde.

3.1.3 KONTROLLE DE WARMELEISTUNG MIT
METHAN (G20-G25-G25.1-G25.3)

Die Nennwarmeleistung wird mit den vorgesehenerstgilungen

und etwaigen Dusen in der Tabelle Technische Datas. 1

erreicht, die Gaseinstellung am Venturi Konus (&28p.muss die

Quote habeX= siehe Technische Daten TAB..1

ACHTUNGI Die internen Parameter des Gerats mussen

die fur den betreffenden Versorgungsgastyp geltende sein
(Punkt 3.4.4).

Die Funktionsmoglichkeit hangt vom verfligbaren Egssdruck ab
(siehe Technische Daten TAB .1):

Falls der Einlassdruck auf3erhalb der angegebenete \Ain sollte,
das Gaswerk benachrichtigen und das Gerat nicBetrieb setzen,
bevor die Ursache festgestellt und beseitigt wurde.

ANMERKUNG Falls eine zuséatzliche Kontrolle der

Warmeleistung erforderlich sein sollte, kann diesemit der
volumetrischen Methode durchgefuhrt werden.

3.2 EINSTELLUNGEN:

3.2.1 VORBEREITENDE KONTROLLEN UND

EINSTELLUNGEN: Das Gerat verlasst das Werk bereits fir den

gewiinschten Gastyp justiert und gepruft, trotzdempfeehlt es sich
zu kontrollieren, ob der Gastyp und der Brennerdrkmrrekt sind.
Andernfalls die nachstehend beschriebenen Prozedhefelgen:

3.2.2 KONTROLLE DES EINLASSDRUCKS.

Wie folgt vorgehen:
Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20 Detail M, fieréinander
gestellte TT96G auch die seitlichen Hitzeschirmebauen (Abb.58
Detail L-R-M).

- Die Dichtschraube im Innern der Druckentnahme amags des

Gasventils lockern (Abb. 23, Detail W)

- Das Manometer an die Druckentnahme anschlief3en.

- Das Gerat anweisungsgemal einschalten.

- Den Druck messen, der innerhalb der Werte der TABler

Technischen Daten sein muss.

ANMERKUNG : Der Druck wird gemessen, wéhrend

alle Kammern in Funktion sind. Eventuelle andere Ggite oder
Umstande dirfen nie die Gasversorgung des Geratsrigerfristig
beeinflussen.

- Das Gerat anweisungsgemalf ausschalten.

- Das Manometer abnehmen.

- Die Dichtschraube (Abb. 23, Detail W) ganz einsaben.

- Den Brennerdeckel (Abb. 20 Detail M) sorgfaltig dée
einbauen, fur Ubereinander gestellte TT96G auch ddilichen
Hitzeschirme wieder einbauen (Abb.58 Detail L-R-Mhbei darauf
zu achten ist, dass keine Spalten entstehen, diieclungefilterte
Luft eindringen kdnnte (T75G).

3.2.3 KONTROLLE DER GASNULLSTELLUNG

Wie folgt vorgehen:

- Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20 Detail M) ifiereinander
gestellte TT96G auch die seitlichen Hitzeschirmsbauen (Abb.58
Detail L-R-M).

- Die Dichtschraube im Innern der Druckentnahme arsl@ss des
Gasventils lockern (Abb. 27, Detail T)

- Das korrekt genullte Manometer an die Druckentnahme

anschlieRen.
- Das Gerat anweisungsgemalf einschalten.

- Beim Einschalten variiert der Druck anfangs; wartbis der

Brenner an ist und dann den Druck messen, der dert ®Vmbar
aufweisen muss; anderenfalls am Gasventil den &tofAbb. 28,
Detail U) entfernen und die darunter befindliché@abe (Abb. 28,
Detail Z) einstellen, bis der Druck 0 mbar betragt.
- Das Gerat anweisungsgemalfd ausschalten.
- Das Manometer abnehmen.
- Die Dichtschraube ganz an der Druckentnahme eiasben
(Abb.27, Detail T).
- Falls ausgebaut, den Stopfen wieder auf das Galssafschrauben
(Abb. 28, Detail U) und ein Siegel mit einem Punkt
warmebestandigem roten Lack anbringen.
- Den Brennerdeckel (Abb. 20 Detail M) sorgféltig dée einbauen,
fur Ubereinander gestellte TT96G auch die seitlichditzeschirme
ausbauen (Abb.58 Detail L-R-M), wobei darauf zutaotist, dass keine
Spalten entstehen, durch die ungefilterte Luft @mgen kdnnte (T75G).

3.3 FUNKTIONSKONTROLLE

Inbetriebsetzung des Gerats

- Die korrekte Rauchabfiihrung sicherstellen.

-Das perfekte Zinden und {Uber das Schauglas zur
Flammeninspektion die Stabilitit der Brennerflammne allen
Modulationsbereichen kontrollieren (Abb. 21 Detd)l

ACHTUNGI Bei TT98G fiir die Kontrolle der Flammen
der Brenner da Verfahren von Punkt 5.3.1 anwendergas rechte
(Abb. 21, Detail P) und das linke (Abb. 21, Detai) seitliche
Paneel 6ffnen;_vor allem darauf achten, das nichtberihrt wird,
eine Kontrolle der Flammen vornehmen und dann die eitlichen
Paneele mit dem Verfahren von Punkt 5.3.4 wieder ktieRen.

3.4 UMRUSTUNG UND/ODER  ANPASSUNG AN
ANDERE GASTYPEN

ACHTUNGI Alle  Kontrollarbeiten missen von

Fachpersonal mit regulérer Lizenz durchgefiihrt wercen.

Vor dem AnschlieBen an das Gasnetz sicherstellenass der
Versorgungsdruck des Gerats dem Wert der TAB.1 entsicht;

dieser Druck muss dauernd gewaébhrleistet sein.

Falls der Einlassdruck auf3erhalb der angegebenen We sein
sollte, das Gaswerk benachrichtigen und das Geraticht in

Betrieb setzen, bevor die Ursache festgestellt undeseitigt
wurde.

ANMERKUNG Far die Umristung und/oder

Anpassung an einen anderen Gastyp bei TT96G-TT98G im
Montage ubereinander empfehlen wir fur ein einfachees
Arbeiten den Einbau/Ausbau der Diisen und die Einsteing am
Venturi-Konus vor der Montage Ubereinander.

ACHTUNGI Fir TT96G-TT98G missen alle folgenden
Arbeiten an beiden Brennern vorgenommen werden

3.4.1 UMRUSTUNG VON METHANGAS (G20-G25-G25.1-
G25.3) AUF GPL (G30-G31)

Fir die Umrlistung von Methan auf GPL missen dieebBiisontiert

werden, die zusammen mit dem Gerat in einem Beggébfert

werden. Fur die Umriistung wie folgt vorgehen:

- Den Gashahn schlief3en.

- Die Stromversorgung durch Abklemmen des Netzkabels

von der Netzsteckdose unterbrechen.

- Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20 Detail M), Ufdereinander
gestellte TT96G auch die seitlichen Hitzeschirmeder einbauen
(Abb.58 Detail L-R-M).

- Den Ventilator vom Brennerkopf ausbauen, indem die

Mutterschrauben gel6st werden (Abb.24 Detail P).

- Den Venturi Konus ausbauen, indem die drei Schaujeiist

werden (Abb. 24, Detail Q).

- Die Duse aus Edelstahl im Innern der Dichtung zhésc

Brennerkopf und Ventilator einsetzen (fir TT96G B&0: ersetzen)

(Abb.25, Detail R).

- Die Dise aus Messing im Innern der Dichtung zhéscGasventil

und Venturi Konus einsetzen (Abb.26, Detail S).

- Fur den Wiedereinbau des Ventilators und den \eémtonus in

umgekehrter Reihenfolge vorgehen, dabei auf dieekte Position

der Disen achten; die 4 Mutterschrauben Uber Kesxziehen und
die 3 Schrauben festziehen.

- Das Siegel von der Gaseinstellung am Venturi Koeatfernen

(Abb.22) und mit Hilfe eines Schraubendrehers mit3gm Schlitz

die Einstellung bis auf die Quot¥= siehe Technische Daten

TAB. 1 fur den Typs des Versorgungsgases verstellen.



ACHTUNGI Mit einer LEHRE diese Quote X genau

kontrollieren.
- Die Spannungsversorgung wieder herstellen.

ACHTUNG! bDIE INTERNEN PARAMETER FUR
DEN TYP DES BETREFFENDEN VERSORGUNGSGASES
EINSTELLEN, WIE UNTER PUNKT 3.4.4 BESCHRIEBEN.

- Den Gashahn o6ffnen.

- Die Dichtschraube im Innern der Druckentnahme arsl#ss des
Gasventils lockern (Abb. 27, Detail T)

- Das korrekt genullte Manometer
anschlieRen.

- Das Gerat anweisungsgemal einschalten.

- Beim Einschalten variiert der Druck anfangs; wartéis der
Brenner an ist und dann den Druck messen, der dert ®Vmbar
aufweisen muss; anderenfalls am Gasventil den &tofAbb. 28,
Detail U) entfernen und die darunter befindlichéi@abe (Abb. 28,
Detail Z) einstellen, bis der Druck 0 mbar betragt.

- Das Gerat anweisungsgemalfd ausschalten.

- Das Manometer abnehmen.

- Die Dichtschraube an der Druckentnahme wieder walinen

einschrauben (Abb.27, Detail T) und die Kappe wiedef dem
Gasventil anbringen (Abb. 28, Detail U).

- Den Einlassdruck des Gases prifen, wie unter tP@&R.2

beschrieben.

- Nach dem AnschlieRen bei funktionierendem Geréat emitem

korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtigi@itsolle

durchfiihren, wobei jene Bereiche, auf die eingewivkurde,

besonders sorgfaltig kontrolliert werden soll&i der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerat ausschalten.

- Die Siegel wieder an die Einstellung des Venturh® und, falls
ausgebaut, an der Kappe des Gasventils mit eineopférr

warmebestandigen roten Lack anbringen.

- Den Brennerdeckel (Abb. 20, Detail M) sorgféltigeder einbauen,
fur Ubereinander gestellte TT96G auch die seithichtitzeschirme
wieder einbauen (Abb.58 Detail L-R-M), wobei daraufachten ist,
dass keine Spalten entstehen, durch die ungediltarft eindringen
koénnte (T75G).

ACHTUNGI Danach das Typenschild mit den

korrigierten Daten des Gases, auf welches das Geréigeristet
worden ist, Uber dem alten Schild anbringen (siehAbb.2 an der
Position G).

an die Druckentnah

3.4.2 UMRUSTUNG VON GPL (G30-G31)
METHANGAS (G20-G25-G25.1-G25.1-G25.3)
Fir die Umrlstung von GPL auf Methan wie folgt vehgn:
- Den Gashahn schlieRRen.

- Die Stromversorgung durch Abklemmen des Netzkabels
von der Netzsteckdose unterbrechen.

- Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20 Detail M){ifiereinander
gestellte TT96G auch die seitlichen Hitzeschirmgbauen (Abb.58
Detail L-R-M).

- Den Ventilator vom Brennerkopf ausbauen,
Mutterschrauben gel6st werden (Abb.24 Detail P).
-Den Venturi Konus ausbauen, indem die drei Schaulpelist
werden (Abb. 24, Detail Q).

-Die Dise aus Edelstahl im Innern der Dichtung zhésc
Brennerkopf und Ventilator entfernen (fir TT96G Gig0: ersetzen)
(Abb.25, Detail R).

- Die Dise aus Messing im Innern der Dichtung zwiscBasventil
und Venturi-Konus entfernen (Abb.26, Detail S).

- Fur den Wiedereinbau des Ventilators und des Veitanus in
umgekehrter Reihenfolge vorgehen, die 4 Mutteradien Uber
Kreuz anziehen und die 3 Schrauben festziehen.

- Das Siegel von der Gaseinstellung am Venturi Koeatfernen
(Abb.22) und mit Hilfe eines Schraubendrehers mit3gm Schlitz
die Einstellung bis auf die Quot¥= siehe Technische Daten
TAB. 1 fur den Typ des Versorgungsgases verstellen.

ACHTUNG! wit einer LEHRE diese Quote X genau
kontrollieren.
- Die Spannungsversorgung wieder herstellen.

ACHTUNG! DIE INTERNEN PARAMETER FUR DEN
TYP__DES _BETREFFENDEN _ VERSORGUNGSGASES
EINSTELLEN, WIE UNTER PUNKT 3.4.4 BESCHRIEBEN.

- Den Gashahn 6ffnen.

AUF
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- Die Dichtschraube im Innern der Druckentnahme ansl#ss des
Gasventils lockern (Abb. 27, Detail T)

- Das korrekt genullte Manometer an die Druckentnaansehlie3en.
- Das Gerat anweisungsgemalf einschalten.

- Beim Einschalten variiert der Druck anfangs; wartea der Brenner
an ist und dann den Druck messen, der den Wert & abfweisen
muss; anderenfalls am Gasventil den Stopfen (A8p.etail U)
entfernen und die darunter befindliche Schraubeb(28, Detail Z)
einstellen, bis der Druck 0 mbar betragt.

- Das Gerat anweisungsgemalfd ausschalten.

- Das Manometer abnehmen.

- Die Dichtschraube an der Druckentnahme wieder waiifnen
einschrauben (Abb.27 Detail T) und, falls ausgebdi¢ Kappe
wieder an dem Gasventil anbringen (Abb. 28 Detgil U

- Den Einlassdruck des Gases prufen, wie unter P@R.2
beschrieben.

- Nach dem AnschlieRen bei funktionierendem Gerét eniiem
korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtidi@itsolle
durchfuhren, wobei jene Bereiche, auf die eingewivkurde,
besonders sorgfaltig kontrolliert werden soll&i der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerat ausschalten.

- Die Siegel wieder an die Einstellung des VenKonus und, falls
ausgebaut, an der Kappe des Gasventils mit eineopfdr
warmebestandigen roten Lack anbringen.

- Den Brennerdeckel (Abb. 20 Detail M) sorgfaltigeder einbauen,
fur Ubereinander gestellte TT96G auch die seitlichitzeschirme
wieder einbauen (Abb.58 Detail L-R-M), wobei daraufachten ist,
dass keine Spalten entstehen, durch die ungédiltarit eindringen
konnte (T75G).

ACHTUNG! panach das Typenschild mit den

korrigierten Daten des Gases, auf welches das Geréigeristet
worden ist, iber dem alten Schild anbringen (siehAbb.2 an der
Position G).

3.4.3 UMRUSTUNG UNTER DEN METHANGASEN G20
G25- G25.1-G25.3

Fir die Umrustung unter den Methangasen G20 und G2&25.1-

G25.3 wie folgt vorgehen:

- Den Gashahn schlief3en.

- Die Stromversorgung durch Abklemmen des Netzkabels

von der Netzsteckdose unterbrechen.

- Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20 Detail M)jifigreinander

gestellte TT96G auch die seitlichen Hitzeschirmsbauen (Abb.58

Detail L-R-M).

Nur fir TT96G:

- Den Ventilator vom Brennerkopf ausbauen,
Mutterschrauben gel6st werden (Abb.24 Detail P).

- Die Dusen aus Edelstahl (je nachdem, was in Tddrelle der
technischen Daten TAB. 1 vorgesehen ist) im Inndgn Dichtung
zwischen Brennerkopf und Ventilator entfernen odgnsetzen
(Abb.25 Detail R).

- Fir den Wiedereinbau des Ventilators in umgekeHReihenfolge
vorgehen, die 4 Mutterschrauben sorgfaltig festmelfiiber Kreuz
anziehen).

Fir T64G T75G TT96G TT98G dann wie folgt vorgehen:

- Das Siegel von der Gaseinstellung am Venturi Koantfernen
(Abb.22) und mit Hilfe eines Schraubendrehers mit3gm Schlitz
die Einstellung bis auf die Quot¥= siehe Technische Daten
TAB. 1 fur den Typ des Versorgungsgases verstellen.

ACHTUNGI Mit einer LEHRE diese Quote X genau

kontrollieren.
- Die Spannungsversorgung wieder herstellen.

ACHTUNG! DIE INTERNEN PARAMETER FUR DEN
TYP DES BETREFFENDEN VERSORGUNGSGASES
EINSTELLEN, WIE UNTER PUNKT 3.4.4 BESCHRIEBEN.

- Den Gashahn 6ffnen.

- Die Dichtschraube im Innern der Druckentnahme arslass des
Gasventils lockern (Abb. 27, Detail T)

- Das korrekt genullte Manometer
anschlielen.

- Das Gerat anweisungsgemal einschalten.

- Beim Einschalten variiert der Druck anfangs; wartdis der
Brenner an ist und dann den Druck messen, der dert ®Vmbar
aufweisen muss; anderenfalls am Gasventil den &tofAbb. 28,
Detail U) entfernen und die darunter befindliché@abe (Abb. 28,
Detail Z) einstellen, bis der Druck 0 mbar betragt.

indene dt

an die Druckentnahme



- Das Gerat anweisungsgemalf ausschalten.

- Das Manometer abnehmen.

- Die Dichtschraube an der Druckentnahme wieder wailien
einschrauben (Abb.27, Detail T) und die Kappe wiealef dem
Gasventil anbringen (Abb. 28, Detail U).

- Den Einlassdruck des Gases prifen, wie unter tP3nk2
beschrieben.

- Nach dem AnschlieRen bei funktionierendem Geréat eitiem
korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtidiaitsolle
durchfiihren, wobei jene Bereiche, auf die eingewkurde,
besonders sorgfaltig kontrolliert werden sollBei der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerat ausschalten.

- Die Siegel wieder an die Einstellung des Venianus und, falls
ausgebaut, an der Kappe des Gasventils mit eineopféir
warmebestandigen roten Lack anbringen.

- Den Brennerdeckel (Abb. 20 Detail M) sorgfaltigeder einbauen,
fur Ubereinander gestellte TT96G auch die seittichitzeschirme
wieder einbauen (Abb.58 Detail L-R-M), wobei daraufachten ist,
dass keine Spalten entstehen, durch die ungediltertt eindringen
koénnte (T75G).

ACHTUNG! panach das Typenschild mit den

korrigierten Daten des Gases, auf welches das Gerat
umgerustet worden ist, Uber dem alten Schild anbrigen (siehe
Abb.2 an der Position G).

3.4.4 EINSTELLUNG SOFTWARE-PARAMETER

ACHTUNG! pie Einstellung der Software-Parameter
muss von Fachtechnikern vorgenommen werden, die Ubeine

ordnungsgemaRe Lizenz verfligen und ausschliellich eb
Umwandlung des Gerats fur einen Gastyp, der von dem
verschieden ist, fir den es vorbereitet ist, oder Uf die

aul3erordentliche Wartung.

ACHTUNG! DIEE INTERNEN PARAMETER DES
GERATS MUSSEN AUF DEN GASTYP MIT DEN WERTEN
EINGESTELLT WERDEN,

DIE IN IN TAB. 1 ANGEGEBEN WERDEN (fiir die Navigati on
muss __die _Installation _erfolgen); DABEI _MIT DER
GROSSTMOGLICHE VORSICHT VORGEHEN.

T75G--TT96G-TT98G

Driicken Sie zum Anzeigen der eingestellten Gasparater die
Taste MENU (Abb. 31, Detail 13), wahlen Sie mit derTasten
Pfeil aufwarts/abwarts (Abb. 31 , Detail

12) das Menl “Kundendienst” aus und driicken Sie OK
(Abb. 31, Detail 15). Gehen Sie mit den Taste Pfeil
aufwérts/abwarts die Auswahl bis zur Position “GasParameter”
durch und driicken Sie OK zum Anzeige der Liste demktuellen
Gasparameter. Angezeigt wird eine Bildschirmanzeigevie die
von Abb. 34.

Im rechten Teil des Displays zeigt die Anzeige “refl an, dass die
angezeigten Parametern nur gelesen werden kdnnen.nmJsie
andern zu koénnen, muss die folgende Tastenkombinati
eingegeben werden:

Zwei Mal HOTKEY druicken (Abb. 31, Detail20)

Zwei Mal STAND-BY druicken (Abb. 31, Detail19)

Zwei Mal MENU driicken (Abb. 31, Detail13)

Einmal die untere Taste “+” driicken (Abb. 31, Detal 11).

Wenn die Eingabe der Kombination korrekt ist, &ndet sich die
Anzeige “read” zu “write”.

Waéhlen Sie dann den Parameter durch Bewegung mit de
Tasten Pfeil aufwarts/abwarts aus, dricken Sie OK od &ndern
Sie ihn mit den Tasten Pfeil aufwérts/abwarts.

Bedeutung der Parameter

% Gas Startup Prozentsatz der Ventilatorumdrehungenbeim
Zunden

% Gas rising
Hubrampe

% Gas min Prozentsatz Ventilatorumdrehung beim Minmum

% Gas max Prozentsatz Ventilatorumdrehung beim Maxinum
% Gas eco stand-by Prozentsatz Ventilatorumdrehunge in
Standby Burner startup delay Verzdgerung Start Bremer (in
Sekunden) Burner startup time Dauer Einschaltung Benner (in
Sekunden) Zur Bestatigung des neuen Werts OK driicke oder
RETURN driicken (Abb. 31, Detail 16), um ohne Anderng zur
Auswahl der Parameter zurlickzukehren. Beenden Sie i@

ramp Prozentsatz Ventilatorumdrehung
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Anderung aller Parameter und driicken Sie dann mehrrals
RETURN, um zur Startanzeige zurlickzukehren.

TT96G-TT98G Die Parameter der Gas-Prozentsatze existieren $owoh
fur den linken Brenner (“Left”), als auch fur degzchten (“Right”), da
der Brenner mit unabhdngigen Brennern ausgestatteEventuelle
Anderungen miissen daher fiir die beiden Parametdt’tihd “Right”
vorgenommen werden.

ACHTUNG! DbDIE SOFTWARE DES GERATS IST PER
DEFAULT AUF _METHAN G20 ODER_GPL G30-G31
EINGESTELLT. DAHER __MUUSSEN _ DIE__INTERNEN
PARAMETER BEI JEDER "RUCKSTELLUNG AUF _DIE
WERKSEINSTELLUNGEN"_IMMER _AUF_DEN RICHTIGEN
GASTYP EINGESTELLT WERDEN.

164G
Fur die folgenden vordefinierten Gastypen:
METHAN G20 - G25

GPL G30 - G31 - uLPG (Universal LPG)

die Anweisungen von Abschnitt 5.18 befolgen.

Wie folgt vorgehen, falls der Gastyp von den vorgefienen abweicht.
Zum Anzeigen der eingestellten Gasparameter die gémeinen
Einstellungen aufrufen und gleichzeitig die Tasten,Lock® +
+P/Hotkey" driicken (Abb. 31b Detail 20+18). Die Taste ,Pfeils
rechts* (Abb. 31b Detail 14) benutzen, um den Paraster ,
GASP* auf dem Statusdisplay auszuwéhlen (Abb. 31Detail D).
OK driicken, um die Konfigurierung der Gasparameter zu 6ffnen.
Das Statusdisplay zeigt nacheinander bei jedem Drken der Taste
JPfeil rechts* (Abb. 31b Detail 14) den Gasparamete und den
entsprechenden Wert an.

Bedeutung der Parameter

- Stru Prozentsatz der Umdrehungen Geblédse beim
Zunden

- Strr Prozentsatz Umdrehungen Geblése Hubrampe

- Min Prozentsatz der Umdrehungen Geblase bei
min. Flamme

- MAX Prozentsatz der Umdrehungen Geblase bei
max. Flamme

- ECO Prozentsatz Umdrehungen Geblase in Standby

- ECO Verzdgerung Brennerziindung (in Sekunden)

- brnD Dauer Brennerziindung (in Sekunden)

- brnr Dauer Hubrampe (in Sekunden)

Die Taste ,Pfeil rechts* (Abb. 31b Detail) benutzen um den
gewunschten Parameter auszuwéhlen. Die angezeigtBarameter
sind Leseparameter, das heif3t, sie kdnnen nicht gedert werden
(oei eventuellen Anderungsversuchen erscheint die n&eige
,LOC* auf dem Display). Zur Aktivierung der Anderun gder
Parameter gleichzeitig die Tasten “Lock” + “Pfeil rach unten”
(Abb.31b Detail 20+13) dricken; das StatusdisplayAbb. 31b
Detail zeigt die Meldung “-LOC” an. Den Parameter nit den
Tasten ,Pfeil aufwarts/abwarts* andern (Abb. 31b Ddail 12,13),
bis der gewlinschte Werte angezeigt wird. Die Tast@feil rechts,
um zum nachsten Parameter zu wechseln. Am Ende der
Anderungen mehrmals die Taste ,Pfeil links* driicken um zur
Arbeitsanzeige zuriickzukehren.

35 VORBEREITENDE KONTROLLARBEITEN

ACHTUNG! vor Beginn der Phasen fir die

Inbetriebnahme des Gerats muss sichergestellt werde dass alle
Anschluss- und Erdungsarbeiten korrekt ausgefiihrt verden sind;
alle Anschlisse fur Gas, Abgas und Dampfe korrekt wsgefuhrt
worden sind;

alle Kontrollarbeiten von Fachpersonal mit vorschritsmafiger
Lizenz durchgefuhrt worden sind.

Vor der Inbetriebsetzung muss das Gerat wie untenkt 4.2
beschrieben gereinigt werden.

ACHTUNG! wenn das Gerat nicht ordnungsgemar

eingestellt werden kann, gehen Sie wie folgt vor:

- SCHALTEN SIE DAS GERAT DURCH DRUCKEN DER
STOP-TASTE AUS (T64G ABB. 31B TEIL 17) (T75G-TT98G-
TT96G ABB. 31 TEIL18)

- ZIEHEN SIE DAS NETZKABEL DES GERATS AUS DER
STECKDOSE.

- BETATIGEN SIE KEINE
ELEKTRISCHEN GERATE,
EXPLOSION FUHREN KANN.

- UNTERBRECHEN SIE DIE GASZUFUHR, INDEM SIE DAS
DEM GASZAHLER NACHSTGELEGENE EXTERNE
HANDVENTIL AUFDREHEN.

SCHALTER ODER
DA DIES ZU EINER



BELUFTEN SIE DIE RAUMLICHKEITEN.
WENDEN SIE SICH AN DEN TECHNISCHEN
KUNDENDIENST DES HERSTELLERS.

ACHTUNG! vor jeder Inbetriebsetzung des Gerats
Uberprifen, ob:

- Alle am Gerat vorhandenen Schilder (Abb. 4a oder Ab. 4b)
intakt und einwandfrei leserlich sind; ansonsten astauschen. Die
Schutzvorrichtungen, Abdeckungen, Verschlisse und
Krimelbleche miissen montiert und funktionstiichtig gin.

- Eventuell beschadigte oder fehlende Komponenten msisn
ausgetauscht und korrekt installiert werden, bevordas Geréat
verwendet wird.

- Keine Fremdkérper auf dem Forderband liegen gebliebn sind.
- Der Arbeitsbereich bei Nachtarbeit oder schlechter Sicht
ausreichend ausgeleuchtet ist.

- Immer die Tiren des Ofens oder der Garzelle schliefh, damit
sie kein Hindernis darstellen.

Bei kaltem Gerat wunschgemaR die folgenden Reguigem
vornehmen:

- Die Hohe des Anschlags am Forderbandende (AbbDéthil F)
mit Hilfe der Kugelgriffe (Abb. 14, Detail G).

- Die Hohe der beiden seitlichen verstellbaren Tremente
(Abb. 16, Detail I) mit Hilfe der Kugelgriffe (Abbl6, Detail L).
(Eventuelle Regelungen am heiBen Gerat mussen un
Verwendung geeigneter Unfallverhiitungsausriistungemie

ter

Schutzhandschuhe usw., und nach Abschalten des tsGera

durchgefuhrt werden).

ANMERKUNG: Dper ofen wurde speziell konzipiert,

um so wenig wie moglich zu verbrauchen; daher istsenormal,
dass der Brenner auch auf dem Minimum die Temperatuiber
den Sollwert anhebt (zum Beispiel im Leerlauf, mitiedrigem
Sollwert oder sehr niedrigen Schiebern); in dieserfall schaltet
sich der Brenner ab und wieder ein, wenn die Tempetur
unter den Sollwert abgefallen ist.

Unter bestimmten Bedingungen, zum Beispiel eine radiv
niedrige Betriebstemperatur, oder wenig Produkt beinicht sehr
hohen seitlichen Trennwénden koénnte es fiur den Ofen
schwierig sein, den Sollwert zu halten; in diesemafl kann
versucht werden, die seitlichen Trennwande zu erhdm.

Die Effizienz und die Leistung des Brenners kanilangigkeit
von der Last der ausgefiihrten Arbeit variieren.

Der Schieber muss immer in Abhé&ngigkeit von denielen
Garungsresultaten richtig angehoben werden.

Fur eine groRBere GleichméaRigkeit empfehlen  wir,
Temperaturen Uber den zu vermeiden, die fur das zgarende
Produkt vorgesehen sind.

3.5.1 ERSTE EINSCHALTUNG

Beim ersten Einschalten des Gerats sowie beim Eirdten

nach einer langeren Nichtbenutzung muss das folgead
Heizverfahren beachtet werden: Positionieren Sie di beiden
seitlichen Schieber (Abb. 16, Detail 1) auf die madmale

Offnung, stellen Sie die Temperatur auf_250 °C (488F) ein

schalten Sie den Ofen fiir ca. zwei Stunden ein; betzen Sie
ihn anschlieRend mit den gewiinschten Einstellungen.

ANMERKUNG Wahrend der vorgenannten
Operationen kdnnte unangenehme Gerliche auftreten. dn
Raum gut luften.

ACHTUNGI Fuhren Sie nie Backvorgange beim ersten

Einschalten oder beim Einschalten nach langerer
Nichtbenutzung aus.

3.5.2 EINSTELLUNG DES OBEREN UND UNTEREN
FLUSSES
T75G - Eventuelle Regelungen des Luftdurchgangs anudégren
und oberen Gebldsen (zum Ausbau siehe Punkt 5Kddfen
durchgefuhrt werden, indem die Schrauben (Abb.17aiDeM)
gelockert werden und die Position nach Wunsch stegje wird;
die Schrauben wieder festziehen (werksseitig ist whaximale
Offnung eingestellt)

T64G Eventuelle Regelungen des Luftdurchgangs an désram
und oberen Gebléasen kénnen durch Einwirken auKdigelgriffe
(Abb.17 Detail A und B) und die Position nach Wunson 1 auf 5
(T64G von 1 bis 4) verstellt wirdlie werksseitige Einstellung ist
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in beiden Fallen die Position 1, welche der maximah Offnung
entspricht, wahrend die Positionen 2 bis 5 (T64G von 2 bisle)
Luftfluss immer mehr vermindern.

TT96G Eventuelle Einstellung des Luftdurchgangsbereiclaes
oberen und unteren Gebléase; es ist moglm#, kaltem Ofen die
Knaufe auf beiden Seiten des Ofens einzustellerb.(AB, Detail A
und B); jeder Knauf regelt die entsprechenden Giftehder eigenen
Seite, indem die Position wie gewiinscht von 1 biedreht wirddie
Einstellung der Herstellerfirma fr beide ist die Position 1, die der
max. Offnung entspricht, die Positionen von 2 bis 5 reduzieren den
entsprechenden Luftfluss immer mehr. Wenn die
Seitenschutzverkleidungen der Brenner (Abb.20 Dé&taiausgebaut
werden missen, zuerst die Position der Knaufe (ABtDetail A und

B) der seitlichen Einstellungen des Luftdurchflsssetieren, um sie
am Ende des Einbaus der Verkleidungen wieder in gleichen
Position montieren zu kénnen.

TT98G Eventuelle Einstellung des Luftdurchgangsbereiches
oberen und unteren Gebléase; es ist moglich, dieuténauf beiden
Seiten des Ofens einzustellen (Abb. 17, Detailj€jer Knauf regelt
die entsprechenden Ofenhélfte der eigenen Seitehddr Sie die
Position wie gewtinscht von 1 bisdie Werkseinstellung fur beide
ist die Position1, die der max. Offnung oben und nten
entspricht; die Positionen 2 bis 5 regeln den Luftfluss valgf:

1: ++ Uber ++ unter

. ++ Uber -- unter

. + Uber - unter

. - Uber + unter

. -- Uber ++ unter

AarwWN

3.6 INBETRIEBSETZUNG

ACHTUNG! FALLS ES NACH GAS RIECHT:

- AUF KEINEN FALL IRGENDWELCHE SCHALTER

ODER ELEKTROGERATE BETATIGEN, WEIL DADURCH

EINE EXPLOSION AUSGELOST WERDEN KONNTE.

- DIE GASZUFUHR UNTERRECHEN, INDEM DER
MANUELLE AUSSERE GASHAHN IN DER NAHE DES
GASZAHLERS GESCHLOSSEN WIRD

- MIT EINEM EXTERNEN TELEFON SOFORT DEN
GASVERSORGER ANRUFEN:; FALLS ES NICHT MOGLICH
IST, DEN GASVERSORGER ZU ERREICHEN, DIE
FEUERWEHR ANRUFEN.

- SOFERN DIES GEFAHRLOS MOGLICH IST, DIE RAUME
BELUFTEN.

ACHTUNG!

- Unbefugte Personen durfen sich dem Geréat nicht naine.

- Besonders darauf achten, dass Gliedmalfien, Haare, iibander,
Ringe, Werkzeuge, Kleidung usw. nicht mit den Bewemgsteilen
in Berihrung kommen oder daran héngen bleiben, dentrotz der
langsamen Geschwindigkeit des Forderbands bestehtedGefahr,
mitgeschleift und von der Bewegung des Forderbandgequetscht
zu werden.

- Insbesondere die Scheibe der vorderen Tir (falls vbanden),die
verstellbaren Seitenwénde und das Forderband werdewéahrend
der Funktion des Gerats sehr hei3 und kénnen bei Béhrung
Verbrennungen verursachen. Werden mehrere Backkamnre
Ubereinander gestellt, konnen die oberen sehr hei®erden. Nicht
die AuRenteile berlihren, damit Verbrennungen veterieverden. Die
beiden einstellbaren Parameter, die den Backvordgamnmzeichnen,
sind: Temperatur und Backzeit (Durchlaufzeit de<igats in der
Backkammer, die direkt von der Bandgeschwindigaklitangt).

Um die optimale Temperatur und Backzeit zu bestimmeérd jeweils
immer nur eine Variable verandert. Im Allgemeinerirdw die
Temperatur erhdht, um den Rosteffekt zu vermehned,die Backzeit
verlangert, um das effektive Garen zu verbessern.

Es konnen bis zu 100 verschiedene Backprogrammeeipbert
werden (T64G 20 Programme), die jederzeit abrufpad/oder
veranderbar sind.

Unter den verschiedenen Funktionen befindet siehFdinktion “Eco
Standby” oder Energiesparfunktion, die wahrend paadken aktiviert
wird, sowie die Funktion “Lock”, die eine Reihe v@perationen von
der Eingabe eines Passworts abhangig macht, soddasGerat auch
von nicht geschultem Personal gefahrlos benutztievekann.

Die Funktion “Timer Einschaltung " ist bei gasbebénen Geraten
nicht verfligbar.



3.6.1 EINSTELLUNG DER SPRACHE UNF °C/°F

Zur Einstellung der Sprache (italienisch, englisdtgnzosisch,
deutsch und spanisch usw.) siehe Punkt 3.6.15.

Das Steuergerat kann auf die Temperaturanzeigerén @elsius
oder Grad Fahrenheit eingestellt werden. Zum Andeler
Einstellungen siehe Punkt 3.6.16.

3.6.2 DAS DISPLAY

T75G-TT96G-TT98G

Die Einschaltung des Gerats erfolgt durch DrickenEinschalttaste
(Abb. 29, Detail R).

Beim Einschalten der Schalttafel erscheint nacligein Sekunden
eine Bildschirmseite, wie auf Abb. 30a gezeigt.

TT96G-TT98G: Befolgen Sie die Anweisungen in 3.6.13 zum
Einstellen der Anzeigemodalitdt mit einer Tempenatialls die
Anzeigemodalitat mit zwei Temperaturen aktiviett is

ANMERKUNG: Falis die Pilz-Notaustaste (Abb. 29,

Detail O) gedriickt ist, bleibt diese in der Sicherbitsposition
und verhindert das Einschalten des Geréts; dreheni€ sie zur
Entsperrung _in __Gegenuhrzeigersinn  Mit Bezug auf
Abbildung 30a kdnnen auf dem Display identifizieetrden:

1) Temperatur Sollwert / erfasste Temperatur

2) Backzeit (Durchlaufzeit des Backguts durch den Dfen

3) Textzeile mit Meldungen zu Erklarung

4) Angabe des Status des Ofens (inaktiv/Aufheizund{Biat

5) Angabe der Arbeitsweise (Manuell, Programm, Stahdby

6) Angabe des Funktionsstatus “Timer Einschaltung” chni
verflgbar bei Gasversionen)

7) Angabe des Funktionsstatus “Forderband steht”

8) Angabe des Funktionsstatus “Step”

9) Angabe des Funktionsstatus “Lock”

In der Mitte der Bildschirmanzeige erscheint diebidung des
Ofens. Uber dieser Abbildung wird rot die Sollw@amperatur
angezeigt und recht daneben das Symbol einer Flardag den
Status des Brenners angibt: gestrichelte Flammeuted Brenner
aus, die farbige Flamme zeigt an, dass der Breaiter oder in der
Phase der Einschaltung ist.

TT96G-TT98G: Da der Ofen zwei Brenner aufweist, werden zwei
Flammen angezeigt, links und rechts von der Sothliemperatur,
die jeweils den Status des linken und des rechtenrigrs des Ofens
anzeigen (Abb. 30b).

Rechts neben dem zentralen Bild des Ofens befsidetie Anzeige
der Backzeit (cooking time) in rot, unter der aifggne Meldungen
wie Datum, Uhrzeit und Modell des Ofens usw. ineginroten Feld
angezeigt werden.

Auf der linken Seite des Bildschirms befinden sichen beginnen:
das Symbol des Status des Ofens, dargestellt dringm grauen
Blitz, der anzeigt, dass der Ofen inaktiv ist; @rdarot, wahrend
der Ofen aufheizt, und griin, wenn er zum Backereibest.
Darunter befindet sich das Symbol der Arbeitsweilies kann ein
‘M’ sein, wenn die manuelle Modalitat aktiv istneiP’, wenn ein
Backprogramm ausgewahlt ist oder das Symbol eiparddse,
wenn die Funktion “Eco Standby” aktiv ist. Darunbafinden sich
die Statussymbol der Funktion “Timer EinschalturigForderband
steht” und “Step”, die grau sind, wenn die entspeacen
Funktionen deaktiviert sind, auf orangem Grund, nvedie
Funktion aktiviert ist. Das Symbol des offenen \é@mbeschlosses
zeigt schlie3lich an, dass die Funktion “Lock” diakrt ist; wenn
die Funktion aktiviert ist, wechselt das Symbol ainem
geschlossenen Vorhéngeschloss auf orangem Grund.

T64G (Abb. 31b):

Zum Einschalten der Gerate den Drehknopf des Helpiters auf die

Position “1” stellen (Abb. 31b Detail E).

Beim Einschalten werden auf der Steuertafel folgerfélarameter

identifiziert:

A- Innentemperatur Garkammer

B-  eingstellte Temperatura (Set Point)

C-  eingestellte Garzeit

D-  Statusdisplay, zur Visualisierung des Zustands Alesristung
oder ev. festgestellter Anomalien

3.6.3 DIE TASTATUR
T75G--TT96G-TT98G (Abb. 31)

Die Tastatur weist die folgenden Tasten auf, deBemutzung
spater beschrieben wird:
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10) -: Parameter absenken

11) + : Parameter anheben

12) 1 und] : Tasten AUSWAHL, Pfeil “aufwérts/abwarts”
13) Zugang zum Menii Einstellungen (“Menii”)

14) Programmverwaltung P (“Program”)

15) Ok, Bestatigung Auswahl (“Ok confirm”)

16) Annullieren, zurlick ohne Bestatigung (“Return”)

17) Einschaltung (“Start”)

18) Ausschaltung (“Stop”)

19) Funktion Eco Standby aktivieren/deaktivieren (“$kdny”)
20) Anpassbare Funktion (“Hotkey”)

ANMERKUNG: LcD ohne TOUCHSCREEN. Das

Display kann durch Druck irreparabel beschadigt weden,
wodurch der Betrieb des gesamten Gerats beeintradigt wird.

T64G (Abb. 31b})

Rechts der Display werden die folgenden Tasten zmige deren
Benutzung im Folgenden erklart wird:
12) Pfeil nacloben+

13) Pfeilabwarts / -

14) Pfeilrechts

15 )Pfeil nacHinks

16) TasteOK

17) TasteStart/Stopp

18) Programmiertaste/Hotkey

19) TasteEco Stand-by

20) Lock-Taste

3.6.4 EINSCHALTEN DES GERATS

Beim Einschalten der Steuertafel wird direkt dearildschirm
angezeigt, mit den Einstellungen bzgl. des letz&ervorgangs
(T75G--TT96G-TT98G Abb.30, T64E Abb. 31b).

T75G--TT96G-TT98G

Beim einschalten zeigt das Display die Anzeige #bb. 30 mit den
Einstellungen des letzten Backvorgangs an. Das Synuer

Arbeitsweise zeigt den vorausgehenden Backvorgangmanuell

“M") oder voreingestelltes Programm (“P").

Driicken Sie zum Einschalten des Ofens die TasteRIT@\bb. 31,

Detail 17): Nach einigen Sekunden werden das iat&ablase und
der Brenner eingeschaltet. Auf dem Display zeigt 8gmbol der
Temperatur die Sollwert-Temperatur in Rot im Wethsét der

gemessenen Temperatur in Weil3 an; das Symbol fuiStitus der
Flamme wird farbig, das Statussymbol wird rot utelazeitig zeigt
die Meldungsleiste den Beginn der Aufheizphase &iese

Konfigurierung bleibt vorhanden, bis der Ofen dimgestellte

Sollwert-Temperatur erreicht.

Das Forderband wird aufgrund der voreingestellterstgllung erst
aktiviert, wenn die Betriebstemperatur erreichtdyiwie in 3.6.11
beschrieben.

ANMERKUNG: JEDESMAL WENN DAS GERAT
BEIM EINSCHALTEN ODER BEIM
TEMPERATURWECHSEL EINE BESTIMMTE

TEMPERATUR ERREICHEN MUSS, BENOTIGT DIE
ELEKTRONISCHE REGULIERUNG EINIGE MINUTEN, UM
SICH AUF DEN NEUEN WERT EINZUSTELLEN. VOR DEM
EINLEGEN DES BACKGUTS WARTEN, BIS SICH DIE
TEMPERATUR STABILISIERT HAT, WEIL SONST DIE
GLEICHMASSIGKEIT _UND  DIE  QUALITAT DES
BACKVORGANGS BEEINTRACHTIGT WERDEN KONNEN.

ANMERKUNG Wenn beim Einschalten nicht die

Taste START gedriickt wird, wechselt das Display ndt einer
begrenzten einstellbaren zeit zum Energiesparmodusnd wird

schwarz. Es ist ausreichend, eine beliebige Taste erd
Steuereinheit zu driicken, um das Display erneut zaktivieren.

T64G:

Das Statusdisplay (Abb. 31b Detail D) zeigt den Mw®ddes
vorangegangenen Garvorgangs an: manuell oder édfigEs
Programm.

Wenn der Garvorgang gestartet werden soll, dieeT&tart" driicken
(Abb. 31b Detail 17): Der Brenner, das Band undidene Geblase
starten und das Statusdisplay (Abb. 31b Detail Bigtzblinkend
LHEAT" an, bis die eingestellte Sollwerttemperagureicht ist. Nach
Erreichen des Sollwerts zeigt das Statusdisplay “,@® mit der
Méglichkeit, den Backvorgang zu beginnen. Der Puakf dem
Display der Temperaturen gibt an, ob Stromversagguorthanden ist.




ANMERKUNG Die Temperaturen der Ober- _und

Unterhitze (die nicht aneinander gebunden sind) kémen einen
Unterschied im Bereich von max. 15° haben, Uber diem Bereich
hinaus wird das Erreichen der eingestellten Tempettairen und der
vollstdndigen Funktionsweise des Ofens nicht mehrgantiert.

3.6.5 EINGABE UND ANDERUNG DER
BACKPARAMETER:
Der Zugriff auf diese Funktion ist nur moglich, wedie Funktion
Lock nicht aktiviert ist!
Falls vor der Aktivierung des Ofens die Einstellangder
Parameter (Temperatur, Backzeit) ge&ndert werdetienso
betatigen Sie die Tasten + und — zum Andern detwSdt
Temperatur und die Tasten Pfeil aufwarts/abwénts Andern der
Backzeit.
Bei T64G wird die Auswahl des Parameters durch das Blinken e
entsprechenden Displays angezeigt; es konnen daeanfeter
ausgewahlt werden: Temperatur, Garzeit und Garprogr. Der
ausgewahlte Parameter beginnt zu blinken. Bei deswahl des
Backprogramms zeigen die Temperaturdisplays digegiebenen set
points fur dieses Programm an.
Nach Selektion der gewunschten Grof3e kann derrestsgnde Wert
mit den Tasten Pfeil nach oben und Pfeil nach untesrandert
werden.

ANMERKUNG Die vorgenannten Operationen

kénnen auch wahrend des Backens ausgefiihrt werdemd
wenn ein allgemeines Programm aktiv ist, wird es "grlassen”,

um automatisch in die "manuelle" Betriebsweise zu &mmen.

- Max. einstellbare Sollwert-Temperatur:

400 °C / 752 °F (T75G) oder 320°C / 608 °F (T6AG96G-
TT98G).

- Min. Backzeit:

2 Minuten (optional: T75G TT96G TT98G 45).

30 Sekunden (T64G)

- Max. Backzeit:

20 Minuten (optional 75G-TT96GTT98G 10 Minuten).

Der Getriebemotor des Transportbands weist einé@Zatdkontrolle
auf, die unabhangig von dem Gewi¢hr fiir T75G- TT96G-TT98G)
das auf dem Band vorhanden ist, eine gleichmaRigeHlaufzeit
garantiert. Es ist auch moglich, die Backzeit aufl Minzustellen; in
diesem Fall bleibt das Foérderband stehen und detasSymbol der
Funktion “Forderband steht” leuchtet auf

Zur Kontrolle der Durchlaufzeit wird bei T75G dieeiZ vom
Moment des Einlaufs in die Aul3enseite der Backkamipie zum
Moment des Beginns des Auslaufs aus der AuRensdéte
Backkammer gemessen.

Zur Kontrolle der Durchlaufzeit wird bei T64G, TTG6und TT98G
die Zeit vom Moment des Einlaufs in die Innensditée Backkammer
bis zum Moment des Beginns des Auslaufs aus deenkwite der
Backkammer gemessen.

3.6.6 AUSFUHRUNG EINES PROGRAMMS
T75G--TT96G-TT98G

Wenn der Ofen sich beim Einschalten in der Modalithanuell”
oder auf einem Programm befindet, das von dem hieden ist, das
benutzt werden soll, driicken Sie zum Aufrufen desvignschten
Programms die Taste P, die eine Liste der Prograimmemerischer
Reihenfolge o6ffnet. Gehen Sie die Liste mit den tdasPfeil
aufwarts/abwarts (Abb. 31, Detail 12) bis zum gesdimen
Programm durch und dricken Sie OK zum Ausfiihren des
ausgewahlten Programms. Die Daten des Programitisegisn auf
dem Display. Dricken Sie dann zur Aktivierung dexiorgangs
die Taste.

Zur Durchfiihrung einer SUCHE NACH NAME oder zum Aitgen
eines vor Kurzen ausgefiihrten Programms siehe Buékt

ANMERKUNG: Die vorgenannten Operationen

kénnen auch wahrend des Backens ausgefiihrt werdemd wenn
ein allgemeines Programm aktiv ist, wird es "verlasen" und
automatisch wird das neue Programm aufgerufen.

ANMER KUNG Falls keine vorgeladenen Programme

vorhanden sind, zeigt das Display die Meldung <LISE LEER>
an und daher muss zumindest ein Backprogramm eingetyen
werden, wie in 3.6.7 beschrieben.
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T64G

Wenn man sich beim Einschalten des Geréats auf ,MANanuell)

oder einem Programm befindet, dass von dem zu bemdén
verschieden ist, fur die Auswahl des gewinschtesg®@mms das
Statusdisplay (Detail D, das zu blinken beginnt) dar Taste ,Pfeil
links* (oder ,Pfeil rechts*) auswahlen; dann mitnd&asten ,Pfeil
aufwarts" oder ,Pfeil abwarts* das gewlinschte Paogn auswahlen,
das von der Anzeige ,Pr* angezeigt wird. Wahrenel Brogramme
gescrollt werden, zeigen die Displays der ParaniBtenperatur und
Backzeit die vom ausgewahlten Programm eingestéliferte.

Bei Erreichen des gewilinschten Programms auf OKBestatigung
driicken. Wenn keine Bestatigung erfolgt, kehrenhnainigen

Sekunden die Displays zur Angabe der vorher -eietjest

Programme zuruck.

3.6.7 EINSTELLUNG PROGRAMME”"

3.6.7.1 MODELLE T75G--TT96G-TT98G

Die Benutzung von Programmen gestattet es dem Bemutuf
"automatische" Weise zu arbeiten, das heil3t, nmittiglichkeit, eine
zuvor eingestellte Konfigurierung von Parameternspeichern bzw.
aufzurufen.

ANMERKUNG Jedes Programm wird durch einen

eindeutigen Namen identifiziert und daher kdnnen réht mehrere

Programme mit dem gleichen Namen existieren.

Das Vorhandensein eines ausgefiihrten Programms winind

Statussymbol durch das Symbol “P” und in der Metghleiste durch

den Namen des Programms angezeigt.

Offnen Sie fur die Verwaltung der Programme dassmechende

Menii. Driicken Sie die Taste MENU, wéhlen Sie diesitiom

“Programme” aus, nehmen Sie die Auswahl mit denteFasfeil

aufwarts/abwarts vor und driicken Sie OK flr denatugund den

Untermenus.

Gehen Sie auf dem Display die Liste mit den Tastefeil

aufwarts/abwarts durch; die folgenden Positionennk® ausgewahit

werden:

- “Aktuelle”: Zeigt die Liste der letzten 10 verwernde
Programme an

- “Suche nach Name™
gewulnschten Buchstaben

- “Neu eingeben”: startet ein Verfahren fir die Histeg eines
neuen Programms

- “Andern”: startet ein Verfahren fir die Anderungnes
Programms

- “Loschen”: startet das Verfahren fur die Ldschunimes
vorhandenen Programms

- “Importieren von USB”: starten das Verfahren fumdenport
von auf einem externen USB-Speichergerat abgesgééch
Programmen in den internen Speicher

- “Exportieren nach USB”: startet das Verfahren féis &opieren
der im internen Speicher vorhandenen Programme eduf
externes USB-Gerat

ordnet die Programme ab dem

. AKTUELLES

Dies ist die Funktion, die die zuletzt verwendeBeagramme auflistet.
Wahlen Sie das gewilnschte Programm mit den Tasted P
aufwarts/abwarts aus und driicken Sie zur Ausfuhrdagn OK.
Driicken Sie START zum Starten der Phase der AufihgiBacken
mit den Parametern des ausgewahlten Programmes.

. SUCHE NACH NAME

Dies ist eine Funktion, die alle im Speicher vodemen Programme
ab dem mit den Tasten Pfeil aufwarts/abwarts audhken
Buchstaben alphabetische auflistet. Bestatigerd&ieausgewahlten
Buchstaben mit OK. Wahlen Sie das gewilinschte Pmogranit den
Tasten Pfeil aufwarts/abwarts aus und driicken &ieAnsfiihrung
dann OK. Dricken Sie START zum Starten der Phase de
Aufheizung/Backen mit den Parametern des ausgesvéhlt
Programms.

. NEU EINGEBEN
Die Eingabe eines neuen Programms kann auf zweséiVerfolgen:
- Direkte Abspeicherung
- Eingabe im Menl “Programme”
Bei Ofen in Modalitéat “manuell” gestattet die ditekAbspeicherung
die Zuordnung eines Namens zu dem verwendeten Pteamatz.
Halten Sie fur die direkte Abspeicherung die TéBtefur einige




Sekunden gedrickt, wenn die Hauptbildschirmanzeidie
Backparameter enthalt, die abgespeichert werdéemsol

Alternativ kann ein neues Programm im Meni “Progragh
eingegeben werden: Driicken Sie die Taste MENU, evéBie die
Position PROGRAMME aus, driicken Sie OK, wéahlen SEU
EINGEN aus und driicken Sie OK zum Aktivieren des
Eingabeverfahrens.

In beiden Fallen gelangt man zu Bildschirmanzeigedfe Eingabe
des Namens (Abb. 32a). Ein blinkender Cursor inrebdeil des
Displays zeigt an, dass der erste Buchstabe degiNagingegeben
werden muss. Wahlen Sie den gewunschten Buchstaiteden
Tasten Pfeil aufwérts/abwérts aus und dricken Ske ZDr
Bestatigung. Geben Sie den zweiten Buchstabenusin, Gehen
Sie bis zu "DEL", wenn der zuletzt eingegebene Btathe geldscht
werden muss, und driicken Sie dann OK oder MENU digszu
l6schenden Buchstaben geldscht sind. Gehen SieBaemden der
Eingabe des Namens und fir den Wechsel zur Einghde
Parameter bis auf “END” und driicken Sie OK odercHein Sie
alternativ dazu die Taste P. Auf diese Weise gelangn zur
Eingabe der Sollwerttemperatur und der Backzeib(/A&2Db).
Andern Sie die Temperatur mit den Tasten “+” uritl Nehmen
Sie die Anderung der Backzeit mit den Tasten ZEIl®ilP
aufwarts/abwarts vor und bestétigen Sie die -eirysgen
Parameter dann mit der Taste OK.

TT96G-TT98G: Wenn die Anzeige mit 2 Temperaturen aktiviert
wird, kdnnen zwei Temperaturen eingegeben werdemw®hden
Sie das obere Tastenpaar “+” und “-“ fur die linkemperatur und
das untere Tastenpaar “+” und “-* fiir die Anderwtgr rechten
Temperatur. Siehe Abschnitt 3.6.13.

ANMERKUNG: Wenn man von der

Hauptbildschirmanzeige aus die Bildschirmanzeige fii die
Eingabe der Programme durch langeres Driicken der Tste
aufruft (direkte Abspeicherung), kdnnen die Backpammeter
nicht gedndert werden!

An diesem Punkt wird eine Bildschirmanzeige mit egin
Zusammenfassung des Programms angezeigt (Abb. Bainjken
Sie OK zum Abspeichern und Ausfilhren des Programms.
Driicken Sie mehrmals RETURN, um zu den vorausgehend
Bildschirmanzeigen zuriickzukehren, ohne abzuspeiche

. ANDERN
Die Anderung eines Programms erfolgt auf zwei Weise

- Direkte Anderung

- Anderung im Menii “Programme”
Flhren Sie bei Oben in Modalitdt “Programme” digekiie
Anderung aus, indem Sie die Taste “P” gedriicktehalbis das
Display die Bildschirmanzeige Anderung anzeigt, aleeParameter
des aktuellen Programms enthélt.
Alternativ dazu kann ein vorhandenes Programm imniMe
“Programme” gedndert werden: Driicken Sie die TeENU,
wahlen Sie die Position “Programme”, driicken Sie, @#hlen Sie
“Andern” aus und bestatigen Sie mit OK. An diesemank®
erscheint die Liste der Programme. Nehmen Sie disnahl des
gewlnschten Programms mit den Tasten Pfeil aufiaérgirts vor
und driicken Sie zum Andern OK.
In beiden Fallen gelangt man zu Bildschirmanzeige die
Anderung des Namens sowie der Backtemperatur witd -z
Befolgen Sie bei der Anderung der Parameter diegdsumgen des
vorausgehenden Punkts “Neu eingeben”

. LOSCHEN

Gehen Sie zum Ldschen eines Programms aus demh8peies
Steuergeréats wie folgt vor: Driicken Sie die TasENVW, wahlen
Sie die Position “Programme”, dricken Sie OK, wahiSie
“Léschen” aus und bestatigen Sie mit OK. An dies@unkt
erscheint die Liste der Programme in alphabetis&ethenfolge.
Nehmen Sie die Auswahl des gewiinschten Programrhsieni
Tasten Pfeil aufwarts/abwarts vor und driicken $e 6s folgt
eine Bildschirmanzeige mit einer Zusammenfassungs de
ausgewahlte Programms; dricken Sie OK zur Bestigigder
Léschung oder RETURN zum Verlassen ohne Loéschen.

. IMPORTIEREN VON USB

Stecken Sie das USB-Gerat auf den Anschluss aufirden Seite
der Schalttafel. Das Display zeigt die Liste def déem USB-Geréat
vorhandenen Verzeichnisse an. Die Position <ROOBtdie erste
Ebene des Dateisystems an. Wahlen Sie mit den rlraBfeil

aufwarts/abwarts das Verzeichnis, in dem sich diemportierenden

Programme befinden. Die unteren Tasten “+” unddi¢nen jeweils
zum Verlassen und Offnen des ausgewdahlten Verzgggm Driicken
Sie die Taste OK und nehmen Sie den Import vore Eleldung zeigt
die Anzahl der ordnungsgemafll vom USB-Geraét in degicBer des
Ofens kopierten Programme an. Ziehen Sie das USBtGd und
bringen Sie die zuvor entfernte Abdeckung wieder an

ANMERKUNG: Dpie Meldung <NO DIRECTORY>

zeigt an, dass das USB-Gerat nicht vorhanden oderiaht korrekt
in den Anschluss eingesteckt worden ist.

. EXPORTIEREN AUF USB

Stecken Sie das USB-Gerét auf den Anschluss auinten Seite der
Schalttafel, nachdem Sie die Abdeckung entferneha®as Display
zeigt die Liste der auf dem USB-Gerét vorhandenere&ichnisse an.
Die Position

<ROOT> gibt die erste Ebene des Dateisystems aihlaiN Sie mit
den Tasten Pfeil aufwarts/abwarts das Verzeiclimidem sich die zu
exportierenden Programme befinden. Die unterenehast’ und “-*
dienen jeweils zum Verlassen und Offnen des audgeswé
Verzeichnisses. Dricken Sie die Taste OK und netBieiden Export
vor. Eine Meldung zeigt die Anzahl der ordnungsg@émém Speicher
des Ofens auf das USB-Gerat kopierten Programmégienen Sie das
USB-Gerat ab und bringen Sie die zuvor entferntdetkung wieder
an

ANMERKUNG: Die Meldung <NO DIRECTORY>

zeigt an, dass das USB-Gerat nicht vorhanden oderiaht korrekt
in den Anschluss eingesteckt worden ist.

3.6.7.2 MODELL T64G (siehe Abb. 31b)

Der Zugriff auf diese Funktion ist nur méglich, wetie Funktion Lock
nicht aktiviert ist!

Sollen die 2 Hauptdaten eines Backvorganges gédwmreiaverden
(Temperatur, Garzeit), werden diese zuerst miteHder Pfeiltasten
eingegeben (siehe Punkt 3.6.5) und dann die T&tgfammierung”
gedrlckt werden.

Auf dem Statusdisplay (Abb. 31b Detail D) beginig 8eschriftung
“Pr01” zu blinken. Mit den Tasten “Pfeil nach obemid "Pfeil nach
unten" das gewilnschte Programm anwahlen. Zum Bpsigt OK

druicken.

. ANDERUNG

Der Zugriff auf diese Funktion ist nur moglich, wedie Funktion
Lock nicht aktiviert ist!

Soll ein zuvor gespeichertes Programm geandertememuss es nach
den Kriterien des Punkts 3.6.6 abgerufen werdenn diée Werte mit
Hilfe der Pfeiltasten &ndern. Sobald sich einertdgden Werte &ndert,
geht das Steuergerat in manuellen Modus Uber. @melien Werte zu
speichern, wie unter Punkt 3.6.7.2 beschriebefafmen.
ANMERKUNG: In T64G fir die Sonderprogramme STEP und
RETURN erfolgt die Anderung der Parameter automatish bei
jeder Anderung der Backparameter!

3.6.8 FUNKTION “ECO STANDBY”

Die Funktion “Eco Standby” gestattet es, den Ofanrwvzu halten und

dabei den Gasverbrauch zu verringern, die idealetian fir eine

vorubergehende Backpause.

Der Ofen sieht zwei Standby-Typen vor:

- Eco Stand-by 1 wird aktiviert mit der Taste STAND-BY (Abb.
31-31b Detail 19). Bei T75G--TT96G-TT98G wird dassiilay
grun und im Symbol der Arbeitsmodalitat erscheineeSpardose.
Bei T64G zeigt das Statusdisplay die Meldung “ECO1” an.

- Eco Stand-by 2 wird aktiviert durch langeres Driicken der Taste
STAND-BY (Abb. 31-31b Detail 19). In diesem Fall rai
zusatzlich zur Verringerung des Gasverbrauchs dasdB
angehalten, um die Bauteile vor Verschlei3 zu it Bei
T75G--TT96G-TT98G zeigt das Display auch das Symied
Funktion ,Band steht* an. BET64G zeigt das Statusdisplay die
Meldung “ECO2” an.

In beiden Féllen wird die Funktion durch Drickenr d€aste

STANDBY deaktiviert.

ANMERKUNG: Dpie Funktion “Standby” kann mit
einer “Uberwachten Ruhestellung” des Geréts verglisgen werden
und kann daher nicht zum Backen verwendet werden, @ so keine
zufriedenstellende Backqualitat erzielt werden kann

ANMERKUNG Die Funktion kann nur aktiviert

werden, wenn der Ofen in Start ist.
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3.6.9 “HOTKEY”

(nur firT75G--TT96G-TT98G)

Die Funktion “Hotkey” (Taste “Stern”) besteht ausinex

personalisierbaren Taste fur den direkten Zugang einer

spezifischen, vom Benutzer ausgewahlten Funktion.

Offnen Sie das Menl “Hotkey” zum Anzeigen der akéue
Einstellung, die durch die hervorgehobene Positingezeigt wird.
Gehen Sie mit den Tasten Pfeil aufwérts/abwarts bis

gewulnschten Position und driicken zur Bestatiguagatite OK, um
der Taste “Hotkey” eine Funktion zuzuordnen, di@ der aktuellen
verschieden ist.

Driicken Sie falls erforderlich die Taste RETURN, upur

Hauptbildschirmanzeige zurtickzukehren.

Das Driucken der Taste HOTKEY aktiviert direkt diesgewahlte
Funktion.

3.6.10 SONDERFUNKTIONEN ,STEP“ UND ,RETURN*"
Die Funktion “Step” ist fur Momente diskontinuietier Arbeit
gedacht und sieht die Mdglichkeit vor, das Trantgord fir einen
einzeln Backvorgang von Hand zu starten.
Die Funktion ,Return“ kann fur langere als die maeulassigen
Backzeiten verwendet werden (oder von der gleicBeite aus dem
Ofen nehmen, auf der das Produkt in den Ofen geschavurde), und
sieht die Mdoglichkeit vor, das Foérderband fir eindoppelten
Backdurchlauf zu aktivieren.

T75G-TT96G-TT98G

Fur die Aktivierung der Sonderfunktionen ,Step” ufiRketurn” (sofern
vorgesehen) auf das MENU zugreifen, ,Sonderfunktivrauswéhlen,
dann die gewinschte Funktion mit der Taste OK wahlBas
Forderband héalt an, das Display wird orange, dient®je der
ausgewahlten Sonderfunktion und des stillstehenBérderbandes
aktivieren sich.

Das zu backende Produkt auf dem Foérderband pdsiten dann die
Taste HOTKEY driicken, um den Backvorgang einzusehalDas
Forderband fangt an, sich zu bewegen, um den Bagawng in der
eingestellten Zeit plus der erforderlichen Zeit flie Entnahme des
Produktes zu ermdglichen. Nach Ablauf dieser Zedlt hdas
Forderband bis zum nachsten Druck der Taste HOTHEY

Um auf den normalen Betrieb zuriickzukehren, STOREken.

Wenn zwischen dem Ende des Durchlaufs und des ridége
Backvorgangs mehr als 2 Minuten vergehen, versatht der Ofen
automatisch in die Betriebsart ,Eco Standby 2“. Fiie
Wiederaufnahme des Backvorgangs gentigt es, die HBTKEY zu
dricken.

164G

T64G sieht auRRer den 20 Programmen auch zwei $pexjeamme
vor: STEP undRETURN.

Das Programm STEP (im Display D mit der BeschritUisTEP"
angezeigt), kann bei unstetigen Arbeitsmomentgewandt werden
und sieht die Mdoglichkeit vor, das Forderband &ine einzige
Backphase zu aktivieren. Um dieses Programm zu tbemu das
Schlagwort STEP in der Programmauflistung anwahletas
Forderband bleibt stehen. Positionieren Sie daduRtam Beginn des
Bands und driicken Sie dann die Taste ,P/Hotkey“dem Gavorgang
zu starten: Das Band beginnt, sich zu bewegen, td#awsi Produkt in
der eingestellten Zeit durchlaufen kann. Nach Afglauer Zeit, bleibt
das Band bis zum néchsten Druck auf die Taste “IRAy0 stehen.
Das Programm RETURN (im Display D beschriftet niEtt”) kann
fur Backzeiten uber dem erlaubten Hochstzeit beénzden (oder um
die Produkte von der gleichen Seite aus dem Ofeziehen) und sieht
die Mdglichkeit vor, das Forderband fur eine dopp@ackphase zu
aktivieren. Um dieses Programm zu benutzen, das@ebrt STEP in
der Programmauflistung anwéhlen, das Forderbanibtbigehen.
Positionieren Sie das Produkt am Beginn des Bandsduicken Sie
dann die Taste ,P/Hotkey“, um den Gavorgang zuestaDas Band
startet und ermdglicht eine erste Passage des WResdentsprechend
der eingegebenen Zeit und fuhrt daraufhin eine nBassage in
entgegengesetzter Richtung, entsprechend der &ditsZeit, durch.
Beispiel: Bei eingestellter Garzeit von 12 Minutewird ein
Garvorgang in einer Gesamtzeit von 24 Minuten dyeflihrt, die mit
der normalen Funktionsweise nicht eingestellt weidinnte.

ANMERKUNG: wenn die Sonderprogramme STEP

und RETURN nach 2 Minuten von der letzten Backphaserfolgen,
wenn keine Operation erfolgt, geht der Ofen automasch in den
Modus ECO STANDBY (ber.

Sobald eine neue Backphase oder ein anderes Backgramm
erfolgt, geht er wieder zum Normalbetrieb tber.

3.6.11 EINSTELLUNGEN FORDERBAND

(nur furT75G--TT96G-TT98G)

Dricken Sie die Taste MENU und wahlen Sie die Rwsit

“Forderband" aus; auf diese Weise gelangen Sie =zm d

Einstellungen des Transportbands. Es sind zwei tfamgweise

vorgesehen:

- Funktion “Band steht”: Anhalten des Bands mit uiéwvelerter
Gasabgabeleistung und unverénderten Backparamef&um
Starten OK driicken. Das Transportband steht und Disglay
zeigt das Statussymbol der Funktion Band steht azahgem
Hintergrund an (Funktion aktiv).

ANMERKUNG: Dpie Funktion Band steht kann

auch aktiviert werden, indem der Parameter “Backzef’ auf
00:00 gestellt wird.

- Funktion “Start/Stopp”: Per Default aktiviert urebt fest, dass das
Transportband nach einer Sequenz von Warntdnetetstarenn
die eingestellte Arbeitstemperatur erreicht wirdegarantiert
eine geringere Abnutzung der Komponenten des Baodge
einen geringeren Warmeaustausch zwischen der Bakka und
dem AuReren in der Phase der Aufheizung und deiiilbkg.

- Funktion ,Umkehrung” (sofern vorgesehen): Wenn dies
Funktion aktiviert ist, kehrt sie die Laufrichtungles
Forderbandes um (siehe 5.8.3).

In beiden Féllen zeigt ein Symbol)(rechts neben der Position im

Menu an, dass die Funktion aktiv ist.

3.6.12 FUNKTION “LOCK/UNLOCK"

Diese Funktion ermdglicht es, einige
Sicherheitsgriinden zu sperren:

Auf diese Weise kdnnen die folgenden FunktionerkiiMgart werden:
- Abspeicherung/Abanderung und Loschen von Programmen

- Anderung von Backparametern Die folgenden Funktiopleiben
unverandert:

- Benutzung der Programme

- Auswahl der Funktionen “Eco Stand-by”, “Step”, “Bhrsteht”

ANMERKUNG: wenn die Funktion LOCK aktiv ist,

werden die gegebenenfalls nicht gestatteten Operatien auf der
Hauptbildschirmanzeige angezeigt, im Wechsel mit deAnzeige
des Symbols LOCK.

Operationen s au

. AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG

T75G--TT96G-TT98G

Offnen Sie zur Aktivierung der Funktion “Lock” dMENU, wéhlen
Sie die Position “Lock/Unlock” aus und driicken SiK. Wahlen Sie
die Position “Lock” aus und bestétigen Sie mit (Bas Display
fordert zur Eingabe des geheimen Password ausfetiZifauf.
Benutzen Sie fir die Eingabe des Passwords diee TR&eil
aufwarts/abwarts zum Auswahlen der Ziffer und kgga Sie mit
OK. Bei der Auslieferung weist das Steuergerat Rdssword die
Voreinstellung 1 1 1 1 auf. Wenn das Password igobingegeben
wird, wird eine Meldung Entsperrung erfolgt angegraind dann
erscheint automatisch die Hauptbildschirmanzeiget rdem
Statussymbol der Funktion LOCK, einem geschlossenen
Vorhéngeschloss. Falls das Password falsch eingageird, zeigt
eine Meldung an, dass das Password erneut eingegaisden muss.
Offnen Sie zur Deaktivierung der Funktion “Lock” sdaMent,
wéahlen Sie die Position “Lock/Unlock” aus und drénkSie OK.
Wahlen Sie die Position “Unlock” aus und bestatige mit OK.
Geben Sie das Password mit dem fir die Entriegdbesghriebenem
Verfahren ein.

164G

Um die Funktion “Lock” zu aktivieren/deaktivieretie entsprechende
Taste gleichzeitig mit Taste "Pfeil nach oben" (Algib Detalil

20+12) dricken.. 20+12). Das Statusdisplay zeigt HOmser

Gelegenheit und immer wenn eine geschutzte Oparatifolgt, die

Meldung “LOC” an. Zur Deaktivierung des Schutzesigiizeitig die

Tasten “Lock” + “Pfeil nach unten” (Abb.31b Det2i0+13) driicken..
20+13). Das Statusdisplay (Abb. 31b Detail D).gteéiie Meldung “-

LOC” an

. ANDERUNG DES PASSWORDS
(nur firT75G--TT96G-TT98G)
Offnen Sie fiir die Eingabe eines neuen geheimeswRads das
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MENU, wahlen Sie die Position “Password &ndern” aumsl
driicken Sie OK. Das Display fordert an diesem PuoktEingabe
des aktuellen Passwords auf, gefolgt vom neuenw@agssowie
einer Bestatigung des neuen Passwords. BenutzerfiiSidie
Eingabe des Passwords die Tasten Pfeil aufwéartéfabwur
Auswahl der gewlinschten Ziffern und bestatigennSieder Taste
OK.

3.6.13 ANZEIGE (nur TT96G-TT98G)

Als Voreinstellung sehen alle Modelle die Anzeigedudie
Mdoglichkeit der Einstellung nur der Sollwerttemgeravor, wie
auf Abb. 30a. gezeigt. In den Modellen TT96G-TT98{%k aus
Konstruktionsgriinden zwei Brenner aufweisen, istnéglich, die
Anzeigemodalitdt mit zwei Temperaturen zu aktivierdiese
Arbeitsweise gestattet es, die Sollwerttemperatutes rechten
Bereiches von denen des linken Bereiches zu utiedsn.

Offnen Sie zur Aktivierung dieser Nutzungsweise @¥sns das
MENU, wahlen Sie die Position “Anzeige” aus und akén Sie
OK. Verwenden Sie die Taste Pfeil aufwarts/abwamsAuswahl
der Position “2 Temperaturen” und dricken Sie OKie D
Hauptbildschirmanzeige &andert sich, wie auf Ablz 3fezeigt.
Nehmen Sie die Einstellung der beiden Temperatunater
Verwendung des oberen Tastenpaars "+" und “-“ wom die
Arbeitstemperatur des linken Bereiches zu anderd,werwenden
Sie das untere Tastenpaar "+ und “-* zum Andernr de
Arbeitstemperatur des rechten Bereiches.

Alle  Funktionen des Ofens bleiben in der Modalitat
“2 Temperaturen” aktiv und gultig gemal den Angabdes
vorliegenden Handbuches.

ANMERKUNG: Dper wechsel der Anzeige kann

auch vorgenommen werden wahrend ein Backvorgang |&t
Achten Sie beim Wechsel von einer Modalitéat zur aneten
darauf, dass die Sollwerttemperaturen die gewunschh sind,
und stellen Sie sie gegebenenfalls neu ein.

ANMERKUNG: Fur die  Steuerung  der

Backprogramme bleiben die Angaben in 3.6.7 glltigmit dem
Unterschied, dass es bei Abspeicherung eines Progms in
der Modalitat “2 Temperaturen” mdoglich ist, zwischen der
linken und der rechten Temperatur zu unterscheiden.

Offnen Sie fur die Rickkehr zur Standardanzeige giiter
Temperatur erneut das Meniu “Anzeige”, wahlen Sie
“1 Temperatur” aus und driicken Sie OK.

3.6.14 EINSTELLUNG DATUM/UHRZEIT

(nur fUrT75G--TT96G-TT98G)

Wenn Sie auf dem Display durch die Liste mit deckéren
"AUSWAHL" scrollen, konnen Sie die folgenden Elerteen
auswahlen:

- “Einstellungen”: Zum Einstellen von Datum und WBéit, die
Tasten "AUSWAHL" benutzen, um sich in das zu anderfeld zu
begeben. Die Tasten “+” e “-” anwenden, um das wadée Feld
zu reduzieren bzw. zu erhéhen.

- "Zeitzone"; Fahren Sie mit der Einstellung deitzmne im UTC-
Format fort (z. B. UTC 00 London, UTC +1 Rom usw.).

Auf die Taste “OK” driicken, um die Anderung zu listen.
“RETURN?” driicken, um zu den letzten Bildschirmseitiriick zu
gelangen, ohne zu speichern.

Das Format der Uhrzeit entspricht HH:MM. Das Fornuggs
Datums entspricht TT/MM/JJ.

3.6.15 EINSTELLUNG DER SPRACHE

(nur firT75G--TT96G-TT98G)

Driicken Sie fiir die Einstellung der Sprache MEN(&hien Sie
mit den Tasten Pfeil aufwarts/abwaérts die Positi®prache” und
driicken Sie OK. Verwenden Sie die Tasten Pfeil adfslabwarts
zum Durchgehen der Liste bis zu gewiinschten Spracite
bestatigen Sie mit der Taste OK. Dricken Sie RETURN ohne
Bestatigung der Anderungen zur vorausgehenden
Bildschirmanzeige zurlickzukehren.

3.6.16 EINSTELLUNG °C/°F
Der Ofen sieht die Mdoglichkeit, die Temperaturen @rad
Celsius(°C) oder in Grad Fahrenheit (°F) anzuzeigen

T75G--TT96G-TT98G

Die aktuelle Einstellung wird auf der Hauptbildgohanzeige rechts
von der Temperatur durch das entsprechende Symfgekaeigt.
Driicken Sie zur Anderung der aktuellen EinstelliMENU, wéhlen
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Sie mit den Tasten Pfeil aufwarts/abwarts die Rosit’C/°F” aus und
dricken Sie OK. Gehen Sie die Liste mit den Taskfeil
aufwarts/abwarts bis zur gewiinschten Position dumuth bestéatigen
Sie mit der Taste OK. Driicken Sie RETURN, um ohmsst8&tigung

der  Anderungen zur  vorausgehenden Bildschirmanzeige
zurtickzukehren.

T64G:
Um zu den Allgemeinen Einstellungen zu gelangeeichkeitig auf
die Tasten “Lock” + “P/Hotkey” (Abb.31b Detail 208) driicken.
Die Tasten "Pfeil rechts" oder "Pfeil links" anwend (Abb. 31b
Detail 14 und 15) um die ParametéBSCLt" im Statusdisplay
(Abb.31b Detail D) anzuwéhlen. Die Tasten "Pfeitimaoben/Pfeil
nach unten (Abb.31b Detail 14 e 15) anwenden, umiDisplay der
Backzeit” (Abb.31b Detail C) anzuwahlen:

- dEGC fur Grad Celsius

- dEGF fur Grad Fahrenheit
OK driicken, um aus dem Meni zu gehen und die Hunsgen zu
speichern.

3.6.17 WARTUNG

(nur fUrT75G--TT96G-TT98G)

Dies ist das Menu, das die Operationen auflistet, il der Phase

Wartung erforderlich sind. Driicken Sie fur den ZugaMENU,

wahlen Sie mit den Tasten Pfeil aufwarts/abwérts Biosition

“Wartung” aus und driicken Sie OK.

Gehen Sie auf dem Display die Liste mit den Tastefeil

aufwarts/abwarts durch; die folgenden Positionennk® ausgewahlt

werden:

- “Info”: Zeigt Informationen zur Wartung, die indliakrte Version
der Software und die aktuelle Konfigurierung de<er@f an.
Diese  Bildschirmanzeige ist in der Phase der
Kundendienstanforderung nitzlich.

ACHTUNGI Die folgenden Arbeiten sind dem

qualifizierten und autorisierten Personal des Hergtllers

vorbehalten, da sie den ordnungsgeméfen Betrieb deSfens

beeintrachtigen kénnen.

- “Software aktualisieren”: Starten das Verfahren fidie
Aktualisierung der Software;

- “Reset”; Startet das Verfahren fir die Ruckstellumigr
Parameter (gegebenenfalls vorhandene Programmebeblei
erhalten)

- “Werkseinstellung™: Startet das Verfahren fir diengrelle
Zuruckstellung

ACHTUNGI Gegebenenfalls im Speicher vorhandene
Programme gehen verloren und daher muss das in 37.
beschrieben Verfahren "EXPORTIEREN AUF USB"
ausgefuhrt werden, wenn es erforderlich ist, die Rigramme
zu speichern, bevor die Ruckstellung auf die
Werkseinstellungen  vorgenommen  wird. Nach der
Ruckstellung auf die Werkseinstellungen ist es mdgh, die
gespeicherten Programme mit dem in 3.6.7 beschrieten
Verfahren “IMPORTIEREN VON USB” wieder einzugeben

- “Gasparameter”: Zeigt die Gasparameter der aktuelle
Konfigurierung an. Befolgen Sie fur die Eingabe ened
Gasparameter die Anweisungen in 3.4.4.

- “Ausrichten”; Startet das Verfahren fiir die Austichg der
Grafik. Verwenden Sie die tasten Pfeil aufwarts/atisr zum
Bewegen der entsprechenden Grafik. Driicken Sie FETU
um zur vorausgehenden Bildschirmanzeige zurlickzekeh

- “Alarme”; Zeigt die gegebenenfalls vorhandenen Aamn. Die
Tasten Pfeil aufwarts/abwarts dienen zum Durchgetien
vorhandenen Alarme.

- “Logdatei”: Startet das Verfahren fir die Abspeicheler
gegebenenfalls im Speicher vorhandenen Daten-Lafgsirem
externen USB-Gerat. Stecken Sie das USB-Gerat adf u
driicken Sie OK, um die Daten zu Ubertragen.

- "Demo Mode": Aktiviert den Demo-Modus

- "Wi-Fi": Verwenden Sie dieses Meni, um den Ofen dem
verfligbaren WiFi-Netzwerk zu verbinden:

- “Aktivieren / Deaktivieren”: Zum Scannen der verfifgen
Netzwerke und zum Verbinden / Trennen

- “Info”:  Ubersichtsbildschirm der Netzwerkparametefalls
verbunden)

- “Nach anderem WLAN suchen”: Um zu einem anderen \NLA
Netzwerk zu wechseln (falls verbunden).

Fahren Sie durch Bestatigung der ausgewahlten iGtoginit der




Taste “OK” fort und befolgen Sie die AnweisungerriiEken Sie
RETURN, um ohne Bestitigung der Anderungen zu den
vorausgehenden Bildschirmanzeigen zuriickzukehren.

MeldungREINIGUNG FILTER (T75G): siehe Punk#.3
3.6.18 ANZEIGE ALARME/MELDUNGEN
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Auf dem Statusdisplay (Abb. 31 Detail D) werden bei
Funktionsstérungen folgende Arten von ALARMEN argjgz

- ALL1 - Allgemeiner Alarm (Backventilator, Uberhitzung
Motorraum, max. Ubertemperatur Backkammer) (sieh6.18,
Punkte A-B-C)

-ALL2 - Alarm Thermoelement (siehe 3.6.19 Punkt G)

- ALL3 - Alarm Uberhitzung Schalttafel (siehe 3.6.19 Puxikt

- ALL brn BLOC - Brenner blockiert (siehe 3.6.19 Punkt D)

- ALL GAS FAN - Alarm Storung Geblase Brenner (siehe 3.6.19
Punkt 1)

- ALL 7 -Burner im Dauerblock (siehe 3.6.19 Punkt D)

T75G--TT96G-TT98G

Das Gerét weist ein fortschrittliches Selbstdiagsgstem auf.
Auf dem Display kénnen bei Anomalien die folgenddntARME
angezeigt werden:

- Alarm Geblase steht

- Alarm Motorraum (nur -TT96G-TT98G)

- Alarm Uberschreitung max. Sicherheitstemperatur.

- Brenner blockiert/ Dauerblockbrenner

- Kommunikationsfehler Elektronikkarten

- Alarm Thermoelement

- Alarm stillstehendes Forderband

- Alarm Stérung Geblase Brenner (T75G)

- Alarm Geblase Brenner {T96G-TT98G)

- Alarm Anomalie Elektronikkarte

Bei Auftreten einer dieser Alarm zeigt das Displisn Typ des
aufgetretenen Alarms an und nimmt die Abkiihlung @éns vor.
Angezeigt wird die auf Abb. 33 wiedergegebene aligme
Bildschirmanzeige mit einem Symbol Fehler in dertt®lides
Display (Abb. 33, Detail A) und einem Text zur Eking darunter
(Abb. 33, Detail B).

Die Anzeige bleibt, bis die Taste OK gedruckt wird.

Die Alarmsignalisierung bleibt auch nach Beseitigurder
Alarmbedingungen bestehen. Wenn zum Beispiel di@pEeatur
fur einen kurzen Zeitraum Uber die vorgesehene btgobnze
hinausgeht und dann wieder korrekte Werte annirginder Alarm
zwar abgestellt, aber am Monitor der Steuerzentraiel er
weiterhin angezeigt und der Ofen bleibt solangesabigaltet, bis er
erneut eingeschaltet wird. Auf diese Weise wird Bediener in
jedem Fall auf die aufgetretene Stérung hingewieseich wenn
sich bei deren Auftreten niemand in der Nahe dem©befand.
AuRerdem: Bei Auftreten eines Alarms schaltet sien Ofen ab
und die entsprechende Fehlermeldung bleibt am &ilds
angezeigt; bei Driicken der Taste “OK” erscheint Hasiptmeni
und die Fehlermeldung erlischt. Dies bedeutet jedaicht, dass
die Stbrung beseitigt wurde, denn sobald der Ofenewt
eingeschaltet wird und die Stérung noch vorliegtdvder Alarm
erneut angezeigt und der Ofen abgestellt.

ACHTUNGI Bei Funktionsstérungen des Geréts

beginnt der Ofen automatisch die Abkuhlungsphase, id
30 Minuten dauert, und anschlielend wird das Backd#ase
abgeschaltet. Driicken Sie die Taste OK (Abb. 31, sl 15)
zum Anzeige des Fehler und um zu versuchen, den @fevieder
einzuschalten. Wenn mehrere Fehler vorhanden sindyird bei
jedem Driicken der nachste Fehler angezeigt.

Dricken Sie erneut die Taste OK, wenn bei der
Wiedereinschaltung des Gerats noch eine Stérung Vagt, und
warten Sie die automatische Abschaltung ab; untert@chen Sie
die Stromversorgung, schlieBen Sie den Gashahn uridrdern
Sie einen Eingriff des technischen Kundendienstesa

Lassen Sie das Gerat abkihlen; der Kundendienst, dedie
Ursache der Stérung beheben muss, muss sicherstalledass
keine Komponente des Gerats beschéadigt ist, und sie
gegebenenfalls ersetzen. Es folgen einige nltzlickengaben
zum eingriff des Technikers.

In einigen Fallen kann es zur Blockierung und/oéleschaltung des
Gerats kommen, was die folgenden Ursachen habem kan
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3.6.19
(T75G--TT96G-TT98G (Abbildung 33))

ALARMSYMBOLE:

Alle Alarme/Anzeigen werden mit einer Bildschirmaige auf dem
Display angezeigt

A Alarm Geblase

- Der Motor der Liftung ist mit einem Warmeschutzgarsistet, der
den Motor bei zu hoher Stromaufnahme stoppt; féretaeute Starten
nach Behebung der Stérung muss das Abkiihlen desord/ot
abgewartet werden. Die OfernTT96G-TT98G weisen zwei
Backgeblase auf.

B Alarm Motorraum (T64G- -TT96G-TT98G)

- Wenn die Temperatur des Motorraums aufgrund eimarelie die
max. Schwelle Gberschreitet, greift automatischSahiitz ein, der die
Abkiihlung des Ofens einleitet; warten Sie, bis @&n abgekiihlt ist
und stellen Sie sicher, dass das hintere Geblabb. @2 ,Detail Y)
ordnungsgemaf funktioniert, bevor Sie den Ofen ariethschalten.

C Alarm Uberschreitung max. Temperatur

- Falls die Innentemperatur wegen eines DefektesHdiehstgrenze
Uberschreitet, wird automatisch der Sicherheitstiostat ausgelost
und blockiert den Betrieb des Gerdts; fur das Retzesn das Gerat
abkuhlen lassen und sicherstellen, dass keine Kpemte beschadigt
ist, die Schutzkappe des Sicherheitsthermostat®.(29 Detail P)
abschrauben und die darunter befindliche Tastekdrijcdie den
Thermostat zuriicksetzt; die Schutzkappe wiederizgém, damit der
Thermostat nicht beschadigt wird und die gute Honktles Geréats
beeintrachtigt. NUTT96G-TT98G: Der Ofen weist zwei unabhéngige
Sicherheitsthermostate mit manueller Riickstellunfy ains fir die
linke Seite (Abb. 29, Detail P) und eins fir diehte Seite des Ofens
(Abb. 29, Detail G).

D Alarm Blockierung Brenner/ Dauerbrenner Block

- Wenn der Brenner nicht ziindet, wird er blockiert.diesem Fall
kontrollieren, ob der Gashahn offen ist und bedenilass das Gas vor
dem ersten Zinden die im Kreis enthaltene Lufteentin muss, und
folglich mehrere Zindungen erforderlich sein konntEin weiterer
Grund kdnnte sein, dass die Ziindung nicht denigiehtAbstand vom
Brenner hat (korrekte Position siehe Abb. 48).

ANMERKUNG: in TT98G , 764G und TT96G sieht die

Steuerungslogik der Brenner vor, dass das Gerat fiirjeden
verfligbaren Brenner automatisch drei Ziindzyklen auihrt,
bevor der Alarm auf dem Display angezeigt wird!

Warten Sie bei einem Alarm den Countdown ab undldxni Sie dann
zur Entsperren des Alarms OK. Driicken Sie zum Netest START.
Falls der Brenner kurz zundet und dann blockiertdwimuss
kontrolliert werden, ob die Speisung von Phase Nallleiter korrekt
ist, oder ob der Detektor effizient ist.

ANMERKUNG: Szintillator und Fihler arbeiten im

Innern der Flamme und kénnen sich folglich verforme und nicht
mehr funktionstiichtig sein; diese Teile missen daheegelmaRig
ausgewechselt werden, wie unter Punkt 5.14 bescHpien.

Die Flammensteuerung des Brenners verfligt Uber wmitegrierte
Sicherheit, die fur die dauerhafte Sperrung desiBes sorgt, falls im
Zeitintervall von 15 Minuten 5 Bldcke auftreterSollte dies
geschehen, schaltet sich der Ofen automatisch nachach
Kenntnisnahme der Fehlermeldung aus,auf die Fertigstellung der
Abschaltphase warten, dann mit dem Neustart derri&tisg
fortfahren (siehe 3.6.2).

F- Kommunikationsfehler (T75G-TT96G-TT98G)

-Zeigt an, dass die Kommunikation zwischen den tEbelikkarten
beeintrachtigt ist. Uberpriifen Sie die Stromversagy und die
Verbindung der Karten.

G- Alarm Thermoelemente

-Zeigt an, dass die Thermoelemente beschadigt odieht
angeschlossen sind. BellfT96G-TT98G: Das Display zeigt an,
welches Thermoelement beschadigt ist, das linke dake rechte.

H- Forderband-Alarm (T75G-TT96G-TT98G)

- Der Getriebemotor des Forderbands ist mit einetnoaktiven
System zur Drehzahlkontrolle ausgestattet, dasneilarm auslost,
wenn der Motor nicht dreht.

|- Alarm Stérung Geblése Brenner (T64G-T75G)

- Der Brennerventilator ist mit einem retroaktive8ystem zur
Drehzahlkontrolle ausgestattet, und falls er ndrieht oder nicht bei
der maximalen Geschwindigkeit dreht, die Uber dmametrischen
liegt, wird ein Alarm ausgelost.

L- Alarm Stérung Geblase Brenner (TT96G-TT98G)

- Der Brennerventilator ist mit einem retroaktive8ystem zur
Drehzahlkontrolle ausgestattet, und falls er ndreht oder nicht bei
der maximalen Geschwindigkeit dreht, die Gber dmametrischen



liegt, wird ein Alarm ausgeldst. Es ist auch mdglicdass der
Druckwéachter beschadigt ist oder von einem unreg@lgen
Luftstrom erfasst wird, was dazu fuhrt, dass dadlée des
Brenners unterversorgt wird und das Geblase dieartete
Geschwindigkeit nicht erreicht. Uberpriifen Sie dahden
Druckwéachter und seinen Kreislauf und stellen S@ wallem
sicher, dass die beiden Metallrbhren der Luftansaggdes
Druckwéchters sauber sind.

M- Alarm Anomalie Elektronikkarte (T75G-TT96G-TT98G) .

- zeigt eine Storung der Elektronikkarte an, die Kolfe der
Flamme des Brenners steuert. Der Alarm erfasst eine
Gefahrensituation, das heif3t, die Flamme weist neimécht
vorgesehenen Betriebszustand auf: in der PhaseAbldihlung
oder wenn die gemessene Temperatur tber dem Solilegtr

In diesem Fall dauert das Abschaltverfahren nur irukdn
(gegeniber 30 Minuten bei der Standard-Abschaltunmd
anschlieBend schaltet sich das Gerat automatisch beim
nachfolgenden Wiedereinschalten zeigt eine Meldamglass beim
vorausgehenden Abschalten eine Anomalie vorhanden w
Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst, rddie
Ursache der Stoérung beseitigen muss; stellen Sieclser, dass
keine Komponenten des Geréts beschadigt sind und afeseln
Sie sie gegebenenfalls aus.

Wenn Anomalien erfasst werden, kénnen auf dem Bysplei
MELDUNGEN angezeigt werden.

N Ubertemperatur Schalttafel

-zeigt an, dass die Temperatur in der Schalttaéel Grenzwert
Uberschritten hat. T64G-TT96G-TT98G: Den Betrieb s de
Kuhlgeblases tberprifen (Abb. 52, Detail Y).

P- Stérung Druckwéachter (TT96G-TT98G)

-bewertet in der Phase des Starts die Unversehrtteit
Druckwéachter. Wenden Sie sich an den technischerd&udienst,
der die Ursache der Stérung beseitigen muss; st&ie sicher,
dass keine Komponenten des Geréats beschadigt stheveichseln
Sie sie gegebenenfalls aus.

Q- Stoérung Abschaltung (T75G-TT96G-TT98G)

-wird bei der Einschaltung angezeigt und zeigt assddie letzte
Abschaltung auf falsche Weise erfolgt ist, das thedhss die
Bestimmungen von Abschnitt 3.7 nicht befolgt worderd.

ACHTUNGI Die Anzeige Stoérung Abschaltung wird
NUR in den folgenden Falle nicht berlicksichtigt:

1. wenn eine reale Gefahrensituation vorhanden ist undias

Gerat mit der Notaus - Pilztaste abgeschaltet wirdAbb. 29,

Detail O)

2. bei einer voriibergehenden oder pl6tzlichen Unterbrehung

der Stromversorgung aufgrund von externen Ursachendie

nicht dem Benutzer zuzuschreiben sind.

Nehmen Sie in allen anderen Féllen die ordnungsgeié

Abschaltung vor, um irreversible Beschadigungen de&erats

zu verhindern!

Bei Auftreten einer Anzeige wird der Typ der aufgtnen
Anzeige auf dem Bildschirm angezeigt. Durch Driickem OK

(Abb. 31. Detail 15) wird die visuelle Anzeige udié akustische
Anzeige (falls vorhanden) zur Kenntnis genommen ufid

Meldung verschwindet. SchlieBen Sie falls erfoidkrl den
Backvorgang ab und wenden Sie sich an den Kundestdie

3.7 ABSCHALTUNG

T64G:

Zum Anhalten des Geréts die Taste STOPP (Abb. Bail 17)
driicken ; Beliftung und Férderbandbewegqung bleiben nach
Driicken der Taste STOPP noch ungeféahr 30 Minuten lag aktiv,
so_dass die _Temperatur_allmahlich_absinken kann, dait die
Dauer der Komponenten gesichert werden kann, erst ath
diesem Zeitraum Stromzufuhr unterbrechen, indem der Drehknopf
in Position “0” gebracht wird (Abb.31b Detail E).

ACHTUNGI Im Notfall das Gerdat vom Stromnetz

trennen, indem der Drehknopf des Hauptschalters (Ab. 31b
Detail E) auf “0” gestellt wird.

T75G-TT96G-TT98G:

Driucken Sie zur Abschaltung des Gerédts die TastOPET
(Abb. 31, Detail 18); DAS GEBLASE LAUFT FUR CA.
30 MINUTEN WEITER, UM DIE TEMPERATUR NACH
UND NACH ABZUSENKEN, UM DIE HALTBARKEIT DER
KOMPONENTEN ZU SCHONEN; NACH ABLAUF DIESER
ZEIT UND DER FUR DIE ABKUHLUNG DER
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KOMPONENTEN DES OFENS VORGESEHENEN ZEIT
SCHALTET SICH DER OFEN AUTOMATISCH AB.

ANMERKUNG VERMEIDEN SIE SCHNELLE

ABSCHALTVORGANGE. WARTEN SIE, BIS DER OFEN EINE

TEMPERATUR VON UNTER 100 °C (210 °F) erreicht und

halten Sie dann die Taste STOPP + ECO STANDBY firieige

Sekunden gedrickt, falls der Ofen abgeschaltet weesh muss,
bevor er sich automatisch abschaltet (Abb. 31 Po&8 + Abb. 31
Pos. 19); das Display zeigt die Meldung “SHUTDOWN?"am,

driicken Sie OK zur Bestatigung des Abschaltverfahnes, das
nach einer Minute den Ofen von der Stromversorgungrennt,

oder RETURN zum Abbrechen des Vorgangs und fiir die
Ruckkehr zur Hauptanzeige.

ACHTUNG! Driicken  Sie in  Notfallen  zur

Unterbrechung der Stromversorgung die Pilz-Notaustate
(Abb. 29, Detail O).

ANMERKUNG: _Nach dem Driicken _der _Pilz-
Notaustaste  (Abb. 29, Detail O) bleibt sie in__ der

Sicherheitsposition, bis_sie_nach Beendigung des ff&dls durch
Drehen in Gegenuhrzeigersinn entriegelt wird.

3.8 BENUTZUNG

Nach Eingabe der gewiinschten Backparameter dagBaakf einer
entsprechenden Unterlage (Gitter, Pizzablech, userbereiten und
darauf achten, dass es nicht durch die Locher desr&fallt. Mit der
Pizzaschaufel das Backgut am Eingang der Backkanmau&rdem
Forderband ablegen; das dann am anderen Ende a&ka®amer
fertig herauslauft.

Beginnen Sie, mit Temperaturen von 310 °C / 590 TF96G-TT98G
270°C/520°F) und Backzeiten von 4 Minuten zu adpeitfalls Sie
Uber keine Erfahrungen zu den einzustellenden Raeamverfigen;
andern Sie die Parameter dann auf Grundlage dedtResdes ersten
Backvorgangs, um die optimalen Parameter fur ImméoAlerungen zu
finden. Fur eine groere GleichmaRigkeit empfehlenir,
Temperaturen Uber den zu vermeiden, die fir dagarende Produkt
vorgesehen sind.

Um auf die jeweilige Backtemperatur zu kommen bigidater Ofen
zirka 25 Minuten, nachdem sich die Temperatur Btaait hat, kann
mit dem Backen begonnen werden.

ANMERKU NG Die geschatzte Zeit, die erforderlich ist,

den Ofen auf die gewlinschte Temperatur zu bringerynd die in
der Phase der Aufheizung in der Meldungsleiste vonT75G-
TT96G-TT98G (Abb. 30, Detail 3) angezeigt wird, ist
unverbindlich und variiert stark in Abhéngigkeit von den
Parametern, die in der Phase der Einschaltung eingeellt worden
sind.

ACHTUNG! pas Auflegen und die Entnahme des

Backguts muss unter Verwendung von entsprechenden
Unfallverhlitungsausriistungen, wie Pizzaschaufeln us (Abb. 35
Detail O) und mit gréter Vorsicht erfolgen. Bei funktionierendem
Gerat darf man sich keinesfalls den Bewegungsteilemihern; jede
Operation muss bei abgeschaltetem Geréat durchgefiihwerden.

An T75G, TT96G und TT98G ist es mdglich, den Baclanmg durch
die Scheibe an der vorderen Tir zu beobachten. \&fghdas Backgut
zugegriffen werden muss (z.B. zum Aufstechen vaséh, die auf der
Pizza entstehen kdnnen, mit einer entsprechendemsilie) muss die
Tir mit groBter Vorsicht anhand des vorderen Gsifigbb. 35 Detail
Q) gedffnet werden.

ACHTUNG! in der Offnungs- und SchlieRphase der o. a.
Tir muss der Griff unbedingt von unten angefasst welen, ohne
die Finger auf seinem Oberteil zu positionieren, unzu vermeiden,
diese zu verklemmen oder mit dem hei3en Teil der Fiin Kontakt
zu kommen.

ACHTUNGI Der Zugriff auf die Backkammer durch die
Tar (T75G--TT96G-TT98G) darf ausschliellich mit Utensilien
erfolgen, wobei darauf zu achten ist, dass diese chi am
Forderband hangen bleiben und die GliedmaRen nichin das
Innere der Backkammer hineinziehen kdnnen.

Die GliedmaRen dirfen auf keinen Fall in das Innereder
Backkammer gesteckt werden, da die Gefahr von Verleamnungen
und von Hangen bleiben am Band besteht, wodurch sie
mitgerissen und von der Bandbewegung gequetscht wdEm
koénnten.



ACHTUNGI Am Ende eines Arbeitstages die

Stromversorgung abschalten und den dem Ofen vorgdsalteten
Gashahn schlieRen. Bei langerem Nichtgebrauch desfat dieses
grindlich reinigen und den Aufstellraum beldften.

ACHTUNG! Bei der Entnahme ist das Produkt sehr
hei3; achten Sie darauf vor allem, wenn das Foérdednd oben
bleibt.

4 ORDENTLICHE WARTUNG

4.1 VORBEREITENDE ARBEITEN ZUR SICHERHEIT

ACHTUNG! Haiten sie das Gerat vor der Durchfiihrung
aller Wartungsarbeiten wie in 3.7 angegeben an undund
unterbrechen Sie immer die Stromversorgung durch Cfhen der
dem gerat vorgeschalteten Schalter. Unterbrechen &i die
Gaszufuhr. Diese Operationen durfen nur bei abgekitem
Gerat durchgefiihrt werden.

Alle Wartungsarbeiten mussen mit geeigneten
Unfallverhiitungsausriistungen und von Fachpersonal
durchgefuhrt werden. Diese MaRRnahmen sind Vorausseting
fur die Erhaltung des guten Geradtezustands und ihre
Nichtbefolgung kénnte zu schweren Schaden fiihrenjalvon den
Garantieleistungen ausgeschlossen sind, und auRendeinnotige
Risiken entstehen lassen.

4.2 ORDENTLICHE REINIGUNG

Nachdem die unter Punkt 4.1 beschriebenen Opeeation
durchgefuhrt wurden, fir die Reinigung wie folgrgehen:

Téaglich nach Arbeitsende und bei abgekiihltem Gsdégfaltig
eventuelle Produktreste, die wéhrend des Backertsteben
kénnen, von allen Teilen entfernen. Dazu einen Herc Lappen
oder Schwamm und Seifenwasser benutzen, nachspien
trocknen, und bei den satinierten Bauteilen diehficg der
Satinierung beachten.

Alle zugéangliche Komponenten in geeigneter Weigggen.

ANMERKUNG: DIE HINTEREN GITTER (Abb.
10 Detail_A) FUR_DEN__LUFTEINLASS REGELMARBIG
REINIGEN: DIE__UNTERLASSUNG _DER__REINIGUNG
FUHRT ZUR UBERHITZUNG DER _KOMPONENTEN UND
ZU BETRIEBSSTORUNGEN.

ANMERKUNG: Das Band mit einer starren

Nylonblrste  reinigen. Die rechte und die linke
Mehlauffangvorrichtung herausnehmen (Abb. 14, Bhufg),
reinigen und wieder einsetzen.

ACHTUNGI Téaglich eventuelle Fettspritzer griindlich
aus der Backkammer entfernen, da sie Verbrennungemund
Deflagrationen verursachen kdnnen

ACHTUNGI Waschen Sie das Gerat nicht mit

Wasserdusen oder Dampfreinigern. Darauf achten, dasdas
Wasser oder eventuell verwendete Reinigungsmittelicht mit
den Elektroteilen in Beriihrung kommen.

Die Reinigung des Gerats mit gesundheitsschadlichen
Reinigungsmitteln ist verboten.

ANMERKU NG Die geharteten Scheiben der Tiren

erst reinigen, wenn sie nicht mehr heil sind.

Keine Lésungsmittels, Reinigungsmittel mit chlorieten oder
schleifenden Substanzen, sowie Werkzeuge verwendetie die
Oberflachen beschadigen kénnen. Bevor das Gerat vder
eingeschaltet wird, kontrollieren, ob keine bei derReinigung
verwendeten Gegenstande in den Kammern liegen gedtien
sind.

43 REINIGUNG DES LUFTFILTERS DES BRENNERS
(nur T75G)

Der 900 Stunden Backen erscheint die Meldung

“REINIGUNG FILTER” , die zur Reinigung des Lulftfilters des

Brenners auffordert.

Der Bediener hat die Méglichkeit, die Arbeit forsaizen, indem er

RETURN drickt (Abb. 31, Detail 16) oder den in der

Filterhalterung geschriebenen Code eingibt (Abb.C3tail C) und

die 900 Stunden nullstellt.

Wenn der Bediener entscheidet, die Taste RETURNirzgken,
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erscheint die Meldung REINIGUNG FILTER bei jedenm&shalten
erneut, um es zu gestatten, den laufenden Backzyiaubrechen.
Dann wird die Entscheidung beim START erneut vacgkegen.
Wenn der Bediener entscheidet, die Taste “OK" ziiickin
(Abb. 31, Detail 15) wird die Anzeige fir die EilogadesCODES
INTERNER FILTER fir die Nullstellung der 900 Stunden
angezeigt. geben Sie den Code aus 4 Ziffern eutenin Sie die
Ziffern mit den Tasten Pfeil aufwarts/abwarts auses, bestatigen
Sie mit OK und fahren Sie mit den Ubrigen Zifferartf Eine
Meldung zeigt das positive oder das negative Reatsdér Operation
an.

ACHTUNGI Die Unterlassung der Reinigung des Filters
beeintrachtigt die Leistung und die Sicherheit desGeréts. Bei
ausgeschaltetem Gerat den gerippten Deckel und Filtestuch
ausbauen, indem ein Schraubendreher durch dereBpezchlitz an
der Deckelkante gesteckt wird (Abb. 37)

Das Filtertuch (Abb. 37, Detail F) kann ausgewaschmit einem
Wasserstrahl gereinigt oder ausgeschlagen wer@desegn Sie es
anschlieBend trocknen.

Den Code mit 4 Ziffern im Innern des Filterhaltexblesen und
aufschreiben (Abb. 37, Detail C).

Legen Sie das Filtertuch in die aufgeschraubte gkualey ein,mit
der Seite mit der geringeren Dichte zum Lufteinlassund haken
Sie die Abdeckung in der vorgesehenen Position inedBasis ein
Das Gerat wieder einschalten und bei Anforderung Fitiercodes
diesen uber die Tastatur eingeben, um die Operabanschliel3en.

4.4 LANGERER NICHTGEBRAUCH

Wenn das Gerat fur langere Zeit nicht benutzt wird:

- Das Gerat von der Stromversorgung trennen.

- Die Gaszufuhr unterbrechen.

- Das Gerét abdecken, um es vor Staub zu schiitzen.

- Die Raume regelmagRig luften.

- Das Gerat vor dem erneuten Gebrauch reinigen.

Vor der Wiederinbetriebnahme nach langerer Nichibemg das
unter Punkt 3.5.1 vorgesehene Verfahren wiederholen



ACHTUNG
DIE FOLGENDEN ANWEISUNGEN ZUR "AUSSERORDENTLICHEN W ARTUNG"
RICHTEN SICH AUSSCHLIESSLICH AN TECHNISCHES FACHPER SONAL, DAS
EINE ENTSPRECHENDE SCHULUNG DES HERSTELLERS ERHALTE N HAT.

5 AUSSERORDENTLICHE WARTUNG

51 VORBEREITENDE ARBEITEN ZUR SICHERHEIT

ACHTUNG! Haiten sie das Gerat vor der Durchfiihrung
aller Wartungsarbeiten wie in3.7 angegeben an und
unterbrechen Sie die Stromversorgung durch Herausehen des
Netzkabels aus dem gerat und aus der Netzsteckdose.

Die Gaszufuhr durch SchlieRen des Haupthahns unterbchen.
Diese Operationen dirfen nur bei abgekihltem Geréat
durchgefiuihrt werden.

Den Arbeitsbereich wahrend der Wartung oder bei Nabtarbeit
bzw. schlechter Sicht entsprechend ausleuchten.

Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten missen mit geigneten
Unfallverhiitungsausriistungen von vom Hersteller daz
befugten Fachpersonal mit regularer Lizenz durchgefhrt
werden.

Das Offnen von mit einem Schloss gesicherten Ofemt{Abb. 10,
Bauteil H) kann nur von Fachtechnikern vorgenommenwerden,
denen die potentiellen Gefahren bekannt sind und di Uber
entsprechende Schutzvorrichtungen verfiigen.

Diese MaRnahmen sind Voraussetzung fiir die Erhaltup des
guten Geratezustands und ihre Nichtbefolgung kénntezu
schweren Schaden fiihren, die von den Garantieleisigen
ausgeschlossen sind, und auRerdem unnétige Risikentstehen
lassen.

ACHTUNG! Dpas Gerat muss regelmafig, mindestens ein
Mal pro Jahr, und immer dann, wenn Funktionsstdrungen
auftreten, von einem spezialisierten Techniker aufseinen
Zustand uberpruft werden; Uberpriifen Sie dabei denBetrieb
des Sicherheitsthermostats; auch alle seitlichen dnhinteren
Facher sorgféltig von eventuellem im Inneren abgetgerten
Staub_und Mehl reinigen. Auch prifen, ob alle Schraben
ordnungsgemal  festgezogen wurden, insbesondere  die
Befestigungsschrauben des Ventilators am Brennerkép(Abb.
23 Detail S).

Bei eventuellen Wartungsarbeiten am Gaskreis diesemit
LOCTITE 577 abdichten.

ANMERKUNG: JEDES MAL BEI _EINEM

EINGRIFF_AN DEN SEITENRAUMEN DER BRENNER
SICHERSTELLEN, DASS DIE KABEL DES ZUNDERS UND
DES DETEKTORS AUF KEINEN FALL KONTAKTPUNKTE
MITEINANDER UND AUCH KEINE KONTAKTPUNKTE
MIT ANDEREN KOMPONENTEN DES OFENS
AUFWEISEN, ANDERENFALLS WIRD NICHT
AUSGESCHLOSSEN, DASS LECKSTROME AUFTRETEN
KONNEN, DIE STORUNGEN IN DER DETEKTIONSSPHASE
HERVORRUFEN ODER DEN OFEN BESCHADIGEN
KONNEN, INSBESONDERE DIE FLAMMENKONTROLLE.

ANMERKUNG far ~ TT96G:  Wenn  die

Seitenschutzverkleidungen der Brenner (Abb.20 Dstpausgebaut
werden mussen, zuerst die Position der Kndufe (A@bDetail A

und B) der seitlichen Einstellungen des Luftdurebdles notieren,
um sie am Ende des Einbaus der Verkleidungen wigdeder

gleichen Position montieren zu kénnen.

5.2 ALLGEMEINE REINIGUNG

ACHTUNG! Beim Herausziehen der Komponenten aus
dem Inneren der Backkammer besteht eine Gefahr dutt
scharfen Kanten (Rippen der Heizelemente usw.); d&nh miussen
alle Arbeiten mit geeigneter Schutzausristung ausgighrt
werden. Befolgen Sie bei der Reinigung die Anweisungen von
Punkt 5.1 und gehen Sie wie folgt vor.

Nehmen Sie die allgemeine Reinigung des Gerats Nach dem

Abkihlen des Geréats missen alle internen und extefomponenten
mit einem angefeuchteten Tuch oder Schwamm von $R@clen
gereinigt werden; dabei gegebenenfalls Seifenlawgewenden,
nachspilen und abtrocknen und bei den satiniertenteBen die
Richtung der Satinierung beachten.

ANMER KUNG Die internen Geblase missen nach der

Reinigung wieder in der Originalposition angebracht werden.
Falls die Luftleitungen falsch montiert werden, weden die
Backeigenschaften beeintrachtigt.

ANMERKUNG: nur TT96G-TT98G: Beachten Sie

beim Wiedereinbauen der Komponenten die Kennzeichmg, wie
auf dem Etikett angegeben (TT96G Abb. 4d Detail M -TT98G
Abb. 4b Detail M).

ACHTUNGI Eventuelle Fettspritzer in regelméaRigen

Abstanden grindlich aus der Backkammer entfernen, d sie
Verpuffungen verursachen kdnnen.

ANMERKUNG Das zugéngliche Ende der

Thermoelemente sollte in regelméRigen Abstanden ganigt
werden, um die Thermoelemente funktionstauglich zuhalten
(T64G TT96G TT98G Abb. 51 Detail W).

ANMER KUNG TT96G! Reinigen Sie in regelméaRigen

Abstdnden die beiden Luftansaugrohre aus Metall fur
Druckwéchter (Abb. 51, Detail P:
- Das hintere Paneel (Abb. 52 Detail T) und die Ivegkleidung
entfernen (Abb. 52 Detail S).
- Ziehen Sie die Silikonschlauche heraus.
- Reinigen Sie vor allem das Innere der beiden Lsfiagrohre aus
Metall fur Druckwéachter sorgféltig (Abb. 53, Det&)
- Gehen Sie beim Wiedereinbau in umgekehrter Reilgafgor
und achten Sie vor allem darauf, dass die Silikoigsche keine
zu engen Kurven machen, die den Luftdurchlass béeirtigen.

ANMERKUNG: Tr98a! Reinigen Sie in regelmaRigen

Abstanden die Metallrohre fir die Luftansauger der Druckwachter
(Abb. 51, Detail P):

- Bauen Sie die unteren Klappen aus (Abb. 50, DAtaihd H)

- Ziehen Sie die Silikonschlauche heraus.

- Entfernen Sie die Schrauben (Abb. 51, Detail N)

- Ziehen Sie die beiden Metallrohre der Luftansaugieeg

- Druckwachters heraus (Abb. 51, Detail P) und reni§ie vor
allem das Innere sorgféltig.

- Gehen Sie beim Wiedereinbau in umgekehrter Reithgafoor
und achten Sie vor allem darauf, dass die Silikioidsiche
keine zu engen Kurven machen, die den Luftdurchlass
beeintrachtigen.

ACHTUNG! Waschen Sie das Gerat nicht mit

Wasserdisen oder Dampfreinigern. Darauf achten, dasdas
Wasser oder eventuell verwendete Reinigungsmittelicht mit
den Elektroteilen in Bertihrung kommen.

Die Reinigung des Gerats mit gesundheitsschadlichen
Reinigungsmitteln ist verboten.

ANMERKUNG: DIE HINTEREN GITTER (Abb.

10 Detail A) FUR DEN LUFTEINLASS REGELMARIG
REINIGEN; DIE UNTERLASSUNG DER REINIGUNG FUHRT
ZUR UBERHITZUNG DER KOMPONENTEN UND ZU
BETRIEBSSTORUNGEN.

ANMERKUNG Das Band mit einer starren

Nylonbdrste reinigen.

ANMERKUNG Die gehérteten Scheiben der Turen
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erst reinigen, wenn sie nicht mehr heil sind.

Keine Lésungsmittels, Reinigungsmittel mit chlorieten oder
schleifenden Substanzen, sowie Werkzeuge verwendetie die
Oberflachen beschadigen konnen. Bevor das Gerat vder
eingeschaltet wird, kontrollieren, ob keine bei derReinigung
verwendeten Gegenstande in den Kammern liegen gedtien
sind.

5.21 AUSBAU DER KOMPONENTEN

ACHTUNG! Einige der im Folgenden aufgeflihrten

Arbeiten wie die Entfernung des Bands miissen von milestens

zwei Personen vorgenommen werden.

Nach Durchfuhrung der unter Punkt 5.1 genannterrddipeen fur

den Zugriff auf alle Teile wie folgt vorgehen:

- Das Vorhangeschloss (Abb. 16, Detail H) entferneie

Anhakvorrichtung (Abb. 16, Detail R) und die vorderir (Abb.

16, Detail S) 6ffnen.

- Ziehen Sie die oberen Geblase heraus (nur TT96@ET9

zuerst die zentralen herausziehen).

- Die zwei seitlichen verstellbaren Trennelementeb(Ats Detail

1) mit Hilfe der Kugelgriffe (Abb. 16 Detail L) argoen.

--Die  eventuell vorhandene zusétzliche

herausziehen (Abb. 14 Detail D).

- -Die rechten und linken Krimelauffangbleche (Ab#, Detail T)
herausziehen.

- Die Abdeckung der Bandverbindung (Abb. 36 Detai) U

herausziehen, indem die Blockierschraube (Abb. 38aiD X)

geldst wird; fir T64G auch die beiden Halterungsbiaushaken

(Abb. 55 Detail F).

- Das Forderband von der Motorseite her einige Hester

anheben und die Forderbandverbindung (Abb. 36, iDetp

herausziehen.

- -Das Forderband von der Motorseite her herausziéhein. 36).

- Ziehen Sie die unteren Geblase heraus (nur TT96EBET

zuerst die zentralen herausziehen).

- Die erforderlichen Operationen durchfiihren.

Produktablage

5.2.2 EINBAU DER KOMPONENTEN

ACHTUNG! Einige der im Folgenden aufgefiihrten

Arbeiten wie die Entfernung des Bands miissen von milestens
zwei Personen vorgenommen werden.

ANMERKUNG: nur fir TT96G-TT98G: Beachten

Sie  beim  Wiedereinbauen der Komponenten die
Kennzeichnung, wie auf dem Etikett angegeben (Abld-4b
Detail M) und bauen Sie zuerst die seitlichen und ahn die
zentralen wieder ein; achten Sie beim Wiedereinbaume vor
allem darauf, dass die Réhrchen der Thermoelementeéchtig in
die Geblése eintreten; stellen Sie immer sicher, da die Geblase
gut an der vertikalen Wand des Ofens anliegen.

Entfernen Sie eine eventuelle Rauheit durch Abschfen mit
sehr feinem Schleifpapier (K6rnung 600)

Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschrieb@rgrationen
die Komponenten wie folgt montieren:

- Setzen Sie die unteren Geblase ein. Das Forderbandder

Motorseite her einsetzen (Abb. 36) und in seinetn Sdsitionieren,

wobei Uberprift werden muss, ob die Welle des Rbateles und

die Motorisierung gefluchtet sind.

- Prifen, ob die beiden Metallverbindungen zueinander

rechtwinkelig sind, eventuell die Bandwelle drehebis die

Rechtwinkeligkeit erreicht ist, damit die mittler¥erbindung

eingesetzt werden kann (Abb. 36 Detail Z); das &drand von der

Motorseite her einige Zentimeter anheben und didtlare

Verbindung einfuhren.

- Prifen, ob der Antrieb gefluchtet ist, die Abdedurer

Bandverbindung (Abb. 36, Detail U) einsetzen unde di

Blockierschraube (Abb. 36 Detail X) festschraubim; T64G auch

die beiden Halterungsbiigel aushaken (Abb. 55 DEjail

- Die rechten und linken Krimelbleche (Abb. 14, Detd)
anbringen.

- Setzen Sie die eventuelle zusatzliche ProduktaldégéAbb. 14,

Detail D).

- Die seitlichen verstellbaren Trennelemente auf gewinschten
Hohe anbringen.

- Die oberen Geblase einsetzen.

- Die vordere Tur (Abb. 16, Detail S) schlief3en;tgotlie Tur nicht
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richtig schlieBen, sind die Geblase nicht korradgifoniert; in diesem
Fall die Tur keinesfalls gewaltsam zumachen, sondbe Geblase
ganz hinein schieben und die Tur erneut schlieR&ie

Anhakvorrichtung (Abb. 16, Detaill R) verriegeln undas
Vorhéngeschloss (Abb. 16, Detail H) anbringen ulodlieren.

ANMER KUNG: Stellen Sie vor dem Wiedereinschalten

des Gerats sicher, dass alle Komponenten, vor alledie Geblase,
wieder ordnungsgeman montiert worden sind.

ACHTUNG! nicht vergessen, den Schlissel aus dem
Vorhangeschloss abzuziehen.

5.3 ZUGRIFF AUF DIE ELEKTROKOMPONENTEN

5.3.1 OFFNEN DES
ELEKTROKOMPONENTEN

Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebedparationen

zum Offnen des Paneels der Elektrokomponentenaige yorgehen:

- Die Schrauben (Abb.38, Detail V) ausbauen.

PANEELS DER

T75G: Den Stutzen des Kabels lockern (Abb. 38, Detdil M

- Das Paneel der Elektrokomponenten nach au3enrglageen (Abb.
38 Detail Z), wobei das Stromkabel durch den Stutgfuhrt wird.

- Die beiden Schrauben (Abb. 38, Detail Y) in diespntéchenden
Bohrungen stecken und mit den beiden Muttern (A8bDetail K) an
den Schrauben (Abb. 38, Detail J) blockieren.

TT96G-TT98G: Offnen Sie fir die Komponenten auf der Gegenseite
des Getriebemotors das Schalterpaneel durch Drefdab. 38,
Detail Z); I6sen Sie fur den Zugang zu den Kompoereauf der Seite
des Getriebemotors die beiden Befestigungsschrau@gdb. 36,
Detail L) und drehen Sie das seitliche Paneel (8i6h Detail P).

5.3.2 AUSWECHSELN VON
SCHALTSCHRANKS

Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschrieb@yzerationen die

Elektrokomponenten des Schaltschranks wie folgivaakseln:

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Puni@&15

beschrieben &ffnen.

- Die Komponente von der Stromversorgung trennen.

- Die Komponente auswechseln.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegetund

darauf achten, dass die Komponente korrekt angessgth wird.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Puni@45

beschrieben schliel3en.

ANMERKUNG: Falls  die  Elektronikplatine

ausgewechselt wird, muss ein RESET des Gerates dbgefuhrt
werden, wie unter 5.2 beschrieben.

KOMPONENTEN  DES

5.3.3 AUSWECHSELN DER SICHERUNG

In der elektrischen Schaltung sind auch Sicherungghanden, die
das Starten des Geréts und das Einschalten desrBalds verhindern,
falls sie durchbrennen;tberprifen Sie in diesenh det Zustand der
Sicherung und wechseln Sie sie gegebenenfalls aumchom gleichen
Typ aus.

Nach Durchfuhrung der unter Punkt 5.1 beschrieb@rerationen fiir
den Zugriff wie folgt vorgehen:

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Puni@&15
beschrieben &ffnen.

- Die Sicherung herausnehmen (Abb. 38, Detail N)tdadireren und
gegebenenfalls durch eine neue Sicherung mit gleidigen
Merkmalen ersetzen.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédkge vor.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Puni&45
beschrieben schlieRen.

5.3.4 SCHLIESSEN DES

ELEKTROKOMPONENTEN
Nach Durchfiuihrung der unter Punkt 5.1 beschriebébpeerationen
das Paneel der Elektrokomponenten wie folgt scafield

PANEELS DER

T64G: Das seitliche Paneel durch Drehen schlieRen (BBlDetail

Z) und die Schrauben wieder anbringen (Abb. 38 iD¥)a

T75G: Die beiden Muttern (Abb. 38 Detail K) entfernemduwieder

auf der Schraube (Abb. 38 Detail J) positionieren.

- Das Paneel der Elektrokomponenten nach innen gldassen
(Abb. 38 Detail Z), wobei das Stromkabel aul3ertddls Stutzens
gefihrt wird.



- Die Schrauben (Abb.38, Detail V) einbauen.
- Den Stutzen des Kabels festziehen (Abb. 38 Detail M

TT96G-TT98G: Bei der Komponententafel auf der Gegenseite des

Getriebemotors das Schalterpaneel durch DrehenieBehl
(Abb. 38, Detail Z) und die Schrauben wieder ereset(Abb. 38,

Detail V). Bei der Komponententafel auf der Seiteesd
Getriebemotors das seitliche Paneel durch DrehemnieBen
(Abb. 36, Detail P) und die beiden Befestigungsschen

einschrauben (Abb. 36, Detail L).

ACHTUNGI Beim Verschieben und beim Positionieren
auf SchlieRposition des Paneels der Elektrokompontn
sorgféltig darauf achten, dass die Drahte oder di&apillare des
Sicherheitsthermostats nicht abgerieben, eingeklemmoder
gequetscht werden.

5.3.5 AUSWECHSELN DER BURSTEN DES MOTORS
DES FORDERBANDS

ANMERKUNG: Dper Bandmotor von T75G-TT98G

(Tafel A und B, Detail 57) weist im Inneren zwei Bisten (Tafel

A und B, Detail 58) auf, die sich wahrend der Arbdiabnutzen

und die ersetzt werden miissen, wenn sie vollstandidpgenutzt

sind.

Uberprifen Sie in regelmaRigen Abstianden, ob die Béten

abgenutzt sind und wechseln Sie sie falls erfordéch aus (im

Inneren der Getriebemotortafel befindet sich ein Par

Ersatzbiirsten); es sollten stets Ersatzbirsten vdifbar sein.

Nach Durchfuhrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDgerationen

wie folgt vorgehen:

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Pungtl5

beschrieben &ffnen.

- Schrauben Sie die Abdeckkappen der Birsten heraaizighen

Sie die Bursten heraus.

- Setzen Sie die neuen Birsten ein schrauben Sightieckkappen
wieder auf.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Punkt4.5

beschrieben schlieRen.

5.3.6 AUSWECHSELN
MOTORS/GETRIEBEMOTORS
FORDERBANDS

Nach mehreren Ersetzungen der Birstensatze (T7383)Imuss

der Bandmotor ausgewechselt werden.

Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDgerationen

wie folgt vorgehen:

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Pungtl15

beschrieben 6ffnen.

- Den Getriebemotor ausbauen, auf einer Arbeitsfiiosiellen

und den Motor ersetzen.

- Den Getriebemotor wieder einbauen und korrekt rait \Welle

des Bands fluchten.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Punkt4.5

beschrieben schliel3en.

DES
DES

54 AUSWECHSELN DES
SICHERHEITSTHERMOSTATS
ACHTU N G ! Uberprifen  Sie in  regelmaRigen

Absténden den Betrieb des Sicherheitsthermostats.
Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschrieb&garationen
den Sicherheitsthermostat wie folgt auswechseln:

T64G: Die vordere Tur 6ffnen (Abb. 10 Detail S)

- Das obere rechte Gebldse aus der betroffenea Beiusziehen,
um die Positionierung des aktuellen Sensors desnidstat durch
die Backkammer zu kontrollieren.

- Die Elektrokomponentenplatte gemafl? dem Verfalurgier Punkt
5.3.1. 6ffnen.

- Die Fastonverbindung des Thermostats abklemmen.

- Die Kappe der Entriegelungstaste entfernen uadtbckiermutter
des Thermostats l6sen (Abb. 29 Detail P).

- Den Sensor des Thermostats herausziehen.

- Das Thermostat ersetzen und den Sensor korrekigioeren, wie
vorher in der Backkammer gepriift.

- Gehen Sie beim Wiedereinbau in umgekehrter Ré&itgeavor.

- Die Elektrokomponentenplatte gemaR dem Verfalurgter Punkt
5.3.4. schlieBen.
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T75G: Das seitliche verstellbare Trennelement durch Aufsaben
der Kugelgriffe ausbauen (Abb. 39, Detail L).

- Die linke obere Klappe (Abb. 39, Detail A) ausbauemlem die
Befestigungsschrauben gelost werden.
- Die Isolierung etwas ablosen
herausnehmen (Abb.39, Detail V).

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Punitl5
beschrieben 6ffnen.

- Die Kappe der Entriegelungstaste entfernen un@kiekiermutter
des Thermostats l6sen (Abb. 29 Detail P).

- Die Steckverbindungen des Thermostats l6sen.

- Den Thermostat mit seinem Fihler auswechseln undedentuell
beschadigten Teil der Isolierung ersetzen.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédkge vor.
-Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Puni45
beschrieben schliel3en.

und den Thermostafihl

TT96G: Der Ofen weist zwei unabhangige Sicherheitstherateshit
manueller Rickstellung auf, eins fir die linke 8dibb. 29, Detail
P) und eins fir die rechte Seite des Ofens (AbpDgtail G).

Das hintere Paneel (Abb. 52 Detail T) und die Imeekleidung
entfernen (Abb. 52 Detail S).

- Die Stromverbindungen trennen.

- Den Ventilator vom Stromnetz trennen (Abb. 524dileY), und den
Bigel mit dem Ventilator durch Abschrauben der
Befestigungsschrauben entfernen (Abb. 52 Detail) K-Z

Die entsprechenden isolierten Schutzverkleidungamtfernen
(Abb.37 Detail A-B)

- Die Isolierung verschieben, dabei versuchen edigsht zu ruinieren.

- Die Befestigungsschrauben abschrauben, und denoiSeates
Sicherheitsthermostats herausziehen.

- Das Turpaneel der Komponenten von der betroffeSeite aus
6ffnen, und das Verfahren an Punkt 5.3.1 befolgen.

- Die Befestigungsmutter des Thermostats abschmaube

- Die Fastonverbindung des Thermostats abklemmen.

- Den Thermostat auswechseln, und den Sensor kqoskionieren.
- Die Arbeiten fir den Einbau in umgekehrter Refblge ausfiihren.
- Das Turpaneel der Komponenten der betroffenete SwhlieRen,
und das Verfahren an Punkt 5.3.3 befolgen.

TT98G: Der Ofen weist zwei unabhéngige Sicherheitstherateshit
manueller Riickstellung auf, eins fir die linke 8¢Abb. 29, Detail P)
und eins fur die rechte Seite des Ofens (Abb. B0aiDG).

Offnen Sie die vordere Tiir (Abb. 16, Detail S) umehmen Sie das

Transportband aus der Backkammer;
Punkt 5.2.1 angegeben vor.
- Nehmen Sie das linke und das rechte untere Gebiéseis und

gehen Sie dabei imv

Uberprifen Sie die Position des aktuellen Sensess Thermostats

durch die Backkammer.

- Entfernen Sie die untere Klappe (Abb. 50, Detaibder H) durch
Loésen der Befestigungsschrauben.

- Ziehen Sie den Sensor des Sicherheitsthermostaghe

- Das Paneel der Komponenten der betreffenden Seite unter
Punkt 5.3.1 beschrieben 6ffnen.

- Losen Sie die Befestigungsmutter des Thermostats.

- Die Steckverbindungen des Thermostats l6sen.

- Wechseln Sie das Thermostat aus und setzen SiSefesor richtig
ein, wie zuvor durch die Backkammer tberpruft.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédikge vor.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Puni&35
beschrieben schliel3en.

55 AUSWECHSELN DES THERMOELEMENTS
Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebeDparationen
die Thermoelemente wie folgt auswechseln:

T75G: Das seitliche verstellbare Trennelement durch Autsgben

der Kugelgriffe ausbauen (Abb. 39, Detail L).

- Die linke obere Klappe (Abb. 39, Detail A) ausbaugmem die

Befestigungsschrauben gelost werden.

- Die Befestigungsmutter des Thermoelements (Abb. B3&ail E)
I8sen.

- Die beiden Speisekabel des Thermoelements benemaeidsen.

- Das Thermoelement auswechseln und dabei daraidraatdss es in

der in der Abb. 39 gezeigten Position blockiert dyinobei der
Keramikteil den korrekten Abstand von der Wand Backkammer
entfernt sein muss

- Gehen Sie beim Wiedereinbau in umgekehrter Reitgafeor und
beachten Sie die korrekte Polaritat der Verbinder.
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T64--TT96G-TT98G: der T64G weist ein Thermoelement auf (links), der
TT96G-TT98G zwei Thermoelemente (links, rechts).

ANMERKUNG Wenn aus beliebigem Grund ein

Thermoelement ausgebaut oder verschoben werden mugdUssS
ES UNBEDINGT AM ROHR GEZOGEN WERDEN UND NIE
AM KABEL, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.

- Offnen Sie das Komponentenpaneel, wie in Punkil®Bgegeben;
an TT96G-TT98G auch die entsprechetdappe entfernen (Abb.
50 TT96G part.M-D, TT98G part.A-H)

- Entfernen Sie das untere linke oder rechte Geblése, in
Punkt 5.2.1 angegeben.

- Losen Sie die Befestigungsschraube des Thermoetenmit
einem Inbusschlussel (Abb. 51, Detail V).

- Das Kabel von der Elektronikkarte abklemmen und das
Thermoelement herausziehen.

- Das Thermoelement auswechseln wadbei darauf achten, dass
alle Steckverbindungen mit der richtigen Polaritdtangeschlossen
werden.

ANMERKUNG: Sicherstellen, dass das Ende jedes

Thermoelements immer auf den geneigten Einschnittedes
Rohres ausgerichtet ist, wie auf Abb. 51, Detail Viingegeben.

- Das Geblase unter Beachtung der Vorgehensweis®wokt 5.2.2
wieder einbauen.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédikge vor.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter PunBt35
beschrieben schliel3en.

- Gehen Sie beim Wiedereinbauen des Forderbands wie i
Punkt 5.2.2 angegeben vor.

5.6 ERSATZ-CONTROL-PANEL

- TFT-DISPLAYS T75G-TT96G-TT98G

Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDgerationen

den TFT-Display oder das Bedienpaneel wie folgtaahseln:

- Den Bligel ausbauen (Abb. 11, Detail A).

- Den Hitzeschirm montieren (Abb. 11, Detail B).

- Die Befestigungsschrauben des Bedienpaneels (AblDetail H)
I8sen.

- Die Steckverbindung des Displays l6sen.

- Das Bedienpaneel auswechseln.

- - Die drei Muttern (Abb. 40 Detail I) entfernen udds Display
austauschen.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegehnd

darauf achten, dass die Verbinder korrekt angessitowerden.

ANMERKUNG Nehmen Sie die Ruckstellung des

Steuergerats auf die “Werkseinstellung” vor, wie inPunkt 5.19
angegeben.

- DIGITALES PYROMETER T64G

Nachdem die Vorschriften von Punkt 5.1 ausgefuhurden, ist

beim Austausch des digitalen Pyrometers folgend@ema
vorzugehen:

- Die Elektrokomponentenplatte wie unter Punkt B.8eschrieben
offnen.

- Das Pryrometer durch Lésen der Befestigungssbleraausbauen.
- Die Steckverbindungen des Pyrometers abklemmed das

Pyrometer auswechseln.

- Bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge etoeg und
darauf achten, dass es zu keiner Verpolung kommt.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter PumRt4.

beschrieben schliel3en.

ANMERKUNG: Dpen ,Reset

durchfiihren, wie ab Punkt 5.18 beschrieben.

des Steuergerats

5.7 AUSWECHSELN DER
BEDIENPANEELS

Die Tasten des Bedienpaneels sind in die DisplayeKiategriert.

Flhren Sie zum Auswechseln der Display-Karte dier@jponen

von Punkt 5.6 aus.

TASTATUR DES

5.8 AUSBAU UND EINBAU DES FORDERBANDS

Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschrieb@rerationen
das Forderband wie folgt aus- oder einbauen:

- Das Forderband aus der Backkammer ziehen, indenurdier
Punkt 5.2.1 beschriebenen Operationen durchgefisartien; das
Band auf eine Arbeitsflache legen und eine Zanget lamgen
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Backen zurechtlegen.

5.8.1 AUSBAU DES FORDERBANDS

Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDgerationen
das Forderband wie folgt ausbauen:

- Das Forderband so lange laufen lassen, bis dieinirbgsstelle
oben in der Mitte positioniert ist.

- Das Band von der rechten Seite her zusammendrijéldm 41).

- Nur fur T64G-T75G: Mit der Zange die vier Verbindungsstébe
seitlich entlang der Glieder gleiten lassen (Al}). 4

- Die Verbindungsglieder aushaken.

- Den Druck vom Bandende nehmen.

- Das Band herausziehen.

5.8.2 EINBAU DES FORDERBANDS

- Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschriebh&Dperationen
das Forderband wie folgt montieren:

- Das Forderband von der gewlinschte Seite her enilimd darauf
achten, dass die Oberseite glatt bleibt und diemf@kmigen Seiten
nicht in Anhakrichtung positioniert werden (Abb.)46

- Die Bandenden der mittleren Oberseite néhern urichexkisam

prifen, dass die Zahnrdder an der linken Seite ufe

Umlenkbuchsen an der rechten Seite das Forderbamdekk

anhaken.

ANMER KUNG: Die Rollen des Bands durfen sich nie

an den Verbindungsréhrchen befinden.
- Das Band von der rechten Seite her zusammendriféldm 41).

T64G T75G: - Eines der seitlichen Verbindungsglieder nehmesh un

nachdem kontrolliert wurde, wie die Bandenden nashsind (Abb.

43a) zuerst die AuBRenseite und dann die Innenseiteaken; dazu

eventuell die Zange mit den langen Backen zu Hidiemen.

-Beim Verbindungsglied an der gegeniberliegenden te Sei
gleichermalen vorgehen.

- Die Zwischenteile einhaken (Abb. 44) und eventuatformte

Verbindungsglieder mit der Zange richten.

- Die Stdbe in die Glieder einfigen, in der Mitte der

Verbindungsstelle positionieren und an den beidendeB

zusammendriicken (Abb. 45); kontrollieren, dass ks Spiel

haben.

TT96G-TT98G: Eines der seitlichen Verbindungsglieder nehmen

und nachdem kontrolliert wurde, wie die Bandendemntiert sind

(Abb. 43b) zuerst die AuRBenseite und dann die Iseiém einhaken;

dazu eventuell die Zange mit den langen Backenilfe kehmen.

-Beim Verbindungsglied an der gegeniberliegenden te Sei
gleichermalen vorgehen.

- Die  Zwischenteile  einhaken und

Verbindungsglieder mit der Zange richten.

- Kontrollieren, ob das Band glatt ist; eventuellfeemte Bandteile

missen gerichtet werden.

- Den Druck vom Bandende nehmen.

- Mit der Hand prufen, ob das Band einwandfrei lauft.

- Das Forderband wieder in seinem Sitz im InnererBéekkammer

montieren und alle anderen Komponenten wieder agravie unter

Punkte 5.2.2 beschrieben.

ACHTUNG! stelien sie sicher, dass die Laufrichtung des
Forderbands der auf Abb. 46 angegebenen entsprichtdie
seitlichen Enden mit Hakenform dirfen nie von der Rchtung
ausgehen, an der sie einhaken kénnen, da dadurchchi nur das
Band beschéadigt wird, sondern da dies auch sehr ggfrlich ist,
da sie sie gegebenenfalls Kleidungsstiicke, Gliedmaf} Ringe,
Armbander usw. erfassen kénnen.

ACHTUNGI Um Quietschen zu vermeiden, das Band
leicht mit einem fiir Lebensmittel zugelassenen Olspy schmieren.
Dazu das Ol bei ausgeschaltetem und abgekiihltem Ger
aulBerhalb der Backkammer sparsam auf beide Bandsein
aufsprihen, im Besonderen auf die Rollen an den lugn
Bandenden. Bei diesem Vorgang gewissenhaft die adér Flasche
angegebenen Gefahrenspezifikationen beachten, wie
Entziindungsgefahr, Explosionsgefahr und so weiter.

eventuell  verformte

5.8.3 UMKEHRUNG DER
FORDERBANDS

- Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschriebe@perationen
die Drehrichtung des Forderbands wie folgt umkehren

- Das Forderband wie unter Punkt 5.2.1 beschriebes der
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Backkammer ziehen, das Band wie unter Punkt 5.8schrieben
ausbauen, dann in die gewinschte Richtung drehdnwim unter
Punkt 5.8.2. beschrieben montieren.

T75G: - Die Elektrokomponentenplatte wie unter Punkt.5.3
beschrieben 6ffnen.

- Die beiden Speisekabel beim Getriebemotor umkeldamit wird
die Drehrichtung des Getriebemotors umgekehrt.

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter Pumkt4.
beschrieben schlieRen.

- Die Etikette mit dem PFEIL der Laufrichtung ablésen (Abb. 4)
und in umgekehrter Richtung wieder aufkleben.

TT96G: siehe 3.6.11
Das Etikett mit dem PFEIL der Laufrichtung ablésen (Abb. 4d)
und in umgekehrter Richtung wieder aufkleben.

TT98G: Das seitiche Paneel mittels Ldésen der 2
Befestigungsschrauben (Abb. 36 Detail L) 6ffnen.

- Die beiden Speisekabel beim Getriebemotor umkeldamit wird
die Drehrichtung des Getriebemotors umgekehrt.

- Die Etikette mit dem PFEIL der Laufrichtung ablésen (Abb.16
Detail M) und an dessen Stelle das neue Etikett, damit dem
Handbuch geliefert wird, ersetzen.

- Die Geblése so positionieren, dass die Kugelstdang der
Komponenten wie auf dem neuen Etikett angegeben (Ab 36
Detail M) respektiert wird. Dabei die unter 5.2.1und 5.2.2
angegebenen Prozeduren berlcksichtigen.

- Das seitliche Paneel mittels Losen der 2 Befastigschrauben
(Abb.36 Detail L) schlieRBen.

T64G: Auf der Schalttafel folgende Tasten einige Sekantdeg
driicken:

- Taste "Pfeil nach oben", um die Richtung der UHREZEI
einzugeben

- Taste "Pfeil nach unten", um die Richtung GEGENUHRZ
einzugeben

- Die Etikette mit dem PFEIL der Laufrichtung ablésen (Abb. 4)
und in umgekehrte Richtung wieder aufkleben.

ACHTUNGI Kontrollieren, ob die Laufrichtung des

Forderbands mit der in_Abb. 46 gezeigten Ubereingtimt; die
hakenférmigen Kanten dirfen niemals in_die Anhakrichtung
gerichtet sein, weil dadurch das Férderband beschéaat wird und

dies _auRerdem eine Gefahr darstellt, weil sich dama
Kleiderzipfel, GliedmaRen, Ringe, Ketten usw. verfagen
kénnten.

5.9 AUSWECHSELN DER GEHARTETEN
GLASSCHEIBE (wo vorgesehen)

Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschriebébperationen

die gehartete Glasscheibe wie folgt auswechseln:

- Die vordere Tiur (Abb. 35 Detail Q) o6ffnen und diger

Befestigungsschrauben an der Paneelinnenseite l6sen

-- Das innere Paneel abnehmen und die gehartetesdBibe
auswechseln.

- gehen Sie fur den Wiedereinbau in umgekehrter Réaltge vor.

510 AUSWECHSELN DES MOTORS ODER DES
BACKLUFTERRADS

Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDgerationen

den Motor oder das Lufterrad wie folgt auswechseln:

T64G-T75G: Entfernen Sie das hintere Paneel (Abb. 38, Detpil D

durch Losen der Befestigungsschrauben.

- Unterbrechen Sie die Stromversorgung des Motors.

- Entfernen Sie den Steinwollstreifen  durch
Befestigungsschrauben.

- Verschieben Sie die Dammung und bauen Sie dasréifaneel

der Backkammer durch Losen der Befestigungsschreabe

- Auf einen Arbeitstisch legen, den Drehschutz gendcigten (nur

an T75G)und die linke Schraube in der Mitte des Lufterrads

entfernen.

- Das Lufterrad mit Hilfe einer Ausziehvorrichtungraesziehen.

ANMERKUNG Zum Lockern der linken Schraube

muss diese im Uhrzeigersinn gedreht werden; das Ligfrad
kann ohne Ausziehvorrichtung nicht aus seinem Sitgenommen
werden.

Lésen der

- Soll nur das Lufterrad ausgetauscht werden, beiredéfeinbau in
umgekehrter Reihenfolge vorgehen.
- Soll der Motor ausgebaut werden, die vier Mutterrdan Flf3en des
Motors I6sen und diesen abziehen.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegelund
dabei darauf achten dass die 6 Dichtungsringe, alié der
Motorwelle sitzen, korrekt eingesetzt worden sinaliRerdem
sicherstellen, dass die konischen Bauteile der Maitle und des
Geblases vollkommen sauber und glatt sind.

- Den eventuell beschéadigten Teil der Isolierungteeseund mit fur
hohe Temperaturen geeignetem Klebeband aus Alumiisalieren.

TT96G: Das hintere Paneel (Abb. 52 Detail T)
Innenverkleidung entfernen (Abb. 52 Detail S).

- Die Stromverbindungen trennen.

- Den Ventilator vom Stromnetz trennen (Abb. 52 dilleY), und den
Bligel mit dem Ventilator durch  Abschrauben der 3
Befestigungsschrauben entfernen (Abb. 52 DetailK-Z

- Das hintere Paneel der Backkammer durch Absckrauber
Befestigungsschrauben entfernen.

- Sich zu einer Arbeitsflache begeben.

ANMERKUNG: VOR DER ENTFERNUNG DER

GEBLASE SICHERSTELLEN, DASS IHRE GENAUE POSITION
NOTIERT WURDE, UM _DEN ANFANGLICHEN ZUSTAND
WIEDERHERSTELLEN ZU KONNEN.

- Die linke Schraube in der Mitte des Backgeblasgernen.

- Das Geblase mithilfe eines Ausziehers herausaiehe

ANMERKUNG Um die linke Schraube zu lockern, muss

sie im Uhrzeigersinn gedreht werden; das Geblase itr ohne
Auszieher nicht aus seiner Aufnahme heraus.

- - Das Geblase auswechselabei sorgféltig darauf achen, dass es in
der POSITION UND RICHTUNG DES VORHERGEHENDEN
GEBLASES eingebaut wird

- Wenn nur das Geblase ausgewechselt werden mieséylokiten flr
den Einbau in umgekehrter Reihenfolge ausfuhren.

- Fur den Ausbau des Motors die vier Schraubenmuta den FiRen
des Motors entfernen und diesen herausziehen.

- Die Arbeiten fiir den Einbau in umgekehrter Refblge ausfiihren,
sorgfaltig darauf achten, dass die Dichtringe, atieder Antriebswelle
gleiten, korrekt montiert werden, aulerdem sichdest, dass die
konischen Teile der Antriebswelle und des Gebl@ssfekt sauber und
glatt sind.

- Den ggf. beschadigten Isolierungsteil wiederlediest und mit
Klebeband aus Aluminium fiir hohe Temperaturenéseh.

- Die Arbeiten fiir den Einbau in umgekehrter Refbkge ausfihren.

ANMERKUNG Kontrollieren, ob die Drehrichtung der

Geblase der auf dem hinteren Paneel der Backkammengegebenen
Richtung entspricht (Abb. 53 Detail L und M).

ANMERKUNG: wenn der mit dem Temperatursensor

ausgestattete Motor ausgewechselt werden muss (A8 Detail N),
daran denken, diesen wieder in der gleichen Positiozu montieren
und die elektrischen Anschliisse wiederherzustellen.

und die

TT98G: Das hintere Paneel (Abb.52, Detail T) und die iene
Verkleidung (Abb. 52, Detail S).
- Die elektrischen Verbindungen trennen.

Das Geblase elektrisch abklemmen (Abb.52 Detail Y)
- und den Bugel mit dem Geblase durch Losen der drei
Befestigungsschrauben (Abb. 52, Detail K-Z)

- Das hintere Paneel der Backkammer abnehmen, indam d
Befestigungsschrauben geldst werden.

- Um eine Arbeitsebene anheben.

ANMERKUNG: STELLEN SIE VOR DER

ENTFERNUNG DER GEBLASE _SICHER, DASS DIE

GENAUE _POSITION DERSELBEN AUFGEZEICHNET

WORDEN IST, UM _SIE_WIEDER ZURUCK IN DER

URSPUNGLICHEN ZUSTAND BRINGEN ZU KONNEN.

-Loésen Sie die Befestigungsschrauben an der Nabeb. (A3,
Detail A)

- Wechseln Sie das Geblase amsl achten Sie dabei darauf, dass

es IN DER GELICHEN POSTION UND MIT DER GLEICHEN

RICHTUNG, WIE DAS VORAUSGEHENDE montiert wird ,

und, dass der Abstand zwischen der Nabe des Gehltégk dem

Boden der Motorhalterung dem in Abb. 53 angegebenéspricht

- Gehen Sie fiir das Auswechseln des Motors nach desbaiien
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des Geblases wie folgt vor:

- Entfernen Sie die beiden Befestigungsschrauberividésrs (Abb.
53, Detail B).

- Losen Sie den hinteren Motor (Abb. 53, Detail C).

- Den Motor auswechseln.

- Mit den beiden Befestigungsschrauben des Motorsieder fest

anschrauben (Abb. 53, Detail B) und dann die Muttem (Abb.

53, Detaill G) anziehen und die Scheiben darunter

komprimieren (Abb. 53, Detail H), um eine UberméaRig

Verformung der Bodenplatte der Motorhalterung zu

verhindern.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédkge vor.

ANMERKUNG: stellen sie sicher, dass die

Rotationsrichtung der Geblase mit der Ubereinstimmt die auf
dem hinteren Paneel der Backkammer angegeben wird
(Abb. 53, Detail D und E).

ANMERKUNG: Stellen Sie beim Auswechseln des

Motors mit Temperatursensor (Taf. B, Detail 51) siber, dass er
wieder montiert und elektrisch angeschlossen wird.

511 AUSWECHSELN DES GEBLASES (wo vorgesehen)
TT96G-TT98G

Bei TT96G-TT98G befinden sich das Kihlgeblase destdven
und der Komponenten im hinteren Teil.

Nach Durchfuhrung der unter Punkt 5.1 beschriebébgerationen
das Kihlgeblase (Abb.52 Detail Y) wie folgt ausheein:

- Das hintere Paneel (Abb.52, Detail T) und die iene
Verkleidung (Abb. 52, Detail S) entfernen.

- Die elektrischen Verbindungen trennen.

- Den Halterungsbugel des Geblases durch Losen der
3 Befestigungsschrauben (Abb. 52, Detail K-Z) entda.

- Das Gebléase auswechseln.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédkge vor.
ANMERKUNG: stellen sie sicher, dass die
Rotationsrichtung mit der auf dem Paneel angegebene

Ubereinstimmt (Abb. 52, Detail U).

T64G:

Bei Modell T64G befindet sich der Ventilator innelth des
Komponentenhaltertafel und ist so positioniert,sddie Luft durch
den Motorraum gedruckt wird.

Die Reinigung des Gerats
Reinigungsmitteln ist verboten.

- Durch Lésen der 2 seitlichen Befestigungsschraulred Drehen
des seitlichen Paneels zum Komponentenfach gelangen

- Die Fastonverbinder trennen, die den Ventilagrbinden.

- Die beiden Befestigungsschrauben I6sen und dabla&e
auswechseln.

- Gehen Sie beim Wiedereinbau in umgekehrter Ré&itgeavor.

ANMERKUNG:

mit  gesundheitsschéadlichen

Prufen, dass der Ventilator so
positioniert ist, dass die Luft zum Motorraum gedrickt wird.
5.12 AUSWECHSELN DER DRUCKWACHTER (nur

TT96G-TT98G)

Der Ofen weist zwei unabhéngige Druckwéchter ainkre fir die
rechte Seite (Abb. 50, Detail Q) und einen fir litike Seite des
Ofens (Abb. 50, Detail P). Bei Fehlen der Kihlungraen die
Brenner auf der entsprechenden Seite deaktiviert.

ANMERKUNG: Reinigen Sie in regelmaRigen

Abstdnden die beiden Luftansaugrohre aus Metall fir
Druckwachter (TT96G Abb.53 Detail P; TT98G Abb. 51
Detail P zur Vorgehensweise siehe Punkt5.2Nachdem die
unter Punkt 5.1 beschriebenen Operationen durchgefiurden,
fur das Auswechseln wie folgt vorgehen:

- Das Paneel der Komponenten der betreffenden Seéiteumter
Punkt 5.3.1 beschrieben 6ffnen.

- Unterbrechen Sie den elektrischen Anschluss detsahu$.

- Den Druckwéchter auswechseln.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegehnd
darauf achten, dass die Komponente korrekt angessgn wird.

5.13 AUSWECHSELN DES BANDMITNEHMERSTIFTS
Die Mitnahme der Bandwelle erfolgt mittels einest@irheitsstifts,
der so kalibriert ist, dass er im Falle von anomafaigkraften
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bricht (innerhalb des Schaltpults des Getriebersoteverden
mitnehmerstiftes zur Verflugung gestellt); es wimhpéohlen stets
einige mitnehmerstiftes gelagert zu haben.

Nach Durchfiihrung der unter Punkt 5.1 beschriebebparationen
den Stift wie folgt auswechseln:

- Die Abdeckung der Bandverbindung (Abb. 36 Detall
herausziehen, indem die Blockierschraube (Abb. 86iDX) geltst
wird.

- Die Lécher der Verbindung und der Bandwelle fluchtend den
gebrochenen Stift herausnehmen.

- Den neuen Stift einbauen (Abb.36, Detail S).

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Rédkge vor.

ACHTUNGI Verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Ersatzstifte, die aus speziellem Material sind, daithihr Brechen

im Falle von anomalen Belastungen gewahrleistet wir

Wird anderes Material verwendet, besteht die dringade Gefahr,
von dem Gitter mitgezogen zu werden.

U)

AUSWECHSELN DER ZUNDVORRICHTUNG ODER
DES FUHLERS

ANMERKUNG: Zindvorrichtung und Fihler arbeiten

im Innern der Flamme und kodnnen sich folglich verfeamen.
Anlasslich der jahrlichen Reinigung des Brennerkop$
kontrollieren, ob sie sich in der korrekten Positim befinden,
andernfalls ersetzen.

ANMERKUNG Bei Ziinder und Detektor miissen die

Elektroden die in der Abb. 48 angegebenen Abstanddmben, und
wie unter Abb. 47 gezeigt angeschlossen werden, vedbder
korrekte Anzug der Steckverbinder sichergestellt waden muss.
Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebeDparationen
den Ziinder oder den Detektor wie folgt auswechseln:

T64G: Die beiden Schrauben (Abb. 57 Detail V) entfernend das
seitliche Paneel des Brenners durch drehen entfegiighb. 57 Detail
P); die Verkleidung entfernen (Abb. 57 Detail C ud

- Die entsprechenden Abdeckungen und die darurgéindiichen
Abdeckungen entfernen (Abb. 50 Detail D) und diemb@ungen
verschieben

- Die Komponente herausnehmen (Abb. 47: ZinderiD&t®etektor
Detail R), nachdem die entsprechende Anzugsmuttesgebaut
wurde.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge ®bem und
darauf achten, dass die Dammung wieder hergestellt die
Komponente wieder korrekt angeschlossen wird.

5.14

T75G: Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20, Detail M).

- Die Komponente herausnehmen (Abb. 47: Zinder, Detai
Detektor Detail R), nachdem die entsprechende Astnudter
ausgebaut wurde.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegehlund
darauf achten, dass die Komponente korrekt angessgn wird.

- Die Abdeckung des Brenners (Abb. 20, Detail M) &ty wieder
anbringen und dabei darauf achten, dass Schlitaibdnl, die
ungefiltere Luft durchlassen.

TT96G-TT98G: Das Paneel der Komponenten der betreffenden Seite
wie unter Punkt 5.3.1 beschrieben 6ffnen.

Fir TT96G die Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20 Déi fiir
Ubereinander gestellte TT96G auch die seitlicherizedchirme
ausbauen (Abb.58 Detail L-R-M)

Die entsprechenden Abdeckungen entfernen (AbbDgfail D oder
M) (fur TT96G auch die darunter befindlichen Deckatfernen, und
die Isolierungen wegschieben)

- Die Komponente herausnehmen (Abb. 47: A, Erfassegail R)
nach der Entfernung der entsprechenden Befestiguurttgr.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegehund
darauf achten, dass die Komponente korrekt angessgth wird.

ANMERKUNG: JEDES MAL BEI EINEM EINGRIFF

AN DEN SEITENRAUMEN DER BRENNER
SICHERSTELLEN, DASS DIE KABEL DES ZUNDERS UND
DES DETEKTORS AUF KEINEN FALL KONTAKTPUNKTE

MITEINANDER UND AUCH KEINE KONTAKTPUNKTE MIT

ANDEREN KOMPONENTEN DES OFENS AUFWEISEN,
ANDERENFALLS WIRD NICHT AUSGESCHLOSSEN, DASS
LECKSTROME AUFTRETEN KONNEN, DIE STORUNGEN IN
DER DETEKTIONSSPHASE HERVORRUFEN ODER DEN




OFEN BESCHADIGEN KONNEN, INSBESONDERE DIE

FLAMMENKONTROLLE.

5.15 AUSWECHSELN ODER REINIGUNG DES
BRENNERKOPFS

ANMERKUNG Damit stets die Nennleistung

gewahrleistet wird, muss der Brennerkopf wenigstensinmal
jahrlich gereinigt werden. Bei dieser Gelegenheit déntrollieren,
ob sich Szintillator und Fihler in der korrekten Position
befinden, wie in der Abbildung 48 gezeigt, andernfés missen sie
geman der Anweisungen des Punkts 5.14 ersetzt wende
Staubablagerungen kénnen den Brennerkopf mit dievEestopfen,
wodurch die Leistung des Gerats beeintrachtigt wird einem
solchen Fall nach Durchfihrung der unter Punkt leschrieben
Operationen den Brennerkopf wie folgt auswechsdér eeinigen:

T64G: Die beiden Schrauben (Abb. 57 Detail V) entferned das
seitliche Paneel des Brenners durch drehen entf¢/igh. 57 Detail
P); die Verkleidung entfernen (Abb. 57 Detail C ubd

- Die entsprechenden Abdeckungen entfernen (AbbDé&til D)

und die beiden darunter befindlichen Dammungenchégben

- Den Brennerkopf ausbauen, auswechseln oder mitckrft

reinigen, indem das Gitter des Brennerkopfs in utger Abb. 49
angegebenen Richtung ausgeblasen wird, und kaatssil ob der
gesamte Staub an der anderen Seite ausgetreten ist.

- Sicherstellen, dass die Abstédnde des ZiindersdesdDetektors
(Abb. 48) korrekt sind.

- Beim Wiedereinbauen in umgekehrter Reihenfolggeien; beim
Wiedereinbauen sollten die 4 Schrauben am Brenpérki Paste
fur hohe Temperaturen geschmiert werden. Daraukacldass die
Dammung wiederhergestellt wird, und, dass die KaWweder

korrekt an die Komponenten angeschlossen werden.

- Nach dem AnschlieBen bei funktionierendem Geriit @mem

korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtigiaitsolle

durchfiihren, wobei jene Bereiche, auf die eingewivkurde,

besonders sorgfaltig kontrolliert werden soll&ei der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerét ausschalten.

- Die Schutzverkleidung wieder anbringen (Abb. 5tdil C und D);
das seitliche Paneel des Brenners wieder schligRen 57 Detail

P) und die beiden Befestigungsschrauben festzigiidb. 57

Detail V)

T75G: Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20, Detail M).

- Den Brennerkopf ausbauen, auswechseln oder mit kiddftic
reinigen, indem das Gitter des Brennerkopfs in wger Abb. 49
angegebenen Richtung ausgeblasen wird, und kaetssil ob der
gesamte Staub an der anderen Seite ausgetreten ist.

- Sicherstellen, dass die Abstdnde des Zunders uadDééektors
(Abb. 48) korrekt sind.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegelind
dabei darauf achten, dass der Blechverschluss @hbDetail C)
und die anderen Bauteile der Verkleidung keine i&ehhufweisen,
durch die ungefilterte Luft eindringen kann; velg@®en Sie sie
anderenfalls mit Silikon.

- Nach dem AnschlieBen bei funktionierendem Gerét emiem

korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtigiaitsolle

durchfuhren, wobei jene Bereiche, auf die eingewirkurde,

besonders sorgfaltig kontrolliert werden soll&i der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerat ausschalten.

- Den Brennerdeckel (Abb. 20 Detail M) sorgféltig dée einbauen,
wobei darauf zu achten ist, dass keine Spaltertetres, durch die
ungefilterte Luft eindringen konnte.

ACHTUNG! pie korrekte, regelmafige Reinigung des
Brennerluftfilters gemafl Punkt 4.3 vermeidet Leistungs- oder
Sicherheitseinbuf3en des Geréts.

TT96G-TT98G: Das Paneel der Komponenten der betreffenden

Seite wie unter Punkt 5.3.1 beschrieben 6ffnen.

Die Schutzverkleidung entfernen (Abb. 20, Detail M)ur
Ubereinander gestellte TT96G auch die seitlichetzedchirme
ausbauen (Abb.58 Detail L-R-M)

- Die entsprechenden Abdeckungen entfernen (AbbD&fail D
oder M) und die beiden darunter befindlichen Damgewm
ausbauen.

- Den Brennerkopf ausbauen, auswechseln oder mit kidiftic
reinigen, indem das Gitter des Brennerkopfs inutdger Abb. 49
angegebenen Richtung ausgeblasen wird, und kaetesi| ob der
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gesamte Staub an der anderen Seite ausgetreten ist.

- Sicherstellen, dass die Abstdnde des Zinders usdDeeektors

(Abb. 48) korrekt sind.

- Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge voegetbeim

Wiedereinbau empfehlen wir, auf die 4 SchraubenBiesnerkopfs

Schmierpaste fiir hohe Temperaturen aufzutragen.

- Die gegebenenfalls beschadigte Dammung wiederlierste

- Nach dem AnschlieRen bei funktionierendem Geréat emitem

korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtigiaitsolle

durchfuhren, wobei jene Bereiche, auf die eingewirkurde,
besonders sorgfaltig kontrolliert werden soll&i der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerét ausschalten.

- Die Schutzverkleidung wieder anbringen (Abb. 20tadéV), fir
Ubereinander gestellte TT96G auch die seitlichemzedchirme
ausbauen (Abb.58 Detail L-R-M).

- Das Paneel der Elektrokomponenten wie unter PunBt45

beschrieben schlieRen.

516 AUSWECHSELN DER

VERBRENNUNGSEINHEIT

Nach Durchfihrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDgerationen

die Komponenten der Verbrennungseinheit wie folgtrgechseln:

- Den Brennerdeckel ausbauen (Abb. 20, Detailftif)iibereinander

gestellte TT96G auch die seitlichen Hitzeschirmsbauen (Abb.58

Detail L-R-M).

- Die Komponente ausbauen und ersetzen.

ACHTUNGI Falls der VENTURI KONUS ausgewechselt
wird, am neuen Teil mit Hilfe eines Schraubendrehes mit
groBem Schlitz die Gaseinstellung bis auf die QuotX= siehe
Technische Daten TAB.1 fiir den Typs des Versorgungases
verstellen.

Diese Quote X mit einer LEHRE genau kontrollieren wd das
Siegel mit einem Tropfen warmebestandigem roten Lécan der
Gaseinstellung anbringen.

- Nach dem Auswechseln einer beliebigen Komponente de
Verbrennungseinheit muss das Gasventil wie folgtgestellt
werden:

- Den Gashahn 6ffnen.

- Die Dichtschraube im Innern der Druckentnahme arslass des
Gasventils lockern (Abb. 27 Detail T)

- Das korrekt genullte Manometer
anschlieRen.

- Das Gerat anweisungsgemalf einschalten.

- Beim Einschalten variiert der Druck anfangs; wartbms der
Brenner an ist und dann den Druck messen, der der @Vmbar
aufweisen muss; anderenfalls am Gasventil den &tofAbb. 28,
Detail U) entfernen und die darunter befindliché@abe (Abb. 28,
Detail Z) einstellen, bis der Druck 0 mbar betrégt.

- Das Gerat anweisungsgemalf ausschalten.

- Das Manometer abnehmen.

- Die Dichtschraube ganz an der Druckentnahme (Ab2Tail T)
einschrauben und den Stopfen wieder auf das GalsyAbb. 28,
Detail U) aufschrauben.

- Nach dem Anschlieen bei funktionierendem Gerat eniem
korrosionsfestem Lecksuchspray eine Gasdichtigi@itsolle
durchfiihren, wobei jene Bereiche, auf die eingewivkurde,
besonders sorgfaltig kontrolliert werden soll&i der Lecksuche
niemals offene Flammen benutzen.

- Das Gerat ausschalten.

- Das Siegel mit einem Tropfen warmebestandigem rbtak am
Gasventil anbringen.

Den Brennerdeckel (Abb. 20 Detail M) sorgféltig deée einbauen, fur
Ubereinander gestellte TT96G auch die seitlicherizedchirme
ausbauen (Abb.58 Detail L-R-M), wobei darauf zuteohist, dass
keine Spalten entstehen, durch die ungefilterte eudringen kénnte
(T75G).

KOMPONENTEN DER

5.17 AUSWECHSELN DER SCHUTZSCHILDER DER
VERBRENNUNGSKAMMER T75G-TT98G
Nach Durchfuihrung der unter Punkt 5.1 beschriebéDperationen

die Schutzschilder der Verbrennungseinheit wietfalgswechseln:

T75G: Das hintere Paneel (Abb. 38, Detail D) abnehmeterimdie
Befestigungsschrauben gelost werden.

- Den Motor vom Stromnetz trennen.

- Die Steinwollstreifen durch Lésen der
entfernen.

Befestigunhsauben

an die Druckentnahme



- Die Isolierung zur Seite schieben und das hintea@eBl der
Backkammer abnehmen, indem die Befestigungsschmagie#st

werden.

- Fir das hintere Schutzschild die 4 Blockierschraubsen und das
Schild durch die Ansaugdéffnung des Lifterrads heziahen.

- Fur das vordere Schutzschild das Forderband undGdiblase
ausbauen, wie unter Punkt 5.2.1 beschrieben, d@ekiermuttern

I6sen und das Schild durch die Ansaugéffnung deftetrads

herausziehen.

- FuUr den Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolggetoen (siehe
auch Punkt 5.2.2.).

- Den eventuell beschadigten Teil der Isolierungteeseund mit fir
hohe Temperaturen geeignetem Klebeband aus Alumiisalieren.

TT98G: Das hintere Paneel (Abb.52, Detail T) und die rimee
Verkleidung (Abb. 52, Detail S) entfernen.

- Die elektrischen Verbindungen trennen.

- Das Geblase elektrisch abklemmen und den Bigedenit Geblase
durch Losen der drei Befestigungsschrauben (AbpCeail K-Z)
entfernen.

- Das hintere Paneel der Backkammer abnehmen,
Befestigungsschrauben und -muttern gelést werden.

- Die Schilder auswechseln;
Schmierpaste fur hohe Temperatur auf die SchrauinenMuttern
aufgetragen werden.

- Gehen Sie fiir den Wiedereinbau in umgekehrter Réikge vor.

ANMERKUNG: Bei TT98G sind die Schilder fiir eine
partielle Kontrolle ihres Zustands teilweise sichtlar, wenn die
vordere Tur des Ofens gedffnet (Abb. 16, Detail S)nd unter das
rechte und linke untere Geblase geschaut wird.

ind&m

5.18 RESET-VERFAHREN

Falls Funktionsstérungen der Elektronik festgesstetérden, oder
wenn eine der Elektronikplatinen ausgewechselt arerdoll,
empfiehlt es sich, einen allgemeinen ,Reset" dunflitzren.

T75G-TT96G-TT98G:

Der RESET st nitzlich fur die Rickstellung einigearameter auf
die anfanglichen Defaultwerte. Der RESET untersigtesich von
der im Folgenden beschriebenen "WERKSEINSTELLUNGct

die Tatsache, dass die Parameter der aktuellen ig(migrung

erhalten bleiben, das heilt, die Parameter dercBgraler Uhrzeit,
des Datums, des eingestellten Modells und der bfersies
Forderbands bleiben unverandert; aul3erdem werderaktuellen
Gasparameter und die abgespeicherten Backprogramiciet

geandert.

Driicken Sie zur Durchfilhrung des RESETs die Tas&ENW,

wéhlen Sie KUNDENDIENST und driicken Sie “OK”; drigek Sie
dann RESET und bestétigen Sie, um das Verfahrestazten. Auf
dem Display erscheint die Aufforderung zur Bestitim, die mit
“OK” beantwortet werden muss, oder mit “RETURN”
Abbrechen des Vorgangs.

ANMERKUNG Zeigen Sie zum Anzeigen der

aktuellen Konfigurierung des Gerats die Registerkate INFO an
und fur die Parameter der Gaseinstellungen die Regierkarte
GASPARAMETER; beide sind im Meni KUNDENDIENST
vorhanden.

T64G:

Bei ausgeschaltetem Gerat mit Hauptschalter (Atb. Betail E) in
Position ,0“ gleichzeitig die Tasten ,Pfeil rechts* und ,Pfeil

links* driicken (Abb. 31b Detail 14 und 15), gedriickt haltand
den Hauptschalter (Abb. 31b Detail E) in Positidrf ginschalten.
Der allgemeine Reset stellt alle Parameter auf Didaultwerte
zuriick. Alle Einstellungen werden auf die Werksghisngen
zuriickgestellt.

Das positive Ergebnis der Operation wird auf derdiBetafel
dadurch angezeigt, dass kurz die Abkurzt®ig(,Reset") angezeigt
wird, gefolgt von der blinkenden Anzeige des eitgléien Gastyps.
Mit den Taste n ,Pfeil aufwérts / Pfeil abwarts“edListe der
definierten Gastypen (G20, G25, G30, G31, uLPGtliyehen, bis
der Gastyp erreicht wird, fir den der Ofen gebautde (siehe
Typenschild Gastypen Abb. 2 Detail G) und mit deasfE OK
bestatigen (Abb. 31b Detail 16). Falls es erfoiderlist, einen
anderen Set von Gasparametern zu benutzen, dierAbidiGAS

auswahlen, die die manuelle Konfigurierung der @esellung

gestattet, wie in 3.4.4 beschrieben.

d

beim Wiedereinsetzen tesoll

zum
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ANMERKUNG: Es ist moglich, die aktuelle

Gaskonfigurierung in der Phase des Einschaltens de3eréts kurz
auf dem Bedienfeld anzuzeigen. In dieser Phase wirduch die
Version der in der Bedientafel installierten Softwae angezeigt.
Zum Anzeigen der eingestellten Gasparameter das ir8.4.4
beschriebene Verfahren anwenden.

519 WERKSEINSTELLUNGEN

(nur firT75G-TT96G--TT98G)

Fuhren Sie den in 5.18 beschriebenen RESET auds
Funktionsstérungen der Elektronik festgestellt wacdNehmen Sie
die _Riickstellung auf die WERKSEINSTELLUNGEN nur_vor,
falls_die Probleme nicht geldst werden oder falls ab LCD-
DISPLAY ausgewechselt wird.

Dadurch wird das Steuergerat auf den urspringlicBestand

zuriickgestellt; alle Inhalte werden geldscht, ditieBlich der
Konfigurierung des Ofens (Gasparameter, Modell )swDie
Ruckstellung der Werkseinstellungen startet eine fulgee

Konfigurierungsroutine, die es gestattet, die KaeeKonfigurierung
des Geréts wiederherzustellen.

Bei dem gefiihrten verfahren miissen die folgendeerDaingegeben

werden:

Sprache

Datum/Uhrzeit

Modell (sie Typenschild Abb. 3, Detail A).

Version Bandgeschwindigkeit (Standard oder schnell)
Gastyp (Methan oder GPL) (siehe Typenschild AblD&ail H)

GasparameteANMERKUNG: Stellen Sie_sicher,

dass die Gasparameter diejenigen sind, die in TAR. fiir den
Gastyp und das Installationsland angegeben werdéndern
Sie gegebenenfalls mit den Tasten Pfeil aufwangiats zum
Markieren des Parameters und mit den Tasten “+"‘tthdum
Andern des Werts.

ACHTUNGI Fuhren Sie dieses Verfahren NICHT aus,
wenn auch nur ein Wert nicht genau bekannt ist! Weden Sie sich
an den technischen Kundendienst des Herstellers.

ACHTUNG!

Programme werden geldscht. Fuhren Sie das in 3.60&schriebene
Verfahren “EXPORTIEREN AUF USB” aus, um die Programme
zu speichern. Nach der Ruckstellung auf die
WERKSEINSTELLUNGEN ist es mdglich, die gespeicherten
Programme mit dem in 3.6.7 Verfahren "IMPORTIEREN V ON
USB" wieder einzugeben

Driicken Sie zum Starten des Verfahrens die Tast®l¥YEvéhlen
Sie KUNDENDIENST und driicken Sie OK; driicken Sienmla
WERKSEINSTELLUNGEN und bestéatigen Sie. Auf dem Dasp
erscheint die Aufforderung zur Bestéatigung, die mMDK”
beantwortet werden muss, oder mit “RETURN” zum Aduiven des
Vorgangs.

Bei Bestatigung werden die folgenden Bildschirmayee angezeigt.
Verwenden Sie die Tasten Pfeil aufwéarts/abwérts Awswéhlen
der gewiinschten Einstellung und driicken Sie "OKh hestatigen.
Nach Ende der Eingabe der erforderlichen Daten wilié
Ausgangsseite angezeigt.

Flhren Sie an diesem Punkt einen in 5.18 bescméebRESET aus.

ANMERKUNG: Zeigen Sie zum Anzeigen der
aktuellen Konfigurierung des Gerats die Registerkate INFO an
und fir die Parameter der Gaseinstellungen die Regierkarte
GASPARAMETER; beide sind im Menli KUNDENDIENST
vorhanden.

ACHTUNG! bDIE SOFTWARE DES GERATS IST PER
ULT FUR METHAN G20 UNGPL G30-G31 INGESTELLT.
WENN_ALSO _ZU IRGENDEINEM _ZEITPUNKT _DER

LEBENSDAUER DES GERATS EIN RESET
DURCHGEFUHRT WIRD, MUSSEN DIE INTERNEN
PARAMETER IMMER WIEDER AUF DEN_TYP DES

VERSORGUNGSGASES GEMASS TAB.1 FUR DAS LAND
DER INSTALLATION (Punkt 3.4.4).

520 ENTSORGUNG

Bei der Entsorgung des Geréates oder von Geratetaiiéssen die
verschiedenen Komponenten nach Materialtyp getrammd in
Ubereinstimmung mit den giiltigen Gesetzen und Narmetsorgt
werden.

fal

Gegebenenfalls im Speicher vorhandene



5.21.1 BEHEBUNG VON PROBLEMEN 164G

ANOMALIE

URSACHEN

BEHEBUNG

Bei Betatigen des Netzschalters
leuchtet das Bedienfeld nicht auf

Keine Netzspannung.

Netzkabel oder Netzstecke

defekt.
Sicherung durchgebrannt.

Elektronikkarte defel

Kontrollieren, dass an der
Netzsteckdose, an die das Ger

angeschlossen ist, Spannung anliegt.

Netzkabel und Netzstecker

reparieren.
Die Sicherung auswechseln.

Die Elektronikkarte auswechs:

Bei Betdtigung des Netzschalter
leuchtet das Bedienfeld auf und
die erfasste Temperatur ist 573

Das Signal des Thermoelements

kommt nicht der

Elektronikkarte an.

an

Thermoelement defel

Sicherstellen, dass die Verbindung
intakt ist und dass das kompensierte
das

Kabel unversehrt und an
Thermoelement angeschlossen ist.

Das Thermoelement ersetz

Der Brenner schaltet sich nich
ein und blockiert ifrn BLOC) o
Permanenter Block (ALL 7).

Gashahn geschlossen.

Funktionsstérung der

Zundvorrichtung.

Den Gashahn o6ffnen und einige

Ziundvorgange durchfihren, dami
die Luft aus der Leitung austritt.

die
richtigen
korrekt

dass
den

Sicherstellen,

Zundvorrichtung
Abstand aufweist und
angeschlossen ist;

sicherstellen, dass das Erdungskab
von der Flammenkontrollkarte zum
Gasventil angeschlossen ist.

ANMERKUNG: Der Brenner fihrt
automatisch 3 Einschaltzyklen aus
bevor der Alarm brn BLOC
angezeigt wird.

ANMERKUNG: Bei ALL7 schalten
Sie ab und starten Sie die
Ausristung neu, um die
Flammenregelung aus
permanenten Sperrzustand
befreien

z

aulBerdem

dem

t

el

Der Brenner schaltet sich ein und
blockiert nach einigen Sekunden
(brn BLOC).

Phase und Nullleiter  des

Netzkabels vertauscht.

Funktionsstérung der

Flammenerfassung.

Ineffizienz der Erfassung im
gesamten Modulationsbereich de
Brenners.

Unwirksame Erdung

Kein Gas.

S

Phase und Nullleiter vertauschen.

die
richtige
richtig

Sicherstellen, dass
Flammenerfassung den
Abstand aufweist und
angeschlossen ist.

Sicherstellen, dass die Erfassun
nicht verformt ist, gegebenenfalls
auf den richtigen Abstand bringen.

Die elektrischen Verbindung de
Erde. Achten Sie darauf, eine
effektive Masseverbindung.

Das kontinuierliche Vorhandensein
von Gas garantieren.

«
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Nach der Installation startet de
Ofen nicht mit dem Sollwert und
er kann die Temperatur nicht
halten.

Falscher Gasdruck und falsch
Gaszufuhr.

Einstellung fur den falschen

Gastyp.

Funktion Economy eingeschal

1%

Sicherstellen, dass der Gasdruck ur

die Gaszufuhr den Angaben in
TAB. 1 des Anweisungshandbuche
entsprechen (fur das eigene Land).

Sicherstellen, dass der Ofen richti
fur den Gastyp und die Gaszufuh
eingestellt ist, und, dass der Druc
am Auslass des Ventils 0 mba
betragt.

Die Economy abschalte

2]

AN — QO

Nach einer gewissen Arbeitszei
kann das Gerat die Temperaty
wahrend des Backens nicht meh
halten

t

= =

Brennerkopf von Staub verstopft.

Den Brennerkopf reinigen, dig
Ursache des Eindringens von Stau
beseitigen und den Luftfilter
reinigen.

Funktionsstérung Geblase Brenne

Elektrische Anssid des

Geblases des Brenners ineffizient|

Geblase des Brenners defekt.

Sicherstellen, dass alle Verbindungg
des Geblases des Brenners effizie
sind, und, dass die Kabeg
unbeschadigt sind.

Das Geblase auswechseln.

Anzeige AlarmALL1:
das Geblase Garung steht

Uberschreitung der max.
Sicherheitstemperatur

Uberhitzung Motorraum

Uberlastung Motor Geblase Garung Sicherstellen, dass sich Motorwelle fr
dreht und gegebenenfalls die Ursache

Anomalie der elektronischen
Steuerung

Sicherheitsthermostat defekt

Ineffizienz des Kuhlgeblases

Eingriff des im Kiihlgeblase
integrierten Schutzschalters

der Stérung beheben
Die Anomalie beheben und nach den
Abkuhlen die Taste des

Sicherheitsthermostats zuriickstellen
Den Sicherheitsthermostat auswechs

Uberpriifen, ob das Geblase
ordnungsgemal arbeitet und, ob die

Beluftung effizient ist; die Gitter fur die

Ansaugung der Kuhlluft missen saub)
sein und es darf keine heil3e Luft
angesaugt werden

Warten, bis sich der Schutzschalter
automatisch zurickstellt, und die
Ursache des Eingreifens tberprifen.

]

eln

er

Alarm Thermoelemen{aLL?2).

Das Signal des Thermoelemen
kommt nicht an der Leistungskar
an.

Thermoelement defekt.

ts Sicherstelle,

dass der Anschlu
effizient und das Kabel kompensie
und unbeschadigt sind.

Das Thermoelement auswechseln.

5S
It

Anzeige Uberhitzung Schalttafe
(ALL3)..

Hinteres Kiihlgeblase ineffizient.

Uberpriifen, ob sda Geblase
ordnungsgeman arbeitet und Luft
die Schalttafel ansaugt, und, ob d
Belluftung effizient ist; die Gitter flr
die Ansaugung der Kihlluft misse]
sauber sein und es darf keine hei
Luft angesaugt werden

=

ie

[ =]
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Kein Start des Motors Geblas
Backen

Kondensator defekt.

Den Kondensator auswechseln.

Anomalien elektronische

Steuerung

Elektronikkarte defekt.

Tastatur defek

Die Elektronikkarte auswechseln.

Die Tastatur auswechse

Beim Driicken von Start erscheir
sofort der Alarm:
Brn BOLC.

—

Das Reset-Signal vom Relais d
Elektronikkarte SC1 kommt nich
bei der Flammenkontrolle CF an.

Elektronikkarte SC1 defekt.

Flammenkontrolle CF defekt.

Druck am Auslass des Gasventi
falsch eingestellt.

S

Sicherstellen, dass alle Verbindungen
der Elektronikkarte SC1 Zu
Flammenkontrolle CF effizient sind|

und, dass die Kabel unbeschadigt
sind.
Die Elektronikkarte SC1

auswechseln.

Die Flammenkontrolle CF

auswechseln.
Sicherstellen, dass der Druck a

m
Auslass des Ventils 0 betragt und
anderenfalls einstellt; das Vent|l

auswechseln, wenn der Druck nicht
eingestellt werden kar
Der Ofen kann sich nicht auf dem Seitliche Schieber zu niedrig. Die seitlichen Schieber absenken.
eingestellten Sollwert stabilisieren,
sondern er Uberschreitet sie immer
um 20 °C.
Falsche Einstellung fur Gastyp. Sicherstellen, dass der Ofen richt|g

Falscher Druck und falschg

Gaszufuhr.

1%

fur den Gastyp eingestellt ist, und,
dass der Auslassdruck des Gasventils
0 mbar betragt.

Sicherstellen, das Zufuhrgas und |-
druck den Angaben von TAB. 1 de
Anweisungshandbuches entsprechen
(fir das eigene Land).

7]
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521.2  BEHEBUNG VON PROBLEMEN T75G
ANOMALIE URSACHEN BEHEBUNG
Bei Betatigung des | Keine Netzspannung. Kontrollieren, dass an der Netzsteckdose

Netzschalters schaltet sich da
LCD-Display nicht ein.

S

Netzkabel oder Netzstecker defekt.
Sicherung durchgebrannt.

Karte LCLC-Display defek:

die das Gerat angeschlossen ist, Span
anliegt

Netzkabel und Netzstecker reparie
Die Sicherung auswechseln.

Das LCL-Display auswechsel

Bei Betéatigung des
Netzschalters schaltet sich da
LCD-Display ein und die

erfasste Temperatur betragt 699|

Das Signal des Thermoeleme
skommt nicht an der Elektronikkarte

Thermoelement defel

Sicherstellen, dass die Verbindung intakt
and dass das kompensierte Kabel unver:
und an das Thermoelement angeschlosse

Das Thermoelement ersetz

Der Brenner schaltet sich nich
ein und blockiert  Oder
permanenter Block.

Gashahn geschlossen.

Funktionsstérung
Zundvorrichtung.

Den  Gashahn  o6ffnen und eini
Zindvorgange durchfiihren, damit die L
aus der Leitung austri

Sicherstellen, dass die Zundvorrichtung
richtigen Abstand aufweist und korre
angeschlossen ist; aufRerdem sicherste
dass  das Erdungskabel  von
Flammenkontrollkarte zum Gasver
angeschlossen i

ANMERKUNG: Bei "permanenter Sperr
schalten Sie ab und starten Sie d
Ausristung neu, um die Flammenregel
aus dem permanenten Sperrzustand
befreiet

ie

Der Brenner schaltet sich eir
und blockiert nach einigen
Sekunden.

Phase und Nullleiter des Netzka
vertauscht.

o

Funktionsstérung
Flammenerfassung.

Ineffizienz der Erfassung im gesarm
Modulationsbereich des Brenners.

Unwirksame Erdung

Phase und Nullleiter vertausch

Sicherstellen, dass die Flammenerfassunc
richtigen Abstand aufweist d richtig
angeschlossen i

Sicherstellen, dass die Erfassung n
verformt ist, gegebenenfalls auf den richti
Abstand bringel

Erde.
effektr

Die elektrischen Verbindur der
Achten Sie  darauf, eine
Masseverbindun

Kein Gas. Das kontinuierliche Vorhandensein von (

garantierer
Nach der Installation startet der Falscher Gasdruck und fals(Sicherstellen, dass der Gasdruck und
Ofen nicht mit dem Sollwert und| Gaszufuhr. Gaszufuhr den Angaben in TA1 des

er kann die Temperatur nicht
halten.

Einstellung fiir den falschen Gastyp,

Anweisungshandbuches entsprechen (fur
eigene Land

Sicherstellen, dass der Ofen richtig fur «
Gastyp und die Gaszufuhr eingestellt ist, L
dass der Druck am Auslass des Ver
0 mbar betragt.

Funktion Economy eingeschal

Die Economy abschalte
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Nach einer gewissen
Arbeitszeit kann das Geréat di€
Temperatur  wahrend  deg
Backens nicht mehr halten

Brennerkopf von Staub verstopft.

Den Brennerkophigen, die Ursache
des Eindringens von Staub beseitigen u
den Lulftfilter reinigen.

Funktionsstérung Gebléas

Brenner

1%

Elektrische Anschlisse de
Geblases des Brenners ineffizient,

Geblase des Brenners defekt.

Sicherstellen, dass alle Verbindungen d
Gebléses des Brenners effizient sind, u
dass die Kabel unbeschadigt sind.

Das Geblase auswechseln.

nd

es
nd,

Alarm  Uberschreitung max
Sicherheitstemperatur

Anomalie der elektronischer

Kontrolle.

Sicherheitsthermostat defekt.

Die Anomalie beheben und nach d
Abkuhlung die Taste deg
Sicherheitsthermostats zuriickstellen.

Das Sicherheitsthermostat auswechseln

Alarm Geblase steht.

Uberlastung des Motors

Geblases Backen.

Ineffizienz der Kiihlung des Motor$

des Geblases Backen.

HesSicherstellen, dass sich die Motorwel

ungehindert dreht, und gegebenenfalls
Ursache der anomalen Belastu
entfernen.

Sicherstellen, dass die hinter

Luftansaugung frei ist, und, dass d
Geblase des Motors effizient ist.

e
lie
g

AS

Kein Start des Motors Geblas
Backen.

Kondensator defekt.

Den Kondensator auswechseln.

Alarm Band steht.

de
de

Kontrollsensor
Rotationsgeschwindigkeit
Bands ineffizient.

Getriebemotor defekt

=

|72}

Den Sensor reparieren oder auswechse

Den Getriebemotor auswechseln.

Anomalien elektronische

Steuerung

Falsche Datenlbertragung.

Elektronikkarte defekt.

Tastatur defekt.

Den allgemeinen Reset ausfiihren u
denn die Softwareparameter fur d
Gaszufuhr zurtickstellen.

Die Elektronikkarte auswechseln.

Die Tastatur auswechseln.

Anzeige Uberhitzung Schalttafel

Ineffizienz desmaipeKiihlgeblases

Ineffizienz des Kihlgeblases der
Schalttafel (falls vorgesehen)

Uberpriifen, ob die Kiihlung des hinteren
Kuhlgebléases effizient ist und die
Schalttafel erreicht

Uberpriifung der Effizienz des Kiihlgeblas
der Schalttafel (falls vorgesehen)

Beim Driicken von Start
erscheint sofort der Alarm:

Brenner blockiert.

Das Reset-Signal vom Relais d
Elektronikkarte SC1 kommt nich
bei der Flammenkontrolle CF an.

Elektronikkarte SC1 defekt.

Flammenkontrolle CF defekt.

or Sicherstellen, dass alle Verbindungen d

Elektronikkarte SC1 Zur|
Flammenkontrolle CF effizient sind, und
dass die Kabel unbeschadigt sind.

Die Elektronikkarte SC1 auswechseln.

Die Flammenkontrolle CF auswechseln.

er
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Die Flamme ist instabil und
rotlich, manchmal fallt der
Alarm aus:

Brennerbloc

Druck am Auslass des Gasventi

falsch eingestellt.

s Sicherstellen, dass der Druck am Auslg

des Ventils 0 betrdgt und anderenfa
einstellt; das Ventil auswechseln, wer
der Druck nicht eingestellt werden ka

Is
n

Der Ofen kann sich nicht au

f
dem eingestellten  Sollwert
stabilisieren, sondern er
Uberschreitet sie immer um
20 °C.

Seitliche Schieber zu niedrig.

Falsche Einstellung fiir Gastyp.

Falscher Druck und

Gaszufuhr.

falsché

%

Die seitlichen Schieber absenken.

Sicherstellen, dass der Ofen richtig f
den Gastyp eingestellt ist, und, dass
Auslassdruck des Gasventils 0 mb
betragt.

Sicherstellen, das Zufuhrgas und —dru
den Angaben von TAB. 1 de
Anweisungshandbuches entsprechen (
das eigene Land).

ir
er
ar

ck

flr
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5.21.3 BEHEBUNG VON PROBLE

MEN TT96G-TT98G

STORUNGEN URSACHEN BEHEBUNG
Bei Betéatigung der Pilz-Notaustaste gedriickt. Keine Die Pilz-Notaustaste zuriickstellen.
Einschalttaste leuchtet das LCD-
Display nicht auf. Netzspannung Kontrollieren, ob an der Netzsteckdose, an

Netzkabel oder -stecker defekt.

Sicherungen durchgebrannt (F1, F2

Karte mit LCD-Display defekt.

Hauptkontaktgeber defekt.

das Gerat angeschlossen ist, Spannung an
Netzkabel und -stecker auswechseln.

Die Sicherungen kontrollieren und

defekten auswechseln.

q

Die LCD-Karte auswechseln.

Die Unversehrtheit des Hauptkontaktgeh
kontrollieren.

Bei Betatigung de
Einschalttaste leuchtet das LC
Display auf und schaltet si
dann aus.

r Falsche Verbindung Relais Kal
DSlave.
th

Relais TIMER Karte Slave verklebt.

t&ontrollieren, ob die Anschlussklemmen
Relais der Karte Slave auf der Gegenseite
Getriebemotors gut und in der richtig
Position eingesetzt sind.

Die Unversehrtheit des Relais Karte Slave
der Gegenseite des Getriebemo
kontrollieren. Gegebenenfalls d
Elektronikkarte auswechseln.

Bei Betéatigung de
Einschalttaste startet das hint
Kihlgeblase nich

r Kondensator defekt.
ore

Den Kondensator auswechseln.

Beim START des Ofens sche
das LCD-Steuergerat korrekt
funktionieren, aber die Motorg
der Geblase starten nicht.

nRelais GEBLASE Karte Slave defek
Zu
n

t.

Die Unversehtttes Relais Karte Slave a
der Gegenseite des Getriebemo
kontrollieren. Gegebenenfalls d
Elektronikkarte auswechseln.

Der rechte und der linke Brenn
versuchen zu starten, blockier
jedoch.

e6Gashahn geschlossen.
en

Den Gashahn o6ffnen und ewveesiichen
den Ofen einzuschalten. Mehrg
Einschaltvorgange ausfiihren, damit die L
aus der Leitung austritt.

ANMERKUNG: Jeder Brenner fih
automatisch 3 Einschaltzyklen aus, bevor
Alarm BRENNER BLOCKIERT angezei
wird.

Der Brenner startet nicht uf
blockiert oder permanent
Block.

ndZindvorrichtung ineffizient.
er

Sicherstellen, das® dilindvorrichtung de

richtigen Abstand aufweist und richf
angeschlossen ist; auBBerdem sicherste
dass das Erdungskabel von
Flammenkontrollkarte zum Gasver
angeschlossen ist.

ANMERKUNG: Jeder Brenner flih

automatisch 3 Einschaltzyklen aus, bevor
Alarm BRENNER BLOCKIERT angezei
wird.

ANMERKUNG: Im Falle einer "permanentg
Sperre" schalten Sie ab und starten Sie
Ausristung neu, um die Flammenkontrolle

die

liegt.

lie

ers

der

des

auf

fors

ie

uf
tors
ie

bre
Luft

der
gt

ig
llen,
der
til

It
der

gt

on
die
aus

dem permanenteSperrzustand zu befrei
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Der Brenner schaltet sich €
und blockiert nach wenigd
Sekunden.

ilPhase und Nullleiter d

nStromversorgung vertauscht.

Erfassung ineffizient.

erPhase und Nullleiter vertauschen.

Abstand aufweist und richtig angeschlos|
ist.

Der Brenner bleibt blockiert.

Das Reset-Signal dBelais de
Elektronikkarte Flammenkontrol
kommt nicht an.
Elektronikkarte defekt.

Flammenkontrolle defekt.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse

eElektronikkarte Flammenkontrolle richtig sirj
und, dass die Kabel nicht beschadigt sind.
Die Elektronikkarte ersetzen.

Die Flammenkontrolle ersetzen.

Der Brenner versucht nicht
starten.

riRelais

BRENNER Karte Slay

ineffizient.

eDie Effizienz des elektrischen Anschlusses

die Unversehrtheit des Relais uberpri
Gegebenenfalls die
auswechseln.

Elektronikkar

Sicherstellen, dass die Erfassung den richtigen

sen

der
dy

und
en.

Der Brenner schaltet sich ein u
wird nach einem variablg
Zeitraum wegen Blockierung d
Brenners in Alarm versetzt

n
S

ZUnder- und Detektorkabel miteinand
in Kontakt

Ineffizienz der Erdverbindung

Ineffizienz des Detektors im gesamte|
Modulationsbereich des Brenners

Ineffizienz des Ziinders

Funktionsstorung Druckwéchter

Kein Gas

hsversorgungsdruck und null DruckKontrollieren, ob der Versorgungsdruck dem

Wert entspricht, fur den der Ofen konstruiert
wurde, dann kontrollieren, ob der
Ausgangsdruck am Ventil O ist, anderenfalls
regulieren.

Sicherstellen, dass die Zunder- und
Detektorkabel keine Kontaktpunkte miteinan
und auch keine Kontaktpunkte mit einer and
Komponente des Ofens aufweisen

Die elektrische Erdverbindung kontrollieren.
Eine wirksame Erdverbindung garantieren.

Prifen, ob der Detektor verformt ist, diesen ¢
wieder in den korrekten Abstand fihren

Prufen, ob der Ziinder verformt ist, diesen gg
wieder in den korrekten Abstand fiihren

ANMERKUNG: Jeder Brenner fiihrt
automatisch 3 Ziindzyklen vor der Anzeige d
Alarms BLOCKIERUNG BRENNER aus.

Die elektrische und pneumatische Verbindun
des Druckwachters kontrollieren, prifen, ob
Leitungen sauber sind.

Das kontinuierliche Vorhandensein von Gas
garantieren.

der

ygf.

—h

g
die
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Nach der Installation erreicht defFalscher  Gasdruck und falsgh®icherstellen, dass der Gasdruck dem in| der
Ofen den Sollwert nicht oder pGaszufuhr. Tabelle des Anleitungshandbuchs (fir das
kann die Temperatur nicht eigene Land) entspricht.
aufrecht erhalten.
Einstellung fir falschen Gastyp. Sicherstellen, dass der Ofen fiir den richtigen
Gastyp eingestellt ist, und, dass (der
Auslassdruck des Ventils 0 mbar ist.
Funktion ECO STANDBY Die Funktion ECO STANDBY abschalten.
eingeschaltet.
Nach einer gewissen ArbeitszeBrennerkopf von Staub verstopft. Den Brennerkopfigen und die Ursache des
kann das Gerat die Temperatur Eindringens von Staub beseitigen.
wahrend des Garens nicht mehr
aufrecht erhalten.
Alarm Geblase Brenner |rElektrische Anschlisse des Gebldsée Anschlisse des Geblases Brerner
Stdrung Brenners ineffizient. Uberprifen und sicherstellen, dass keine Kabel
beschadigt sind.
Geblase Brenner defekt. Das Geblase auswechseln.
Druckwéchter ineffizient. Den elektrischen und den pneumatischen
Anschluss des Druckwéchters kontrollieren;
Uberprifen, ob die Leitungen sauber sind jund
die Ursache des Problems beseitigen.
Alarm  Uberschreitung makAnomalie der elektronischerie Anomalie allgemein beheben (zuerst |die
Sicherheitstemperatur. Steuerung. Unversehrtheit des Relais BRENNER
Uberprifen). Nach der Abkihlung die Tdste
des Sicherheitsthermostats zurtickstellen |und
erneut  versuchen. Gegebenenfalls |die
Elektronikkarte auswechseln.
Sicherheitsthermostat defekt. Den Sicherheitsthermostat auswechseln.
Alarm Uberhitzung Motorraum.| Hinteres Kiihlgeblase ineffizient. Sicherstellen, dass das hinter Kuhlgeblase
ordnungsgemall arbeitet, und, dass |die
Bellftung effizient ist.
Eingriff integriertes ThermoelemenWarten, bis das Thermoelement sich
des Kihlgeblases. automatisch zurtckstellt, und die Ursache |des

Eingreifens Uberprifen.

Alarm Motoren Geblase Garun

gUberlastung des Motors Geblj

Garung

Kondensator mit falschem uF-Wg¢
installiert.

s®icherstellen, dass sich die Motorwe
ungehindert dreht und gegebenenfalls

eDen  korrekten Wert des installiert
Kondensators kontrollieren und gegebenen
auswechseln.

Ursache der anomalen Belastung entfernen.

lle
die

en
falls

Ein Motor des Geblases Gar
startet nicht.

eldondensator defekt.

Den Kondensator auswechseln.
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Alarm stillstehendes Forderbari

d TT98G Kontroltsm
Rotationsgeschwindigkeit des Bar
ineffizient

TT96G — Antriebskarte Brushless-
Motor defekt

Getriebemotor defect

nTT98G Den Sensor einstellen

daiswechseln.

o

TT96G — Antriebskarte Brushless-Motor
auswechseln

Den Getriebemotor auswechseln.

Anomalie der elektronischd

Steuerung.

rFalsche Datenlibertragung.

Elektronikkarte Slave defekt.

Reset ausfuhren.

Die Zuverlassigkeit des Anschlusses
Datenbusses (Kabel RS-485) kontrollieren
sicherstellen, dass die Abschirmung riclp
angeschlossen ist.

Die Elektronikkarte auswechseln.

er

des
und

tig

Alarm Thermoelemente. Das Signal des Thermoelem&itherstelle, dass der Anschluss effizient und
kommt nicht an der Leistungskarte grdas Kabel kompensiert und unbeschédigt sind.
Thermoelement defekt. Das Thermoelement auswechseln.

Anzeige Druckwéchter. Druckwéachter verklebt. Beigedchaltetem Ofen die Unversehrtheit

auswechseln.

Anzeige Uberhitzung Schalttaf¢lHinteres Kiihlgeblase ineffizient.

des Druckwéachters und den elektrischen und
den pneumatischen Anschluss Uberprifen;
anschlieBend die beschadigten Komponenten

Sicherstellen,sgladie Beluftung durch das

hintere Kihlgeblase effizient ist und die
Schalttafel erreicht.
Alarm Anomalie AbschaltungDer Ofen wurde mit der Pilz-Den Bediener anweisen, den Ofen nur dann
Ofen. Notaustaste auf anomale Wejsait der Pilz-Notaustaste auszuschalten, wenn
ausgeschaltet. dies wirklich erforderlich ist.
Spannungsabfall des Stromnetzes. | Diese Anzeige vernachlassigen, denn |der
Fehler beruht auf einer externen Ursache.
Spannungsabfall des Stromnetg&berpriifen, ob der Kontext der Installation (les
aufgrund des Kontextes de®fens einen Spannungsabfall verursaghen
Anwendung. kann, der zur anomalen Abschaltung des Ofens
fuhrt (z. B.: Kuhlzellen, Kompressoren beim

Anlaufen usw.) und die Ursachen beseitigen.

30 Minuten nach dem STOPRIRelais TIMER Karte Slave defekt. Die Unversehrtlteis Relais Karte Slave guf
schaltet der Ofen die Gebldse der Gegenseite des Getriebemotfors
Garung und das Kihlgeblase kontrollieren. Gegebenenfalls die
aus, es geht jedoch nicht aus. Elektronikkarte auswechseln.

30 Minuten nach dem STORRKorhandensein einer zusatzlichem den versteckten Parametern den Parameter
schaltet der Ofen die GeblgsBetriebszeit fir das Kihlgeblase |itAutoshutdown” kontrollieren.

Garung aus, das Verfahren zliden versteckten Parametern.

Herunterfahren der Elektronjk

beginnt jedoch nicht.

Die Flamme ist instabil undAuslassdruck des Gasventils falsbicherstellen, dass der Auslassdruck am Ventil
rétlich, gelegentlich tritt dgreingestellt. 0 ist; anderenfalls einstellen: Das Ventil

folgende Alarm auf:
BRENNERBLOCK

auswechseln, falls dies nicht méglich ist.
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Der Ofen kann sich nicht a
dem eingestellten  Sollwe
stabilisieren und er lberhitzt.

LSeitliche Schieber zu weit unten.
rt

Einstellung fiir den falschen Gastyp

Falscher Gasdruck und falsg
Gaszufuhr

Die seitlichen Schieber anheben.

Sicherstellen, dass der Ofen fiir den richti
Gastyp eingestellt ist, und, dass
Auslassdruck des Ventils 0 mbar ist.

h®&icherstellen, dass der Gasdruck dem in
Tabelle des Anleitungshandbuchs (fur
eigene Land) entspric

gen
der

der
das

Der Ofen gart zu stark.

Anomalie der Thermoelemente

Die Position, die Reinigung und den Zust
der Thermoelemente kontrollieren.

and

6 ERSATZTEILKATALOG
Inhaltsverzeichnis der Tafeln:
Tafel A Gesamtzeichnung T75G
Tafel B Gesamtzeichnung TT98G
Tafel C Gesamtzeichnung T64G
Tafel D Gesamtzeichnung TT96G
Tafel E Schaltplan T75G

Tafel F Schaltplan TT98G

Tafel G Schaltplan T64G

Tafel H Schaltplan TT96G

ANGABEN ZUR BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN
Bei der Bestellung von Ersatzteilen sind folgenedgaben zu machen:

- Geratetyp

- Seriennummer

- Bezeichnung des Bauteils
- Gewlinschte Menge

Consultwww.morettiforni.com websi

te das nachstgelegene autorisierte

Technical Assistance Center zu finden.
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Felicitaciones por la compra de este exclusivopmMade in ltaly. Ha elegido el equipo que comii@isamejores cualidades técnicas con la
maéxima facilidad de uso. Le deseamos que quedsesdto con el producto.

Nota:
El presente manual se ha previsto para la lecturaeés idiomas. Instrucciones originales en italigntraducciones de las instrucciones
originales en inglés, francés, aleman, espafichlyear
Para una mejor claridad y lectura, estaual podria ser proporcionado en varias partes sepayaskapuede enviar por correo poniéndose en
contacto con el fabricante.
GARANTIA

Normas y reglamentacién
La garantia se limita a la simple sustitucion frafébrica de la pieza que puede haberse roto defectuosa, debido a un comprobado
defecto de material o construccidmm garantia no cubre posibles averias causadas peftransporte realizado por terceras partes, por
errénea instalacion y mantenimiento, negligencia aso descuidado, alteraciones por parte de terceraddemas, la garantia excluye:
los vidrios, las campanas, las lamparas y cualqui@tro componente que se desgaste debido al uso natrp desgaste de la instalacion
y de sus accesorios; la mano de obra necesaria pawastituir las eventuales piezas en garantia tamhiéueda excluida de esta.
La garantia pierde inmediatamente su validez sbelprador no cumple con los pagos; tampoco esavphda los productos que hayan sido
reparados, modificados o desmontados, inclusoreafparcial, sin autorizacion escrita. Para obtén@tervencion técnica en garantia, se
tiene que efectuar una solicitud escrita al concesio de zona o a la Direccion comercial.

ATENCION

Esta palabra indica peligro y se utiliza siempre lguseguridad del operador esté en peligro.

NOTA

Esta palabra indica precaucion y sirve para lldematencion sobre operaciones de vital importapaia el funcionamiento correcto y
duradero del aparato.

ESTIMADO CLIENTE

Antes de usar este aparato hay que leer con ategigifesente manual.

Para la seguridad del operador, los dispositivbapkErato tienen que mantenerse en constantergiiaie

Este manual tiene como objetivo ilustrar el usbma@ntenimiento del aparato y es responsabilidddplrador seguirlo atentamente. El
fabricante se reserva el derecho de realizar noadifines en el producto y el manual sin que eliopote la obligacién de actualizar la
produccion y los manuales precedentes.

iATENCION!

1 Este manual concierne a su seguridad.

2 Leerlo con atencion antes de instalar y usar el apato.

3 Conservar el presente manual con atenén para gue los diferentes operadores puedan consaito siempre.

4 Todas las operaciones de instalacion, transformacies para el uso de diferentes tipos de gas, regutages y mantenimiento
extraordinario tienen que ser efectuadas por persai técnico cualificado siguiendo las instruccioneproporcionadas por el
fabricante. Las piezas selladas no se deben regul@rmanipular salvo para efectuar las transformacimes previstas.

5 Las boquillas y la placa de los datosttnicos para la transformacén permitida se entregan en una bolsa de fdtico junto al
horno y tienen que conservarse con esmero junto ada la documentaadn del horno.

6 Este aparato solo tiene que destinarse al uso paeh cual ha sido fabricado especificamente, es deciegin los modelos, para
cocer pizzas o productos alimentarios similares ytms productos gastronémicos. Este equipo esta dawido a ser utilizado para
aplicaciones comerciales, por ejemplo, en cocinag destaurantes, cafeterias, hospitales y en estatifaientos comerciales como
panaderias, carnicerias, etc., pero no para la pragtcién de masa continua de alimentos. Esté prohibidlevar a cabo cocciones
con productos que contienen alcohol. Cualquier otraso se considera inadecuado.

7 El aparato se destina Unicamente para un uso coléab y tiene que ser usado solo por profesionalesalificados y debidamente
preparados para ello. El aparato no esta destinada ser utilizado por personas (nifios incluidos) cuyacapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales, sean reducidas, o bien quetengan la experiencia o los conocimientos adedas. Hay que vigilar a los
nifios para asegurarse de que no jueguen con el ap&.

8 Para la eventual reparacion dirigirse solo a un cero de asistencia técnica autorizado por el fabriaate y solicitar el uso de
repuestos originales.

9 Elincumplimiento de las condiciones anteriores puke afectar a la seguridad del aparato.

10 Desactivar el aparato en caso de averia o funcionaento incorrecto y no efectuar ningln intento de rparacion o intervencion
directa.

11 Si el aparato se vende o cede a otra persona oestigne que cambiar de posicion y dejar la instal&@n, comprobar que el manual
se entregue con el aparato para que pueda ser coftado por el nuevo propietario o por el instalador.

12 Si el cable de alimentacion est4 dafiado, tiene gser sustituido por el servicio de asistencia técriacabilitado por el fabricante,
para poder prevenir cualquier riesgo.
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1 CARACTERISTICAS TECNICAS

11 DESCRIPCION DEL APARATO

El aparato esta formado por una camara de coctiémesada por
una cinta que transporta el producto, que se coreckante chorros
de aire calentado por un quemador (TT96G-TT98CGodesnadores)
con premezclado de aire-gas sometido a control tréfeco
modulante de la llama; la regulacién de la tempesags electronica
y posee un termostato de seguridad y una puertbatiente con
bisagras en la parte inferior. El aparato cuenta tevmostato de
seguridad y en los modelos T75G, TT96G y TT98Geantspuerta
de batiente con bisagra en la parte inferior.

La estructura es de chapa de acero inoxidable famtdentro como
por fuera, y la cinta transportadora de red detipeto que se ha de
cocer es de acero inoxidable.

Es posible apilar hasta tres camaras de coccidlg oaa de las
cuales es totalmente independiente.

Las unidades de coccién se apoyan sobre cuatratsspite acero
montados sobre ruedas.

1.2 DIRECTIVAS APLICADAS

Este aparato es conforme a las siguientes dirsctiva

- Directiva de baja tension 2014/35/UE (ex 2006/99/CE

- Directiva de compatibilidad electromagnética 2G0DAUE (ex
2004/108/CE)

- Directiva sobre aparatos a gas 2016/426/UE y nuadifones
sucesivas 0 actualizaciones.

También se han aplicado las siguientes normas:
EN 203-1
EN 203-2-2

AS 4563-2004 (Australia)

1.3 LUGAR DE TRABAJO

El operador ha de programar el aparato desde dr@whe mandos
situado en la parte frontal del aparato y ha ddavig durante su
funcionamiento.

La puerta con vidrio, si esta prevista, se encaesitrla parte frontal
del aparato.

14 MODELOS

Los modelos previstos son:

- T64G una camara

- T64G 2 camaras

- T64G 3 camaras

- T75G una camara

- T75G 2 camaras

- T75G 3 camaras

- TT96G una camara

- TT96G 2 camaras

- TT96G 3 camaras

- TT98G una cdmara

- TT98G 2 camaras

- TT98G 3 camaras

Composiciones gue se pueden realizar:

Soporte CV/60 + 1 0 2 camaras T64G o T75G o TT9aG9BG
Soporte CV/15 + hasta 3 camaras T64G o T75G o TTI®8FEI8G
Los soportes no suministrados por el fabricantededer adecuados
para garantizar en cualquier situacion la estadlidorrecta del
aparato.

15 ACCESORIOS

Los accesorios previstos son:

- Cinta transportadora a velocidad aumentada (exdeét6)

-Red de malla apretada para coccion directa de ggsteo
hidratadas o planchar verduras (para TT98G).

1.6 DATOS TECNICOS: Véanse TABLA 1 y TABLA 2-3

iATENCION! cuaNDO SE CONSULTA LA TABLA 1
SIEMPRE SE DEBE MIRAR LA CORRESPONDIENTE A LA
CATEGORIA DE GAS PREVISTA PARA EL PAIS EN EL
QUE SE EFECTUA LA INSTALACION Y EL MODELO DE
APARATO ADQUIRIDO.

En algunos paises se podria aceptar el marcadpet& de todas

formas los Institutos nacionales solicitan un exardel aparato
segln las normas nacionales.
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1.7 DIMENSIONES GENERALES Y PESOS (Véase Fig. 1)
1.8 IDENTIFICACION

Para cualquier comunicacién con el fabricante olosncentros de
asistencia, hay que citar siempre el NUMERO DE MAJBLA del
aparato que se encuentra en la chapa fijada seglussa en la fig.
2, ref. M, leyenda de ejemplo (fig. 3):

A: modelo, B: afio de fabricacion, C: nimero de foala, D: tipo de
alimentacién eléctrica, E: potencia eléctrica maxif: potencia del
motor (TT96G-TT98G potencia de dos motores), Hataistados de
gas y presiones de configuraciéon del equipo, lac&lad térmica
maxima, L: consumo segun el tipo de gas de alins@rtaM: tipo de
instalacion.

T75G Debajo de la placa de matricula se ha instalagtatza (fig. 2,

ref. G) donde se indican los tipos de gases comles se puede
alimentar el aparato.

T64G-TT96G-TT98G Cerca de las conexiones a la red se colocan
las placas correspondientes (fig. 2 part. G) daadimdican los tipos
de gases con los que se puede alimentar el aparato.

1.9 ETIQUETADO

En los puntos que se indican en la figura (4a ga%G, 4b para
TT98G, 4c para T64G y 4d para TT96G), el equipontueon

placas de atencion relativas a la seguridad y alisas con notas
sobre el uso.

1.10 RUIDO

Este aparato es un medio técnico de trabajo, queatmente en la
posicion del operador (fig. 7 ref. A) no superauelbral de ruido de
74 dB (A) (configuraciéon con una camara de coccion)

2 INSTALACION

iATENC|ON! Dada la peligrosidad de los aparatos a
gas, en particular riesgos de explosiones y de imioaciones
mortales, se aconseja seguir escrupulosamente toddas
instrucciones que se indican en los capitulos signites para no
poner en peligro la seguridad de las personas ni lategridad del
aparato.

El fabricante declina toda responsabilidad debido dos dafios
ocasionados a personas u objetos y la garantia piler su validez
por el incumplimiento de cuanto indicado.

iATENC|ON! El fabricante declina cualquier

responsabilidad en caso de que no se respeten laamas de
prevencion de accidentes.

21 ENVIO Y TRANSPORTE

En general, el aparato se envia en cajas de cadi@tadas con
correas a una paleta de madera (fig. 5) y se leveatar por la parte
indicada con las flechas.

ELEVACION Y MOVIMIENTO

NOTA Al recibir el aparato se aconseja controlar su eatlo

y calidad.

T75G-TT96G-TT98G

Elevar el aparato, utilizando solo y Unicamente #bsestribos
previstos: 2 estribos para enganchar la parte @ea(fig. 6a ref. E)

y 2 estribos para la parte trasera (fig. 6a ref.es estribos se
montan en el horno, cada uno mediante 4 tornilkoprgsentes en el
aparato. Para acceder a los tornillos de los estrilelanteros, hay
que abrir la puerta delantera del horno.

T64G:

Elevar el aparato, utilizando solo y Unicamentedl@stribos previstos:
2 para enganchar la parte delantera (fig. 6b refy B para la parte
trasera (fig. 6b ref. F). Los estribos se montarelenorno, cada uno
mediante 2 tornillos ya presentes en el aparatm paceder a los
tornillos de los estribos delanteros hay que daniuerta delantera del
horno.

iATENC|ON! El transporte no debe efectuarse de

manera manual.

Posicionar el equipo, en un lugar higiénicamentcaado, limpio,
seco y sin polvo, teniendo cuidado de verificaestabilidad.
T75G-TT96G-TT98G: Desmontar los 4 estribos (fig. 6a ref. Ey F)
y volver a instalar los 16 tornillos.

T64G: desmontar los 4 estribos (fig. 6b ref. E y F)ojver a instalar
los 8 tornillos.

2.2




El embalaje se debe eliminar segin lo dispuestdgpaprmativa
vigente; asegurarse de que los materiales dequéssi guarden en
un lugar seguro para evitar peligros de asfixigpaicular para los
nifios. Al final de la vida del aparato, se debmiglar en los puntos
de recogida y reciclaje autorizados por la ley.

2.3 CARACTERISTICAS AMBIENTALES

Para que el aparato funcione de forma correctac@eseja respetar
los siguientes valores:

Temperatura de ejercicia +10°C + +40°C

Humedad relativa: 15% + 95%

2.4 COLOCACION, MONTAJE, INSTALACION Y
ESPACIO PARA EL MANTENIMIENTO

|ATENC|ON| Para la colocacion, el montaje, la

instalacion y las conexiones se tienen que respetas siguientes

normas:

- Leyes y normas vigentes sobre la instalacion de aptos a
gas en grandes cocinas.

- Leyes y normas vigentes sobre las instalaciones gis.

- Leyes y normas vigentes sobre las instalaciones GeL.

- Directivas y medidas establecidas por la compafiieetgas.

- Directivas y medidas establecidas por la compafiidéetrica.

- Reglas locales de construccién y antincendios.

- Prescripciones para la prevencion de accidentes.

- Normativas electrotécnicas.

- Normativas los locales.

- La instalacion de los aparatos se debe realizar en
conformidad con las legislaciones nacionales vigest

- Para Australia: se debe instalar segun los requisis de la

normativa AS-5601, la autoridad local, la compafiiael gas y
la eléctrica, y de cualquier otra disposicion legiativa.

iATENC|ON! El aparato se tiene que instalar en una

superficie estable, plana y nivelada. El aparato ndebe entrar
nunca en contacto con materiales inflamables o corastibles.

iATENC|ON! Es imprescindible que en el local de

instalacion del aparato haya una ventilacion sufieinte que
garantice la presencia de aire para la combustion ya
ventilaciéon y que impida la formacién de concentraones
peligrosas de sustancias perjudiciales para la salu

NOTA: Instalar el horno de manera que las corrientes de
aire no puedan alcanzar las aberturas de la cAmarde coccion,

ya que, en caso contrario, se puede dificultar laoccion de los

alimentos.

iATENC|ON! En la zona en la que se instala el aparato

no debe haber materiales inflamables o combustiblegue, en
cualquier caso, no deben poder llegar nunca cerceeblaparato;
ademas, el local debe ser totalmente ignifugo. Bipre se deben
garantizar escrupulosamente las condiciones de seglad
antincendios.

No hacer funcionar bombonas de aerosol cerca del afto
mientras esté funcionando.

Tras descargar el aparato, este tiene que coloearsa lugar bien
ventilado e iluminado con una aspiracion adecuagaiya distancia

minima deb0 cm del fondo y 80 cm de las partes laterales derecha

e izquierda (fig. 7).

Estas distancias minimas son indispensables parargatizar el

acceso al pulsador de encendido y en forma de hongte
emergencia (solo T75G-TT96G-TT98G), a la limpiezad filtro

de aire del quemador (solo T75G) y asegurar la aspiion

desde la parte posterior. Se debe tener en cuentaiey para
efectuar algunas operaciones de limpieza/manteninmito, estas
distancias deben ser superiores a las indicadas; o tanto, hay
que considerar la posibilidad de poder mover el hawo para
poder efectuarlas.

|ATENC|ON| En la zona posterior lateral derecha

(fig. 10, ref. Y) se ha instalado el filtro (solo T5G) a través del
cual pasa el aire aspirado por el ventilador del ggmador para
la combustién; nunca se debe obstruir el paso y skebe evitar
que llegue polvo, harina, etc. a esta zona.

iATENC|ON! En la zona trasera estan previstas las
rejillas (fig. 10 ref. A) a través de las cuales saspira el aire:
deben revisarse y limpiarse reqularmente; se debeevitar las
obstrucciones y debe impedirse que polvos o harinasc. puedan

llegar a este area. T75G: también prestar atenciém que no
entren en contacto con el ventilador, en la zona dsera central
(fig.10 ref. Z) a través de los orificios, utensitis sutiles, cabellos,
indumentos, etc.

iATENC|ON! El aparato se tiene que instalar en una

superficie estable, plana y nivelada. Las conducaies del gas y el
cable eléctrico, tras la instalacion del aparato,esdeben proteger
y, hi tan siquiera en casos excepcionales, debenmsterse a

ningun tipo de esfuerzo, traccién, torsion etc. Adeas se tiene
que evitar hacerlos pasar cerca de elementos abrass o

cortantes.

Efectuar las siguientes operaciones:

- Quitar la pelicula protectora de los paneles ertertel aparato
separandola despacio de manera que se despreada tmda.

T75G-TT96G-TT98G

Si queda cola, quitarla completamente usando geleoos gasolina.

- Tras quitar los cuatro tornillos de cabeza reddfigeB, ref. A) del
fondo del aparato, montar los cuatro soportes méeglias tornillos y
arandelas (fig.8, ref. B) en los orificios roscadeslizados en la base;
una vez colocado el aparato en la posicion corrdaaguearlo
apretando la palanca del freno (fig.8, ref. C)attast las ruedas.

Los soportes no suministrados por el fabricantedeter adecuados
para garantizar en cualquier situacion la estallid¢orrecta del
aparato.

|ATENC|ON| Tras colocar el aparato en el punto

previsto y haber apretado los frenos de las ruedastilizar 4
bridas bien robustas para sujetar el aparato al sue o a la pared
(por ejemplo, para el aparato de una o dos camarasgase la fig.
12, y para el aparato de tres camaras, la fig. 13ara impedir
todo movimiento provocado por cualquier causa. Ladridas se
han de poder desmontar para poder efectuar limpieza
excepcionales y, siempre que se desmonten, se hanvdlver a
montar. Para fijar las bridas no suministradas porel fabricante,
usar insertos a presion adecuados al tipo de pavimi®; para la
version de tres camaras, fijar las bridas al hornomediante
tornillos autorroscantes d. 4,8 que se deben enr@sc
exclusivamente en los 12 orificios libres previstqéig. 8, ref. F).

- Después de quitar los cuatro tornillos de cabeza denda (fig.8
parte A) en la parte inferior del equipq los elementos de la
configuracion seleccionada se han de apilar dealzena ilustrada en
la figura 6d, fijandolos todos obligatoriamenterensi en la parte
posterior, cada uno mediante los 2 estribos sutradiss (fig. 6d,
ref. F), que se deben montar mediante los correlspates orificios.

iATENC|ON! El aparato ha sido homologado para

apilar como maximo 3 camaras de coccion.

- Instalar en cada camara la pantalla de calor feetasy como se

indica en la fig. 11 (en caso de superposicion géraras, instalar

la pantalla en la primera camara inferior despw&gasicionar del

horno):

- Desmontar la brida (fig.11 ref. A)

-Montar la pantalla de calor (fig.11 ref. B) intengendo el
espaciador (fig. 11 ref. C) y las arandelas desespég.11 ref. D)

-Volver a montar la brida (fig.11 ref. A) colocataoen los de
orificios inferiores de abajo(fig.11 ref. E)

Solo paral T96G con 2 o 3 cdmaras de coccidnstalar las pantallas

laterales suministradas (fig. 58 ref. L-R) cada umediante los 4

tornillos ya presentes en el aparato (fig. 58 #f.instalar luego en

todas las pantallas del lado derecho (fig. 58 Rgflas pantallas de

cierre (fig. 58 ref. M) cada una con 2 tornillog (558 ref. V).

164G

- Después de colocar los equipos, bloquearlosgrasdo hacia abajo

la palanca de frenado (fig. 8 ref. C) sobre laslase

- Antes de realizar la superposicion sobre otroadd64G o el soporte

H 14 cm, es necesario desmontar los 4 pies y toslos (fig. 9 ref.

F y G); si, en cambio, el horno se superpone eroporte cerrado,

estos pies y tornillos no deben desmontarse.

- Los elementos para la configuracion elegida delperponerse tal y

como se indica en la figura 6c, fijandolos obligeimente todos entre

ellos en la parte trasera, cada uno mediante éstribos previstos (fig.

6c ref. F) que deben montarse mediante los comelspates orificios

previstos.

- Seguidamente, fijar la composicion mediante l@s®ibos previstos

(fig. 6¢ ref. E) que hay que montar en la parteriof del soporte y

engancharse al orificio de cada estribo utilizaadolajes apropiados

(no previstos en la entrega) para sujetar el apafeguelo o a la pared;

dichos anclajes deben ser desmontables para pfedénas limpiezas




0 mantenimientos extraordinarios.

Un posible soporte no proporcionado por el fabtieatebe ser, de
todas formas, apropiado para garantizar, en cwalqoaso, la
correcta estabilidad del aparato; deberan conectargre ellos
mediante los 2 estribos previstos (fig. 6¢ refy [€) soporte sujetado
al suelo.

JATENCION! Si el aparato se desengancha de los aaggs que lo
sujetan al suelo, prestar la maxima atencion a lastabilidad de la
misma, en particular durante el desplazamiento, nadejar el
aparato sin vigilancia y volver a colocar los ancjas lo antes
posible.

|ATENC|ON' El aparato ha sido homologado para

apilar como maximo 3 camaras de coccion.

NOTA: En caso de superposicion, entre las camaras de
coccién, deben instalarse las pantallas de calodaderecha y a la
izquierda (fig. 57 ref. D-S). En caso de superposim con T64E,
debera colocarse encima del T64G y montarse la paiia de
calor a la izquierda (fig. 57 ref. S).

T64G superpuesto con T75G o T75E dIT96G o TT96E o
TT98G o TT98E: Montar el travesafio por superposicion (fig. 54
ref. A) en la parte inferior trasera del horno TédAf@diante los 4
tornillos ya presentes en el aparato (fig. 54 B3f.Sobreponer tal y
como se indica en la fig. 54; en los orificios praes en el estribo
por superposicion (fig. 54 ref. C), realizar unoé@os de diametro
de 3,5 mm y bloquear dicho estribo con tornillomeoscantes (fig.
54 ref. D). Colocar la PANTALLA DE CALOR LATERAL {§. 54
ref. E) en la parte lateral derecha del horno dgoaltal y como se
muestra en la figura; en el punto de los orificmesentes en la
PANTALLA DE CALOR LATERAL realizar unos orificios re el
horno de diametro de 3,5 mm (fig. 54 ref. F) y blear la
PANTALLA DE CALOR LATERAL utilizando los tornillos
autorroscantes (Fig. 54 ref. G).

iATENC|ON! Con la conexion eléctrica realizada es

obligatorio anclar el cable a través del pasacablesuministrado
al kit superpuesto como se muestra en la Fig. 54 pe. H.

iATENC|ON!AI conectar el gas, es obligatorio

asegurarse de que las tuberias utilizadas permaneac
permanentemente posicionadas como se muestra enHa. 54
part.l.

- Fijar la cinta T64G en el horno enganchando deeecha y a la
izquierda los dos estribos de bloqueo de la cfigébb ref..F).

- Enganchar los posibles elementos opcionales sleoldillos en el
lado de carga, después de haber destornilladodsspdmos que
bloquean el tope por encima de la cinta incorpsrodillos (fig.56
ref.G). Atornillar los dos pomos (fig. 56 ref. H) $i es necesario,
utilizar los 4 pernos (fig. 56 ref. 1) y ajustar ileclinacion de los
rodillos de carga.

|ATENC|ON| El candado (fig. 16 ref .H) de la puerta

delantera siempre tiene que estar presente y suskes han de
ser guardadas por el personal habilitado a efectuarlas
operaciones para impedir que la puerta delantera pede
abrirse accidentalmente, ya que existen riesgos deemaduras
y de otros dafios provocados por los érganos interso

De todas las personas habilitadas y calificadas parel uso del
aparato, al menos una ha de encontrarse siempre Eente
cuando el aparato esta funcionando; dicha personaahde saber
donde estan las llaves (cerca del aparato) para pedabrir la

puerta en caso de que se produzcan situaciones deeggencia.
Si existen varias camaras de coccion, marcar de mena clara
las llaves y los correspondientes candados para memcerlos
con facilidad.

- Montar del soporte de estacionamiento del producto pdads
derecho o el izquierd(fig. 14, ref. D), tras quitar el recogedor de
harina y montar, en dicho soporte, el tope (fig. ef. F) y los
pomos (fig. 14, ref. G).

25 CONEXIONES

2.5.1 CONEXION GAS

iATENC|ON! Las conexiones con la red del gas tienen
que ser efectuadas solo y exclusivamente por persbriécnico
especializado que posea la debida licencia, en comfiidad con
las normativas vigente.
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Controlar que el tipo de gas con el que se alimentael aparado
corresponda a la clase indicada en la relativa pta (fig. 2, ref.
G).

Antes de efectuar la conexién del gas, comprobar gua presién
de alimentacién del aparato sea la indica en la TABA 1 (para el
pais en que se efectla la instalacion); dicha prési se debe
garantizar a lo largo del tiempo.

En caso de presiones de entrada fuera de los valerandicados,
avisar a la compafiia del gas y no poner en marcha aparato
antes de haber encontrado y solucionado la causa euha
provocado el problema.

La TABLA 1 (para el pais donde se efectla la instation) indica
las caracteristicas del aparato.

La conexion con la red del gas (fig. 10-59 ref. pMede ser fija o
desmontable y aguas arriba del aparato debe irstalma llave de
interceptacion certificada.

La conexion a la red del gas, se realiza solo catwados tubos en
metal, evitando someterlos a esfuerzos de traccidmnsion y pasarlos
cerca de elementos abrasivos o cortantes.

Si se emplean tubos flexibles, éstos tienen qudesacero inoxidable,
en conformidad con la normativa vigente.

El tubo de conexién de gas no debe superar 150@ahra indicacion
contraria en las normas locales de instalacion.

Usar LOCTITE 577 como sellador para la rosca del tubo de entrada
del gas.

Al final de la conexion se tiene que efectuar uraepa de
estanqueidad del gas con ayuda de un spray adepaealduscar las
fugas, que no provoque corrosionie. utilizar nunca llamas libres
para buscar las fugas de gas.

iATENC|ON! Aguas arriba del horno debe haber un

sistema de filtrado que garantice que el gas siemptlegue limpio.
ANTES DE CONECTAR EL HORNO, ASEGURARSE DE QUE
EL CONDUCTO DEL GAS ESTE LIMPIO. SIEMPRE SE DEBE

LIMPIAR DE POSIBLES VIRUTAS, POLVO, INSECTOS,

TELARANAS, ETC. QUE PUDIERAN OBSTRUIR LA

ENTRADA DEL GAS EN EL QUEMADOR.

25.2 DESCARGA DE GASES QUEMADOS Y VAPORES

iATENCION! EL PROPIETARIO ES LA UNICA

PERSONA RESPONSABLE DE REALIZAR Y MANTENER
CORRECTAMENTE EL SISTEMA DE VENTILACION.

|ATENC|ON' La conexién de la descarga de los vapores
y gases quemados tiene que ser efectuada solo ylusigamente
por personal cualificado, en conformidad con las noativas
vigentes.

iATENC|ON! La acumulacion de sustancias nocivas

puede provocar intoxicaciones y tener efectos le&s; por lo tanto,
es obligatorio disponer de un sistema de ventilagi6 bien
proyectado e instalado, que se debe controlar y lpmar
periddicamente para mantenerlo eficaz durante todda vida del
aparato. Dimensionar adecuadamente los flujos de rai de
alimentacién y de descarga de la campana.

El aparato es del tipo A3 — B23 y siempre se dehastalar debajo
de una campana de aspiracién, con un filtro resisteée al calor, o
bajo un techo de aspiracion que debe garantizar, enualquier
circunstancia, la evacuacion de los gases quemadgsde los
vapores de coccion.

|ATENC|ON' Los productos de combustion se tienen que
descargar al exterior.

Por lo que se refiere a la ventilacién del localeérual se instala el
aparato y la descarga de los gases quemados, \éarisstrucciones
del punto 2.4.

El sistema de aspiracion debe tener las dimensionasecuadas y
poseer, como minimo, un dispositivo de cierre cortaclo a la linea
del gas que se active cerrando el gas en el casogde la campana
o el techo de aspiracion no funcionen.

La campana (fig. 18) debe tener unas dimensionegpeumitan cubrir
totalmente el aparato y, ademas, sobresalga alsriEnhom por todos
los lados; la distancia entre la parte superior ldeho y el canto
inferior de la campana debe ser, como minimo, de;8la distancia
desde el pavimento hasta el canto inferior de lapema no debe
superar los 210 cm; todas estas distancias sompata indicativas,
ya que, en cualquier caso, siempre hay que redastaormativas de
instalacion vigentes.

Téngase en cuenta que los valores correctos (el aire dependen




de la eficacia del proyecto de la campana, denédza de aire que
circule alrededor del aparato y del flujo de aive gntre y salga del
local.

Para Australia: instalar segun los requisitos de lanormativa AS-
5601, la autoridad local, la compafiia del gas y kléctrica, y de
cualquier otra disposicion legislativa.

253 CONEXION ELECTRICA

iATENC|ON! La conexion eléctrica tiene que ser

efectuada solo y exclusivamente por personal cuatifido en
conformidad con las normas electrotécnicas.

Antes de empezar el procedimiento de conexién, coalar que el

sistema de puesta a tierra se haya realizado de ¢ormidad con

las normas europeas EN.

Antes de empezar el procedimiento de conexion, coolar que el

interruptor general de la instalacion a la cual time que
conectarse el aparato se encuentre en posicion “Qff

La chapa de matricula (fig. 2, ref. M) contiene tods los datos
necesarios para efectuar correctamente la conexion.

iATENC|ON! Para cada elemento de coccion, el

cliente tiene que instalar un interruptor general & proteccion,
tipo diferencial magneto-térmico, con un umbral de
intervencion Id 0,03A adecuado al valor indicado ena chapa
(fig. 2, ref. M) que permita desconectar cada uno & los
aparatos de la red y que permita la desconexién cqieta en las
condiciones de la categoria de sobretension Ill.

NOTA El dispositivo elegido ha de estar cerca del apam

y ha de ser posicionado en un lugar facilmente acsible.

La camara de coccion se entrega con el voltajeitsald indicado
en la chapa (fig. 2, ref. M).

Para efectuar la conexion eléctrica a la instataaidilizar el cable
posterior (fig. 20-59, ref. C) dotado con una toesandarizada
segln las normas vigentes, que corre a cargo sialador; dicha
conexion a la instalacién se tiene que efectuaocesnilustra en la
fig. 19.

NOTA: _ASEGURARSE DE QUE LOS HILOS DE LA
FASE_Y EL NEUTRO SE_HAYAN CONECTADO
CORRECTAMENTE, YA QUE, EN CASO CONTRARIO, EL
OUEMADOR _SE__ENCENDERA _DURANTE__ ALGUNOS
SEGUNDOS Y LUEGO SE BLOQUEARA.

NOTA: ES ABSOLUTAMENTE _INDISPENSABLE
VERIFICAR_CON_UN_MEDIDOR DE _TIERRA OUE LA
INSTALACION DE TIERRA ES REALMENTE EFECTIVA;
UNA EVENTUAL INSTALACION DE TIERRA NO OPTIMA
PONE_EN GRAVE RIESGO EL FUNCIONAMIENTO DEL
HORNO, EN ESPECIAL DE LOS CONTROLES DE LLAMA
Y DE LOS COMPONENTES ELECTRONICOS.

|ATENC|ON' Controlar que los conductores

conectados al enchufe no presenten puntos de coritaentre si.

NOTA: solo para T75G: Controlar que el sentido de
rotacion sea el indicado por la flecha situada enal parte
posterior del aparato (fig. 20).

|ATENC|ON' Controlar que el sentido de marcha de

la cinta sea el indicado en la fig. 46 (A= de serie B= bajo
pedido). Los extremos laterales en forma de ganchm han de
moverse en el sentido en el cual tienden a engancée ya que,
ademas de dafar la cinta, son muy peligrosos porquaueden
engancharse facilmente con partes sueltas de lasepdas de
vestir, extremidades, anillos, pulseras, etc. Paranvertir el
sentido de marcha, efectuar las operaciones desest en el
punto 5.8.3.

Ademas estos aparatos deben estar incluidos eirceite del
sistema equipotencial, el borne previsto con edtet® se
encuentra en la parte posterior (fig.20 ref. W}aHdentificado con
el simbolo BORNE PARA LA CONEXION EQUIPOTENCIAL.
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NOTA: ES ABSOLUTAMENTE _INDISPENSABLE
VERIFICAR QUE LA TENSION DE ALIMENTACION, CON
EL APARATO EN FUNCIONAMIENTO, NO SE DESVIE DEL
VALOR NOMINAL DE +5%; UN EVENTUAL DESVIO
PONE EN GRAVE RIESGO EL FUNCIONAMIENTO DEL
HORNO, EN ESPECIAL DE LOS CONTROLES DE LLAMA Y
DE LOS COMPONENTES ELECTRONICOS; durante esta
verificacién trate de encender también los otros edpos
eléctricos presentes, asegurdndose de que no se dozran
oscilaciones. Si hubiera dudas de que la tension démentacion
no sea constante en el tiempo, realice una medici@e forma
continua de la tension de red, aplicando un ANALIZAOR DE
RED CERTIFICADO con el fin de determinar eventuales
bajadas de tensi6on y que pueda intervenir el proveer de
energia eléctrica para que resuelva el fallo.

|ATENC|ON' Durante la fase de conexion de la red

eléctrica, tras el apagado del aparato, esperar pdo menos 15
MINUTOS antes de desconectar el enchufe para perniitla
descarga de los condensadores en entrada a los uitos
electrénicos. Nunca tocar los contactos del encleuf

3 FUNCIONAMIENTO

iATENC|ON! La permanencia del aparato en

condiciones de baja temperatura ambiente puede proear la
intervencion del termostato de seguridad. Antes dponerlo en
marcha, comprobar si es necesario restablecerlo.

|ATENC|ON' Antes de iniciar las fases de puesta en

marcha y programacion del aparato, hay que controlaque todas
las operaciones de conexion y puesta a tierra seyiam efectuado
correctamente;

todas las operaciones de conexi6on del gas se hayfactuado
correctamente;

el sistema de descarga de los humos y de entradd dee sea
eficaz;

todas las operaciones de control sean efectuadasr geersonal
técnico especializado que posea la debida licencia.

cuando sea necesario medir La presion de entradae $iaga con
un mandmetro con una resolucién minima de 0,1 bar.

iATENC|ON! Para TT96G-TT98G todas las siguientes
operaciones deben ser llevadas a cabo en ambos gaeores.

3.1 OPERACIONES PRELIMINARES DE CONTROL

3.1.1 CONTROL DE BOQUILLAS

Controlar que el aparato (categoria y tipo de gagulado) se
encuentre preparado para la clase y tipo de gpsrdide . En caso
contrario, efectuar la transformacién para la cidsegas disponible
tal como se describe en el punto 3.4.

El aparato se tiene que poner en funcionamientola®rboquillas
previstas para la capacidad térmica nominal (védnsedatos
técnicos en la TABLA 1).

iATENC|ON! Los tornillos de regulacion de la valvula no

se pueden manipular, ya que han sido regulados yllselos en la
fabrica.

3.1.2 CONTROL DE LA CAPACIDAD TERMICA CON GPL
(G30-G31)

La capacidad térmica nominal se alcanaea las boquillasindicadas

en la correspondiente tabla (consultar los datosdés de la TABLA

1) y la regulacion del gas en el cono Venturi (28) ha de tener la

cotaX= consultar los datos técnicos de la TABLA 1

iATENC|ON! Los pardmetros internos del aparato deben
ser los previstos para el tipo de gas de alimentaci (punto 3.4.4).

La posibilidad de funcionamiento depende de laifimesle entrada
disponible (consultar los datos técnicos de la TABL:

En caso de presion fuera de los valores citadésaaa la persona que
ha realizado la instalacién y no poner en marchapalato antes de
haber encontrado y solucionado la causa que haogade el
problema.

3.1.3 CONTROL DE LA CAPACIDAD TERMICA CON GAS
METANO (G20-G25-G25.1-G25.3)
La capacidad térmica nominal se alcanza con Icgtegwy eventuales



boquillas previstas en la tabla de datos técnicABLR 1, y la
regulacion del gas en el cono Venturi (fig. 22)deatener la cotX=
consultar los datos técnicos de la TABLA 1.

iATENC|ON! Los paradmetros internos del aparato

deben ser los previstos para el tipo de gas de aémtacion (punto
3.4.4).

La posibilidad de funcionamiento depende de laifmede entrada
disponible (consultar los datos técnicos de la TABL:

En caso de presiones de entrada fuera de los safalieados, avisar
a la compafiia del gas y no poner en marcha eltapantes de haber
encontrado y solucionado la causa que ha provoeiggmblema.

NOTA: si se desea efectuar un control suplementario da |
capacidad térmica, dicho control se puede efectuanediante el
método volumeétrico.

3.2

33 REGULACION

3.3.1 CONTROLES PRELIMINARES Y REGULACION: El
aparato sale de fabrica ya regulado y probado elatgpo de gas
solicitado; en cualquier caso, es oportuno verifgpze el tipo de gas
y las presiones en el quemador sean correctoscakm contrario,
efectuar el procedimiento descrito en los puntggientes:

3.3.2 CONTROL DE LA PRESION DE ENTRADA
(Para Australia=presion de alimentacion minima en
kPa)

Efectuar las operaciones siguientes:

- Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. MyrapTT96G
superpuestos desmontar también las pantallas lesefi. 58
ref. L-R-M).

- Aflojar el tornillo de retén de la toma de presigm entrada de la

valvula del gas (fig. 23, ref. W).

- Conectar el mandmetro a la toma de presion.

- Poner en marcha el aparato segin las correspoaslient
instrucciones.

- Medir la presion, que debe estar dentro de logesalmdicados en

la TABLA 1 de los datos técnicos.

NOTA: La presién se debe medir con todas las camaras
funcionando. Los demas aparatos o circunstancias r@nen que
influir a lo largo del tiempo en la alimentacion dégas al aparato.

- Apagar el aparato segun las correspondientes aesines.

- Quitar el manémetro.

- Enroscar hasta el fondo el tornillo de retén @@, ref. W).

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (figre20M, para
TT96G superpuestos volver a montar también lasaflastlaterales
fig. 58 ref. L-R-M) prestando atencién en que nedgn ranuras por
las que pueda pasar el aire sin filtrar (T75G).

3.3.3 CONTROL DE LA PUESTA A CERO DE LA
PRESION

Efectuar las operaciones siguientes:

- Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. MrapaT96G
superpuestos desmontar también las pantallas lesefiy. 58
ref. L-R-M).

- Aflojar el tornillo de retén de la toma de pres&mla salida de la

valvula del gas (fig. 27, ref. T).

- Conectar el manémetro, correctamente puesto a @dactoma de

presion.

-Poner en marcha el aparato segun

instrucciones.

- Durante la puesta en marcha, el valor de presida @cialmente:

esperar a que se encienda el quemador y, luegpleoria presion,

que debe ser de 0 mbar; en caso contrario, qlitap@n (fig. 28,

ref. U) y regular el tornillo subyacente (fig. 28f. Z) hasta que

el valor de la presion pase a ser de 0 mbar.

- Apagar el aparato segun las correspondientes @esines.

- Quitar el manémetro.

- Enroscar hasta el fondo el tornillo de retén etotaa de presion

(fig. 27, ref. T).

- Si se ha desmontado, colocar el tapén en la vabell@as (fig.

28, ref. U) y sellar con un punto de pintura temesistente de

color rojo.

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (fig.re&fO,M,

para TT96G superpuestos volver a montar tambiérpédadallas

laterales fig. 58 ref. L-R-M) prestando atenciéncgr®e no queden
ranuras por las que pueda pasar el aire sin f{lfZ6G).

las correspoeslient
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34 CONTROL DEL FUNCIONAMIENTO

Puesta en marcha del aparato:

- Controlar gque la evacuacion de los humos sea ¢arrec

- Controlar el correcto encendido y la estabilidadlaldlama del
quemador en todas las gamas de modulacion por flande
inspeccion de la llama del quemador (fig. 21, kof.

iATENC|ON! En TT98G, para controlar la llama de los
quemadores, cumpliendo el procedimiento del punto.3.1, abrir
los paneles laterales derecho (fig.21 ref. P) e irgrdo (fig.21 ref.
Z); prestando la méxima atencién a no tocar absotamente
nada, completar el control de las llamas y seguidaente cerrar
los paneles laterales observando el procedimienteldounto 5.3.4.

3.5 TRANSFORMACION Y/O ADAPTACION AL USO
DE OTROS TIPOS DE GAS.

|ATENC|ON' Todas las operaciones descritas a

continuacion deben ser efectuadas por personal técn
especializado que posea la debida licencia.

Antes de efectuar la conexioén del nuevo gas, compar que la
presion de alimentacion del aparato sea la indicaden la TABLA
1; dicha presidn se debe garantizar a lo largo déempo.

En caso de presiones de entrada fuera de los valersdicados,
avisar a la compafiia del gas y no poner en marcha aparato
antes de haber encontrado y solucionado la causa euha
provocado el problema.

NOTA Para la transformacion y/o adaptacion a otro tipade
gas, en TT96G-TT98G superpuestos, para operar derfoa mas
agil, es recomendable realizar el montaje/desmong&jde las
bogquillas y la regulaciéon con cono Venturi antes dsuperponer
las camaras.

iATENC|ON! Para TT96G-TT98G todas las siguientes
operaciones deben ser llevadas a cabo en ambos gaeores.

3.51 TRANSFORMACION DE GAS METANO (G20-G25-
G25.1-G25.3) A GPL (G30-G31).

Para la transformacién de gas metano a GPL esarezesontar las

bogquillas que se suministran dentro de una bolsa&taparato.

Para la transformacion efectuar las operacionesesites:

- Cerrar la llave del gas.

- Interrumpir la alimentacion eléctrica desenchufamdocable de

alimentacién del aparato de la toma de corriente.

- Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. MapaT96G
superpuestos desmontar también las pantallas l&gefa. 58
ref. L-R-M).

- Desmontar el ventilador del cabezal del quemadardesenroscar

los cuatro pernos (fig. 24, ref. P).

- Desmontar el cono Venturi de la valvula de gasdesenroscar los

tres tornillos (fig. 24, ref. Q)

- Introducir (para TT96G a G20: sustituir) la bocmiltle acero

inoxidable dentro de la junta, entre el cabezal qi@mador y el

ventilador (fig. 25, ref. R).

- Introducir la boquilla de latén dentro de la pungntre la valvula del

gas y el cono Venturi (fig. 26, ref. S).

- Montar el ventilador y el cono Venturi efectuarlde operaciones

de desmontaje en orden inverso: prestar atenciéncaacar

correctamente las boquillas y, luego, apretar lostro pernos en
orden cruzado y los tres tornillos.

- Quitar el precinto del mando de regulacién del degl cono Venturi

(fig. 22) y, con la ayuda de un destornillador deaplana grande,

girar dicho mando hasta conseguir la c¥taconsultar los datos

técnicos TABLA 1para el tipo de gas de alimentacion.

iATENC|ON! Controlar dicha cota X de manera bien

precisa con la ayuda de un CALIBRE.
- Conectar la alimentacion eléctrica.

(ATENCION! CONFIGURAR LOS PARAMETROS
INTERNOS PARA EL TIPO DE GAS EMPLEADO EN LA
INSTALACION DE LA MANERA DESCRITA EN EL PUNTO
3.4.4.

Abrir la llave del gas.

- Aflojar el tornillo de retén de la toma de presim la salida de la
vélvula del gas (fig. 27, ref. T).

- Conectar el manémetro, correctamente puesto a adetoma de
presion.

- Poner en marcha el aparato segn las correspoasliestrucciones.
- Durante la puesta en marcha, el valor de presiéia waicialmente:




esperar a que se encienda el quemador y, luegpleoria presion,

que debe ser de 0 mbar; en caso contrario, quiteapén de la

valvula del gas (fig. 28, ref. U) y regular el tdlmsubyacente (fig.

28, ref. Z) hasta que el valor de la presion paser de 0 mbar.

- Apagar el aparato segun las correspondientes aesines.

- Quitar el manémetro.

- Enroscar hasta el fondo el tornillo de retén etotea de presion
(fig. 27, ref. T) y colocar el tapdn en la valvdea gas (fig. 28, ref. U)
- Comprobar la presion de entrada del gas de l&raatescrita en el
punto 3.2.2.

- Al final de la conexion, con el aparato en marcka,tiene que
efectuar una prueba de estanqueidad del gas, muestamucha

atencion en las zonas en las que se ha interveridioayuda de un
spray adecuado para buscar las fugas, que no pre\amyrosiones.
No utilizar nunca llamas libres para buscar las fugs de gas.

- Apagar el aparato

- Volver a colocar los precintos en la regulacion g en el cono
Venturi y, si esta desmontado, en el tap6n enllaillzade gas con un
punto de barniz termorresistente rojo.

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (figre20M, para

TT96G superpuestos volver a montar también lasaplastlaterales
fig. 58 ref. L-R-M) prestando atencién en que nedgn ranuras por
las que pueda pasar el aire sin filtrar (T75G).

iATENC|ON! Terminadas estas operaciones, aplicar la
chapa con los datos correctos del gas para el que $a
transformado el aparato (véase fig. 2 posicion Gpbre la chapa
precedente.

3.52 TRANSFORMACION DE GPL (G30-G31) A GAS
METANO (G20-G25-G25.1-G25.1-G25.3).

Para la transformacibn de GPL a gas metano, efedam

operaciones siguientes:

- Cerrar la llave del gas.

- Interrumpir la alimentacion eléctrica desenchufamdiocable de

alimentacion del aparato de la toma de corriente.

- Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. MapaT96G
superpuestos desmontar también las pantallas leselfay. 58
ref. L-R-M).

- Desmontar el ventilador del cabezal del quemadar desenroscar

los cuatro pernos (fig. 24, ref. P).

- Desmontar el cono Venturi de la valvula de gasdesgnroscar los

tres tornillos (fig. 24, ref. Q)

- Quitar (para TT96G a G20: sustituir) la boquilla deero

inoxidable de dentro de la junta, entre el cabdehlquemador y el

ventilador (fig. 25, ref. R).

- Quitar la boquilla de laton de dentro de la juetare la valvula del

gas y el cono Venturi (fig. 26, ref. S).

- Montar el ventilador y el cono Venturi efectuands bperaciones

de desmontaje en orden inverso: apretar los cyetnoos en orden

cruzado y los tres tornillos.

Quitar el precinto del mando de regulacién deldglscono Venturi

(fig. 22) y, con la ayuda de un destornillador deaplana grande,

girar dicho mando hasta conseguir la c¥taconsultar los datos

técnicos TABLA 1para el tipo de gas de alimentacion.

iATENC|ON! Controlar dicha cota X de manera bien

precisa con la ayuda de un CALIBRE.
- Conectar la alimentacion eléctrica.

(ATENCION! CONFIGURAR LOS PARAMETROS

INTERNOS PARA EL TIPO DE GAS EMPLEADO EN LA

INSTALACION DE LA MANERA DESCRITA EN EL PUNTO

3.4.4.

- Abrir la llave del gas.

- Aflojar el tornillo de retén de la toma de pres&mla salida de la

valvula del gas (fig. 27, ref. T).

- Conectar el manémetro, correctamente puesto a @dactoma de

presion.

-Poner en marcha el aparato segun
instrucciones.

- Durante la puesta en marcha, el valor de presida ircialmente:

esperar a que se encienda el quemador y, luegpleoria presion,

que debe ser de 0 mbar; en caso contrario, quittapén de la

vélvula del gas (fig. 28, ref. U) y regular el tifimsubyacente (fig.

28, ref. Z) hasta que el valor de la presion paser de 0 mbar.

- Apagar el aparato segun las correspondientes aesines.

- Quitar el manémetro.

- Enroscar hasta el fondo el tornillo de retén etoiaa de presion

(fig. 27, ref. T) y, si se ha desmontado, colodatap6n en la

las correspoeslient
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valvula de gas (fig. 28, ref. U).

Comprobar la presiéon de entrada del gas de la matescrita en el
punto 3.2.2.

- Al final de la conexién, con el aparato en marcke,tiene que
efectuar una prueba de estanqueidad del gas, muestamucha

atencion en las zonas en las que se ha interverotioayuda de un
spray adecuado para buscar las fugas, que no prewamgrosiones.
No utilizar nunca llamas libres para buscar las fugs de gas.

- Apagar el aparato

-Volver a colocar los precintos en la regulacioh gis en el cono
Venturi y, si estd desmontado, en el tapén enllallgade gas con un
punto de barniz termorresistente rojo.

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (figre20M, para

TT96G superpuestos volver a montar también lasaplastlaterales
fig. 58 ref. L-R-M) prestando atencién en que nedgn ranuras por
las que pueda pasar el aire sin filtrar (T75G).

|ATENC|ON' Terminadas estas operaciones, aplicar la
chapa con los datos correctos del gas para el que $a
transformado el aparato (véase fig. 2 posicion Gpbre la chapa
precedente.

3.5.3 TRANSFORMACION ENTRE GASES METANO G20
G25- G25.1-G25.3

Para la transformacion entre gases metano G20 y G2%25.1 -

G25.3 efectuar las operaciones siguientes:

- Cerrar la llave del gas.

- Interrumpir la alimentacion eléctrica desenchufardiocable de

alimentacién del aparato de la toma de corriente.

- Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. MrapaT96G
superpuestos desmontar también las pantallas|&tdig. 58 ref. L-
R-M).

Solo para TT96G:

- Desmontar el ventilador del cabezal del quemadtrando en los 4

pernos (fig. 24 ref. P).

- Quitar o poner las boquillas de acero inoxidgkele funcion de lo

previsto en la tabla de datos técnicos TABLA 1)ddesl interior de la

junta entre el cabezal del quemador y el ventil#figr 25 ref. R).

- Realizar las operaciones en orden inverso pakeva montar el

ventilador y apretar con esmero los 4 pernos (apdeios en cruz).

Para T64G, T75G, TT96G y TT98G realizar lo sigwent

- Quitar el precinto del mando de regulacion deldel cono Venturi

(fig. 22) y, con la ayuda de un destornillador d@e&plana grande,

girar dicho mando hasta conseguir la cdtaconsultar los datos

técnicos TABLA 1para el tipo de gas de alimentacion.

iATENC|ON! Controlar dicha cota X de manera bien

precisa con la ayuda de un CALIBRE.
- Conectar la alimentacion eléctrica.

iATENCION! CONFIGURAR LOS PARAMETROS
INTERNOS PARA EL TIPO DE GAS EMPLEADO EN LA
INSTALACION DE LA MANERA DESCRITA EN EL PUNTO
3.4.4.

- Abrir la llave del gas.

- Aflojar el tornillo de retén de la toma de pres&mla salida de la
vélvula del gas (fig. 27, ref. T).

- Conectar el mandmetro, correctamente puesto a adactoma de
presion.

- Poner en marcha el aparato segun las correspoasliastrucciones.
- Durante la puesta en marcha, el valor de presida @cialmente:
esperar a que se encienda el quemador y, luegpleoria presion,
que debe ser de 0 mbar; en caso contrario, quiteapén de la
valvula del gas (fig. 28, ref. U) y regular el tdlmsubyacente (fig.
28, ref. Z) hasta que el valor de la presion paser de 0 mbar.

- Apagar el aparato segun las correspondientes @esines.

- Quitar el manémetro.

- Enroscar hasta el fondo el tornillo de retén etotea de presion
(fig. 27, ref. T) y colocar el tapdn en la valvdea gas (fig. 28, ref. U)
Comprobar la presion de entrada del gas de la matescrita en el
punto 3.2.2.

- Al final de la conexién, con el aparato en marckea,tiene que
efectuar una prueba de estanqueidad del gas, muestamucha
atencion en las zonas en las que se intervenido,agada de un
spray adecuado para buscar las fugas, que no prewamrosiones.
No utilizar nunca llamas libres para buscar las fugs de gas.

- Apagar el aparato

-Volver a colocar los precintos en la regulacioh gis en el cono
Venturi y, si esta desmontado, en el tap6n enllaillzgdde gas con un
punto de barniz termorresistente rojo.




- Montar esmeradamente la tapa del quemador (fige20\, para
TT96G superpuestos volver a montar también lasalastiaterales
fig. 58 ref. L-R-M) prestando atencion en que nedgn ranuras
por las que pueda pasar el aire sin filtrar (T75G).

iATENC|ON! Terminadas estas operaciones, aplicar
la chapa con los datos correctos del gas para el gjse ha
transformado el aparato (véase fig. 2 posicion Gpbre la chapa
precedente.

3.5.4 REGULACION DE LOS PARAMETROS
SOFTWARE

iATENC|ON! Los pardmetros software deben ser

configurados por personal técnico especializado queosea la
debida licencia, solo y exclusivamente cuando seatrsforma el
aparato para un tipo de gas diferente al configurad en fabrica
o0 tras un mantenimiento extraordinario.

(ATENCION! _Los PARAMETROSINTERNOS DEL
APARATOSE DEBEN CONFIGURAR PARA EL TIPO DE
GAS DE ALIMENTACION CON LOS VALORES INDICADOS
EN LA TABLA (para el pais de instalacién) PRESTANDOLA
MAXIMA ATENCION.

T75G-TT96G-TT98G

Para visionar los pardmetros de gas ajustados, piiesar la tecla
MENU (fig. 31 ref. 13), seleccionar con las teclaglecha
arriba/abajo (fig. 31 ref.

12) el menu “Asistencia” y presionar OK (fig. 31 ré 15). Con las
teclas flecha arriba/abajo, desplazarse por la seleién hasta
"Parametros gas" y presionar OK para visualizar lalista de los
pardmetros gas actuales. Aparecerd una pantalla sifar a la

representada en la fig. 34.

En la parte derecha de la pantalla, la palabra "red" indica que

los parametros visualizados son de solo lectura. Rapoderlos
modificar, es necesario introducir la siguiente cofbinaciéon de
teclas:

Presionar HOTKEY dos veces (fig. 31 pos 20)

Presionar STAND-BY dos veces (fig. 31 pos 19)

Presionar MENU dos veces (fig. 31 pos 13)

Presionar la tecla "+" inferior 1 vez (fig. 31 pos.11).

Si la introduccion de la combinacion es correcta,al palabra

"read" cambia a "write".

Por lo tanto, seleccionar el parametro moviéndoseon las teclas
arriba/abajo, presionar OK y modificar con las techs flecha
arriba/abajo.

Significado de los parametros

% Gas startup Porcentaje de revolucionedel ventilador

durante el encendido

% Gas rising ramp  Porcentaje de revoluciones deentilador

en la rampa de subida

% Gas min Porcentaje de revolucies del ventilador
al minimo
% Gas max Porcentaje de revolucies del ventilador
al maximo

% Gas eco stand-by  Porcentaje de revolucionesldeentilador
en stand-by Burner startup delay Restraso en el eendido del
quemador (en segundos) Burner startup time Duraciondel
encendido del quemador (en segundos) Presionar OKara
confirmar el nuevo valor o presionar RETURN (fig. 3 pos 16)
para volver a la posicion de los parametros sin madfitar.

Completar la modificacion de todos los parametros,luego
presionar RETURN varias veces para volver a la paalla inicial.

METANO G20 -G25

GPL G30 - G31 - uLPG (Universal LPG)

observar las indicaciones que se describen en elrgzdo 5.18.

En los casos en que el tipo de gas resulte diferenta los

predeterminados, realizar el procedimiento a continacion.

Para consultar los parametros de gas introducidosacceder a las

configuraciones generales, presionando simultaneamte las teclas

"Lock" + "P/Hotkey" (fig.31b ref. 20+18). Utilizar la tecla

“Flecha derecha” (fig. 31b ref. 14) para selecciomael parametro

“GASP” en la pantalla de estado (fig. 31b ref. D)Presionar OK

para entrar en la configuracién de los parametros @ gas. La

pantalla de estado mostrard secuencialmente, condzapresion de

la tecla "Flecha derecha" (fig. 31b ref. 14), el p@émetro de gas y

su valor.

Significado de los parametros

- Stru Porcentaje de revoluciones del ventiladodurante el
encendido

- Strr Porcentaje de revoluciones del ventilador rempa de
subida

- MIN Porcentaje de revoluciones del ventilador laminimo

- MAX Porcentaje de revoluciones del ventilador anaximo

- ECO Porcentaje de revoluciones del ventiladomestand-by

- brnd Retraso del encendido del quemador (en segdos)

- brnS  Duracion del encendido del quemador (en gandos)

- brnr  Duracién rampa de subida (en segundos)

Utilizar la tecla “Flecha derecha” (fig. 31b ref. 4) para seleccionar

el parametro deseado. Los parametros visualizado®ors solo de

consulta, es decir, no pueden madificarse (posiblésntativas de

cambio determinan la visualizacion de la palabra “lOC” en la

pantalla). Para activar el cambio del pardmetro, plsar

simultineamente las teclas "Lock" + "Flecha Abajo" (fig. 31b

ref. 20+13), la pantalla de estado (fig. 31b ref.)Dvisualizara el

mensaje "-LOC". Modificar el parametro con las teclas "Flecha

Arriba/Abajo" (fig. 31b ref. 12,13) hasta el valor deseado.

Presionar la tecla “Flecha Derecha” para pasar al grametro

siguiente. Al finalizar los cambios, presionar la décla "Flecha

Izquierda" més veces hasta volver a la pantalla deabajo.

3.6 OPERACIONES PRELIMINARES DE CONTROL

iATENC|ON! Antes de iniciar las fases de puesta en

marcha del aparato, hay que controlar que todas laeperaciones
de conexion y puesta a tierra se hayan efectuadorcectamente;
todas las operaciones de conexién del gas y de kesdarga de los
gases quemados y vapores se hayan efectuado comentnte;

todas las operaciones de control sean efectuadasr goersonal
técnico especializado que posea la debida licencia.

Proceder antes de la puesta en funcionamienttirag@éeza del equipo
tal y como se indica en el punto 4.2.

iATENC|ON! Si el aparato no se puede regular para que

funcione correctamente, realizar el siguiente proaémiento:

- APAGAR EL APARTO PRESIONANDO EL BOTON DE
STOP (T64G FIG.31B PART.17) (T75G-TT98G-TT96G FIG.3
PART.18)

- DESCONECTAR EL CABLE DE ALIMENTACION DEL
APARATO DE LA TOMA DE CORRIENTE.

- NO ACCIONAR BAJO CONCEPTO ALGUNO NINGUN
INTERRUPTOR O APARATO ELECTRONICO PORQUE
PODRIA CAUSAR UNA EXPLOSION.

- INTERRUMPIR LA ALIMENTACION DEL GAS
ACCIONANDO LA LLAVE MANUAL EXTERNA MAS
CERCANA AL CONTADOR DEL GAS.

- VENTILAR LOS LOCALES.

TT96G-TT98G Los parametros de los porcentajes de gas existen .  poNERSE EN  CONTACTO CON  EL EQUIPO DE

tanto para el quemador izquierdo (“Left”) como gal derecho
(“Right”) considerando que el horno estd equipadmm dos
quemadores independientes. Posibles cambios debereaizados
para ambos parametros “Left” y “Right”.

(ATENCION! _EL SOFTWARE DEL APARATO HA

SIDO _CONFIGURADO, POR DEFECTO, PARA EL GAS
METANO G20 O GPL G30-G31 Y, EN EL CASO DE QUE SE
EFECTUE UNA PUESTA A CERO A LO LARGO DE LA

VIDA DEL APARATO., LOS PARAMETROS SE HAN DE

RECONFIGURAR PARA EL TIPO DE GAS EMPLEADO EN

LA INSTALACION.

164G
Para los siguientes tipos de gas predeterminados:

ASISTENCIA TECNICA DE LA CONSTRUCTORA

|ATENC|ON' Antes de poner en marcha el aparato cada
vez:

- Prestar especial atencion a los adhesivos presentes el
aparato (fig. 4a o fig. 4b), deben estar en perfextestado y ser
legibles; en caso contrario, sustituirlos. Controlatambién que las
protecciones, las tapas, los cierres y los recogeel® de harina
estén presentes y funcionen de manera eficiente.

- Posibles componentes averiados o ausentes debensestituidos
e instalados correctamente antes del uso del equipo

- Controlar que no haya ningun objeto extrafio en laiota.

- lluminar la zona de trabajo durante los turnos noctirnos o en
caso de visibilidad escasa.

- Volver a cerrar los portillos del horno o de la carmara de
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levadura para reducir el riesgo de tropezar o choaacon los
equipos.

Con el aparato frio, regular:

- La altura del tope al final de la cinta (fig. 14f.rF) mediante los
pomos (fig. 14, ref. G).

- La altura de los dos laterales regulables (fig.ré6,l) mediante
los pomos (fig. 16, ref. L). (Posibles ajustesateregulaciones con
el aparato caliente se han de efectuar usando snddiproteccion
apropiados como, por ejemplo, los guantes espesiftcas apagar
el aparato).

NOTA El horno ha sido estudiado expresamente para
consumir lo menos posible; por lo tanto, es normatue el
guemador determine la subida de la temperatura méalla del
set point aunque esté al minimo (por ejemplo sin oga, con set
point bajo o laterales muy bajos); en este caso, gliemador se
apagara y volvera a encenderse cuando la temperatrhaya
descendido por debajo del set point.

En determinadas condiciones, como por ejemplo una
temperatura de trabajo demasiado baja, poco product en
coccion con los laterales regulables no muy altogl horno
puede presentar dificultades en mantenerse siempra la
temperatura de set point; en este caso, probar avVentar los
laterales regulables.

La eficacia y el rendimiento del quemador puedéavasegin la
carga de trabajo desarrollada.

Es necesario posicionar el lateral elevandolo sienge forma
adecuada sobre la base de los resultados de catxtEmidos.

Para una mayor uniformidad, se aconseja evitar temgraturas
superiores a las previstas para el tipo de produaten coccion.

3.6.1 PRIMER ENCENDIDO

En caso de primer encendido del aparato y de lasgsiientes
puestas en marcha después de un periodo extendide d
inactividad, es indispensable respetar el siguiente
procedimiento de calentamiento: Posicionar los dotaterales
(Fig. 16 ref. 1) con la méaxima apertura, configurar la
temperatura a 250 °C (480 °F) y encender el hornoudante 2
horas aproximadamente; luego, ya se puede empezawuslizar
con las programaciones deseadas.

NOTA Durante las operaciones anteriores pueden
generarse olores desagradables. Ventilar muy biemlecal.

iATENC|ON! No realizar nunca cocciones al primer

encendido del aparato y las siguientes puestas enarmha
después de un periodo de inactividad extendido.

3.6.2 REGULACION DEL FLUJO SUPERIOR E
INFERIOR

T75G Para la regulaciéon de la seccién de paso del axirdos
sopladores inferiores y superiores (para desmaostaréase el
punto 5.2.1), aflojar los tornillos (fig. 17, reM), desplazar la
posicion de regulacién de la forma deseada y apl@gaornillos,
(la regulacién de fabrica se encuentra en la pbside maxima
apertura).

T64G Si se debe regular la seccion del paso de aireosn
sopladores superior e inferior, utilizar los ponffig. 17 part. Ay
B) y girar hasta la posicion deseada de 1 a 5 (T64G a 4),d
regulacion de fabrica se encuentra para ambos cas@n la
posicion 1 que corresponde a la apertura maximdas posiciones
de 2 a5 (T64G de 2 a 4) disminuyen cada vez miageHel aire.

TT96G Si se debe regular la seccion del paso de airéo®n
sopladores inferior y superior, utilizar los pompeevistos en
ambos laterales del horramn el horno frio (fig. 17 ref. Ay B);
cada pomo regula la mitad correspondiente de hoeste el
propio lado. Girar hasta la posicion deseada dé;laaregulacion
de fabrica se encuentra para ambos casos en la gnén 1, que
corresponde a la apertura maxima;las posiciones de 2 a 5
reducen cada vez mas el flujo del aire corresporglisSi se deben
desmontar los cérteres laterales de protecciérosiglemadores
(fig. 20 ref. M), anotar antes la posicion de losys (fig. 17 ref. A
y B) de las regulaciones laterales de passo del para poderlos
volver a colocar en la misma posicion al final dentaje de los
carteres.

TT98G Si se debe regular la seccién del paso de aireogn
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sopladores inferior y superior, utilizar los ponprsvistos en ambos
laterales del horno (fig. 17 ref. C); cada pomgufe la mitad
correspondiente de horno desde el propio lado.rGiasta la
posicion deseada de 1 al&,regulacion de fabrica se encuentra
para ambos casos en la posicién 1, que corresporaléa apertura
maxima superior e inferior, las posiciones de 2 a 5 regulan el flujo
del aire de la forma siguiente:

1: ++ superior ++ inferior
2: ++ superior -- inferior
3: + superior - inferior
4: - superior + inferior
5: -- superior ++ inferior

3.7 PUESTA EN MARCHA

iATENCION! EN cASO DE QUE SE HUELA A GAS:
- NO ACCIONAR NINGUN INTERRUPTOR O APARATO
ELECTRICO, YA QUE PUEDEN PROVOCAR UNA
EXPLOSION.

- CORTAR LA ALIMENTACION DEL GAS MEDIANTE
LA LLAVE MANUAL EXTERNA MAS CERCANA AL
CONTADOR DEL GAS.

- MEDIANTE UN TELEFONO EXTERNO, PONERSE EN
CONTACTO CON LA COMPARIA DEL GAS Y, EN EL CASO
DE QUE NO PUEDA COMUNICARSE CON ELLA, LLAMAR A
LOS BOMBEROS.

- VENTILAR LOS LOCALES S| ES POSIBLE HACERLO SIN
CORRER PELIGRO.

iATENCION!

- No permitir que personas no autorizadas se acerqueal aparato.

- Prestar mucha atencion a extremidades, cabello, méras,
anillos, prendas o partes de ellas para que no togo los 6rganos
en movimiento, ya que, a pesar de la baja velocidade la cinta
transportadora, existe el peligro de quedar atrapad y aplastado
por el movimiento de la misma.

- En particular, el cristal de la puerta delantera ($ esta previsto),
los laterales regulables y la cinta transportadorase calientan
durante el funcionamiento del aparato; no tocarlosya que existe
el peligro de quemarse; al sobreponer varias camasa las
superiores pueden calentarse; no tocar las partegternas para no
quemarse. Los dos parametros programables que caracterizan la
coccién son: la temperatura y el tiempo de cocggntiempo que
tarda el producto en atravesar la camara de cqcgide depende
directamente de la velocidad de la cinta transgortg.

Para establecer la temperatura y el tiempo de @odgtimos, efectuar
las pruebas cambiando una variable a la vez: gememte, se eleva la
temperatura para obtener una pizza mas doradaalagg el tiempo
de coccién para que esté mas cocida.

Es posible memorizar hasta 100 programas de coddif@nentes
(T64G n°20 programas), que se pueden activar o fioadien
cualquier momento.

Entre las distintas funciones que posee el apaat@ncuentra la
funcién "Eco Stand-By", o ahorro energético, quehaede activar
cuando se produzcan pausas durante la cocciamd#ah "Lock”, que
bloquea algunas funciones peligrosas con una c@iteade manera
que solo queden habilitadas las funciones mas dsasiccualquier
persona, incluso si no esta instruida, pueda atikt aparato.

La funcion “Timer encendido” no esta habilitadagplarversién a gas.

3.7.1 PROGRAMACION DEL IDIOMA Y °C/°F

Para programar el idioma (italiano, inglés, franedsman y espafiol),
ver el punto 3.6.15.

La centralita se puede programar para indicamgpégatura en grados
Centigrados o grados Fahrenheit. Para modificacdagiguraciones,

ver el punto 3.6.16.

3.7.2 LA PANTALLA

T75G-TT96G-TT98G

El encendido del aparato se realiza presionad@ténbde puesta en
marcha (fig. 29 pos. R).

Unos segundos después de activar el cuadro de s)aayolarece una
pantalla como la ilustrada en la fig. 30a.

TT96G-TT98G: En caso de estar activo el modo de visualizaciéd de
temperaturas, seguir las instrucciones descritas panto 3.6.13 para
regular el modo de visualizacién de 1 temperatura.

NOTA Si se ha accionado el pulsador de emergencia (fig.
29, ref. O), este permanece en posicion de seguidda impide la
puesta en marcha del aparato; para su desblogueoirarlo hacia




la izquierda.
Con referencia a la figura 30a en la pantalla ethpwidentificar:

1) temperatura de set point / temperatura detectada

2) tiempo de coccién (tiempo que tarda en atravesproglucto por
el horno)

3) linea de texto con mensajes de estado explicativos

4)indicacién del estado del horno (inactivo/calentato/en
coccion)

5) indicacién del modo de trabajo (Manual, Prograntan& By)

6) indicacion del estado de la funcion "Timer Encenditho esta

disponible en las versiones de gas)

7) indicacién de estado de la funcién "Cinta Parada"

8) indicacién de estado de la funcién "Step"

9) indicacién de estado de la funcién "Lock"

En el centro de la pantalla aparece la imagen aleloh Por encima
de esta imagen aparece, en rojo, la temperatusatgeint, mientras
a su derecha aparece el icono de una llama quenpaes estado del
quemador: la llama de puntos indica que el quemesidr apagado,
la llama colorida indica que el quemador estd activen fase de
encendido.

TT96G-TT98G: El horno cuenta con dos quemadores, las llamas
visualizadas son 2, posicionadas a la izquierddayderecha de la
temperatura de setpoint, indicando respectivamehtestado del
quemador izquierdo y derecho del horno (fig. 30b).

A la derecha de la imagen central del horno apamteojo, la
indicacién del tiempo de coccion (cooking time) aiebdel que se
visualizan mensajes genéricos tales como fecha, hadelo

de horno, estado del horno, etc. en el interiouie etiqueta de
color rojo.

A la izquierda de la pantalla aparece, desde argbacono de
estado del horno representado por un rayo de goique indica
que el horno esta inactivo; se pone rojo cuandorlo esta en fase
de calentamiento y verde cuando el horno estapsta la coccion.
En la parte inferior, el icono del modo de trabgoede asumir la
letra 'M' si esta activo el modo manual, la lefasl se ha activado
un programa de coccién o el simbolo de una hucbat&iactiva la
funcion "Eco stand-by". Desplazandose hacia alsgarecen los
iconos de estado de las funciones "Timer EncenditiGinta
parada" y "Step", que son grises si estd desaetiVadrelativa
funcion, con fondo naranja si esté activa la funci®or ultimo, el
icono del candado abierto indica que la funcion ckloesta
desactivada; cambia a un icono con candado cesalde fondo
naranja si se activa la funcion.

T64G (fig.31h):

El encendido de los aparatos se efectla giranihbegtuptor general a la

posicién “1” (fig. 31b ref. E).

Al encenderlos, en el panel de mando se identifilcen siguientes

parametros:

A-  temperatura interna cdmara de coccién

B-  temperatura configurada (Set Point)

C-  tiempo de coccién programado

D- pantalla de estado, para visualizar el estado deetpiipos o
posibles anomalias detectadas

3.7.3 TECLADO

T75G-TT96G-TT98G (fig. 31)

Las teclas del cuadro de mandos, cuyo uso sealusis adelante,
son las siguientes:

10) -:disminuye parametro

11) +:aumenta pardmetro

12) 1 y | :teclas de SELECCION, flecha “Arriba/Abajo”
13) Acceso al menu de configuraciones ("Menu")

14) Gestion de los programas P ("Program™)

15) Ok, confirmar la seleccion (“Ok confirm”)

16) Anular, volver atras sin confirmar ("Return™)

17) Puesta en marcha ("Start")

18) Apagado ("Stop")

19) Activar/Desactivar funcién Eco Stand-By ("Stand-By"
20) Funcién personalizable ("Hotkey")

NOTA LCD no TOUCH SCREEN. Posibles presiones en

la pantalla pueden dafarla de forma irreversible,
comprometiendo el correcto funcionamiento de todol @quipo.

T64G (fig. 31b)
Las teclas disponibles a la derecha de las pamtglleuyo uso se
ilustrara mas adelante, son las siguientes:

12) flechaarriba / +

13) flechaabajo / -

14) flecha a lalerecha

15) flecha a lazquierda

16) teclaOK

17) teclaStart/Stop

18) tecla de programaci®iHotkey
19) teclaEco Stand-by

20) teclalLock

3.7.4 PUESTA EN MARCHA DEL APARATO

Al encender el aparato, el panel de mandos visudirectamente la
pantalla inicial, donde aparecen los ajustes velatia la Ultima
coccion efectuada (T75G-TT96G-TT98G fig. 30, T64d5 31b).

T75G- TT96G-TT98G

El icono del modo de trabajo indica la modalidad lalecoccion

precedente: manual ("M") o a partir de programajpstado ("P").

Si se desea poner en marcha el horno, presiongclka START

(fig. 31 ref. 17): después de algunos segundogerilador interno

del horno y el quemador se activan. En la pantallacono de la

temperatura empieza a alternar la temperatura tpeisede color

rojo con la medida de color blanco; el icono queesenta el estado
de la llama se colorea, el icono de estado se emlde rojo y

simultdneamente la barra de mensajes indica qeenpazado la fase
de calentamiento. Esta configuracién queda preseasta que el
horno alcanza la temperatura de set point confizura

La cinta transportadora, por configuracion predeteada, se activa
solo si alcanza la temperatura de trabajo, talmacse describe en
3.6.11.

NOTA: PARA QUE EL APARATO PUEDA ALCANZAR
LA TEMPERATURA CONFIGURADA, DURANTE EL
ENCENDIDO O CUANDO SE _EFECTUA UN CAMBIO DE
TEMPERATURA, LA REGULACION __ELECTRONICA
REQUIERE_ALGUNOS _MINUTOS PARA CALIBRARSE
PERFECTAMENTE_A ESA TEMPERATURA. ESPERAR
HASTA __QUE _ SE__ HAYA __ESTABILIZADO __ LA
TEMPERATURA ANTES DE_COLOCAR LOS ALIMENTOS
EN EL HORNO: EN CASO CONTRARIO, LA COCCION NO
SERA UNIFORME NI DE BUENA CALIDAD.

NOTA Si no se presiona la tecla START a la puesta en
marcha, la pantalla se oscurece y entra en modo aho
energético después de un periodo limitado. Es suéote
presionar una tecla cualquiera de la centralita paa reactivar la
pantalla y recuperar su estado operativo.

T64G:

La pantalla de estado (fig. 31b ref. D) indica ladalidad de coccion
anterior: manual o programa preajustado.

Si se desea volver a poner en marcha la cocci@sjgmar la tecla
"Start" (fig. 31b ref. 17): el quemador, la cintdayventilacion en el
interior del aparato se activan y la pantalla dedes(fig .31b ref. D)

mostrara la palabra "HEAT", que relampaguea ha$tanzar la

temperatura programada. Una vez alcanzado el patmramado, la
pantalla de estado mostrara "GO", indicando laljilatad de empezar
la coccién. El punto en la pantalla de las tempeaatindica que se
esta suministrando potencia.

NOTA Las temperaturas del techo y del fondo (no vincutias
entre si) pueden tener un rango méaximo de 15° de feiencia, por
encima de ese rango no se garantiza que se alcantsn temperaturas
configuradas v la funcionalidad total del aparato.

3.7.5 CONFIGURACION Y MODIFICACION DE LOS
PARAMETROS DE COCCION:

iSolo se puede acceder a esta funcién si no sechigado la

funcion Lock!Si antes de activar el horno se desea cambiar la

configuracion de los parametros (temperatura, teea coccion),

utilizar las teclas + y - para modificar la tempera de setpoint y

las teclas flechas arriba/abajo para cambiar gbdethe coccion.

En T64G la seleccion del parametro se indica a través del

relampagueo de la pantalla correspondiente; eblpasgleccionar tres

pardmetros: temperatura, tiempo de coccion y progme coccion. El

parametro seleccionado empieza a relampaguearcciielando el

parametro “"programa de cocci6n”, la pantalla detelmperatura

visualiza los valores ajustados para agquel programa

Tras seleccionar la magnitud deseada, mediantedis flecha arriba

y flecha abajo se puede modificar el valor.
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NOTA La operacion descrita anteriormente se puede
efectuar incluso durante la coccién y, cuando setésen un
programa genérico, se "sale" automéaticamente del mgrama

y se accede a la funcién "manual”.

- Temperatura maxima que se puede programar:

400 °C /752 °F (T75G) 0 320 °C / 608 °F (T64G-TGIETI8G).

- Tiempo minimo de coccién:

2 minutos (opcional: T75G TT96G TT98G 45”).

30 segundos (T64G)

- Tiempo méximo de coccion:

20 minutos (T75G- TT96G-TT98G opcional 10').

El motorreductor de la cinta transportadora poseeetrocontrol de
revoluciones (solo para T75G- TT96G-TT98G) que,
independientemente del peso presente en la ciatantiza que el
tiempo de paso sea uniforme. Es posible tambiéfigtmar a cero el
tiempo de coccién, asi la cinta quedara paradaactheara el icono
de estado de la funcion "cinta parada".

Para controlar el tiempo para pasar a T75G, haypdir el tiempo
transcurrido desde el momento de entrada en el dativior de la
camara de coccién hasta el momento de inicio sgatael lado
exterior de la cAmara de coccion.

Para controlar el tiempo para pasar a T64G, TT96d 98G, hay
que medir el tiempo transcurrido desde el momeaterdrada en el
lado exterior de la cAmara de coccion hasta el mtmee inicio
salida por el lado exterior de la cAmara de coccion

3.7.6 EJECUCION DE UN PROGRAMA

T75G-TT96G-TT98G

Si, al encender el horno, nos encontramos en "nifamu@n un
programa diferente a lo que se desea utilizar, @legir el programa
deseado, seleccionar la tecla P que abre la kstasdprogramas en
orden numérico. Con las teclas flecha arriba/affego31 pos. 12),
desplazarse hasta el programa deseado y presithpag ejecutar
el programa elegido. Los datos del programa apstecen la
pantalla. Si se desea activar la coccion, presiarnacla START.
Para ejecutar una BUSQUEDA POR NOMBRE o selecciamar
programa usado recientemente, ver el punto 3.6.7.

NOTA La operacion descrita anteriormente se puede
efectuar incluso durante la coccion y, cuando se tdsen un
programa genérico, se "sale" del mismo y se accede
automaticamente al nuevo programa.

NOTA: si no estan presentes programas cargados
previamente, la pantalla visualiza el mensaje <LISA VACIA> y
asi es necesario proceder con la introduccion de atenos un
programa de coccién tal y como se describe en 3.6.7

164G

Si, al encender el aparato, nos encontramos en "M#Aldnual) o en
un programa diferente a lo que se desea utilizara glegir el
programa deseado, seleccionar la pantalla de egtafloD que

empezara a relampaguear) con la tecla "Flechaemtpli (0 "Flecha
derecha"); posteriormente, con las teclas "Flechbad o "Flecha
abajo" seleccionar el programa deseado indicaddepmatlabra "Pr”.

Mientras se deslizan los programas, las pantattal®sl parametros
temperatura y tiempo de coccién muestran los valpregramados
del programa seleccionado.

Después de alcanzar el programa deseado, pres@Kaipara

confirmar. Si después de algunos segundos no hafiracion

alguna, las pantallas vuelven a visualizar el @ogr configurado
anteriormente.

3.7.7 CONFIGURACION "PROGRAMAS"

3.6.7.1 MODELOS T75G-TT96G-TT98G

El uso de los Programas permite al operador tretdgamodo
"automatico”, es decir, con la posibilidad de gaarglo seleccionar
una configuracion de parametros introducidos preeige.

NOTA Cada programa se identifica con un nombre Unico,
por lo que no puede haber méas programas con el mignmombre.
La presencia de un programa en ejecucion se iredicel icono de
estado con el simbolo "P" y en la barra de los ajeascon el
nombre del programa mismo.

Para la gestion de los Programas, acceder al mepéciéico.
Presionar la tecla MENU, seleccionar "Programasi ks teclas
flecha arriba/abajo y presionar OK para accedes alibmens.

En la pantalla, desplazdndose por la lista contéatas flecha

arriba/abajo se pueden seleccionar las siguientesohes:

- “Recientes”: muestra la lista de los Gltimos progaa utilizados.

- “Busqueda por nombre": ordena los programas ar piatla
letra deseada.

- “Introducir nuevo”: inicia el procedimiento para treacion de
un nuevo programa.

- “Modificar”: inicia el procedimiento para la mdidiacion de un
programa existente.

- “Eliminar”: inicia el procedimiento para la elin@nién de un
programa existente.

- “Importar USB”: inicia el procedimiento para laportacion en
la memoria interna de programas memorizados erispogitivo
USB externo.

- “Exportar USB™: inicia el procedimiento para la e los
programas existentes en la memoria interna en spositivo
USB externo.

. RECIENTES

Es la funciobn que enumera los UGltimos programasizadios.
Seleccionar el programa deseado con las tecldsafleciba/abajo y
presionar OK para ejecutarlo. Presionar START peoaer en
marcha la fase de calentamiento/coccion con losnpetros del
programa seleccionado.

. BUSQUEDA POR NOMBRE

Es la funcién que enumera en orden alfabético ttmmgrogramas
presentes en la memoria a partir de la letra edegah las teclas
flecha arriba/abajo. Confirmar la letra elegida € Seleccionar el

programa deseado con las teclas flecha arriba/agbpjesionar OK

para ejecutarlo. Presionar START para poner en haala fase de
calentamiento/coccion con los parametros del progra
seleccionado.

. INTRODUCIR NUEVO
Se puede introducir un nuevo programa de dos formas

- Memorizacion directa

- Introduccion desde el mena "Programas”
Con el horno en el modo "manual”, la operacién @snorizacion
directa permite asociar un nombre a la serie dénpetros que se
estd utilizando. Para realizar la memorizacion otire mantener
presionado durante algunos instantes el boténu&ido se visualiza
la pantalla principal con los pardmetros de cocp#na memorizar.
Como alternativa, se puede introducir un nuevo amg desde el
mend "Programas": presionar la tecla MENU, selewio
PROGRAMAS, presionar OK, seleccionar INTRODUCIR BMD
y presionar OK para poner en marcha el procedimieté
introduccion.
En ambos casos se accede a la pantalla de intiéduel nombre
(fig. 32a). Un cursor intermitente en la parte sigrede la pantalla
indica que se debe introducir la primera letramehbre. Seleccionar
la letra deseada con las teclas flecha arriba/agbpiesionar OK para
confirmar. Introducir el segundo caracter y sedeita misma forma.
En caso de tener que cancelar la Ultima letradotinla, desplazarse
por la lista hasta "DEL" y presionar OK o presioENU tantas
veces cuantos son los caracteres que hay que aareata terminar
la introducciéon del nombre y pasar a la introduccide los
pardmetros de coccion, desplazarse por la listéa h&SND" y
presionar OK o, como alternativa, seleccionar kdateP. Asi se
accede a la introduccion de la temperatura de isétpalel tiempo
de coccién (fig. 32b). Efectuar la modificacionldeemperatura con
las teclas "+" y "-". Proceder con el cambio defpo de coccién
usando las teclas TIEMPO flecha arriba/abajo y iseguente
confirmar los parametros introducidos con la t€a
TT96G-TT98G: Si esta activa la visualizacion de 2 temperaturas,
pueden configurarse dos temperaturas. Usar latedtzs superiores
“+"y ““ para la temperatura izquierda, las dofeiores “+” y “-*
para modificar la temperatura derecha. Ver Parl3.6

NOTA Si desde la pantalla principal se accede a la patie
de introduccién de los programas con la presion eshdida de la
tecla P (método de memorizacion directo), jno es gible
modificar los parametros de coccion!

En este momento aparece la pantalla de sinopsigrdgiama (fig.
32c). Presionar OK para guardar el programa y &jelou

Presionar RETURN varias veces para volver a lastapas
anteriores sin guardar.

. MODIFICAR
Se puede modificar un programa de dos formas:
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- Modificacion directa

- Modificacion desde el menu "Programas”
Con el horno en modo "Programas”, realizar la apénade
modificacién directa manteniendo apretado durantgunas
segundos la tecla "P" hasta que en la pantall&apael campo de
modificacién con los parametros del programa.
Como alternativa, se puede modificar un progranistente desde
el mend "Programas™: presionar la tecla MENU, sitenar la voz
"Programas"”, presionar OK, seleccionar "Modificadpfirmar con
OK. En este momento se visualiza la lista de losgmmas.
Proceder con la seleccién del programa deseadolasoneclas
flecha arriba/abajo y presionar OK para madificarlo
En ambos casos, se accede a la pantalla de carlhiombre, de
la temperatura y del tiempo de coccion.
Para la modificacion de los parametros, obsenainstrucciones
del punto anterior "Introducir nuevo".

. ELIMINAR

Para eliminar un programa guardado en la memoria dentralita,

proceder de esta forma: presionar la tecla MENUgcsmnar la
voz "Programas”, presionar OK, seleccionar "Elimineonfirmar

con OK. En este moemnto se visualiza la lista deplogramas en
orden alfabético. Seleccionar el programa deseadolas teclas
flecha arriba/abajo y presionar OK. Seguidamentereme una
pantalla de sinopsis del programa seleccionadsjgmrar OK para
confirmar la eliminacion, RETURN para salir simalar.

. IMPORTAR USB

Introducir el dispositivo USB en la ranura espesifprevista en el
lateral izquierdo del panel de mandos. La pantaliastra la lista de
directorios presente en el dispositivo USB. La lp@a<ROOT>

indica el primer nivel en el sistema de archivosle&cionar el

directorio donde residen los programas para impada las teclas
flecha arriba/abajo. Las teclas “+” y “-“ infericrgespectivamente
salen y entran del directorio seleccionado. Presitmtecla OK para
realizar la operacion de importacion. Un mensagealiza el nimero
de programas correctamente copiados del disposlig® a la

memoria del horno. Quitar el dispositivo USB y warha colocar el
tapén extraido previamente.

NOTA: El mensaje <NO DIRECTORY> indica que el

dispositivo USB est4 ausente o no esta introducidorrectamente
en su ranura.

. EXPORTAR USB

Introducir el dispositivo USB en la ranura espeseifprevista en el
lateral izquierdo del panel de mandos tras quittap®n. La pantalla
muestra la lista de directorios presente en elogispo USB. La
palabra

<ROOT> indica el primer nivel en el sistema de mah
Seleccionar el directorio donde residen los progsapara exportar
con las teclas flecha arriba/abajo. Las teclas y+™“ inferiores
respectivamente salen y entran del directorio silrado. Presionar
la tecla OK para realizar la operacion de expastacn mensaje
visualiza el nimero de programas copiados corresitende la
memoria del horno al dispositivo USB. Quitar elpdisitivo USB y
volver a colocar el tap6n extraido previamente.

NOTA: El mensaje <NO DIRECTORY> indica que el

dispositivo USB est4 ausente o no esta introducidorrectamente
en su ranura.

3.6.7.2 MODELO T64G (referencia Fig. 31b)

iSolo se puede acceder a esta funcién si no sethaedo la funcion

Lock!

Cuando se desea memorizar los 2 datos caractesistie una
coccion (temperatura, tiempo de coccion), tras qarogrlos de la
manera deseada mediante las teclas flecha (véage BL6.5),

pulsar la tecla “Programacion”.

En la pantalla de estado (fig. 31b ref. D) empig@zalampaguear la
palabra "Pr01". Seleccionar, con las teclas "Fleghiaa" y "Flecha

abajo", el programa que se desea memorizar. Apftarpara

confirmar.

. MODIFICAR

iSolo se puede acceder a esta funcioén si no sethaedo la funcion
Lock!

Si se desea modificar un programa memorizado prenite, es
necesario visualizarlo segun el criterio explicatoel punto 3.6.6,
y, luego, modificar los valores mediante las tecths flecha.

Después de modificar cualquiera de los dos valteesentralita pasa
al modo manual. Para memorizar los nuevos valoesddjzar las
operaciones que se describen en el punto 3.6.7.2.

NOTA: jEn T64G para los programas especiales STEP y
RETURN, la modificacion de los parametros se real@

automaticamente cada vez que se cambie un pardmetrde

coccion!

3.7.8 FUNCION "ECO STAND-BY"

La funcion "Eco Stand-by" permite mantener el horcaliente

reduciendo el consumo de gas. Esta funcion es feal las fases de

pausa momentéanea de la coccion.

El horno prevé dos tipos de stand-by:

- [Eco Stand-by 1 Se activa con la tecla STAND-BY (fig. 31-31b
pos 19). En T75G-TT96G-TT98G, la pantalla esta @grcen el
icono del modo de trabajo del horno aparece unhahdEnT64G
la pantalla de estado visualiza el mensaje “ECO1".

- Eco Stand-by 2 Se activa con la presion extendida de la tecla
STAND-BY (fig. 31-31b pos. 19). En este caso, adedgreducir
el consumo de gas, se para la cinta para protegepartes del
desgaste. En T75G-TT96G-TT98G, la pantalla, en tefec
visualizara como activo también el icono de la fénc"cinta
parada". EnT64G, la pantalla de estado visualiza el mensaje
"ECO2".

En ambos casos, desactivar la funcion presionamdecla STAND-

BY.

NOTA: La funcién "Eco Stand-By" es similar a un estado @
"reposo vigilante" del aparato y, como tal, no pueé utilizarse en
fase de coccion para evitar una calidad no satisfaria del
producto en fase de coccién.

NOTA La funcién puede activarse solo si el horno esténe
start.

3.79 “HOTKEY”

(solo para T75G-TT96G-TT98G)

La funcion “Hotkey” (tecla “estrella”) consiste emna tecla
personalizable de acceso directo a una funcioncéa@eque puede
elegir el usuario.

Entrar en el men( "Hotkey" para visualizar la cgafaciéon actual
representada por la palabra resaltada. Para asigaaecla "Hotkey"
una funcion diferente a la actual, desplazarse lasnteclas flecha
arriba/abajo hasta la palabra que se desea reggitasionar la tecla
OK para confirmar.

Si es necesario, presionar la tecla RETURN hadtera la pantalla
principal.

La presion de la tecla HOTKEY activa directamerge flincion

seleccionada.

3.7.10 FUNCIONES ESPECIALES “STEP” Y “RETURN”

La funciéon "Step" se ha creado para los momentostraeajo

discontinuos y prevé la posibilidad de activar ilstac transportadora
manualmente para un Unico paso de coccion.

La funcién “Return” se puede utilizar para tiempde coccién

superiores al maximo permitido (o bien deshornargbanismo lado
por el que se ha enhornado) y prevé la posibil@tladctivar la cinta
transportadora para un doble paso de coccion.

T75G-TT96G-TT98G

Para activar las funciones especiales “Step” y UR®8t (si esta

prevista), acceder al MENU, seleccionar "Funcioespeciales",

elegir la funcién deseada y presionar OK. La drdasportadora se
para, la pantalla se vuelve naranja, se activaittw®s de la funcién
especial seleccionada y de la cinta parada.

Colocar el producto para cocer en la cinta, segugaée presionar la
tecla HOTKEY para que empiece la coccion: la ciemapieza a
moverse para permitir la coccion en el tiempo afistmas el tiempo
necesario para que salga el producto. Al transceste tiempo, la
cinta se parara hasta la siguiente presion dela HOTKEY.

Para volver al funcionamiento normal, presionar BTO

Si entre la conclusion de un paso y la siguientziéa transcurren
mas de 2 minutos, el horno entra automaticamentmego "Eco

Stand-by 2". Para reiniciar la coccion, es sufigquresionar la tecla
HOTKEY.

164G

T64G prevé, ademas de los 20 programas, el usmsigmgramas
especialesSTEPy RETURN.

El programa STEP (indicado en la pantalla D copdabra “STEP")
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puede utilizarse en los momentos de trabajo disaomty prevé la

posibilidad de activar la cinta transportadora parainico paso de
coccion. Para utilizar este programa, selecciomgalabra STEP en
la lista de los programas, la cinta transportaderpara. Posicionar el
producto al inicio de la cinta, seguidamente presiola tecla

"P/Hotkey" para poner en marcha la coccion: laacitpezara a
moverse para permitir el paso del producto duraitplazo de

tiempo programado. Al transcurrir este tiempo, ilac se parara
hasta la siguiente presién de la tecla "P/Hotkey".

El programa RETURN (indicado en la pantalla D canphlabra

“RETU") puede utilizarse para tiempos de cocciopesiores al

maximo permitido (o deshornar del mismo lado dek ge ha

enhornado) y prevé la posibilidad de activar laacitnansportadora
para un_doble paso en la cocci6n. Para utilizae @sbgrama,

seleccionar la palabra RETU en la lista de los anogs, la cinta
transportadora se para. Posicionar el productaiebide la cinta,

seguidamente presionar la tecla P/Hotkey" pararmenamarcha la
coccion: la cinta empezara a moverse para permitiprimer paso
del producto durante el plazo de tiempo programpa@ luego

efectuar un segundo paso de coccién en el senpidesto siempre
de la duracion del tiempo programado. Ejemplo: tempo de

coccién programado de 12 minutos se efectia uradrototal de 24

minutos, tiempo gue no seria programable con etidmamiento

normal.

NOTA Cuando se utilizan los programas especiales STEP y
RETURN, después de 2 minutos de la Ultima cocciéralizada, si
no se realiza ninguna operacion, el horno pasa aut@ticamente
al estado ECO STAND-BY.

Recuperara el estado de funcionamiento normal apesase realice
una nueva coccién o un programa de coccion diferemt

3.7.11 CONFIGURAR CINTA

(solo para T75G-TT96G-TT98G)

Presionando la tecla MENU y seleccionando "Cintaiacede a las

configuraciones relativas a la cinta transportad8e prevén dos

funciones:

- Funcién "Cinta parada" detiene la cinta transpmta
manteniendo inalterados la potencia de gas sumadasty los
pardmetros de coccion. Presionar OK para activadacinta
transportadora se para y la pantalla muestra pbide estado de
la funcion cinta parada sobre fondo naranja (fumeictiva).

NOTA: La funcién cinta parada puede activarse
también configurando el parametro "Tiempo de cocci@" a
00:00.

Funcion “Start/stop”: se habilita por defecto, bitae que la
cinta transportadora se ponga en marcha solo sicsmza la
temperatura de trabajo configurada, después deemeencia de
sefiales acusticas de aviso. De este modo, se igarantmenor
desgaste de los componentes de la cinta y un neeocambio
térmico entre la camara de coccién y el exteriaradte la fase
de calentamiento y enfriamiento.

- Funcion “Inversion” (si esta prevista): si se it invierte el
sentido de marcha de la cinta transportadora (V&8s®).

En ambos casos, el simbold) @ la derecha de la voz de menu
indica si la funcion esté activa.

3.7.12 FUNCION “LOCK/UNLOCK”

Esta funcion permite bloquear, como medida de sdapliralgunas
operaciones:

Las funciones que se inhabilitan son:

- Memorizacién/modificacion de los programas

- Cambio de los pardmetros de coccion

Las funciones que siguen activas son:

- Utilizacion de los programas

- Seleccién de las funciones “Eco Stand-by”, “Sté@inta

parada”’

NOTA: cuando la funcién LOCK esta activa, posibles

operaciones no permitidas se sefializan en la partaprincipal
a través del icono intermitente LOCK.

+  ACTIVACION/DESACTIVACION

T75G-TT96G-TT98G

Para activar la funcién "Lock", acceder al MENUJeseionar

"Lock/Unlock" y presionar OK. Seleccionar "Lock" gonfirmar

con OK. La pantalla solicita introducir la contrgsesecreta de
cuatro digitos. Para introducir la contrasefia,izatil las teclas
flecha arriba/abajo para seleccionar la cifra déesea confirmar

con OK. Cuando se entrega la centralita, esta ienfigurada como
contrasefia la secuencia 1 1 1 1. Si la contrasefiaogecta,
aparecerd un mensaje de desbloqueo y el sistemaiardes
automaticamente a la pantalla principal donde @ldcde estado de
la funcién LOCK mostrara un candado cerrado. $blatrasefia que
se ha introducido es incorrecta, un mensaje explcanformara al
usuario de que es necesario repetir la introduabédia contrasefia.
Para desactivar la funciéon "Lock", acceder al mesgleccionar
"Lock/Unlock" y presionar OK. Seleccionar "Unlock" confirmar
con OK. Introducir la contrasefia observando el mism
procedimiento de introduccion que se ha descrita fgoperacion
de desbloqueo.

164G

Para poder activar o desactivar la funcion "Logik&sionar la tecla
relativa y la tecla "Flecha Arriba" simultaneamentig. 31b
ref. 20+12). La pantalla de estado visualiza alyotadas las veces
que se realice una operacion protegida el menda@C". Para
desactivar la proteccion, pulsar simultaneamersiedelas "Lock" +
"Flecha Abajo" (fig. 31b ref. 20+13). La pantalla dstado (fig. 31b
ref. D) muestra el mensaje "-LOC".

. MODIFICAR LA CONTRASENA

(solo para T75G-TT96G-TT98G)

Para introducir una nueva contrasefia, es necesaréaer al MENU,
seleccionar “"Modificar contrasefia" y presionar OEn este
momento la pantalla solicita introducir la contfésactual, seguida
por la nueva contrasefia y la confirmacién de lavaumntrasefia.
Para introducir la contrasefia, utilizar las tedlasha arriba/abajo
para seleccionar las cifras deseadas y confirmmaOta

3.7.13 VISUALIZACION (solo TT96G-TT98G)

Todos los modelos prevén, por defecto, la visuelire y la
posibilidad de configurar una Gnica temperaturaetpoint tal y como
se indica en la fig.30a. En los modelos TT96G-TG9&uya
construccién cuenta con dos quemadores, es pesitier el modo de
visualizacion de dos temperaturas. Este modo deajtrapermite
diferenciar la temperatura de setpoint entre laZpguierda del horno
y la zona derecha.

Para activar este modo de uso del horno, accedeMENU,
seleccionar "Visualizacion" y presionar OK. UtiliZas teclas flecha
arriba/abajo para seleccionar "2 temperaturas” esipnar OK. La
pantalla principal se modifica tal y como se indea la fig. 30c.
Proceder con la configuracion de las dos temperstwtilizando las
dos teclas "+"y "-" superiores para modificardmperatura de trabajo
de la zona izquierda, utilizar las dos teclas "+™'Yyinferiores para
modificar la temperatura de trabajo de la zonadtere

Todas las funciones del horno en el modo "2 tenpers!
permanecen activas y validas segun las instrucsidascritas en este
manual.

NOTA El cambio de visualizacion puede realizarse tamhié
con el horno en coccion. En el cambio de un modoodro, prestar
atencion a que las temperaturas de setpoint searsldeseadas vy, si
es necesario, volver a configurarlas.

NOTA Para la gestién de los programas de cocci6n siguen
siendo vélidas las instrucciones descritas en elapado 3.6.7, con
la diferencia de que si se memoriza un programa emodo "2
temperaturas" sera posible diferenciar la temperatua izquierda
de la derecha.

Para volver a la visualizacion estandar con unpéeatura, acceder de
nuevo al menlu "Visualizaciéon", seleccionar "1 terapga" y
presionar OK.

3.7.14 CONFIGURACION FECHA/HORA

(solo para T75G-TT96G-TT98G)

Los siguientes elementos se pueden seleccionaraempahtalla
desplazandose por la lista con las teclas "SELEGICIO

- “Configurar”: Para el ajuste de hora y fechaliadr las teclas
“SELECCION” para desplazarse en el campo que hayrgodificar.
Utilizar las teclas "+" y "-" para aumentar/dismimnwel campo
seleccionado.

- “Zona Horaria”: Continuar con la configuracion ldezona horaria en
formato UTC (por ejemplo, UTC 00 Londres, UTC +1nfg etc.).
Apretar la tecla “OK” para confirmar la modificaniéContinuar con
el ajuste de la zona horaria (si esta en pantaajetar "RETURN"
para volver a la pantalla anterior sin confirmariaodificaciones.

El formato de representacién de la hora es HH:MMfoEmato de
representacion de la fecha es DD/MM/AA.
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3.7.15 CONFIGURACION IDIOMA

(solo para T75G-TT96G-TT98G)

Para la configuracion del idioma, presionar MENWon las teclas
flecha arriba/abajo seleccionar "ldioma" y presio@&. Utilizar las
teclas flecha arriba/abajo para desplazarse pistdahasta el idioma
deseado y confirmar con la tecla OK. Presionar RENUpara
volver a la pantalla anterior sin confirmar las ifiodciones.

3.7.16 CONFIGURACION °C/°F
El hormmo prevé la posibiidad de configurar/vismali las
temperaturas en grados centigrados (°C) o en gRatoenheit (°F).

T75G-TT96G-TT98G

La configuracién actual puede visualizarse en t&gl principal, a
la derecha de la temperatura, con el simbolo qoorelente.

Para modificar la configuracion actual, presiondENW y con las
teclas flecha arriba/abajo seleccionar "°C/°F" yespnar OK.
Desplazarse por la lista con las teclas abajofahdsta el contenido
deseado y confirmar con la tecla OK. Presionar RENUpara
volver a la pantalla anterior sin confirmar las ifiodciones.

T64G:

Acceder a las configuraciones generales, presianand
simultineamente las teclas "Lock" + "p/Hotkey" (Bdb
ref. 20+18). Utilizar las teclas “Flecha derech&’Ftecha izquierda”
(fig. 31b ref. 14 y 15) para seleccionar el paramé&SCLt” en la
pantalla de estado (fig.31b ref. D). Usar las a®cl'Flecha
arriba"/"Flecha abajo" (fig. 31b ref. 14 y 15) pasleccionar en la
"pantalla del tiempo de coccion” (fig. 31b ref. C):

- dEGC grados Centigrados

- dEGC grados Fahrenheit

Presionar OK para salir y memorizar las configunaes.

3.7.17 ASISTENCIA

(solo para T75G-TT96G-TT98G)

Este menl enumera las operaciones necesariasetefdsistencia.

Para acceder, presionar MENU y con las teclasdlectiba/abajo

seleccionar "Asistencia" y presionar OK.

En la pantalla, desplazandose por la lista contémtas flecha

arriba/abajo se pueden seleccionar las siguientesohes:

- “Info”: muestra la informacion relativa al Servicia la versién
de software instalada y a la configuracion acteahdrno. Esta
pantalla es (til en caso de solicitud de asistencia

|ATENC|ON' Los siguientes procedimientos estan

reservados a personal capacitado y autorizado pot Eabricante

porque las operaciones pueden comprometer el correc

funcionamiento del aparato.

- “Actualizar software”: pone en marcha el procedmuepara la
actualizacion del software;

- “Reset”: inicia el procedimiento de reajuste de pasametros
(se preservaran los posibles Programas presentes);

- “Default fabrica: inicia el procedimiento por defe general.

iATENC|ON! Los posibles Programas presentes

en la memoria se eliminaran; por lo tanto, es necaso
ejecutar el procedimiento "EXPORTAR USB" descrito en
3.6.7 si se deben almacenar los programas antes de
proceder con los pardmetros por Defecto. Después de
realizar el procedimiento por Defecto, se pueden ier a
introducir los programas almacenados con el
procedimiento "IMPORTAR USB" descrita en el
apartado 3.6.7.

- “Parametros gas™ visualiza los parametros de gaslad
configuracion actual. Ejecutar las instrucciones$ piento
3.4.4 para configurar parametros de gas diferentes.

- “Alinear”: inicia el procedimiento de alineacion tegrafica.
Utilizar las teclas flecha arriba/abajo para molegrafica
correspondiente. Presionar RETURN para volvergatdalla
anterior.

- “Alarmas”: visualiza posibles errores presentess lteclas
flecha arriba/abajo permiten desplazarse por Ia lie las
alarmas.

- “Lodfile”: inicia el almacenamiento de posibles istps de
datos presentes en la memoria en un soporte USBnext
Introducir el soporte USB y presionar OK para mzlila
transferencia de datos.

- “Demo Mode”: activa el modo de demostracion.

- “Wi-fi": usa este menud para conectar el horno aeld WiFi
disponible:

o  “Activar/Desactivar”: para escanear las redes digpes y
conectar / desconectar

o ‘“Info™: pantalla de resumen de los parametros de (s
esta conectado)

0  “Buscar otro WiFi": para cambiar a otra red WiH ésta
conectado)

Proceder confirmando la seleccion con la tecla "@Kbservar las
instrucciones. Presionar RETURN para volver a I|astgllas
anteriores sin confirmar las modificaciones.

MensajelL IMPIEZA FILTRO (T75G): consultar el punto 4.3
3.7.18 VISUALIZACION ALARMAS/SENALES

164G

En la pantalla de estado (fig. 31 ref. D), si sedpce una anomalia
detectada, se pueden visualizar los siguientes pcAALARMA.

- ALL1 — Alarma general (ventilador de coccion, sobretnafpira en
el compartimento del motor, sobretemperatura mé&@mda camara
de coccién) (ver 3.6.19 puntos A-B-C)

- ALL2 - Alarma termopares (ver 3.6.19 punto G)

- ALL3- Alarma sobretemperatura del panel eléctrico @19
punto N)

- ALL brn BLOC - Quemador bloqueado (ver 3.6.19 punto D)

- ALL GAS FAN - Alarma ventilador quemador en averia (ver 3.6.19
punto I)

-ALL 7 - Quemadores en bloqueo permanente (ver 3.6.18 @)n

T75G-TT96G-TT98G

El aparato incorpora un avanzado sistema de agiodlsico.

En situaciones de anomalias detectadas, la paptatde mostrar las
siguientes ALARMAS:

- Alarma ventilador detenido

- Alarma alojamiento motores (solo TT96G-TT98G)

- Alarma superacion de la temperatura maxima de segigad

- Quemador bloqueado/Quemador en bloqueo permanente

- Error en la comunicacion de las fichas electrénicas

- Alarma termopar

- Alarma cinta detenida

- Alarma ventilador quemador averiado (T75G)

- Alarma ventilador quemador (TT96G-TT98G)

- Alarma anomalia en la ficha electrénica

Cuando se produce una de estas alarmas, la pantitia el tipo de
alarma que se ha producido y enfria el horno. Sealiza una
pantalla similar a la de la fig. 33, caracterizgua un icono que
representa el error en el centro de la pantalip 8 pos. A) debajo
del que aparece un mensaje de texto explicatigo38. pos. B).

La sefial permanece hasta que se pulse la tecla OK.

La sefial de alarma no desaparece aunque efectiterdeje de
existir la condicién de alarma. Si se supone que,gjemplo, la
temperatura supera por un momento el umbral maynevisto,
recuperando seguidamente sus valores correctos,aldama
desaparece, pero sigue visualizandose en la magtellhorno queda
apagado hasta su nueva puesta en marcha. Estotepemua el
operador se dé cuenta de que se ha producido wnzala, si, por
ejemplo, no estaba cerca del horno cuando se dagido.

Ademas, cuando se produce una alarma, el aparapas@ y en la
pantalla se visualiza la indicacién correspondieSiese pulsa la
tecla "OK", se accede a la pantalla inicial y larala desaparece de
la pantalla, pero esto no significa que no exista anomalia. De
hecho, cuando se vuelve a poner en marcha, solaafa persiste,
esta se indica nuevamente en la pantalla y el le@rapaga.

|ATENC|ON' En caso de mal funcionamiento o de

averias en el aparato, el horno inicia automaticanmte la fase de
enfriamiento que dura 30 minutos, pasados los cuaese apaga el
ventilador de coccidn. Presionar el pulsador OK pa visualizar

el error e intentar ponerlo en marcha de nuevo. Shubiera mas
errores, con cada presion de la tecla OK se mueste siguiente
error.

Si, tras poner en marcha el aparato, aun se encueaten averia,
pulsar de nuevo la tecla OK y esperar a que el hoonse apague
automaticamente; desenchufar el cable de alimentaii de la toma
de corriente, cerrar la llave del gas y solicitard intervencion del
servicio de asistencia técnica especializada.

Dejar que el aparato se enfrie, el centro de asisigia técnica, que
debe eliminar la causa de la averia, debe controlajue no se haya
dafiado ningin componente del aparato y, en su casdebera
sustituirlo. Se describen a continuacién algunas dicaciones utiles
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para la intervencion del técnico.
En algunos casos de trabajo, puede producirseogudd y/o el
apagado del aparato, debido a las siguientes causas

3.6.19 ICONOS DE ALARMA:

(T75G-TT96G-TT98G (figura 33)

Cada alarma/sefial se visualiza en la pantalla

A Alarma del ventilador

- El motor del ventilador de coccién posee una poxectérmica
que, en caso de excesiva absorcion, detiene elrnpzma volver a
ponerlo en marcha, se ha de eliminar la causa aeclda y esperar a
que el motor se enfrie. En los horn®$96G-TT98G hay dos
ventiladores de coccion.

B Alarma para alojamiento motores (T64G-TT96G-TT98G)

- Si la temperatura del alojamiento de motores supérambral
maximo debido a una anomalia, se activa automé&ticeEmun
interruptor térmico que pone en marcha el enfriatoiedel horno;
esperar que el horno se enfrie e investigar eéctarifuncionamiento
y eficacia del ventilador de enfriamiento posterffig. 52 ref. Y)
antes de volver a poner en marcha el horno.

C Alarma de superacion de la temperatura maxima

- Si la temperatura interior supera el umbral maxiaebido a una
anomalia, interviene automaticamente el termosiateeguridad y
bloquea el funcionamiento del aparato; para restabl el
funcionamiento del aparato, tras dejarlo enfriamsggurarse de que
no haya ningin componente dafiado, se ha de desanres
capuchoén de proteccion del termostato de segu(fdpd®9, ref. P) y
presionar el pulsador situado en la parte infepara rearmar el
termostato; volver a colocar el capuchén de pratecpara evitar
que el termostato se deteriore y perjudique el ifuramiento del
aparato. SoloTT96G-TT98G: el horno estd dotado de dos
termostatos de seguridad independientes de reaameai uno para
el lado izquierdo (fig. 29 ref. P) y uno para eldaderecho del horno
(fig. 29 ref. G).

D Alarma de quemador bloqueado/Bloqueo quemador
permanente

- Cuando el quemador no llega a encenderse, se bloGoenprobar
que se haya abierto la llave del gas y tener entawgie antes de que
se produzca el encendido inicial, el circuito ded debe dejar salir el
aire presente en su interior; por ello es posible sg deban realizar
algunos encendidos. Otro motivo puede ser queegbpléctrico sea
ineficaz, ya que se encuentra a una distancia idaetel quemador
(posicion correcta fig. 48).

NOTA: En TT98G ,T64G y TT96G la légica de gestién de
los quemadores prevé que, en caso de bloqueo, ehegio realice
automaticamente tres ciclos de encendido para intear poner en
marcha cada quemador disponible, jantes de que ldaama se
visualice en la pantalla!

En caso de alarma, esperar a que finalice la cueitas,
seguidamente presionar OK para desbloquear la alaPmesionar
START para volver a poner en marcha. En el casoquie el
quemador se encienda durante algunos segundogqy $eebloquee,
comprobar que la alimentacion de fase y la delrnesgan correctas
o que el detector funcione correctamente.

NOTA: & piezoeléctrico y el detector trabajan dentro dda
llama y, por lo tanto, se pueden deformar y dejar @ funcionar;
por ello, se aconseja sustituirlos periddicamenteedla manera
descrita en el punto 5.14.

El control de la llama del quemador tiene una sdgdrintegrada
que prevé el bloqueo permanente del quemador endmsgue se
produzcan 5 blogueos en el intervalo de tiempo Slenihutos. Si
esto sucediera, el equipo se apaga automaticartrestenostrar el
mensaje de error, espere a que finalice la fasapdgado y luego
proceda con el reinicio del equipo (vea 3.6.2).

F Error en la comunicacion (T75G-TT96G-TT98G)

-Indica que la comunicacion entre las fichas efedtas es
deficiente. Controlar que las fichas estén aliniagaorrectamente
y que las conexiones no estén dafiadas.

G Alarma termopar

-Indica que el termopar esta dafiado o desconecEadd. T96G-
TT98G: la pantalla indica también el termopar geeha dafiado,
izquierdo o derecho.

H Alarma de la cinta (T75G-TT96G-TT98G)

- El motorreductor de la cinta transportadora pasesistema de
control retroactivo de la velocidad que, en casquieno gire, entra
en alarma.

I Alarma ventilador quemador en averia (T64G-T75G)

- El ventilador del quemador posee un sistema detrao

retroactivo de la velocidad que, en caso de qugimoo gire a su
velocidad méaxima, superior a la prevista por lagupeetros, entra en
alarma.

L Alarma para ventilador del quemador averiado (TT965-
TT98G)

- El ventilador del quemador posee un sistema dea@aretroactivo
de la velocidad que, en caso de que no gire oagisa velocidad
maxima, superior a la prevista por los parameg&osia en alarma.
También podria producirse una condicion a causdadeual el
presostato se dafie o esté sujeto a un flujo de raireegular,
exponiendo el ventilador del quemador a una aliewon
insuficiente e impidiendo que alcance la velocigadvista. Por
consiguiente, controlar también el presostato y arcuito,
verificando en particular que los 2 tubos metélidesaptura del aire
del presostato estén limpios.

M Alarma anomalia en la ficha electrénica (T75G-TT96GI T98G)
- Indica una averia en la ficha eléctrica que pitdteontrol de llama
del quemador. La alarma detecta una condicion ligrpeasi que la
llama esta presente en condiciones de funcionamigoe no la
prevén: en fase de enfriamiento o en caso de tetuyparmedida
elevada con respecto al setpoint.

En este caso, el procedimiento de apagado dura3smimutos (con
respecto a los 30 minutos estandares), tras ldesceh aparato se
apaga automaticamente; a la puesta en marcha, osajeeindica
que esta anomalia estaba presente en el momentithiciel apagado.
Ponerse en contacto con el centro de asistenciart®a para que
elimine la causa de la averia y controle que no $mya dafiado
ningln componente y, si es necesario, lo sustituya.

En situaciones de anomalias detectadas, la paptadide visualizar
las siguientes SENALES:

N Exceso de temperatura cuadro eléctrico

-indica que la temperatura en el alojamiento de cosponentes
eléctricos ha superado el umbral limite. T64G-TTIEKR8G:
comprobar el funcionamiento de enfriamiento (fig.réf. ).

P Averia presostato (TT96G-TT98G)

-controla en fase de puesta en marcha la integdddds presostatos.
Ponerse en contacto con el centro de asistencacéépara que
elimine la causa de la averia y controle que ritaga dafiado ningdn
componente y, si es necesario, lo sustituya.

Q Apagado anémalo (T75G-TT96G-TT98G)

-se visualiza en el momento del encendido e indica se ha
producido un error en el Ultimo apagado del hoesodecir, que no
se han realizado las indicaciones descritas epagtamio 3.7.

iATENC|ON! La sefial de apagado anémalo no debe
tenerse en cuenta UNICAMENTE en los siguientes caso

1. Existe una condicién de peligro real, por este matb se apaga
el aparato con el botén de emergencia (fig. 20 red).

2. Hay una interrupcion temporal y repentina en el surmistro de
energia eléctrica debido a causas no imputableswuario.

En todos los demas casos, jrealizar correctamentel e
procedimiento de apagado para evitar dafiar el apata de
manera irreversible!

Cuando se produce una sefializacion, la centralitastra en la
pantalla el tipo de problema que se ha verificadoretando OK
(fig. 31 ref. 15) se acepta la sefializacién tansnal como acustica
(si esta prevista) y el mensaje desaparece. Sieesario, finalizar la
coccion y contactar con el servicio de asistencia.

3.8 PARADA

T64G:

Para detener el aparato, apretar la tecla STOP3(fly ref. 17).El
soplado sigue durante unos 30 minutos para bajar lEemperatura
gradualmente y salvaguardar la duracién de los conumentes; solo
una vez transcurrido este tiempo quitar la tensidngirando el
interruptor a la posicion “0” (fig. 31b ref. E).

iATENC|ON! En caso de emergencia, quitar la tension
girando el interruptor a la posicion «0» (fig. 31lref. E).

T75G-TT96G-TT98G:

Para detener el aparato presionar el pulsador ST@B1 ref. 18);
EL SOPLADO SIGUE DURANTE UNOS 30 MINUTOS PARA
BAJAR LA TEMPERATURA GRADUALMENTE Y
SALVAGUARDAR LA DURACION DE LOS
COMPONENTES, SOLO UNA VEZ TRANSCURRIDO ESTE
TIEMPO Y EL TIEMPO PREVISTO PARA EL
ENFRIAMIENTO DEL HORNO SE APAGARA
AUTOMATICAMENTE.
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NOTA: EVITAR APAGADOS BRUSCOS. Si se debe
apagar el horno antes de que se apague automaticame
ESPERAR A QUE EL HORNO ALCANCE TEMPERATURAS
INFERIORES A 100°C (210 °F), seguidamente mantener
presionada la tecla STOP + ECO STANDBY durante algoos
segundos (fig. 31 ref. 18 + fig. 31 ref. 19); la ptalla visualizara
“SHUTDOWN?”, presionar OK para confirmar el
procedimiento de apagado que después de 1 minutosdenectara
el horno de la red eléctrica o presionar RETURN paa anular la
operacion y volver a la pantalla principal.

iATENC|ON! En caso de emergencia, quitar la tension

accionando el pulsador de emergencia en forma de tgo (fig. 29,
ref. O).

NOTA: si se ha accionado el pulsador de emergencia (£6.
ref. O), este permanece en posicién de seguridad dta que,
terminada la _emergencia, se desbloguea girdndolo ¢ia la
izquierda.

3.9 uso

Tras configurar los parametros de coccion deseapieparar el
producto que se ha de cocer en un soporte adeuitla, bandeja,
etc.) controlando que no salga por la parte pettode la rejilla. Con
una pala, colocarlo sobre la cinta transportadara g lado de
entrada a la cdmara de coccion.

Si no se conocen los valores que se han de coafigempezar la
coccién a unos 310 °C/590 °F (T64G-TT96G-TT98G
270 °C/520 °F), y con un tiempo de coccion deuggb, en funcién
del resultado de la primera coccién, ajustar losmpatros para
encontrar los valores 6ptimos segun las propiageexias. En
general, se aumenta la temperatura para alcanzastidura y se
extiende el tiempo para aumentar la coccién efecBara una mayor
uniformidad, se aconseja evitar temperaturas sugsria las
previstas para el tipo de producto en coccion.

Se tardan unos 25/35 minutos para alcanzar la tatope y, una vez
se ha estabilizado la temperatura, empieza la@occi

NOTA La estimacion del tiempo necesario para alcanzaal
temperatura del horno deseada indicada durante el
calentamiento en la barra de mensajes de T75G-TT96GI98G
(fig. 30 ref. 3) es aproximada y cambia sensiblemensegun los
parédmetros ajustados en la fase de puesta en marcha

iATENC|ON! El producto se ha de poner y quitar

usando equipos de seguridad adecuados, como pal@sgpizzas,

etc. (fig. 35, ref. O), y prestando la maxima atemén. Con el

aparato funcionando, no acercarse por ningin motivoa los

6rganos en movimiento. Todas las operaciones se hdm efectuar

tras apagar el aparato.

En T75G,TT96G y TT98G es posible observar las fdsesoccion a
través del vidrio situado en la puerta anterior.s8i tiene que
intervenir en el producto, por ejemplo, para pimaten un utensilio
las burbujas que se crean en la pizza, se puede labpuerta
mediante el tirador anterior (fig. 35, ref. Q) concho cuidado.

|ATENC|ON' Al abrir o cerrar la puerta antes

mencionada, siempre se debe agarrar el tirador desdabajo sin
colocar los dedos en la parte superior de la mismpara evitar
que queden atrapados o entren en contacto con lanpa caliente
de la puerta.

|ATENC|ON' Solo se puede acceder al interior de la

camara, tras abrir la puerta(T75G-TT96G-TT98G), utilizando
utensilios adecuados y prestando mucha atencién aie dichos
utensilios no se enganchen en la cinta y arrastrerdas
extremidades superiores hacia su interior.

Nunca se han de introducir las extremidades en efterior de la
camara, ya que existe el riesgo de sufrir quemadusay quedar
atrapado y aplastado por el movimiento de la cinta.

|ATENC|ON' Al final de la jornada laboral, acordarse

de desenchufar el aparato de la alimentacion eléata y de cerrar
la llave del gas situada aguas arriba del horno. Ecaso de que no
se utilice el aparato por un largo periodo, se acseja limpiarlo y
dejar ventilar el local en el que se ha instalado.

iATENC|ON! Cuando se saca el producto que se esta
cociendo estd muy caliente, prestar atencién en gawular al
hecho de que la cinta se quede en alto con respeat@perador.

4 MANTENIMIENTO ORDINARIO

4.1 OPERACIONES PRELIMINARES DE SEGURIDAD

iATENC|ON! Antes de realizar cualquier operacién de
mantenimiento, parar el aparato tal y como se desitre en el punto
3.7 e interrumpir siempre la tension, desconectandola
alimentacion eléctrica, apagando los interruptoresnstalados en la
parte exterior del aparato. Interrumpir la alimentacion del gas.
Todas las operaciones se han de efectuar cuandoaparato esté
frio.

Todas las operaciones de mantenimiento tienen quersfectuadas
por personal cualificado que ha de tomar las debidamedidas de
seguridad. Todas las operaciones descritas son flardentales
para una buena conservacion del aparato. En caso deo
realizarse, el aparato se puede exponer a riesgos dafiar
seriamente y la garantia perdera su validez.

4.2 LIMPIEZA ORDINARIA

Una vez efectuadas las operaciones descritas epagtado 4.1,
efectuar las siguientes operaciones para la limpiez

Cada dia tras haber terminado el trabajo, cuandpaato se haya
enfriado, quitar meticulosamente de todas las pda® eventuales
residuos que pueden haberse creado durante laoagiizando un
pafio o una esponja himedos, posiblemente con ggbary, y luego
enjuagar y secar, limpiando las partes satinadasl esentido del
satinado.

Efectuar una limpieza esmerada de todos los compemea los que
se puede acceder.

NOTA: CONTROLAR Y LIMPIAR REGULARMENTE
LAS REJILLAS TRASERAS (fig. 10 ref. A) PARA LA
ENTRADA DE AIRE. LA FALTA DE LIMPIEZA PUEDE
PROVOCAR EL EXCESIVO CALENTAMIENTO DE_LOS
COMPONENTES, AS| COMO AVERIAS.

NOTA: Limpiar la correa utilizando un cepillo de nylon
duro. Sacar las bandejas para la recogida de la harirectde e
izquierda (fig. 14 ref. T), limpiarlas y luego velva montarlas.

iATENC|ON! Limpiar cada dia las grasas derramadas
en la camara de coccion durante la coccion, ya queueden
provocar combustiones y deflagraciones.

iATENC|ON! No lave el equipo con chorros de agua o

limpiadores de vapor. Evitar que el agua o eventuas productos
utilizados entren en contacto con las partes eléatas.

Esta prohibido utilizar para limpiar detergentes dafiinos para la
salud.

NOTA: No limpiar los vidrios templados de las puertas
cuando aun estan calientes.

No utilizar solventes, productos detergentes que otengan
sustancias agresivas (cloradas, acidas, corrosivadrasivas, etc.)
o utensilios que puedan dafiar las superficies. Argdede volver a
encender el aparato, prestar atencion en no dejareshtro del
mismo lo que se haya utilizado para la limpieza.

4.3 LIMPIEZA DEL FILTRO DEL AIRE PARA
QUEMADOR (solo T75G)
Tras 900 horas de coccién se visualiza el menddfPIEZA
FILTRO " que indica la necesidad de limpiar el filtro deeadel
quemador.
El operador puede seguir trabajando presionandoURET (fig. 31
ref. 16) o introducir el cédigo escrito en el imerdel portafiltro
(fig. 37 ref. C) y poner a cero las 900 horas.
Si el operador decide presionar el boton RETURNmehnsaje
LIMPIEZA FILTRO aparece cada vez que se pone erchaary ello
para permitir finalizar el ciclo de cocciones emscu Luego, en el
momento del START el sistema vuelve a proponep&adm.
Si el operador decide seleccionar el boton OK @g.ref. 15), se
accede a la pantalla de introduccion @ODIGO INTERNO
FILTRO para cancelar las 900 horas. Introducir el cédigo4d
digitos seleccionando el nimero deseado con ldastetecha
arriba/abajo, confirmar con OK y proceder con taoiduccion de los
demas digitos. Un mensaje mostrara el éxito positimegativo de la
operacion.

iATENC|ON! Si no se limpia el filtro, se pueden

comprometer el rendimiento y la seguridad del apare.

Con el aparato apagado, quitar la tapa con ale¢hseyjido del filtro
de la base colocando un destornillador en la raptesista en el
borde de la tapa (fig. 37)
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El tejido del filtro (fig. 37, ref. F) se puede lmar con agua,
tratado con un chorro de agua o golpeandolo ypluggjarlo secar.
Leer y acordarse del codigo de 4 cifras escritelemterior del
portafiltros (fig. 37, ref. C).

Introducir el tejido del filtro en la tapa con astolocando el lado
con menor densidad hacia la entrada del airg sujetar la tapa a
la base segun la posicién preestablecida.

Poner en marcha el aparato y, cuando se solicitédifjo interno
del filtro, introducirlo mediante el teclado paranpletar la
operacion.

4.4 PERIODOS DE INACTIVIDAD

Si el aparato no se tiene que utilizar duranteolmeriodos:

- Desenchufarlo de la alimentacion eléctrica.

- Interrumpir la alimentacion del gas.

- Taparlo para protegerlo del polvo.

- Ventilar periédicamente el local.

- Limpiarlo antes de utilizarlo de nuevo.

Antes de poner en marcha el aparato después deriod® sin
utilizarlo, repetir el procedimiento descrito erpahto 3.5.1.
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ATENCION
INSTRUCCIONES RELATIVAS AL
ESTAN ESTRICTAMENTE RESERVADAS PARA EL
PERSONAL TECNICO ESPECIALIZADO EN POSESION DE UNA L ICENCIA,

LAS SIGUIENTES
EXTRAORDINARIO”

AUTORIZADO Y HABILITADO

‘MANTENIM |ENTO

POR EL FABRICANTE.

5 MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO

51 OPERACIONES PRELIMINARES DE SEGURIDAD

|ATENC|ON' Antes de realizar cualquier operacion de

mantenimiento, parar el aparato tal y como se desitre en el
punto 3.7 e interrumpir la alimentacién eléctrica,desconectando
el cable de alimentacién del aparato de la toma d®rriente.
Interrumpir la alimentacién del gas cerrando la llave central.
Todas las operaciones se han de efectuar cuandoaphrato esté
frio.

lluminar la zona de trabajo durante las operaciones de
mantenimiento, en los turnos nocturnos o en caso desibilidad
escasa.

Todas las operaciones de mantenimiento y reparacies tienen
que ser efectuadas por personal técnico especialirga que ha de
tomar las debidas medidas de seguridad, ha de posé® debida
licenciay debe estar autorizado y habilitado por efabricante.

La abertura de la puerta del horno protegido por cadado
(fig. 16 ref. H) solo puede ser efectuada por losédnicos
especializados informados acerca de los potencialegsgos y
equipados con las protecciones oportunas.

Todas las operaciones descritas son fundamentalesra una
buena conservacion del aparato. En caso de no realise, el
aparato se puede exponer a riesgos y dafiar serianteny la
garantia perderéa su validez.

|ATENC|ON' Una vez al afio, como minimo, y siempre

que se presenten anomalias de funcionamiento, unciéco
especializado ha de controlar atentamente el apamty sus
componentes; comprobar también el funcionamiento de
termostato de seguridad.

Acceder también a todos los alojamientos lateralestraseros, y
aspirar detenidamente el posible polvo o harina degsitados en
el _interior. Controlar también gue todos los tornilos estén
adecuadamente ajustados, en especial los tornillds apriete del
ventilador en el cabezal del quemador (fig. 23 ref).

Tras efectuar operaciones de mantenimiento en elrcuito del
gas, se debe utilizar como sellador LOCTITE 577.

NOTA: SIEMPRE OQUE SE INTENVENGA EN LOS
ALOJAMIENTOS LATERALES DE LOS QUEMADORES,
ASEGURARSE AL FINAL DE QUE LOS CABLES DE LA
BUJIA DE_ ENCENDIDO Y DEL DETECTOR NO ENTREN
EN CONTACTO ENTRE_Si_EN NINGUN PUNTO, NI
ENTREN EN __CONTACTO CON _NINGUN _OTRO
COMPONENTE DEL APARATO. DE LO CONTRARIO, SE
PODRIA PRODUCIR _UNA DISPERSION QUE PUEDE
CAUSAR AVERIAS EN LA FASE DE DETECCION O DANAR
EL_APARATO, EN ESPECIAL _EL CONTROL DE LA
LLAMA.

NOTA para TT96G: Si fuera necesario desmontar los céarteres
laterales de proteccion de los quemadores (fig:e20OM), anotar
antes la posicion de los pomos (fig. 17 ref. A ydB)as regulaciones
laterales de paso del aire, para poder volver@cadbs en la misma
posicion al final del montaje de los carteres.

5.2 LIMPIEZA GENERAL

|ATENC|ON' Sacando los componentes del interior de
la camara de coccién, se corre el riesgo de tropege con los
bordes cortantes (aletas de los elementos calentagl etc.), asi
que todas las operaciones tienen que ser efectuadesn los
dispositivos de proteccion.

Una vez efectuadas las operaciones descritas @vaghdo 5.1 para
la limpieza, efectuar las siguientes operaciones.

Llevar a cabo regularmente la limpieza generalagerato. Tras el
enfriamiento del aparato, quitar meticulosamente tddos los
componentes tanto internos como externos todosekiduos que se
han producido utilizando un pafio o una esponja Wase
posiblemente con agua y jabon, luego enjuagar grsémpiando las
partes satinadas en el sentido del satinado.

NOTA: Los sopladores interiores, al final de la limpieza
tienen que volverse a montar en su posicion origina. Si los
conductos del aire se montan de manera equivocaddas
propiedades de la coccién se alteraran.

NOTA: solo TT96G-TT98G: Cuando se vayan a volver a
montar los sopladores, respetar el granallado de $ocomponentes,
como se indica en la etiqueta_(TT96G fig. 4d ref. M TT98G
fig. 4b ref. M).

iATENC|ON! Quitar con regularidad y meticulosamente
de la cdmara de coccion las eventuales grasas pradias durante
la coccidn, ya que pueden causar posibles explosisn

NOTA: Es conveniente limpiar con regularidad el extremo
accesible de los termopares para mantener su efitca@n el tiempo
(T64G TT96G TTI8G fig. 51 ref. W).

NOTA: iTT96G! Limpiar con regularidad los 2 tubos

metalicos de captura de aire para gbresostato (fig. 51 ref. P):

- Quitar el panel posterior (fig. 52 ref. T) y el®drinterior (fig. 52
ref. S).

- Extraer los tubos de silicona.

- Limpiar con cuidado sobre todo el interior de lostubos
metalicos de captura de aire para el presostatdbdi ref. P).

- Repetir las operaciones en sentido contrario palaer a
montar los componentes, controlando que los tukasilitona
no generen curvas demasiado marcadas que puedanubizar
el paso del aire.

NOTA iTT98G! Limpiar con regularidad los 2 tubos

metalicos de captura del aire para presostato (figal ref. P):

- Desmontar las puertas inferiores (fig. 50 ref. vefy H).

- Extraer los tubos de silicona.

- Quitar los tornillos (fig. 51, ref. N).

- Extraer los 2 tubos metélicos del aire para elgstaso (fig. 51
ref. P) y limpiarlos con cuidado sobre todo endeeinterior.

- Repetir las operaciones en sentido contrario paiaer a
montar los componentes, controlando que los tukosilitona
no generen curvas demasiado marcadas que puedaoudizar
el paso del aire.

|ATENC|ONI No lave el equipo con chorros de agua o

limpiadores de vapor. Evitar que el agua o eventuaé productos
utilizados entren en contacto con las partes eléatas.

Esta prohibido utilizar para limpiar detergentes dafinos para la
salud.

NOTA: CONTROLAR Y LIMPIAR REGULARMENTE
LAS REJILLAS TRASERAS (fig.10 ref. A) PARA LA
ENTRADA DE AIRE. LA FALTA DE LIMPIEZA PUEDE
PROVOCAR EL EXCESIVO CALENTAMIENTO DE_LOS
COMPONENTES, ASI COMO AVERIAS.

NOTA Limpiar la correa utilizando un cepillo de nylon
duro.

NOTA No limpiar los vidrios templados de las puertas
cuando aun estan calientes.

No utilizar solventes, productos detergentes que wtengan
sustancias agresivas (cloradas, acidas, corrosivadrasivas, etc.)
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o utensilios que puedan dafiar las superficies. Argede volver a
encender el aparato, prestar atencion en no dejaresitro del
mismo lo que se haya utilizado para la limpieza.

5.21 DESMONTAJE DE LOS COMPONENTES

iATENC|ON! Algunas de las operaciones descritas a

continuacién, como la extraccion de la correa, nesitan por lo

menos dos personas.

Tras efectuar las operaciones descritas en el gufitgpara poder

acceder a todas las piezas hay que:

- Quitar el candado (fig. 16, ref. H), abrir el gangfig. 16, ref. R)

y, luego, la puerta anterior (fig. 16, ref. S).

- Extraer los sopladores superiores (solo TT96G-TT98%raer

primero los centrales).

- Levantar los dos laterales regulables (fig. 16, [yahediante los

pomos (fig. 16, ref. L).

- Extraer el soporte opcional de estacionamiento meducto

(fig. 14, ref. D)

- Extraer el recogedor de harina derecho y el izdoidfig. 14,
ref. T).

- Extraer la cobertura de la junta de la cinta (88, ref. U) tras

desenroscar el tornillo de bloqueo (fig. 36 ref; ¥pra T64G

desenganchar también los dos estribos de retem@ota cinta

(fig. 55 ref. F).

- Levantar la cinta transportadora del lado del mater unos

centimetros y extraer la junta cinta (fig. 16 2.

- Extraer la cinta transportadora por el lado delam(fig. 36)

- Extraer los sopladores inferiores (solo TT96G-TT9&Rtraer

primero los centrales).

- Efectuar las operaciones necesarias.

5.2.2 MONTAJE DE LOS COMPONENTES

iATENC|ON! Algunas de las operaciones descritas a
continuacién, como el montaje de la correa, necesit por lo
menos dos personas.

NOTA Solo para TT96G-TT98G: Cuando se vayan a
volver a montar los sopladores, respetar el granato de los
componentes, como se indica en la etiqueta (fig.-4d ref. M) y
volver a montar primero los sopladores laterales yjluego los
centrales prestando la maxima atencién en que loaulitos
porta-termopar entren bien dentro del soplador; asgurarse
siempre de que los sopladores lleguen hasta el fande la pared
vertical del horno.

En caso de que se hayan formado asperezas que ingidal
panel con canto matado deslizarse bien sobre el cpe
soplador, quitarlas con un papel abrasivo finisimggrano 600).

Tras efectuar las operaciones descritas en el fuhtgara montar
las piezas hay que:

- Introducir los sopladores inferiores.

- Introducir la cinta transportadora por el lado deitor (fig. 36) y

colocarla en su sede controlando que el eje dmta ttansportadora

y la motorizacién queden alineados.

- Controlar que las dos juntas metalicas estén esmiasl entre si.

Si es necesario, girar el eje de la cinta hastaggeden escuadradas

y permitir, de esta manera, la introduccién deitdg central (fig. 36,

ref. Z). Levantar algunos centimetros la cinta gpamtadora por el

lado del motor e introducir la junta central deilata.

- Controlar que la transmision esté alineada, intoda cobertura

de la junta de la cinta (fig. 36, ref. U) y enrased tornillo de

bloqueo (fig. 36, ref. X); para T64G enganchar tEmblos dos

estribos de retencion de la cinta (fig. 55 ref. F).

- Introducir el recogedor de harina derecho y el iglo (fig. 14,
ref. T).

- Introducir el soporte opcional de estacionamientd mroducto

(fig. 14, ref. D).

- Volver a poner los laterales regulables a la alieseada.

- Introducir los sopladores superiores.

- Cerrar la puerta anterior (fig. 16, ref. S). Splzerta no se cierra,

significa que los sopladores no estan en la posicirrecta. No

forzar la puerta, desplazar los sopladores hastaneb y volver a

cerrar la puerta. Cerrar el enganche (fig. 16,R¥fy poner y cerrar

el candado (fig. 16, ref. H).

NOTA Antes de volver a encender el aparato, controlaruge
todos sus componentes, en particular los sopladorese hayan

ensamblado correctamente.
iATENC|ON! Acordarse de quitar la llave del candado.

5.3 ACCESO A LOS COMPONENTES ELECTRICOS

5.3.1 APERTURA DEL PANEL DE LOS COMPONENTES
ELECTRICOS

Tras efectuar las operaciones descritas en el fufitopara abrir el

panel de los componentes, hay que:

- Quitar los tornillos (fig. 38, ref. V).

T75G: Aflojar la boca del pasacables (fig. 38 ref. M).

- Desplazar hacia el exterior el panel con los coraptes eléctricos
(fig. 38, ref. Z) deslizando el cable de alimentachacia el interior de
la boca.

- Introducir los dos tornillos (fig. 38, ref.Y) enod orificios
correspondientes y bloquear con las dos tuercas 3@i ref. K)
colocadas en el tornillo (fig. 38, ref. J).

TT96G-TT98G: Para los componentes colocados en el lado opaksto
motorreductor, abrir, girAndolo, el panel que camtilos interruptores
(fig. 38 ref. Z); mientras que para acceder a lamonentes del lado
del motorreductor, desatornillar los 2 tornillos figcion (fig. 36
ref. L) y girar el panel lateral (fig. 36, ref. P).

5.3.2 SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES DEL
CUADRO ELECTRICO

Tras efectuar las operaciones descritas en el guftopara sustituir

los componentes del cuadro eléctrico, hay que:

- Abrir el panel de los componentes eléctricos efewdo las

operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Desconectar eléctricamente el componente.

- Sustituir el componente.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsr@r@rden inverso

prestando atencion en conectar correctamente glauente.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricos wefadb las

operaciones descritas en el punto 5.3.4.

NOTA: sise sustituye la tarjeta electronica, se debeeefuar

un reajuste (RESET) del aparato de la manera desdd en el punto
5.18.

5.3.3 SUSTITUCION DEL FUSIBLE

El circuito eléctrico prevé unos fusibles que, ¢rcaso de que se
quemen, no permiten la puesta en marcha del aparat@ncendido
del panel de mandos. En tal caso, comprobar el@skal fusible y, si
es necesario, sustituirlo por uno del mismo tipoy el mismo valor.
Tras efectuar las operaciones descritas en el pubtday que:

- Abrir el panel de los componentes eléctricos efewlo las
operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Extraer el fusible (fig. 38, ref. N), controlarlo gi es necesario,
sustituirlo por otro con las mismas caracteristicas

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsr@rerden inverso.
- Cerrar el panel de los componentes eléctricos weadb las
operaciones descritas en el punto 5.3.4.

5.3.4 CIERRE DEL PANEL DE LOS COMPONENTES
ELECTRICOS

Tras efectuar las operaciones descritas en el fuhfgara cerrar el

panel de los componentes, hay que:

T64G: Cerrar girando el panel lateral (fig. 38 ref. Z)montar los
tornillos (fig. 38 ref. V).

T75G: Quitar las dos tuercas (fig. 38, ref. K) y coldaa en el
tornillo (fig. 38, ref. J).

- Desplazar hacia el interior el panel con los coreptes eléctricos
(fig. 38 ref. Z) deslizando el cable de alimentackacia el exterior
de la boca.

- Montar los tornillos (fig. 38, ref. V).

- Apretar la boca del pasacables (fig. 38 ref. M).

TT96G-TT98G: Para el panel de los componentes situado emel la
opuesto al motorreductor, cerrar, girandolo, elepame contiene los
interruptores (fig. 38 ref. Z) y montar los toro8l (fig. 38 ref. V).
Para el cuadro que contiene los componentes deb el
motorreductor, cerrar girando el panel lateral .@§ ref. P) y
atornillar los 2 tornillos de fijacién (fig. 36 rdf).
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|ATENC|ON' Cuando se desplace y se vuelva a cerrar

el panel de los componentes eléctricos, prestar nhe atencion
en no pelar, aplastar o romper los hilos o el cagit del
termostato de seguridad.

5.3.5 SUSTITUCION DE LAS ESCOBILLAS DEL MOTOR
DE LA CINTA

NOTA El motor de la correa de T75G-TT98G (Tabla Ay

B ref. 57) tiene en su interior dos escobillas (TéA y B ref. 58)

que trabajando se gastan, cuando se agotan hay gsuestituirlas.

Controlar regularmente que las escobillas no se dgssten; en

caso contrario, sustituirlas (el panel que contieneel

motorreductor se entrega siempre con un par de esaidlas de

repuesto en su interior); es oportuno tener siemprelisponibles

escobillas de repuesto.

Tras efectuar las operaciones descritas en el fgubiday que:

- Abrir el panel de los componentes eléctricos efewdo las

operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Desenroscar las dos tapas de cobertura de las ilEscop

extraerlas.

- Insertar las escobillas nuevas y volver a enrossados tapas de
cobertura.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricos wefadb las

operaciones descritas en el punto 5.3.4.

5.3.6 SUSTITUCION DEL
MOTORREDUCTOR DE LA CINTA

Tras la sustitucion de algunos sets de escobill@®G-TT98G),

puede ser necesario sustituir el motor de la cinta.

Tras efectuar las operaciones descritas en el pubtday que:

- Abrir el panel de los componentes eléctricos efewdo las

operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Desmontar el motorreductor, colocarlo en un baretrabajo y

sustituir el motor.

- Montar el motorreductor en el horno controlando quede bien

alineado con el eje de la cinta.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricos wefadb las

operaciones descritas en el punto 5.3.4.

MOTOR/

5.4 SUSTITUCION DEL
SEGURIDAD

|ATENC|ON' Comprobar  periédicamente el

funcionamiento del termostato de seguridad.
Tras efectuar las operaciones indicadas en el pébritp para
sustituir el termostato de seguridad, hay que:

TERMOSTATO DE

T64G: Abrir la puerta delantera (fig. 10 ref. S)

- Extraer el soplador superior derecho para congsrizbcolocacion
del actual sensor del termostato a través de laéde coccion.

- Abrir el panel de los componentes eléctricos tefewo las
operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Desconectar los conectores faston del termostato

Quitar el tapon del pulsador de reajuste y desearda tuerca de
sujecion del termostato (fig. 29, ref. P).

- Extraer el sensor del termostato de seguridad.

- Sustituir el termostato y colocar correctameritse@sor como se
realiz6 con anterioridad a través de la camaradei@n.

- Para el montaje, efectuar las operaciones argsrien orden
inverso.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricostiefado las
operaciones descritas en el punto 5.3.4.

T75G: Quitar el lateral regulable izquierdo tras deserapdos
pomos (fig. 39, ref. L).

- Quitar la puerta izquierda superior (fig. 39, #&¥tras desenroscar
los tornillos de fijacion.

- Separar el aislamiento y extraer el sensor deidstato (fig. 39,
ref. V).

- Abrir el panel de los componentes eléctricos efeado las
operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Quitar el tapén del pulsador de rearme y desenrdsdaerca de
sujecion del termostato (fig. 29, ref. P).

- Desconectar los conectores faston del termostato.

- Sustituir el termostato con el correspondiente mepsestablecer
la parte de aislamiento desgastada si es necesario.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anteriere orden
inverso.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricos wefadb las
operaciones descritas en el punto 5.3.4.

TT96G: El horno estd dotado de dos termostatos de sedurida

independientes de rearme manual, uno para el fapoerdo (fig. 29
ref. P) y uno para el lado derecho del horno Eiyref. G).

Quitar el panel posterior (fig. 52 ref. T) y el t&rinterior (fig. 52

ref. S).

- Desconectar las conexiones eléctricas.

- Desconectar la electricidad del ventilador (83.ref. Y) y quitar la
brida con el ventilador desatornillando los 3 tiwsi de fijacion

(fig. 52 ref. K-2).

- Quitar los correspondientes carteres de protacd& aislamiento
(fig. 37 ref. A-B).

- Desplazar el aislamiento con cuidado para nortiafia

- Desatornillar los tornillos de fijaciobn y extra@l sensor del
termostato de seguridad.

- Abrir el panel de los componentes eléctricos lddb interesado
siguiendo el procedimiento del punto 5.3.1.

- Desenroscar la tuerca de fijacion del termostato.

- Desconectar los faston del termostato.

- Sustituir el termostato y colocar correctamehteasor.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsrén orden inverso.
- Cerrar el panel de los componentes eléctricoxtiedado las
operaciones descritas en el punto 5.3.3.

TT98G: El horno estd dotado de dos termostatos de sedurida

independientes de rearme manual, uno para el tapoerdo (fig. 29
ref. P) y uno para el lado derecho del horno Byref. G).

Abrir la puerta anterior (fig. 16 ref. S) y extrdarcinta transportadora
de la cdmara de coccion llevando a cabo las opgregiindicadas en
el punto 5.2.1.

- Extraer el soplador inferior izquierdo y derecha@apeomprobar la
colocacién del actual sensor del termostato a sraéla camara de
coccion.

- Quitar la puerta inferior (fig. 50 ref. A o H) trafesenroscar los
tornillos de fijacion.

- Extraer el sensor del termostato de seguridad.

- Abrir el panel de los componentes eléctricos deb lanteresado
efectuando las operaciones descritas en el puditb. 5.

- Desenroscar la tuerca de sujecion del termostato.

- Desconectar los conectores faston del termostato.

- Sustituir el termostato y colocar correctamentesehsor como
verificado con anterioridad a través de la cardaraoccion.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anter@rerden inverso.
- Cerrar el panel de los componentes eléctricos wefadb las
operaciones descritas en el punto 5.3.3.

55 SUSTITUCION DEL TERMOPAR
Tras efectuar las operaciones descritas en el futtopara sustituir
los termopares, hay que:

T75G: Quitar el lateral regulable izquierdo tras deseranfs pomos
(fig. 39, ref. L).

- Quitar la puerta izquierda superior (fig. 39, #¥.tras desenroscar
los tornillos de fijacion.

- Desenroscar la tuerca de fijacion del termopar 8@ ref. E).

- Marcar y desconectar los dos cables de alimentatgbtermopar.

- Sustituir el termopar prestando atencion en apoetar la posicion
indicada en la fig. 39 con la ceramica a la justéadcia de la pared de
la cadmara de coccién

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsriere orden
inverso, prestando atencion en conectar los coresctsegin la
polaridad correcta.

T64G-TT96G-TT98G: El T64G cuenta con un termopar (izquierdo), el
TT96G-TT98G con dos termopares (izquierdo, derecho)

NOTA: En caso de que haya que extraer o desplazar un
termopar, para su integridad, ES |IMPRESCINDIBLE
MOVERLO AGARRANDOLO EXCLUSIVAMENTE POR EL
TUBITO METALICO, NUNCA POR EL CABLE.

- Abrir el panel de los componentes eléctricos isitio el
procedimiento descrito en el punto 5.3.1; en TTIGE8G quitar
también la puerta correspondiente (fig. 50 TT96{ MeD, TT98G
ref. A-H).

- Quitar el soplador inferior izquierdo o derechsiguiendo el
procedimiento descrito en el punto 5.2.1.

- Desenroscar el tornillo de sujecion del termopan #ave Allen
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(fig. 51 ref. V).

- Desconectar el cable de la tarjeta electronicanaexel termopar.

- Sustituir el termoparprestando atencion en conectar los
conectores segun la correcta polaridad.

NOTA: Asegurarse de que el extremo de cada termopar esté

siempre colocado sobre el corte inclinado del tub@omo se

muestra en la fig. 51 ref. W.

- Volver a montar el soplador correspondiente sigioerel

procedimiento descrito en el punto 5.2.2.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsriere orden
inverso.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricos efadb las

operaciones descritas en el punto 5.3.3.

- Para volver a montar la cinta transportadora, segeli

procedimiento descrito en el punto 5.2.2.

5.6 PANEL DE SUSTITUCION

- MONITOR TFT T75G-TT96G-TT98G

Tras efectuar las operaciones descritas en el fuhtgara sustituir

el Monitor TFT o el cuadro de mandos, hay que:

- Desmontar la brida (fig. 11 ref. A).

- Montar la pantalla de calor (fig. 11 ref. B).

- Desenroscar los tornillos de fijacién del cuadravdmdos (fig. 40,
ref. H).

- Desconectar los conectores del Monitor.

- Sustituir el cuadro de mandos.

- Quitar los tres tornillos (fig. 40 ref. I) y susiit el Monitor.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsrieneorden

inverso, prestando atencibn en conectar los corecto

correctamente.

NOTA: Realizar el procedimiento de configuracion "Por
Defecto de Fabrica" de la centralita tal y como séndica en el
punto 5.19.

- PIROMETRO DIGITAL T64G

Tras efectuar las operaciones indicadas en el fuhtgara sustituir
el pirometro digital, hay que:

- Abrir el panel de los componentes eléctricos tefawdo las
operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Desmontar el pirometro, desenroscando las tueefifacion.

- Desconectar los conectores del pirometro y siiisét pirometro.

- Para el montaje, efectuar las operaciones argerien orden
inverso, prestando atencion en conectar los corescgegun la
polaridad correcta.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricostefado las
operaciones descritas en el punto 5.3.4.

NOTA Realizar el procedimiento de configuracion "Reset”
de la centralita tal y como se indica en el punto.$8.

5.7 SUSTITUCION DEL TECLADO DEL CUADRO DE
MANDOS

Las teclas del cuadro de mandos se han incorpaaldotarjeta

Monitor. Para la sustitucion de la tarjeta Monitoealizar las

operaciones descritas en el punto 5.6.

5.8 DESMONTAJE Y MONTAJE DE LA CINTA

Tras efectuar las operaciones descritas en el péritp para
desmontar y montar la cinta, hay que:

- Extraer la cinta transportadora de la cémara deci@oc
efectuando las operaciones descritas en el puith $.colocarla
sobre un banco de trabajo dotado con una pinzackelarga.

5.8.1 DESMONTAJE DE LA CINTA

Tras efectuar las operaciones descritas en el pgritp para
desmontar la cinta, hay que:

- Mover la cinta hasta que la unién esté en la gaperior central.

- Comprimir la cinta por su lado derecho (fig. 41).

- Solo paraT64G-T75G. Con la pinza deslizar lateralmente los
cuatro tubos de union (fig. 42) sobre los eslabones

- Desenganchar los eslabones de unién.

- Descomprimir el extremo de la cinta.

- Extraer la cinta.

5.8.2 MONTAJE DE LA CINTA
Tras efectuar las operaciones descritas en el fuhtgara montar
la cinta, hay que:

- Introducir la cinta por el lado deseado, presteatéacion en que la
parte superior sea la lisa y que los extremosdkgeren forma de
gancho no se muevan en el sentido en el que sedmga(fig. 46).

- Acercar los extremos de la cinta en la parte sopentral y
comprobar que las ruedas dentadas a la izquielos gasquillos de
transmision a la derecha sujeten la cinta correstéen

NOTA Las ruedecillas de la cinta no deben nunca estane
correspondencia de los tubitos de unién.
Comprimir la cinta por su lado derecho (fig. 41).

T64G-T75G: Coger uno de los eslabones de unién lateraleay, tr
haber observado cémo estan montados los extremds danta
(fig. 43a), enganchar primero la parte lateral gotey luego la
interior con la ayuda de una pinza de picos largos.

- Repetir la operacion para el eslabon del lado dpues

- Sujetar las piezas intermedias (fig. 44) y, condayde la pinza,
enderezar los eslabones deformados.

- Introducir los tubos en los eslabones, colocartoglecentro de la
unién y aplastarlos por los dos extremos (fig. é&nprobando que
no se muevan.

TT96G-TT98G: Coger uno de los eslabones de unién laterales vy,
tras haber observado como estan montados los edrdmla cinta
(fig. 43b), enganchar primero la parte lateral eatey luego la
interior con la ayuda de una pinza de picos largos.

- Repetir la operacion para el eslabon del lado dpues

- Sujetar las piezas intermedias y, con la ayuda génka, enderezar
los eslabones deformados.

- Controlar que la cinta sea totalmente plana, sinesesario,
enderezar las partes de cinta deformadas.

- Descomprimir el extremo de la cinta.

- Comprobar que la cinta se desplace correctamente.

- Montar la cinta transportadora en su sede dentra @émara de
coccion y los demas componentes efectuando lasacipees
descritas en el punto 5.2.2.

iATENC|ON! Controlar gue el sentido de marcha de la

cinta sea el indicado en la fig. 46. Los extremoatérales en forma
de gancho no han de moverse en el sentido en ellcsm fijan, ya
que, ademas de dafar la cinta, son _muy peligrososomue
pueden engancharse facilmente con partes sueltas lds prendas
de vestir, extremidades, anillos, pulseras, etc.

iATENC|ON! Para evitar chirridos, lubricar la cinta con

una capa de spray del tipo homologado para alimenso con el
aparato apagado y frio, aplicar pequefias cantidadesobre las
partes de la cinta que quedan fuera de la camara deoccion,
especialmente sobre las ruedas en ambas extremidadie la cinta.
Esta operacion se debe efectuar prestando la méxinsencion en
las caracteristicas de peligrosidad, tales como &gos de
inflamabilidad, explosion u otros que deben estamdicados en la
bombona.

5.8.3 INVERSION DEL SENTIDO DE ROTACION DE LA
CINTA TRANSPORTADORA

Tras efectuar las operaciones descritas en el fgubfgara invertir el

sentido de rotacion de la cinta, hay que:

- Extraer la cinta transportadora de la camara dei@oefectuando

las operaciones descritas en el punto 5.2.1; dgamda cinta

efectuando las operaciones descritas en el puBta, Hirar la cinta

hacia el sentido deseado y montarla efectuandoofssaciones

descritas en el punto 5.8.2.

T75G: Abrir el panel de los componentes eléctricos afetdo las
operaciones descritas en el punto 5.3.1.

- Invertir los dos cables de alimentacién del mmtductor para
invertir el sentido de rotacion de este.

- Cerrar el panel de los componentes eléctricostiedado las
operaciones descritas en el punto 5.3.4.

- Despegar la etigueta FLECHA sentido de marcha (i 4) v
volverla a pegar en el sentido opuesto.

TT96G: véase 3.6.11
Quitar la_etiqueta FLECHA sentido de marcha (fig. 4l) vy volverla
a colocar en el sentido opuesto.

TT98G: Abrir el panel lateral, desenroscando los 2 tarsillde
fijacion (fig. 36 ref. L)

- Invertir los dos cables de alimentacion del mmefductor para
invertir el sentido de rotacion de este.
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- Despegar la etigueta con la FLECHA sentido de maha (fig. 36
ref. M) vy en su lugar pegar la nueva etigueta sumistrada junto

al manual de instrucciones.

-_Colocar los sopladores respetando el granallado ed los
componentes como se indica en la nueva etiquetag(fB6 ref. M)
siguiendo los procedimientos descritos en los Eubtd.1y 5.2.2.

- Volver a cerrar el panel lateral atornillando Bstornillos de
fijacion (fig. 36 ref. L).

T64G: En el panel de mandos presionar, durante alguimsgos:

- tecla "Flecha arriba" para configurar el sentidondarcha
HORARIO

- tecla "Flecha abajo" para configurar el sentidontgrcha
ANTIHORARIO

Despegar la etigueta FLECHA sentido de marcha (figd) v

volverla a pegar en el sentido opuesto.

iATENC|ON! Controlar que el sentido de marcha de la

cinta sea el indicado en la fig. 46. Los extremaoatérales en forma
de gancho no han de moverse en el sentido en ellcsm fijan, ya
que, ademas de dafar la cinta, son _muy peligrososomue
pueden engancharse facilmente con partes sueltas lds prendas
de vestir, extremidades, anillos, pulseras, etc.

5.9 SUSTITUCION DEL VIDRIO TEMPLADO (si esta
previsto)

Tras efectuar las operaciones descritas en el fuhtgara sustituir

el vidrio templado, hay que:

Abrir la puerta anterior (fig. 35, ref. Q) y desestar los 4 tornillos

de fijacién del panel interno.

- Quitar el panel interno y sustituir el vidrio teragb.

-Para el montaje, efectuar las operaciones anteriere orden
inverso.

510 SUSTITUCION DEL MOTOR O DEL VENTILADOR
DE COCCION

Tras efectuar las operaciones descritas en el fuhfgara sustituir

el motor o el ventilado,r hay que:

T64G-T75G: Quitar el panel posterior (fig. 38, ref. D) tras

desenroscar los tornillos de fijacion.

- Desconectar la conexioén eléctrica del motor.

- Quitar las dos bandas de bloqueo de la lana trasndescar los
tornillos de fijacion.

- Separar el aislamiento y desmontar el panel postde la cAmara

de coccién tras desenroscar los tornillos de fjaci

- Colocarlo en un banco de trabajo, enderezar laachapbloqueo

(solo en T75GY quitar el tornillo izquierdo del centro del véador

de coccioén.

- Extraer el ventilador utilizando un extractor.

NOTA: para aflojar el tornillo izquierdo, girarlo hacia la
derecha; el ventilador no sale de su sede sin etraxtor.

- Si solo se ha de sustituir el ventilador, efectaaroperaciones del
montaje en orden inverso.

- Para desmontar el motor, quitar las cuatro tuetleaks pies del
motor y extraerlo.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsriere orden
inverso prestando la méaxima atencion en que |asjseias que se
arrastran en el eje del motor estén correctameoigatas.
Asegurarse de que las piezas conicas del eje d&rnyodel
ventilador estén perfectamente limpias y lisas.

- Restablecer el aislamiento dafiado y cubrirlo cotacdhesiva de
aluminio para altas temperaturas.

TT96G: El panel posterior (fig. 52 ref. T) y el cartertarior
(fig. 52 ref. S).

- Desconectar las conexiones eléctricas.

- Desconectar de la alimentacién el ventilador. (68 ref. Y) y
quitar el estribo con el ventilador desenroscamndod tornillos de
fijacion (fig. 52 ref. K-2).

- Quitar el panel posterior de la camara de coccEsedroscando
los tornillos de fijacion.

- Colocarse en un banco de trabajo.

NOTA: ANTES DE RETIRAR LOS VENTILADORES,
ASEGURARSE DE HABER ANOTADO LA POSICION
EXACTA DE LOS MISMOS, PARA PODER VOLVER A
COLOCARLOS EN SU POSICION INICIAL.

- Quitar el tornillo izquierdo del centro del vdatior de coccion.

- Retirar el ventilador con ayuda de un extractor.

NOTA: para aflojar el tornillo izquierdo, girarlo hacia la
derecha; el ventilador no sale de su sede sin etraxtor.

- Sustituir el ventiladoprestando la_méxima atencién en que se
monte _con _los _mismos POSICION Y SENTIDO QUE EL
ANTERIOR.

- Si solo se ha de sustituir el ventilador, efectaa operaciones del
montaje en orden inverso.

- Para desmontar el motor, quitar las cuatro tsesta los pies del
motor y extraerlo.

- Para el montaje, efectuar las operaciones argsrign orden inverso
prestando la méxima atencion en que las juntaseugrastran en el
eje del motor estén correctamente montadas. Assgude que las
piezas conicas del eje del motor y del ventiladsiére perfectamente
limpias y lisas.

- Restablecer el aislamiento dafiado y cubrirlo cota adhesiva de
aluminio para altas temperaturas.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsran orden inverso.

NOTA Controlar que el sentido de rotacién de los
ventiladores sea el indicado en el panel posteriate la camara de
coccion (fig. 53 ref. Ly M).

NOTA En caso de sustitucion del motor dotado de sensor
térmico (fig. 53 ref. N)., acordarse de volver a nmwarlo en la
misma posicion y de restablecer las conexiones étéas.

TT98G: Quitar el panel posterior (fig. 52 ref. T) y el ®drinterior
(fig. 52 ref. S).

- Desconectar las conexiones eléctricas.

- Desconectar de la alimentacion el ventilador §@ref. Y) y quitar
el estribo con el ventilador desenroscando losrillos de fijacion
(fig. 52 ref. K-2).

- Quitar el panel posterior de la camara de cocciésedroscando los
tornillos de fijacion.

- Colocarse en un banco de trabajo.

NOTA: ANTES DE RETIRAR LOS VENTILADORES,
ASEGURARSE DE HABER ANOTADO LA POSICION
EXACTA DE LOS MISMOS, PARA PODER VOLVER A
COLOCARLOS EN SU POSICION INICIAL.

- Desenroscar el tornillo de sujecién sobre el clig. 63 ref. A)

- Sustituir el ventiladoprestando la méxima atencién en gue se
monte _con los _mismos POSICION Y SENTIDO QUE EL
ANTERIOR y que la distancia entre el cubo del ventiladoely
fondo porta-motor sea la indicada en la Fig. 53.

- Para la sustitucion del motor, tras haber llevada@abo las
operaciones de desmontaje del ventilador, hacggigente:

- Quitar los dos tornillos de fijacion del motor (F&8 ref. B).

- Aflojar la abrazadera de bloqueo de motor postéfigr 53 ref. C).
- Sustituir el motor.

- Volver a enroscar bien los dos tornillos de fijaén del motor
(Fig. 53 ref.B) y luego apretar las tuercas (Fig3 ref. G)
comprimiendo al minimo las arandelas de presion iefiores
(Fig. 53 ref. H) para evitar una deformacion excesa del fondo
porta-motor.

-Para el montaje, efectuar las operaciones anteriere orden
inverso.

NOTA: controlar que el sentido de rotacion de los
ventiladores sea el indicado en el panel posteridle la cAmara de
coccion (fig. 53 ref. Dy E).

NOTA En caso de sustitucion del motor dotado de sensor

térmico (Tab. B ref. 51), acordarse de volver a mdarlo y de
restablecer las conexiones eléctricas.

511 SUSTITUCION DEL VENTILADOR (si esta previsto)

TT96G-TT98G:

En el TT96G-TT98G, el ventilador de enfriamientolale motores y
de los componentes esta colocado en la partedraser

Una vez efectuadas las operaciones descritasmtd 5.1, para la
sustitucién del ventilador de enfriamiento (fig. B#. Y), hacer lo

siguiente:

- Quitar el panel posterior (fig. 52 ref. T) y el wdrinterior (fig. 52

ref. S).

- Desconectar las conexiones eléctricas.

- Quitar el estribo porta-ventilador desenroscando3ddornillos de
fijacion (fig. 52 ref. K-Z).

- Sustituir el ventilador.
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- Para el montaje, efectuar las operaciones anteriere orden
inverso.

NOTA controlar que el sentido de rotacion sea el indick
en el panel (fig. 52 ref. U).

T64G:

En el T64G el ventilador se encuentra situado émtefior del panel
gue contiene los componentes y de manera que titanaime hacia
el alojamiento del motor.

- Quitar el panel trasero desenroscando los tomidk fijacion.

- Acceder al compartimento de los componentes ralést
desenroscando los 2 tornillos de fijacion laterglegrando el panel
lateral.

- Desconectar los dispositivos faston que conegltaantilador.

- Desenroscar los 2 tornillos de fijacion y sustial ventilador.

- Para el montaje, efectuar las operaciones argarien orden
inverso.

NOTA: Comprobar que el ventilador se encuentre situado
de manera que sea posible trasmitir aire hacia el@gamiento del
motor.

5.12 SUSTITUCION PRESOSTATOS (solo _TT96G-
TT98G)

El horno esté dotado de dos presostatos indepe¢esijemo para el

lado derecho (fig. 50 ref. Q) y uno para el ladquierdo del horno

(fig. 50 ref. P). Si falta ventilacion en el ladorespondiente, los

quemadores se desactivan.

NOTA Limpiar con regularidad los 2 tubos metalicos de
captura del aire para presostato TT96G fig. 53 ref. P; TT98G
fig. 51 ref. P para realizar el correspondiente procedimiento,

consultar el punto 5.2).

Una vez efectuadas las operaciones descritaspemte 5.1, para la
sustitucion, hacer lo siguiente:

- Abrir el panel de los componentes eléctricos deb lateresado
efectuando las operaciones descritas en el puditb. 5.

- Desconectar las conexiones eléctricas y el tubaidel

- Sustituir el presostato.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anteriene orden
inverso prestando atenciébn en conectar correct@mesit

componente.

513 SUSTITUCION DE LA CLAVIJA DE ARRASTRE
DE LA CINTA

El arrastre del eje de la cinta se efectia mediante clavija de
seguridad, calibrada para que se rompa en el casque se
produzcan esfuerzos de arrastre anémalos, (el paeetontiene el
motorreductor se entrega siempre con un clavij@geinterior); es
oportuno tener siempre disponibles los pasadores.
Tras efectuar las operaciones indicadas en el gufifgara sustituir
la clavija, hay que:
- Extraer la cobertura de la junta de la cinta @@, ref. U) tras
desenroscar el tornillo de bloqueo (fig. 36 ref. X)
- Alinear los orificios de la junta y del eje de lata y, luego, extraer
la clavija rota.
- Introducir la nueva clavija (fig. 36 ref. S):
- Para el montaje, efectuar las operaciones anteriere orden

inverso.

iATENC|ON! Utilizar _exclusivamente clavijas de

repuesto_originales, ya que se han fabricado con umaterial
especial para garantizar su_rotura en caso de soliaciones
anémalas.

Si_se utiliza un _material diferente, se corre el 8go de ser
arrastrados por la red.

5.14 SUSTITUCION DE LA BUJIA DE ENCENDIDO O
DEL DETECTOR

NOTA La bujia de encendido y el detector trabajan dents
de la llama y, por lo tanto, se pueden deformar. Dante la
limpieza anual del cabezal quemador, controlar quese
encuentren en la posicion correcta y, en caso coatio,
sustituirlos.

NOTA: La bujia de encendido y el detector deben tener el
electrodo a las distancias indicadas en la fig. 4§ deben
conectarse eléctricamente de la manera indicada da fig. 47,

asegurandose de que se ha apretado correctaments laston de
conexion.

Tras efectuar las operaciones descritas en el fubfgara sustituir la
bujia de encendido o del detector, hay que:

T64G: Quitar los 2 tornillos (fig. 57 ref. V) y abrir @indo el panel

lateral del quemador (fig. 57 ref. P); retirar tdsteres (fig. 57 ref. C 'y
D).

- Quitar las coberturas correspondientes (fig.€30D) y las coberturas
inferiores y desplazar los aislamientos.

- Extraer el componente (fig. 47: bujia de encemdidf. A; detector,

ref. R) tras quitar la tuerca de apriete corresjgorid.

- Para el montaje, efectuar las operaciones argsrign orden inverso
prestando atencion a restablecer los aislamientoa yonectar

correctamente el componente.

T75G: Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. M).

- Extraer el componente (fig. 47, bujia de encendieb,A; detector,
ref. R) tras quitar la tuerca de apriete corresjgorid.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anter@rerden inverso
prestando atencion en conectar correctamente glauente.

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (fig.r2@,M)
prestando atencién en que no queden ranuras ppudasueda pasar el
aire sin filtrar.

TT96G-TT98G: Abrir el panel de los componentes eléctricos did la
interesado efectuando las operaciones descritelspermto 5.3.1.

- Para TT96G desmontar las coberturas del quen{éidoR0 ref. M,
para TT96G superpuestos desmontar también lasllpantaterales
fig. 58 ref. L-R-M).

- Quitar las coberturas correspondientes (fig. 80 D o M) (para
TT96G quitar también las coberturas inferiores ysptizar los
aislamientos).

- Extraer el componente (fig. 47, bujia de encendéfoA, detector,
ref. R) tras quitar la tuerca de apriete corresjgorid.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anter@rerden inverso
prestando atencién en conectar correctamente glauente.

NOTA: SIEMPRE QUE SE INTENVENGA EN LOS
ALOJAMIENTOS LATERALES DE_LOS QUEMADORES,
ASEGURARSE AL FINAL DE QUE _LOS CABLES DE LA
BUJIA DE ENCENDIDO Y DEL DETECTOR NO ENTREN EN
CONTACTO ENTRE Si EN NINGUN PUNTO, NI ENTREN EN
CONTACTO_CON_NINGUN _OTRO__COMPONENTE _DEL
APARATO. DE_LO _CONTRARIO, SE_PODRIA PRODUCIR
UNA DISPERSION QUE_PUEDE CAUSAR AVERIAS EN LA
FASE_DE_DETECCION O DANAR EL_ APARATO, EN
ESPECIAL EL CONTROL DE LA LLAMA.

5.15 SUSTITUCION O LIMPIEZA DEL CABEZAL DEL
QUEMADOR

NOTA: Para obtener siempre la potencia nominal, el cabak
del quemador se tiene que limpiar, como minimo, ungez al afio.
Durante esta limpieza, controlar que el piezoelédtro y el detector
se encuentren en la posicion correcta, tal como destra en la
figura 48 y, en caso contrario, sustituirlos de lananera descrita en
el punto 5.14.

Con el tiempo, el polvo puede llegar a obturarablezal del quemador
y, por lo tanto, el aparato perdera la potenciaigt& para limpiar el
cabezal o sustituirlo, tras efectuar las operasiaiescritas en el punto
5.1, hay que:

T64G: Quitar los 2 tornillos (fig. 57 ref. V) y abrir igindo el panel
lateral del quemador (fig. 57 ref. P); retirar tdsteres (fig. 57 ref. C y
D).

- Quitar las coberturas correspondientes (fig.€50D) y desmontar las
dos barreras de aislamiento inferiores.

- Desmontar el cabezal del quemador y sustituirlnpiarlo; la
limpieza debe efectuarse con un chorro de aire dorigo dirigido
contra la red del cabezal del quemador en el seiitidtrado en la
fig. 49 comprobando que todo el polvo salga pqalde opuesta.

- Asegurarse de que las distancias de la bujiandeneido y del
detector (fig. 48) sean correctas.

- Para el montaje, efectuar las operaciones angsrien orden inverso.
Durante esta operacion se recomienda aplicar k@ fatsricante para
altas temperaturas sobre los cuatro tornillos encabezal del
quemador. Prestar atencion a restablecer los aésiéos y a conectar
correctamente los cables a los componentes.
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- Al finalizar los trabajos de conexion, con el @@ en marcha, se
tiene que efectuar una prueba de estanqueidadadelpgestando
mucha atencion en las zonas en las que se hadnigoy con ayuda
de un spray adecuado para buscar las fugas, qupravmque
corrosionesNo utilizar nunca llamas libres para buscar las fgas
de gas.

- Apagar el aparato.

- Volver a montar los carteres de proteccion @ig.ref. C y D);
volver a cerrar el panel lateral del quemador gigref. P) y volver
a enroscar los 2 tornillos de fijacién (fig. 57. ’éj.

T75G: Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. M).

- - Desmontar el cabezal del quemador y sustituirlonpiarlo; la
limpieza se ha de efectuar con un chorro de aimgpdamido dirigido
contra la red del cabezal del quemador en el seiitidtrado en la
fig. 49 comprobando que todo el polvo salga pqualde opuesta.

- Asegurarse de que las distancias de la bujia dendiuo o del
detector (fig. 48) sean correctas.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anteriere orden
inverso, controlando que ni en el cierre de chéiga47, ref. C) ni en
otros puntos de los paneles queden ranuras pouddss pueda pasar
el aire no filtrado; si hay ranuras, sellarla cdicana adecuada para
altas temperaturas.

- Al final de la conexion, con el aparato en marc®&tiene que
efectuar una prueba de estanqueidad del gas, questaucha
atencion en las zonas en las que se ha intervesodayuda de un
spray adecuado para buscar las fugas, que no pmevoq
corrosiones.No utilizar nunca llamas libres para buscar las
fugas de gas.

- Apagar el aparato.

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (figr&fOM)
prestando atencién en que no queden ranuras pguiBpueda
pasar el aire sin filtrar.

|ATENC|ON' Una limpieza correcta y constante del

filtro del aire del quemador, tal como se indica el punto 4.3,
evita comprometer el mantenimiento y la seguridad el
aparato.

TT96G-TT98G: Abrir el panel de los componentes eléctricos del

lado interesado efectuando las operaciones des@itael punto

5.3.1.

- Quitar la proteccion (fig. 20 ref. M, para TT96Gpsrpuestos
desmontar también las pantallas laterales fige8 rFR-M).

- Quitar las coberturas correspondientes (fig. 50 Deb M) y

desmontar las dos barreras de aislamiento infetiore

- Desmontar el cabezal del quemador y sustituirlonpibrlo; la

limpieza se ha de efectuar con un chorro de airepdanido

dirigido contra la red del cabezal del quemadoreérsentido

ilustrado en la fig. 49 comprobando que todo elpdalga por la

parte opuesta.

- Asegurarse de que las distancias de la bujia dendito o del

detector (fig. 48) sean correctas.

- Para el montaje, efectuar las operaciones antsrieneorden

inverso. Durante esta operacion se recomiendaaapléc pasta

lubricante para altas temperaturas sobre los cuatnilos en el

cabezal del quemador.

- Si es necesario, intervenir en las barreras demaishto dafiadas.

- Al final de la conexién, con el aparato en marc®tiene que

efectuar una prueba de estanqueidad del gas, muestaucha

atencion en las zonas en las que se ha intervesodayuda de un

spray adecuado para buscar las fugas, que no pevoq

corrosiones.No utilizar nunca llamas libres para buscar las

fugas de gas.

- Apagar el aparato

-Volver a montar la proteccién (fig. 20 ref. M, pafd96G
superpuestos volver a montar también las pantddiesales
fig. 58 ref. L-R-M)

- Cerrar el panel de los componentes eléctricos wefadb las

operaciones descritas en el punto 5.3.4.

516 SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES DEL
GRUPO DE COMBUSTION

Tras efectuar las operaciones descritas en el phritp para

sustituir los componentes del grupo de combuskiép,que:

- Desmontar la tapa del quemador (fig. 20, ref. MapaT96G
superpuestos desmontar también las pantallas l&sefig. 58
ref. L-R-M).

- Desmontar y sustituir el componente.

iATENCION! si se sustituye el CONO VENTURI, en el

nuevo cono, con la ayuda de un destornillador de ba plana

grande, girar dicho mando hasta conseguir la cota X consultar

los datos técnicos TABLA 1 para el tipo de gas ddimentacion

(apartado 3).

Controlar dicha cota X de manera precisa con un CAIBRE y

colocar los precintos en la regulacién de gas (unupto de

pintura roja resistente al calor).

- Tras sustituir cualquier componente del grupo dmleestion,

regular la valvula del gas de la siguiente manera:

- Abrir la llave del gas.

- Aflojar el tornillo de retén de la toma de pres@mla salida de la

vélvula del gas (fig. 27, ref. T).

- Conectar el manémetro, correctamente puesto a@éadpma de

presion.

-Poner en marcha el aparato segun las correspoaslient
instrucciones.

- Durante la puesta en marcha, el valor de presiériava

inicialmente: esperar a que se encienda el quemgdduego,

controlar la presién, que debe ser de 0 mbar; a0 cantrario,

quitar el tapén de la vélvula del gas (fig. 28, t#fy regular el

tornillo subyacente (fig. 28, ref. Z) hasta quevalor de la presion

pase a ser de 0 mbar.

- Apagar el aparato segun las correspondientes @usines.

- Quitar el manémetro.

- Enroscar hasta el fondo el tornillo de retén etotea de presion

(fig. 27, ref. T) y colocar el tap6n en la valvudel gas (fig. 28,

ref. U).

- Al final de la conexién, con el aparato en marc® tiene que

efectuar una prueba de estanqueidad del gas, moestaucha

atencion en las zonas en las que se ha interverodoayuda de un

spray adecuado para buscar las fugas, que no precmrosiones.

No utilizar nunca llamas libres para buscar las fugs de gas.

- Apagar el aparato.

- Sellar el tapén de la valvula de gas con un puetpidtura roja

resistente al calor.

- Montar esmeradamente la tapa del quemador (fige20M, para

TT96G superpuestos volver a montar también lasaflastlaterales

fig. 58 ref. L-R-M) prestando atencién en que nedgn ranuras por

las que pueda pasar el aire sin filtrar (T75G).

5.17 SUSTITUCION DE LOS ESCUDOS DE LA CAMARA
DE COMBUSTION T75G-TT98G

Tras efectuar las operaciones indicadas en el fuhfgara sustituir

los escudos de la camara de combustion, hay que:

T75G: Quitar el panel posterior (fig. 38, ref. D) trasseeroscar los

tornillos de fijacion.

- Desconectar la conexion eléctrica del motor.

- Quitar las dos bandas de bloqueo de la lana trasndescar los
tornillos de fijacion.

- Separar el aislamiento y desmontar el panel postée la camara de

coccion tras desenroscar los tornillos de fijacion.

- Para el escudo posterior, desenroscar los cuatritide de bloqueo

y extraer el escudo por el orificio de aspiraciérede del ventilador.

- Para el escudo anterior, desmontar la cinta y dgdadores de la

manera descrita en el punto 5.2.1, desenroscaulatso tornillos de

bloqueo y extraer el escudo por el orificio de wspdn de aire del

ventilador.

- Para el montaje, efectuar las operaciones anter@reorden inverso

(ver también el punto 5.2.2).

- Restablecer el aislamiento dafiado y cubrirlo coacadhesiva de

aluminio para altas temperaturas.

TT98G: - Quitar el panel posterior (fig. 52 ref. T) y drter interior
(fig. 52 ref. S).

- Desconectar las conexiones eléctricas.

- Desconectar de la alimentacion el ventilador yaget estribo con el
ventilador desenroscando los 3 tornillos de fijadiig. 52 ref. K-Z).

- Quitar el panel posterior de la cAmara de coccé&sedroscando los
tornillos y las tuercas de sujecion.

- Sustituir los escudos y, cuando se monten loslimsny las tuercas,
aplicar la pasta lubricante para altas temperaturas

- Para el montaje, efectuar las operaciones anter@rerden inverso.

NOTA En el TT98G, para un control parcial del estado de
los escudos, parcialmente visibles, abrir la puertalelantera del

horno (fig. 16 ref. S) y mirar debajo de los soplaates inferiores a

la derecha y a la izquierda.
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5.18 PROCEDIMIENTO DE REAJUSTE (RESET)

Si se producen anomalias en el funcionamiento ddeletronica o
cuando se sustituye una de las tarjetas electg)ni&es necesario
efectuar una operacion de "reajuste”.

T75G-TT96G-TT98G:

La operacién de RESET es Util para reajustar algyarametros
restableciendo los valores predeterminados ingidts diferente de
la operacion de configuracion de los valores "POR-ECTO DE
FABRICA" descrita a continuacion porque mantienatarada una
serie de parametros relativos a la configuracidnadices decir, no
altera los parametros relativos al idioma, la htardecha, el modelo
configurado y la versién de la cinta ni modifica fmarametros de gas
actuales ni elimina los programas de coccion almades.

Para realizar el procedimiento de RESET, presiehhoton MENU,
seleccionar ASISTENCIA y presionar "OK", luego seienar
RESET y confirmar para activar el procedimiento. rEbnitor
visualiza la solicitud de confirmacién a la que dsbe responder
presionando "OK" si se acepta o "RETUN" si se quienular la
operacion.

NOTA: Para visualizar la configuracién actual del aparao,
visualizar la ficha INFO, y para los parametros rehtivos a las
configuraciones de gas, visualizar la ficha PARAMEROS DE
GAS, ambas presentes en el ment ASISTENCIA.

T64G:

Con el aparato apagado y el interruptor genergl 8flb ref. E) en
posicion “0”, presionar simultdneamente las teclas “Flecha
derecha” + “Flecha izquierda” (fig.31b ref.14 y 15) y
manteniéndolos presionados encender el interrgtioeral (fig. 31b
ref. E) colocandolo en posicién “1”. Se producereajuste general
que lleva los pardmetros a los valores predetedomaTodas las
configuraciones recuperan los valores de fabrica.

El éxito positivo de la operacion se visualiza Epamel de mandos
con la aparicién, durante algunos segundos, dglarSt ("Reset")
seguida de la visualizacién intermitente de la igombcion de gas
predeterminada. Con las teclas “Flecha arriba/Blecbajo”
desplazarse por la lista de los tipos de gas medetados (G20,
G25, G30, G31, uLPG) hasta el tipo de gas paraual se ha
construido el horno (ver la placa de los datositésndel gas fig. 2
ref. G) y confirmar con la tecla OK (fig. 31b pd$). Si es necesario
utilizar una serie de parametros de gas diferesefeccionar la sigla
GAS, que permite configurar manualmente los valoregaie tal y
como se describe en 3.3.4.

NOTA Es posible visualizar la configuracion de gas acal
durante algunos segundos a partir del panel de mand, en fase
de encendido del aparato. En esta fase, se visualimmbién la
version de software instalada en el panel de mando®ara
visualizar los pardmetros de gas configurados, segu el
procedimiento 3.4.4.

519 PROCEDIMIENTO "POR

FABRICA" (solo para T75G-TT96G-TT98G)

Si se detectan anomalias en el funcionamiento sledmponentes

electronicos, efectuar el procedimiento de RESES spudescribe en

el punto 5.18 Realizar el procedimiento “POR DEFECTO DE

FABRICA” solo si las anomalias no se eliminan o se sustitusle

MONITOR de LCD.

Este procedimiento reestablece la condicién inid&lla centralita.

Todos los datos contenidos en su interior se edimitncluidos los

datos de configuracion del horno (parametros de maselo, etc.).

La operacion de ajuste por defecto lanza una ratneonfiguracion

guiada que permite configurar correctamente eleépar

El procedimiento guiado solicita la introduccion kbs siguientes

datos:

- idioma

- fecha/hora

- modelo (ver la placa con el nimero de chasis figf.3A)

- versién velocidad de la cinta (estandar o veloz)

- tipo de gas (metano o GPL) (ver la placa con el evdnde
chasis fig. 3 ref. H)

- pardmetros de gas

DEFECTO DE

- NOTA: jAsequrarse de que los parametros de gas
coincidan con los indicados en la TABLA 1 para elipo de
gas y el pais de instalacionbi es necesario, modificarlos con
las teclas flecha arriba/abajo para resaltar elampetro
interesado y modificar con las teclas "+"y "-".

|ATENC|ON' Si no se tiene conocimiento incluso de solo

uno de los datos anteriores, iNO realizar el procémiiento!
Contactar con el servicio técnico del Fabricante.

|ATENC|ON' Posibles Programas presentes en la

memoria se eliminaran. Realizar el procedimiento "KPORTAR
USB" descrito en el punto 3.6.7 si es necesario gdar los
programas. Tras realizar el procedimiento por DEFEQO, es
posible volver a introducir los programas guardadoscon el
procedimiento "IMPORTAR USB" descrito en 3.6.7.

Para iniciar el procedimiento, presionar la teclENWl), seleccionar
ASISTENCIA y presionar "OK" para entrar; selecciote funcién
de configuracion POR DEFECTO DE FABRICA y confirmé
monitor visualiza la solicitud de confirmacion a dae se debe
responder presionando "OK" si se acepta o RETURBEesquiere
anular la operacion.

Confirmando, apareceran las pantallas de configiradJsar las
teclas flecha arriba/abajo para seleccionar laigorgcion deseada,
presionar "OK" para confirmar. Al final, tras ob#enlos datos
solicitados, el sistema desviar4 a la pantallaahic

En este momento realizar un RESET tal y como siekerito en 5.18.

NOTA: Para visualizar la configuracién actual del aparao,
visualizar la ficha INFO, y para los parametros rehtivos a las
configuraciones de gas, visualizar la ficha PARAMEROS DE
GAS, ambas presentes en el ment ASISTENCIA.

iATENCION! _EL SOFTWARE DEL APARATO HA
SIDO CONFIGURADO, POR DEFECTO, PARA EL GAS
METANO G20 Y GPL G30-G31 Y, EN EL CASO DE QUE SE
EFECTUE UNA PUESTA A CERO A LO LARGO DE LA
VIDA DEL APARATO, LOS PARAMETROS SIEMPRE SE
DEBEN CONTROLAR Y RECONFIGURAR PARA EL TIPO
DE GAS DE ALIMENTACION, TAL Y COMO SE INDICA EN
LA TABLA 1 PARA LOS PAISES DE INSTALACION (punto
3.4.4).

520 DESMANTELAMIENTO

En el momento del desmantelamiento del equipo lpsieepuestos,
es necesario separar los diferentes componenteippate material
y proceder luego a su eliminacion conforme a lgedey normas
vigentes.
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5.21.1 SOLUCION DE PROBLEMAS T64G

ANOMALIAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Accionando el interruptor de red, el
panel de mandos no se enciende

Falta tension de linea

Cable de conexion o enchufe
defectuosos
Fusible fundido

Ficha electrénica averiada

Controlar la presencia de tension ef
la toma de conexién del aparato.

Arreglar el cable de conexién y el
enchufe.

Sustituir el fusible.

Sustituir la ficha electrénica.

Accionando el interruptor de red, el
panel de mandos se enciende y la
temperatura detectada es 573

Ausencia de sefial entre termopar y
ficha electrénica

Termopar averiac

Controlar que la conexion sea efica
y que el cable compensado no esté
dafiado y esté conectado al termop

Sustituir el termopas

El quemador no se enciende y se
bloguea orn BLOC) o bloqueo
permanente (ALL 7)

Llave de gas cerrada

Ineficacia de la bujia de encendido

Abrir la llave de gas y realizar
algunos ciclos de encendido para q
el aire salga del tubo.

Controlar que la bujia de encendidg
esté a la distancia correcta y esté
conectada correctamente. Ademas,
comprobar que el cable de tierra,
desde la ficha de control de la llama
hasta la valvula de gas, esté
conectado.

NOTA: El guemador realiza
automaticamente 3 ciclos de
encendido antes de visualizar la
alarmabrn BLOC.

NOTA: En caso dALL7, apagary
reiniciar el equipo para soltar el
control de la llama del estado de
blogueopermanent

L

El quemador se enciende y despué
de pocos segundos se bloquigra (
BLOC)

5 Cables de alimentacion fase y neut
invertidos

Ineficacia del detector

Ineficacia del detector en todo el
rango de modulacién del quemador

Conexion a tierra ineficaz

Falta de gas

dnvertir los cables de fase y neutro.

Controlar que el detector esté a la
distancia correcta y esté conectado
correctamente.

Controlar que el detector no esté
deformado, si es necesario

reestablecer la distancia correcta de

mismo.

Comprobar la conexién eléctrica de
la tierra. Garantizar una toma de
tierra eficaz.

Garantizar la presencia
ininterrumpida de gas.

D
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Después de la instalacion, el horno
alcanza el punto de ajuste( poin}
0 no logra mantener la temperatura

nBresion y gas de alimentacion
incorrectos

Regulacién incorrecta para el tipo d
gas

Funcion Economy habilitada

Controlar que el gas y las presiones
de alimentacién sean las previstas ¢
la tabla introducida en el manual de
instrucciones (segun el pais de
pertenencia).

eControlar que el horno esté regulad
correctamente segun el tipo de gas
alimentacion y que la presion que
sale de la valvula del gas sea igual
0 mbar.

Desactivar la funcion economy.

o O

[

Al cabo de cierto tiempo de trabajo,
el equipo ya no logra mantener la
temperatura durante la coccion.

Cabezal del quemador atascada
debido al polvo

Limpiar la cabeza del quemador,
eliminar la causa que ha determina
la introduccién del polvo y limpiar e
filtro del aire

o

Averia en el ventilador del quemadg

Conexionestet@as del ventilador
del quemador ineficaces

r

Ventilador del quemador dafiado

Controlar que todas las conexiones
del ventilador del quemador sean
eficaces y que los cables no estén
dafiados.

Sustituir el ventilador.

Visualizacién de la alarmalL L 1:
el ventilador de coccién se para

superacion de la temperatura
maxima de seguridad

exceso de temperatura en el
alojamiento de los motores

Carga excesiva en el motor del
ventilador de coccion

Anomalia en el control electrénico

Termostato de seguridad averiado

Ineficacia del ventilador de
enfriamiento

Activacion del dispositivo térmico
integrado en el ventilador de
enfriamient

Controlar que el eje del motor gire
libremente y si es necesario, elimin
la causa de la carga anémala.

Resolver la anomalia y después de
enfriamiento, reajustar el pulsador ¢
termostato de seguridad.

Controlar que el ventilador de
enfriamiento funcione correctament
y que la ventilacién sea eficaz; las
rejillas de aspiracion del aire de
enfriamiento deben estar limpias y 1
debe aspirarse aire caliente.

Esperar a que el dispositivo térmica
se reajuste automaticamente e
investigarla causa de su activaci

Sustituir el termostato de seguridad,

ar

el

9]

no

Alarma termoparesALL2)

Ausencia de sefial entre termopar
y ficha de potencia

Termopar averiado

Controlar que la conexién sea
eficaz y que el cable compensado
no esté dafiado.

Sustituir el termopar.

Sefial exceso de temperatura en €
cuadro eléctricoALL3)

| Ineficacia del ventilador de
enfriamiento posterior

Controlar que el ventilador de
enfriamiento funcione correctament
aspirando aire desde el interior del
panel eléctrico y que la ventilacion
sea eficaz; las rejillas de aspiracion
del aire de enfriamiento deben esta
limpias y no debe aspirarse aire
caliente.

[
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El motor del ventilador de coccién n
se pone en marc

oCondensador dafiado

Sustituir el condensador.

Anomalias en el control electrénico

Ficha elecitardafiada

Teclado dafiac

Sustituir la ficha electrénica.

Sustituir el tecladt

Si se presiona Start, aparece
inmediatamente la alarma:
brn BLOC

No llega la sefial de Reset desde el
relé de la ficha electrénica SC1 al
control de llama CF

Ficha electrénica SC1 dafada

Control llama CF dafado

Presién de salida de la valvula de g
no regulada

Verificar que todas las conexiones
la ficha electrénica SC1 al control d
llama CF sean eficaces y que los
cables no estén dafiados.

Sustituir la ficha electronica SC1.
Sustituir el Control de llama CF.

a€ontrolar que el valor de presion de
salida de la véalvula sea 0; de lo

contrario, regularlo. Si no se puede
regular, sustituir la valvul

El horno no logra estabilizarse al Se
Point ajustado, pero supera siempre
el valor set point ajustado de 20°.

2tBarreras laterales demasiado bajas

D

Regular segun el tipo de gas entran

Presién y gas de alimentacion
incorrectos

Elevar las barreras laterales.

t€ontrolar que el horno esté regulad
correctamente segun el tipo de gas
alimentacion y que la presion que
sale de la valvula del gas sea igual
0 mbar.

Controlar que el gas y las presiones
de alimentacién sean las previstas ¢
la tabla introducida en el manual de
instrucciones (segun el pais de
pertenencia).
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5.21.2  SOLUCION DE PROBLEMAS T75G

ANOMALIAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Si se acciona el interruptor de alimentacio
el cuadro de LCD no se enciende.

nFalta tension de linea

Cable de conexion o enchufe
defectuosos
Fusible fundido

Ficha con cuadro LCD dafiado

Controlar la presencia de tension en la
toma de conexion del aparato.

Arreglar el cable de conexién y el
enchufe.

Sustituir el fusible.

Sustituir el cuadro de LCD.

Si se acciona el interruptor de alimentacié
el cuadro de LCD se enciende y la
temperatura detectada es 699.

y ficha electrénica

Termopar averiac

nAusencia de sefal entre termoparControlar que la conexion sea eficaz y

que el cable compensado no esté dafig
y esté conectado al termopar.

Sustituir el termops

ado

El guemador no se enciende y se bloqueg
entra en bloqueo permanente.

@lave de gas cerrada

Ineficacia de la bujia de
encendido

Abrir la llave de gas y realizar algunos
ciclos de encendido para que el aire sg
del tubo.

Controlar que la bujia de encendido es
a la distancia correcta y esté conectad
correctamente. Ademas, comprobar qy
el cable de tierra, desde la ficha de
control de la llama hasta la valvula de
gas, esté conectado.

apagar y reiniciar el equipo para libera
el control de llama del estado de bloqu
permanente.

Nota: en caso de "bloqueo permanente’

lga

te

El quemador se enciende y después de p
segundos se bloquea.

hé@ables de alimentacion fase y
neutro invertidos

Ineficacia del detector

Ineficacia del detector en todo e
rango de modulacién del
guemador

Conexion a tierra ineficaz

Falta de gas

Invertir los cables de fase y neutro.

Controlar que el detector esté a la
distancia correcta y esté conectado
correctamente.

Controlar que el detector no esté
deformado; si es necesario, reestablec
la distancia correcta del mismo.

Comprobar la conexion eléctrica de la
tierra. Garantizar una toma de tierra
eficaz.

Garantizar la presencia ininterrumpida
gas

Después de la instalacion, el horno no
alcanza el punto de ajuste{ poin} 0 no
logra mantener la temperatura.

Presion y gas de alimentacion
incorrectos

Regulacion incorrecta para el tip
de gas

Controlar que el gas y las presiones de¢
alimentacion sean las previstas en la
tabla introducida en el manual de
instrucciones (segun el pais de
pertenencia).

oControlar que el horno esté regulado
correctamente segun el tipo de gas de
alimentacion y que la presion que sale
la valvula del gas sea igual a 0 mbar.

Funcion Economy habilita

Desactivar la funciéon econon
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Al cabo de cierto tiempo de trabajo, el
equipo ya no logra mantener la temperatu
durante la coccién.

Cabezal del quemador atascada
ralebido al polvo

Limpiar la cabeza del quemador,
eliminar la causa que ha generado la
introduccion del polvo y limpiar el filtro
del aire.

Averia en el ventilador del quemador

Conexionestetas del
ventilador del quemador
ineficaces

Ventilador del quemador dafiadd

Controlar que todas las conexiones de
ventilador del quemador sean eficaces
gue los cables no estén dafiados.

Sustituir el ventilador.

Superacion de la temperatura maxima de
seguridad

Anomalia en el control
electrénico

Termostato de seguridad averia

Solucionar la anomalia y, después del
enfriamiento, soltar el boton de
seguridad del termostato.

S ustituir el termostato de seguridad.

Alarma ventilador detenido

Carga excesiva en ebma¢|
ventilador de coccién

Ineficacia del enfriamiento del
motor del ventilador de coccién

Controlar que el eje del motor gire
libremente y, si es necesario, eliminar
causa de la carga anémala .

Verificar que la toma de aire trasera eg
libre y que el ventilador del motor sea
eficaz.

te

El motor del ventilador de coccién no se
pone en marcha

Condensador dafiado

Sustituir el condensador.

Alarma de cinta parada

Sensor de control de lacided
de rotacion de la cinta ineficaz

Motorreductor averiado

Reestablecer o sustituir el sensor.

Sustituir el motorreductor.

Anomalias en el control electrénico

Error en lasfarencia de datos

Ficha electrénica dafiada

Teclado dafiado

Realizar el reajuste (Reset) general y,
seguidamente, restablecer los parame
software para el gas de alimentacion.

Sustituir la ficha electronica.

Sustituir el teclado.

Sefial exceso de temperatura en el cuadrg
eléctrico

Ineficacia del ventilador de
enfriamiento posterior

Ineficacia del ventilador de
enfriamiento del panel eléctrico
(si esta previsto)

Comprobar que la ventilacién generad
por el ventilador de enfriamiento
posterior sea eficaz y alcance el cuadr
eléctrico.

Comprobar la eficacia del ventilador de
enfriamiento del panel eléctrico (si est]
previsto).

Si se presiona Start, aparece
inmediatamente la alarma:
Blogqueo Quemador

No llega la sefial de Reset desdé
el relé de la ficha electrénica SC
al control de llama CF

Ficha electrénica SC1 dafada

Control llama CF dafiado

> Verificar que todas las conexiones de |

1ficha electronica SC1 al control de llam
CF sean eficaces y que los cables no
estén dafados.

Sustituir la ficha electronica SC1.

Sustituir el Control de llama CF.

ros

D
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La llama es inestable y esta rojiza, alguna
veces se activa la alarma: Blogqueo quems

sPresion de salida de la véalvula d
\dyas no regulada

eControlar que el valor de presién de
salida de la valvula sea 0; de lo contrat
regularlo. Si no se puede regular,
sustituir la valvula.

El horno no logra estabilizarse al Set Poin
ajustado, pero supera siempre el valor set
point ajustado de 20°.

t Barreras laterales demasiado b4

Regular segun el tipo de gas
entrante

Presién y gas de alimentacion
incorrectos

jddevar las barreras laterales.

Controlar que el horno esté regulado
correctamente segun el tipo de gas de
alimentacion y que la presion que sale
la valvula del gas sea igual a 0 mbar.

Controlar que el gas y las presiones de
alimentacion sean las previstas en la
tabla introducida en el manual de
instrucciones (segun el pais de

pertenencia
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5.21.3 SOLUCION DE PROBLEM

AS TT96G-TT98G

ANOMAL iAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Si se acciona el pulsador dg
puesta en marcha, el monitg
LCD no se enciende.

Pulsador de emergencia accionadq

r
Falta tension de linea
Cable de conexion o enchufe

defectuosos

Fusibles fundidos (F1, F2)

Ficha con monitor de LCD averiada

Contactor general defectuc

Soltar el pulsador de emergencia.

Controlar la presencia de tensién en la toma
conexion del aparato.

Arreglar el cable de conexion y el enchufe.

Controlar los fusibles y sustituir los dafiados,
y Sustituir la ficha LCD.

Controlar la integridad del contactor general.

de

Si se acciona el pulsador dg
puesta en marcha, el monitg
LCD no se enciende.

Conexiones relés ficha esclava

rincorrectas

Relé del TEMPORIZADOR
ficha esclava encolado

Controlar que los terminales de conexién de
relés de la ficha esclava en el lado opuesto 4
motorreductor estén conectados correctame
al zocalo y estén en la posicion correcta.

Controlar la integridad de los relés en la fich
esclava en el lado opuesto al motorreductd
Si es necesario. sustituir la ficha electrér

los

nte

= D

El ventilador de
enfriamiento posterior no se|
enciende al accionar el
pulsador de puesta en
marcha.

Condensador dafiado

Sustituir el condensador.

Presionando START la
centralita LCD del horno
parece funcionar
correctamente, pero los
motores de los ventiladores
no se ponen en marcha.

Relé del VENTILADOR ficha
esclava dafiado

Controlar la integridad de los relés de la fich
esclava en el lado opuesto al motorreductg
Si es necesario, sustituir la ficha electrénica.

= D

Ambos quemadores, derec
e izquierdo, intentan poners
en marcha, pero se bloqued

nd.lave de gas cerrada
e
n.

Abrir la llave del gas e intentar poner en
marcha el horno de nuevo. Intentar poner en
marcha el horno varias veces para que salg3
aire del tubo.

NOTA: Cada quemador realiza
automaticamente 3 ciclos de encendido ante
de visualizar la alarma de BLOQUEO DEL
QUEMADOR.

el

El quemador no se enciendg
y se bloquea o entra en
blogueo permanente.

> Ineficacia de la bujia de encendid

b Controlar que la bujia de encendido esté a |3
distancia correcta y esté conectada
correctamente. Ademas, comprobar que el
cable de tierra, desde la ficha de control de |
llama hasta la valvula de gas, esté conectad

NOTA: Cada quemador realiza
automaticamente 3 ciclos de encendido ante
de visualizar la alarma de BLOQUEO DEL
QUEMADOR.

Nota: en caso de "bloqueo permanente”,
apague Yy reinicie el equipo para liberar el
control de llama del estado de bloqueo
permanente.

157
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El quemador se enciende y
después de pocos segundo
se bloquea.

Cables de alimentacion fase y
5 neutro invertidos

Ineficacia del detector

Invertir los cables de fase y neutro.

Controlar que el detector esté a la distancia
correcta y esté conectado correctamente.

El quemador no se
desbloquea.

No llega la sefial de Reset del relé
la ficha electrénica al control de
llama

Ficha electrénica averiada

Control llama averiado

@ontrolar que todas las conexiones, de la fic
electrénica a la llama, sean eficaces y que Ig
cables no estén dafiados.

Sustituir la ficha electronica

Sustituir el control de llama

na

[

El quemador no intenta
ponerse en marcha.

Relé del QUEMADOR ficha
esclava ineficaz

Controlar la eficacia de la conexion eléctrica
la integridad del relé. Si es necesario, sustitu
la ficha electrénica.

S

El quemador se enciende y
después de un periodo
variable entra en la alarma ¢
blogueo del quemador.

Presién de alimentacién de gas y
cero presion
le

Cables de la bujia de encendido V|
detector en contacto entre si

Conexion a tierra ineficaz

Ineficacia del detector en todo el

rango de modulacién del quemad

Ineficacia de la bujia de encendid

Mal funcionamiento del presostatq

Falta de gas

Controlar que la presion de alimentacién seq
adecuada para el horno y, a continuacion,
controlar que la presion de salida de la valvy
sea 0; de lo contrario, regularla.

@omprobar que los cables de la bujia de
encendido y del detector no tengan puntos d
contacto entre si, ni puntos de contacto con
ningln otro componente del aparato.

Comprobar la conexion eléctrica de la tierra.
Garantizar una toma de tierra eficaz.

Controlar que el detector no esté deformado
del mismo.

b Comprobar que la bujia de encendido no est
deformada; si es necesario, restablecer la

distancia correcta de la misma.

NOTA: Cada quemador ejecuta automatican

DIes necesario, restablecer la distancia correcta

a

la

Si

(D~

ente

BLOQUEO DEL QUEMADOR.

Controlar la conexion eléctrica y neumatica d

Garantizar la presencia ininterrumpida de gal

presostato, controlar la limpieza de los tubos,

3 ciclos de encendido antes de mostrar la alarma

el
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Después de la instalacion, g
horno no alcanza el setpoin
previsto o no mantiene la
temperatura.

| Presion y gas de alimentacion
incorrectos

Regulacion incorrecta para el tipo
gas

Funciéon ECO STANDBY activa

Controlar que el gas y las presiones de
alimentacion sean las previstas en la tabla
introducida en el manual de instrucciones (s¢
el pais de pertenencia).

déontrolar que el horno esté regulado
correctamente segun el tipo de gas de
alimentacion y que la presién que sale de la
valvula del gas sea igual a 0 mbar.

Desactivar la funcion ECO STANDBY.

Al cabo de cierto tiempo de
trabajo, el equipo ya no logr|
mantener la temperatura
durante la coccion.

Cabezal del quemador atascada
adebido al polvo

Limpiar el cabezal del quemador, eliminar la
causa de la introduccion del polvo.

Alarma ventilador del
guemador averiado

Conexiones eléctricas del ventilad
del quemador ineficaces

Ventilador del quemador dafiado

Presostato ineficaz

o€Controlar que todas las conexiones del
ventilador del quemador sean eficaces y que
cables no estén dafiados.

Sustituir el ventilador.
Controlar la conexion eléctrica y neumatica d

presostato, controlar la limpieza de los tubog
eliminar la causa del problema.

0s

el
y

Alarma para superacion de
temperatura maxima de
seguridad

aAnomalia en el control electrénicg

Termostato de seguridad averiadd

Eliminar la anomalia general (valorar primerg
la integridad del relé QUEMADOR). Despuég
del enfriamiento, soltar el pulsador de

seguridad del termostato e intentarlo de nue
Si es necesario, sustituir la ficha electrénica.

Sustituir el termostato de seguridad.

0.

Alarma debido a un exceso
de temperatura en el
alojamiento de los motores

Ineficacia del ventilador de
enfriamiento posterior

Activacién del dispositivo térmico
integrado en el ventilador de
enfriamiento

Controlar que el ventilador de enfriamiento
trasero funcione correctamente y que la
ventilacion sea eficaz.

Esperar que el dispositivo térmico se reajust
automaticamente e investigar la causa de su
activacion.

Alarma en los motores del
ventilador de coccion

Carga excesiva en el motor del
ventilador de coccion

Condensador instalado con valor
incorrecto

Controlar que el eje del motor gire librementé
Yy, Si es necesario, eliminar la causa de la ca
andémala.

uEontrolar el valor correcto del condensador
instalado; si es necesario, sustituirlo.

ga

No se pone en marcha un
motor del ventilador de
coccion

Condensador dafiado

Sustituir el condensador.
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Alarma para cinta parada

TT98G - Sensor de control de la
velocidad de rotacién de la cinta
ineficaz

TT96G — Ficha de accionamiento
del motor bushless averiada

Motorreductor averiado

TT98G - Reajustar o sustituir el sensor.

TT96G — Sustituir la ficha de accionamiento
del motor bushless

Sustituir el motorreductor

Anomalias en el control
electrénico

Error en la transferencia de datos

Ficha electrénica esclava averiada Sustituir la ficha electrénica.

Realizar Reset.

Controlar la fiabilidad de la conexién del bus
de datos (cable RS-485) asegurandose de |3
correcta conexion del escudo.

Alarma termopares

Ausencia de sefial entre termopatr
ficha de potencia

Termopar averiado

yControlar que la conexion sea eficaz y que e
cable compensado no esté dafiado.

Sustituir el termopar.

Sefial presostato

Presostato encolado

Con el hpagado, controlar si el
presostato estd dafiado y verificar la conexign
eléctrica y neumatica; a continuacién, sustituir
los componentes dafiados.

Sefial exceso de temperatul
en el cuadro eléctrico

alneficacia del ventilador de
enfriamiento posterior

Comprobar que la ventilacién generada por ¢l
ventilador de enfriamiento posterior sea eficaz
y alcance el cuadro eléctrico.

Alarma anomalia en el
apagado del horno

El horno se ha apagado de forma
anomala con el pulsador de
emergencia

Falta tensién en la red eléctrica

Fallo de tensién en la red eléctrica
debido al contexto de la aplicacior

Salvo los casos en que sea realmente neces
utilizar el pulsador de emergencia en forma ¢
hongo para poner el aparato en condicion de
seguridad, informar al operador sobre el
correcto apagado del horno.

e

Descuidar esta sefial porque se trata de un
error debido a una causa externa.

Considerar si por algiin motivo el contexto de
instalacion del horno puede provocar un fallg
de tensién que cause el apagado del horno ¢
forma anémala (p.ej. celdas frigorificas,
compresores, etc.) y eliminar la causa.

e

30 minutos después del
STOP, el horno apaga los
ventiladores de coccion y el
ventilador de enfriamiento,
pero no se apaga.

Relé del TEMPORIZADOR
ficha esclava dafiado

D

Controlar la integridad de los relés en la fich
esclava en el lado opuesto al motorreductd
Si es necesario, sustituir la ficha electrénica.

=

30 minutos después del
STOP, el horno apaga los
ventiladores de coccion,
pero no inicia el
procedimiento de apagado
del sistema electronico,

Presencia de un tiempo adicional
funcionamiento para el ventilador
enfriamiento en los parametros
ocultados

d&ntre los parametros ocultados, controlar el
dparametro "Autoshutdown".

La llama es inestable y
rojiza, a veces se activa la
alarma:

BLOQUEO QUEMADOF

Presion de salida de la valvula de
gas no regulada

Controlar que el valor de presion de salida d
la valvula sea 0; de lo contrario, regularlo. S
no se puede regular, sustituir la valvula.

D
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El horno no logra Barreras laterales demasiado baja
estabilizarse segun el Set
Point configurado y muestra
un exceso de temperatura
Regular segun el tipo de gas
entrante

Presién y gas de alimentacion
incorrectos

isElevar las barreras laterales.

Controlar que el horno esté regulado
correctamente segun el tipo de gas de
alimentacion y que la presién que sale de la
valvula del gas sea igual a 0 mbar.

Controlar que el gas y las presiones de
alimentacion sean las previstas en la tabla
introducida en el manual de instrucciones
(segun el pais de pertenencia).

El horno cuece demasiado. Anomalia en los termspare

Controlar la posicién, la limpieza y el estado
los termopares.

6 CATALOGO DE REPUESTOS

indice de las tablas:

Tab. A Grupo T75G

Tab. B Grupo TT98G

Tab. C Grupo T64G

Tab. D Grupo TT96G

Tab. E Esquema eléctrico T75G
Tab. F Esquema eléctrico TT98G
Tab. G Esquema eléctrico T64G
Tab. H Esquema eléctrico TT96G

INDICACIONES PARA PEDIR LOS REPUESTOS
Para pedir los repuestos, hay que comunicar losesitgs
datos:

- Tipo de aparato

- Nimero de matricula

- Denominacion de la pieza

- Cantidad necesaria

Consulte el sitisvww.morettiforni.com para encontrar el
Centro de Asistencia Técnica autorizado mas cercano
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TAB.1

T64G IT-CZ-ES-GR-IE-PT-GB-CH-SK-TR | &gl &ason 112H3+

— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo ~ gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermiqge nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 pakall 4yl ) B8 ’
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance th(—_}rmique réduite - 3.75 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al Bl paldad) !
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,048
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e S3gind G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amsall J gl e S3gind G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () 3L Y Jaa

METANO 2H GPL 3+
G20 G30 G31

Stru_ (% Gas startup) 34 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42
Min (% Gas min) 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 54 54
ECO (% Gas eco stand -by) 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30
brnr _(Burner ramp time) 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung g 14!5 mm 14!5 mm 1415 mm
Regulacion Venturi

Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |37
AnschluRdruck :
Presién de alimentacion : max 25 max 35 max 415

apd) biva

Ugelli per: @340 nil @340 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: #1800 nl #1800 nl
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190

T75G IT-CZ-ES-GR-IE-PT-GB-CH-SK-TR Catégorie:  Kategorie: I2H3+

— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermiqge nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5kl 4y ) ) B8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance th(—_}rmique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl B Al (aldad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bieil G20 (m3/h) 1,80
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo pesall 5 ) jle Sl G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jodll Js ) Sle i G311 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i

METANO 2H GPL 3+
G20 G30 G31

% Gas startup 25 34 34
% Gas rising ramp 47 48 48
% Gas min 25 34 34
% Gas max 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20
Burner startup time 15 15 15
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung g 12 6 6
Regulacion Venturi

Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |37
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion : max | 25 max | 35 max | 45

A biva

Ugelli per: @ 440 n°l @ 440 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: @ 1400 nl @ 1400 nl
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




TT98G IT-CZ-ES-GR-IE-PT-GB-CH-SK-TR | Giélie  Kategore l12H3+

— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 -B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal B a8al) 4y ) ) 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20=7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - A a) Bl (alidl) G30/G31=7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bl G20 (m3/h) 3,175
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e I3 G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme (o) AL ) Jaua 8

METANO 2H GPL 3+
G20 G30 G31
% Gas startup 35 32 32
% Gas rising ramp 54 53 53
% Gas min 25 22 22
% Gas max 80 78 78
% Gas eco stand -by 25 22 22
Burner startup delay 37 41 41
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung 9 14 ’ 5 14 ’ 5 14!5
Regulacion Venturi
Aadaiil) Al

Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |37
Anschludruck :
Presion de al|me:§j‘|«1]‘; max 25 max | 35 max | 45
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: 21800 n2 @ 1800 n2
Boquillas para : g 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190

TT96G IT-CZ-ES-GR-IE-PT-GB-CH-SK-TR | &iélie  Kategore l12H3+

— Categoria: a8

Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi

A3 - B23

Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P
Nennwéarmeleistung - Capacidad térmica nominal

uissance thermique nominale-
B akal) 4 ) jall 5 a8

G20/G30/G31=22 kW

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -

Puissance thermique réduite -
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - 4

L) Al 3l (i)

G20/G30/G31=5,7 kW

Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral sl e &Bleid G20 (m3/h) 2,328
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e 3 G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo osall 50 jle Sl G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaa 58
METANO 2H GPL 3+
G20 G30 G31
% Gas startup 30 25 25
% Gas rising ramp 44 52 52
% Gas min 20 21 21
% Gas max 67 84 84
% Gas eco stand -by 20 21 21
Burner startup delay 34 36 36
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14 ’ 5 14 y 5 14,5
Regulacién Venturi
Apadaitl) daisl)

Pressione di alimentazione: min | 17 min | 20 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |37
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :

s max | 25 max | 35 max |45
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2
Dusen fur: Cod. 72015190 @ 1200 n2 @ 1200 n2
Boquillas para cag 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400




TAB.1

Categoria: ~ Category:
T64G DE Catégorie:  Kategorie: II2ELL3B/P
— Categoria: i
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5_akal) 4 ) o) 3 jaal) ’
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 3.75 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Lloall 8l alidl) '
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch —Consumo de gas natur ~ al G20 (m?h) 1,048
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch —Consumo de gas natu ral G25 (m?3/h) 1,218
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBstutzen nach -Gasrampe - Acometida gas conforme () Ay ) Jua i
METANO GPL 3B/P
G20 2E G252LL G30 G31
Stru_ (% Gas startup) 34 32 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42 42
Min (% Gas min) 20 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 58 54 54
ECO (% Gas eco stand -by) 20 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30 30
brnr__ (Burner ramp time) 1500 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Ventur-Regliorung 14,5 mm 12 mm 14,5 mm 14,5 mm
Regulacién Venturi
Apadaiil) daidl)
Pressione di alimentazione: min 17 min 18 min |42.5 min 42,5
Supply pressure: ! !
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |20 norm |50 norm B0
AnschluRdruck :
Presién de alimentacion :
s max | 25 max | 25 max |57,5 max |57,5
Ugelli per: @340 nl @340 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: @ 1800 nl 21800 nl
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
T75G DE Catégorie: Kategorie: II2ELL3B/P
— Categoria: i
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5_aiall 4 ) o) 3 jaal)
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - A ad) Bl alidd)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch —Consumo de gas natur ~ al G20 (m?h) 1,80
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch —Consumo de gas natu  ral G25 (m?h) 2.09
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G31 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jana 8
METANO GPL 3B/P
G20 2E G252LL G30 G31
% Gas startup 25 25 34 34
% Gas rising ramp 47 52 48 48
% Gas min 25 25 34 34
% Gas max 60 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20 20
Burner startup time 15 15 15 15

Regolazione Venturi
Venturi regulation

il g

Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 12 9 ’ 5 6 6
Regulacion Venturi
Apadaiil) dais)

Pressione di alimentazione: min 17 min 18 min [425 min 425
Supply pressure: . .
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |20 norm |50 norm B0
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :

s max | 25 max | 25 max | 57,5 max |57,5
Ugelli per: @440 nl @440 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen far: ] @ 1400 nl @ 1400 n1
Boguillas para : 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




Categoria: Category:
TT98G DE Catégorie: Kategorr'iy(-::: ”2ELL3 B/P
— Categoria: 48
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20/G25=7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - Lloall 5Ll aliss) G30/G31=7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch —Consumo de gas natur ~ al G20 (m?h) 3,175
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral G25 (m?3/h) 3,69
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () N ) a5
METANO GPL 3B/P
G20 2E G252LL G30 G31
% Gas startup 35 25 32 32
% Gas rising ramp 54 55 53 53
% Gas min 25 25 22 22
% Gas max 80 78 78 78
% Gas eco stand -by 25 25 22 22
Burner startup delay 37 18 41 41
Burner startup time 30 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung g 14!5 12 14!5 14!5
Regulacién Venturi
Aadaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 18 min 42,5 min 42,5
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |20 norm |50 norm 50
AnschluBdruck :
Presién de ahme:;iﬁ:in;..; max | 25 max | 25 max |57,5 max |57,5
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: @ 1800 n2 @ 1800 n2
Boquillas para : g 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
TT96G DE Catégorie: Kategogq: “2ELL3 B/P
— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- G20/G30/G31=22 kW
Nennwérmeleistung - Capacidad térmica nominal 88l &) o) 5 ad) G25=20 kW
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20/G30/G31=5,7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - A a5l alidd) G25= 6,5 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch —Consumo de gas natur ~ al G20 (m®h) 2,328
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral G25 (m%h) 2,46
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () NG B a5
METANO GPL 3B/P
G20 2E G25 2LL G30 G31
% Gas startup 30 30 25 25
% Gas rising ramp 44 37 52 52
% Gas min 20 20 21 21
% Gas max 67 55 84 84
% Gas eco stand -by 20 20 21 21
Burner startup delay 34 38 36 36
Burner startup time 30 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung g 14’5 10 14’5 1415
Regulacién Venturi
Aadaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 18 min 42,5 min 42,5
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |20 norm |50 norm b0
Anschludruck :
Presién de a"me:gjm‘; max | 25 max | 25 max |57,5 max |57,5
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2 /
Dusen fur: Cod. 72015190 @ 1200 n2 @ 1200 n2
Boquillas para 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400

cila gb




TAB.1

Categoria: Category:

T64G LU'BG'LV Catégorie: Katego%; |2 H

— Categoria: e
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 -B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 58 '
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thgrmique réduite - 375 kKW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl Bl (aldad) ’
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébieinl G20 (m3/h) 1,048
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i

METANO 2H
G20

Stru (% Gas startup) 34
Strr (% Gas rising ramp) 44
Min (% Gas min) 20
MAX (% Gas max) 60
ECO (% Gas eco stand -by) 20
brnd (Burner startup delay) 20
brnS (Burner startup time) 30
brnr_ (Burner ramp time) 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Veﬁturi-Reglierung g 14 5 mm
Regulacion Venturi

Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min min
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm norm
AnschluRdruck :
Presion de ahme:;iﬁ:& max | 25 max max
Ugelli per:
Nozzles for : GPL
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur:
Boquillas para : 1/100 mm

il g
Categoria: Category:

T75G I—U'BG'I—V Catégorie: Kateg%rg: |2 H

— Categoria: ad
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 kKW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Wéarmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al all Bl aliad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,80
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2

il g

GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jana 8
METANO 2H
G20
% Gas startup 25
% Gas rising ramp 47
% Gas min 25
% Gas max 60
% Gas eco stand -by 25
Burner startup delay 20
Burner startup time 15
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm 12
Venturi-Reglierung
Regulacion Venturi
Apaglatil) daid)
Pressione di alimentazione: min 17 min min
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm norm
Anschludruck :
Presion de alimentacion :
o s max | 25 max max
Ugelli per:
Nozzles for : GPL
Gicleurs pour: G30 G31 /
Diisen fur:
Boquillas para : 1/100 mm




Categoria: Category:

TT98G LU-BG'LV Catégorie: Kategorie: I2H

———— Categoria: ]
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5_akal) 4 ) o) 3 jaal)
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20=7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - Lloadl 5Ll aliss) G30/G31=7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k ébleinl G20 (m3/h) 3,175
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme (o) AL ) Jaua 8

METANO 2H
G20
% Gas startup 35
% Gas rising ramp 54
% Gas min 25
% Gas max 80
% Gas eco stand -by 25
Burner startup delay 37
Burner startup time 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14 ’ 5
Regulacién Venturi
dagdaml) Al
Pressione di alimentazione: min 17 min min
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm norm
Anschludruck :
Presién de alimentacion :
ol b max | 25 max max
Ugelli per:
Nozzles for : GPL
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur:
Boquillas para : 1/100 mm
cila gb
Categoria: Category:

TT96G LU'BG'LV Catégorie: Kategorie: I2H

—— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- G20=22 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 k) 4yl ) B8 —
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20=5.7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - A a5l alidd) ™
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Bl G20 (m3/h) 2,328
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2

GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2H
G20
% Gas startup 30
% Gas rising ramp 44
% Gas min 20
% Gas max 67
% Gas eco stand -by 20
Burner startup delay 34
Burner startup time 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung g 14 ! 5
Regulacion Venturi
Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min min
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm norm
AnschluRdruck :
Presion de al|me:;ig‘|& max | 25 max max
Ugelli per:
Nozzles for : GPL
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n?2
Dusen fir: Cod. 72015190
Boquillas para : 1/100 mm
il g




TAB.1

Categoria: Category:
T64G AT'CH Catégorie: Kateg%rg:. ”2H3B/P
— Categoria: A
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 -B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 58 '
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thgrmique réduite - 375 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl Bl (aldad) ’
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébieinl G20 (m3/h) 1,048
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e 3 G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e S3gind G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
Stru_ (% Gas startup) 34 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42
Min (% Gas min) 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 54 54
ECO (% Gas eco stand -by) 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30
brnr_ (Burner ramp time) 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Veﬁturi-Reglierung g 14!5 mm 14!5 mm 14!5 mm
Regulacion Venturi
Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min | 425 min 42,5
Supply pressure: ! !
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |50 norm |50
AnschluRdruck :
Presi6n de a"me:,:ig"& max | 25 max | 57,5 max | 57,5
Ugelli per: @340 nl @340 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: 21800 n°l 21800 nl
Boquillas para : g 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
T75G AT'CH Catégorie: Kateg%rg:. ”2H3B/P
— Categoria: i
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 -B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Wéarmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al all Bl aliad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,80
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo el J5 53l 5l g G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo pesall 5 ) jle Sl G31 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jana 8
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 25 34 34
% Gas rising ramp 47 48 48
% Gas min 25 34 34
% Gas max 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20
Burner startup time 15 15 15

Regolazione Venturi
Venturi regulation

il g

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 9 12 6 6
Regulacion Venturi
Apaglatil) daid)

Pressione di alimentazione: min 17 min 42.5 min 425
Supply pressure: ! !
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |50 norm |50
Anschludruck :
Presion de alimentacion :

o s max | 25 max | 57,5 max | 57,5
Ugelli per: @440 nl @440 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: @ 1400 nl @ 1400 nl
Boquillas para : 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




1T98G

AT-CH

Categoria: Category:
Catégorie: Kategorie:
Categoria: s

l12H3B/P

Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 8 dal) 4y )l 38l
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20=7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - A a5 paal (alidl) G30/G31=7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k ébleinl G20 (m3/h) 3,175
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme (o) AL ) Jaua 8
METANO 2H GPL 3B/P

G20 G30 G31
% Gas startup 35 32 32
% Gas rising ramp 54 53 53
% Gas min 25 22 22
% Gas max 80 78 78
% Gas eco stand -by 25 22 22
Burner startup delay 37 41 41
Burner startup time 30 30 30

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 1415 14!5 14!5
Regulacién Venturi
dagdaml) Al
Pressione di alimentazione: min 17 min 125 min 425
Supply pressure: j ,
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |50 norm |50
Anschludruck :
Presién de alimentacion :
Al b max | 25 max | 57,5 max |57,5
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dasen fir: @ 1800 n2 @ 1800 n2
Boquillas para : cag 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
TT96G AT'CH Catégorie: Kategorie: ”2H38/P
—— Categoria: a8

Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi

A3 - B23

Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P
Nennwérmeleistung - Capacidad térmica nominal

uissance thermique nominale-
5 akal) 4y ) jal) 508

G20/G30/G31=22 kW

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida -

Puissance thermique réduite -
Ay ) Al 5 AN (alddl)

G20/G30/G31=5,7 kwW

Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 2,328
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amsall J gl e 3gind G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e I3 G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaa 8
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 30 25 25
% Gas rising ramp 44 52 52
% Gas min 20 21 21
% Gas max 67 84 84
% Gas eco stand -by 20 21 21
Burner startup delay 34 36 36
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14 ’ 5 14!5 14!5
Regulacién Venturi
dadanl) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 125 min 425
Supply pressure: j ,
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |50 norm |50
Anschludruck :
Presion de alimentacion :
o s max | 25 max | 57,5 max |57,5
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2
Disen fir: Cod. 72015190 @ 1200 n2 @ 1200 n2
Boquillas para : ag 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400




TAB.1

Categoria: Category:
T64G CZ-DK-EE-FI-HR Catégorie: Kateg%rg: “2H3 B/P
——— LT- NO-RO-SE-SI Categoria: A
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 -B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 58 '
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance th(—_}rmique réduite - 375 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl Bl (aldad) ’
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Dl G20 (m3/h) 1,048
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e 3 G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e S3gind G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluRstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme ) L B Jua g (DK 1S0228-1) (G 1/2)
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
Stru_ (% Gas startup) 34 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42
Min (% Gas min) 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 54 54
ECO (% Gas eco stand -by) 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30
brnr_ (Burner ramp time) 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung g 14:5 mm 14,5 mm 14,5 mm
Regulacion Venturi
Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min | 17 min | 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |28-30
AnschluRdruck :
Presion de al|me:;ig‘|& max | 25 max | 35 max | 35
Ugelli per: @340 n°l @340 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: 1800 nl @ 1800 nl
Boquillas para : g 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
T75G CZ-DK-EE-FI-HR Catégorie: Kateg%rg: ”2H3 B/P
— LT- NO-RO-SE-SI Categoria: g
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 -B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Wéarmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al all Bl aliad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,80
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo el J5 53l 5l g G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo pesall 5 ) jle Sl G31 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jua 5 (DK 1S0O228-1) (G 1/2)
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 25 34 34
% Gas rising ramp 47 48 48
% Gas min 25 34 34
% Gas max 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20
Burner startup time 15 15 15
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Vegturi-Reglierung 9 12 6 6
Regulacion Venturi
Apaglatil) daid)
Pressione di alimentazione: min 17 min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |28-30
Anschludruck :
Presion de al|me:§j‘|& max | 25 max | 35 max | 35
Ugelli per: @ 440 n°l @ 440 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: @ 1400 nl @ 1400 nl
Boquillas para : g 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




- - -FI- Categoria: Category:
TT98G CZ-DK-EE-FI-HR Catégorie: Kategorie: I |2 H3 B/P
—— LT- NO-RO-SE-SI Categoria: ad
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo ~ gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 88l &) o) 5 ad)
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20=7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - LAl B alids) G30/G31= 7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Dl G20 (m3/h) 3,175
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluRstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme ) L B Jua s (DK 1S0228-1) (G 1/2)
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 35 32 32
% Gas rising ramp 54 53 53
% Gas min 25 22 22
% Gas max 80 78 78
% Gas eco stand -by 25 22 22
Burner startup delay 37 41 41
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14!5 14 ’ 5 14 ’ 5
Regulacién Venturi
dagdaml) Al
Pressione di alimentazione: min 17 min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |28-30
Anschludruck :
Presién de alimentacion :
ol b max | 25 max | 35 max |35
Ugelli per: @340 n2 @340 n?2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dasen far: 1800 n2 1800 n2
Boquillas para : cag 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
- - -Fl- Categoria: Category:
TT96G CZ-DK-EE-FI-HR Catégorie: Kategorie: ”2H3B/P
—— LT- NO-RO-SE-SI Categoria: b

Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo

g

A3 - B23

Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P
Nennwérmeleistung - Capacidad térmica nominal

uissance thermique nominale-
B akal) 4 ) jall 5 a8

G20/G30/G31=22 kw

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -

Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida -

Puissance thermique réduite -

Ay ) Al 5 Al (alddl)

G20/G30/G31=5,7 kW

Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 2,328
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e 3gind G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo peall 5 ) e Sl G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jua 5 (DK 1S0O228-1) (G 1/2)
METANO 2H GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 30 25 25
% Gas rising ramp 44 52 52
% Gas min 20 21 21
% Gas max 67 84 84
% Gas eco stand -by 20 21 21
Burner startup delay 34 36 36
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14’5 14 ’ 5 14 ’ 5
Regulacion Venturi
daadanl) Al

Pressione di alimentazione: min | 17 min | 25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |28-30 norm |28-30
AnschluRdruck :
Presién de alimentacion :

g s max | 25 max | 35 max |35
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2
Dusen fiir: Cod. 72015190 @ 1200 n? @ 1200 n?
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400




TAB.1

Categoria: Category:
T64G BE Catégorie: Kategorie: I2E(R) |3+
— Categoria: i
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal B a8al) 4y ) ) 5 a8 '
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 375 kKW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl Bl (aldad) ’
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Dl G20 (m3/h) 1]048
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bl G25 (m3/h) 1,218
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e S3gind G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amsall gl e S3gind G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E(R) GPL 3+
G20 G25 G30 G31
Stru (% Gas startup) 34 32 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42 42
MIn (% Gas min) 20 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 58 54 54
ECO (% Gas eco stand-by) 20 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30 30
brnr (Burner ramp time) 1500 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venur-Reglierung 14,5 mm 12 mm 14,5 mm 14,5 mm
Regulacion Venturi
daagdal) Al
Pressione di alimentazione: min 17 min | 20 min |20 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  B7
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :
s max | 25 max | 30 max |35 max |45
Ugelli per: @340 nl @340 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: 21800 n°l 1800 nl
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
T7SG BE Catégorie: Kategorie: |2E(R) |3+
—— Categoria: )
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwéarmeleistung - Capacidad térmica nominal B a8al) 4y ) ) 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al Al Bl aliad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,80
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Bl G25 (m3/h) 2.09
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jaall il Jle Bl G31 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E(R) GPL 3+
G20 G25 G30 G31
% Gas startup 25 25 34 34
% Gas rising ramp 47 52 48 48
% Gas min 25 25 34 34
% Gas max 60 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20 20
Burner startup time 15 15 15 15

Regolazione Venturi
Venturi regulation

cila gb

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 12 9 ’ 5 6 6
Regulacién Venturi
daadaml) daid)

Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 20 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  B7
Anschludruck :
Presion de alimentacion :

o s max | 25 max | 30 max |35 max |45
Ugelli per: @440 nd @440 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dasen fir: @ 1400 nl 21400 nl
Boquillas para : 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




Categoria: Category:
TT98G B E Catégorie: Kategorie: |2 E(R) |3+
— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW

Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 88l &) o) 5 ad)

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -

Puissance thermique réduite -
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc :

ida - Ay ) jall 5 ual) (alias)

G20/G25=7 kW
G30/G31=7 kW

Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Dl G20 (m3/h) 3, 175
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G25  (m3/h) 3,69
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e I3 G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL 8 Jua g8
METANO 2E(R) GPL 3+
G20 G25 G30 G31
% Gas startup 35 25 32 32
% Gas rising ramp 54 55 53 53
% Gas min 25 25 22 22
% Gas max 80 78 78 78
% Gas eco stand -by 25 25 22 22
Burner startup delay 37 18 41 41
Burner startup time 30 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14:5 12 14,5 14 y 5
Regulacion Venturi
Apadaiil) daidl)

Pressione di alimentazione: min | 17 min | 20 min |20 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  B7
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :

s max | 25 max | 30 max |35 max |45
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: @ 1800 n2 21800 n2
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190

Categoria: Category:
TT96G BE Catégorie: Kategorie: I2E(R) |3+
—— Categoria: i
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- G20/G30/G31=22 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bkl 4 ) 2l 5 a8 G25=20 kW
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20/G30/G31=5,7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - A ad) Bl alidd) G25= 6,5 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Bl G20 (m3/h) 2,328
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G25  (m3/h) 2,46
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amsall g5l e S3gind G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo anaall gl e A3 G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E(R) GPL 3+
G20 G25 G30 G31
% Gas startup 30 30 25 25
% Gas rising ramp 44 37 52 52
% Gas min 20 20 21 21
% Gas max 67 55 84 84
% Gas eco stand -by 20 20 21 21
Burner startup delay 34 38 36 36
Burner startup time 30 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14!5 10 14!5 14 ’ 5
Regulacion Venturi
Apadaiil) daidl)

Pressione di alimentazione: min | 17 min | 20 min |20 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  B7
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :

s max | 25 max | 30 max |35 max |45
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2 /
Disen far: Cod. 72015190 @ 1200 n2 @ 1200 n2
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400




TAB.1

cila gb

Categoria: Category: H
T64G FR Catégorie: Kategorie: |2 ESI |3+
— Categoria: A
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo ~ gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 pakall 4yl ) B8 ’
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 3.75 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Lloall 8l alidl) '
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bl G20 (m3/h) 1,048
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral sl e Bleid G25  (m3/h) 1,218
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaua 8
METANO 2Esi GPL 3+
G20 G25 G30 G31
Stru (% Gas startup) 34 32 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42 42
MIn (% Gas min) 20 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 58 54 54
ECO (% Gas eco stand-by) 20 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30 30
brnr (Burner ramp time) 1500 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venur-Reglierung 14,5 mm 12 mm 14,5 mm 14,5 mm
Regulacién Venturi
dadaml) Al
Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 20 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm  [28-30 norm  B7
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max |45
ol i max | 25 max | 30 max |35
Ugelli per: @340 nd @340 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dasen far: @ 1800 n°l @ 1800 n°l
Boquillas para : cag 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
=
FR Categoria: Category: |2E H |3+
T7SG Catégorie: Kategorie: SI
— Categoria: ]
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwéarmeleistung - Capacidad térmica nominal B a8al) 4y ) ) 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al Al Bl aliad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,80
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Bl G25 (m3/h) 2.09
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jaall il Jle Bl G31 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2Esi GPL 3+
G20 G25 G30 G31
% Gas startup 25 25 34 34
% Gas rising ramp 47 52 48 48
% Gas min 25 25 34 34
% Gas max 60 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20 20
Burner startup time 15 15 15 15
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 12 9 ’ 5 6 6
Regulacioén Venturi
daadaml) daid)
Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 20 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm  (28-30 norm  B7
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max |45
o s max | 25 max | 30 max |35
Ugelli per: @440 nd @440 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dasen fir: @ 1400 n°l @ 1400 nl
Boquillas para : 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




Categoria: Category: H
TT98G FR Catégorie: Kategorie: |2 ESI |3+
— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW

Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 88l &) o) 5 ad)

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -

Puissance thermique réduite -
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc :

ida - Ay ) jall 5 ual) (alias)

G20/G25=7 kW
G30/G31=7 kW

Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l e Bl G20 (m3/h) 3,175
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G25  (m3/h) 3,69
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) Sle 3l G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol Jy il Jle i G311 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme (o) AL ) Jaua 8
METANO 2Esi GPL 3+

G20 G25 G30 G31
% Gas startup 35 25 32 32
% Gas rising ramp 54 55 53 53
% Gas min 25 25 22 22
% Gas max 80 78 78 78
% Gas eco stand-by 25 25 22 22
Burner startup delay 37 18 41 41
Burner startup time 30 30 30 30

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14’5 12 14 ! 5 14 ' 5
Regulacion Venturi
daadal) Al

Pressione di alimentazione: min | 17 min | 20 min |20 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm B7
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :

s max | 25 max | 30 max |35 max |45
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dﬂsef‘ far: ) @ 1800 n?2 @ 1800 n2
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190

Categoria: Category: H
TT96G FR Catégorie: Kategorie: I2ES| |3+
——— Categoria: )
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- G20/G30/G31=22 kW
Nennwérmeleistung - Capacidad térmica nominal 5kl 4y ) ) B8 G25=20 kW
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20/G30/G31=5,7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - a5l alidd) G25= 6,5 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Bl G20 (m3/h) 2,328
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G25  (m3/h) 2,46
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jaaall J 5l le dlgial G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo imal) 55l 5le digind G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaa 8
METANO 2Esi GPL 3+
G20 G25 G30 G31
% Gas startup 30 30 25 25
% Gas rising ramp 44 37 52 52
% Gas min 20 20 21 21
% Gas max 67 55 84 84
% Gas eco stand-by 20 20 21 21
Burner startup delay 34 38 36 36
Burner startup time 30 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14’5 10 14 ! 5 14 ! 5
Regulacioén Venturi
daagdaml) Al

Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 20 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  B7
Anschludruck :
Presion de alimentacion :

o s max | 25 max | 30 max |35 max |45
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2 /
Dusen fir: Cod. 72015190 @ 1200 n2 @ 1200 n2
Boquillas para : ag 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400




TAB.1

Categoria: Category:
T64G N l— Catégorie: Kateg%rg:. I I 2 E K3 B/P
— Categoria: e
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo ~ gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermiqge nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 pakall 4yl ) B8 !
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G25.3: 3,55 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - A0 Al Bl (aleds) G20:3,35 kW
G30 G31.: 3,75 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bt G20 (m3/h) 1,048
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G25.3 (m3/h) 1,191
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo osall 550 jle Sl G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amsall gl e S3gind G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E METANO 2K GPL 3B/P
G20 G25.3 G30 G31
Stru (% Gas startup) 34 32 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42 42
MIn (% Gas min) 20 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 58 54 54
ECO (% Gas eco stand-by) 20 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 24 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30 30
brnr (Burner ramp time) 1500 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
S o1 14,5 mm 12 mm 14,5 mm 14,5 mm
Regulacion Venturi
Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  p8-30
AnschluRdruck :
Presion de alimen.taci()r.l max 25 max 30 max 35 max 35
apd) biva
Ugelli per: @340 n1 @340 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: 21800 nl 21800 nl
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
T75G N I— Catégorie: Kateg%ri?el:. II2EK3 B/P
— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bkl 4 ) 2l 5 R
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G25.3: 7,4 kw
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - Lloadl 5Ll aliss) G20 G30 G31: 7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu ~ ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,8
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébigiul G25.3(m3/h) 2,046
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e I3 G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jodll Jy ) Sle il G311 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E METANO 2K GPL 3B/P
G20 G25.3 G30 G31
% Gas startup 25 22 34 34
% Gas rising ramp 47 52 48 48
% Gas min 25 22 34 34
% Gas max 60 59 78 78
% Gas eco stand-by 25 22 34 34
Burner startup delay 20 20 20 20
Burner startup time 15 15 15 15

Regolazione Venturi
Venturi regulation

cila gb

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 12 9’5 6 6
Regulacién Venturi

Apaglaiil) Aaid)
Pressione di alimentazione: min 17 min 20 min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  P8-30
Anschludruck :
Presién de alimentacion : max 25 max 30 max 35 max 35

val bia

Ugelli per: @440 nd @440 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fir: @ 1400 nl @ 1400 n1
Boquillas para : 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




TT98G NL Catéoore.  Kategore:

[I2EK3B/P

Categoria: 48
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermiqge nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 pakall 4yl ) B8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G25.3=7,2 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - Lloall 8l alisd) G20/G30/G31= 7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébieinl G20 (m3/h) 3,175
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G25,3(m3/h) 3,61
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) Sle 3l G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jaedl 55 Se Dl G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme (o) AL ) Jaua 8
METANO 2E METANO 2K GPL 3B/P
G20 G25.3 G30 G31
% Gas startup 35 25 32 32
% Gas rising ramp 54 53 53 53
% Gas min 25 25 22 22
% Gas max 80 78 78 78
% Gas eco stand-by 25 25 22 22
Burner startup delay 37 18 41 41
Burner startup time 30 30 30 30

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm 14.5 12 14,5

Venturi-Reglierung
Regulacion Venturi

Apaglatil) Aaid)

Pressione di alimentazione: min | 17 min | 20 min |25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  P8-30
Anschludruck :
Presion de alimentacion :

o dis max | 25 max | 30 max |35 max |35
Ugelli per: @340 n2 @340 n?2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: @ 1800 n?2 @ 1800 n?2
Boquillas para : cag 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190

TT96G NL Cagore.  Kaegore
——— 439

[I2EK3B/P

Categoria:
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- G20/G30/G31=22 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8 G25.3=20 kW
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20/G30/G31=5,7 kw
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al Al 3 a8l (alidl) G25.3= 7,1 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bl G20 (m3/h) 2,328
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle &Bieiul G25,3(m 3/h) 2,407
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol Js 5l 5l g G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle 3 G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E METANO 2K GPL 3B/P
G20 G25.3 G30 G31
% Gas startup 30 29 25 25
% Gas rising ramp 44 37 52 52
% Gas min 20 20 21 21
% Gas max 67 53 84 84
% Gas eco stand-by 20 20 21 21
Burner startup delay 34 44 36 36
Burner startup time 30 30 30 30

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm 14.5 10 14,5

Venturi-Reglierung
Regulacion Venturi

14,5

Apalatil) daid)
Pressione di alimentazione: min | 17 min | 20 min |25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |25 norm |28-30 norm  P8-30
AnschluRdruck :
Presion de a"me:;ig"& max | 25 max | 30 max |35 max |35
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n?2 /
Diisen fiir: Cod. 72015190 @ 1200 n2 @ 1200 n2
Boguillas para : 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400

il g




TAB.1

Categoria: Category:

T64G CY Catégorie: Kateg%rg:. |3 B/P

— Categoria: 4
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermiqye nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 58 '
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 375 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al all Bl aliad) '
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo el 05 5l 5l g G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle B3 G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jua i

/ GPL 3B/P
G30 G31

Stru (% Gas startup) 32 32
Strr - (% Gas rising ramp) 42 42
MIn (% Gas min) 20 20
MAX (% Gas max) 54 54
ECO (% Gas eco stand-by) 20 20
brnd (Burner startup delay) 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30
brnr  (Burner ramp time) 1500 1500

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 9 14’5 mm 14’5 mm
Regulacion Venturi

Aadaiil) Al
Pressione di alimentazione: min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 28-30 norm |28-30
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max | 35 max | 35

) bia
Ugelli per: @340 nil @340 nil
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: 21800 nl @ 1800 nl
Boquillas para : cag 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
o
Categoria: Category:

T7SG CY Catégorie: Kateg%rg:. I3B/P

—— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 kKW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 58
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al all Bl aliad)
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo osall 50 jle Sl G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jodll Jy ) Jle i G311 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i

/ GPL 3B/P
G30 G31

% Gas startup 34 34
% Gas rising ramp 48 48
% Gas min 34 34
% Gas max 78 78
% Gas eco stand -by 34 34
Burner startup delay 20 20
Burner startup time 15 15

Regolazione Venturi
Venturi regulation

il g

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm 6 6
Venturi-Reglierung
Regulacion Venturi

Apaglatil) daid)
Pressione di alimentazione: min | 25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 28-30 norm |28-30
AnschluRdruck :
Presién de alimentacion : max | 35 max | 35

oA ks

Ugelli per: @440 n°l @440 ni
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen far: @ 1400 n1 @ 1400 nl
Boguillas para : 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




Category:

Categoria:

TT98G CY Catégorie: Kategorip:. I3B/P

— Categoria: e
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 pakall 4yl ) B8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thgrmique réduite - G30/G31= 7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl B Al (aldad)
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle B3 G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol Jy il Jle il G311 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaa 8

/ GPL 3B/P
G30 G31

% Gas startup 32 32
% Gas rising ramp 53 53
% Gas min 22 22
% Gas max 78 78
% Gas eco stand-by 22 22
Burner startup delay 41 41
Burner startup time 30 30

Regolazione Venturi

Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung

RegulaciQn Venturi

14,5

14,5

Apalatil) daid)
Pressione di alimentazione: min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 28-30 norm | 28-30
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max | 35 max | 35
Gl L
Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fir: @ 1800 n2 @ 1800 n2
Boguilas para 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:

TT9 6 G CY Catégorie: Kateg%rg:. |3 B/P

— Categoria: e
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo ~ gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- _
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 dkall &yl ) 3 a8 G30/G31= 22 kw
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - _
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - A a5l alidd) G30/G31=5,7 kW
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle 3 G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol Jy il Jle i G311 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaa 8

/ GPL 3B/P
G30 G31

% Gas startup 25 25
% Gas rising ramp 52 52
% Gas min 21 21
% Gas max 84 84
% Gas eco stand-by 21 21
Burner startup delay 36 36
Burner startup time 30 30

Regolazione Venturi

Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung

RegulaciQn Venturi

14,5

14,5

Apaglatil) daid)
Pressione di alimentazione: min | 25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 28-30 norm |28-30
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max | 35 max | 35

oAl Lia

Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31
Disen far: @ 1200 n2 @ 1200 n?2
Boguillas para : 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400

il g




TAB.1

Categoria: Category:
T64G HU Catégorie: Kateg%rg:. ”2HS3 B/P
— Categoria: A
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo ~ gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 88l &) o) 5 a ’
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 375 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Lloall 8l alidl) '
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bl G20 (m3/h) 1,048
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral Ul 5k ébiginl G25.1( m3/h) 1,216
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaua 8
METANO GPL
G20 2H G25.12S G30,G31 3B/P
Stru (% Gas startup) 34 32 32
Strr (% Gas rising ramp) 44 42 42
MIn (% Gas min) 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 58 54
ECO (% Gas eco stand-by) 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 20 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30
brnr (Burner ramp time) 1500 1500 1500
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Vs megtonmg 9 14,5 mm 11,5mm | 14,5 mm
Regulacion Venturi
Aalaiil) Al
Pressione di alimentazione: min 18 min 18 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 25 norm |25 norm |28-30
Anschludruck :
Presion de alimentacion :
ol i max | 33 max | 33 max |35
Ugelli per: @340 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Disen fur: @ 1800 n°l
Boquillas para : . 1/100 mm Cod. 72015190
il g
Categoria: Category:
T75G HU Catégorie: Kateg%rg: II2HS3 B/P
— Categoria: ad
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al Al Bl aliad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 1,80
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l 3 &dei G25.1(m3/h) 2.09
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo eall 5 ) e Sl G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jomdll Jy ) Sle i) G311 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO GPL
G20 2H G25.12S G30,G31 3B/P
% Gas startup 25 24 34
% Gas rising ramp 47 52 48
% Gas min 25 24 34
% Gas max 60 59 78
% Gas eco stand -by 25 24 34
Burner startup delay 20 20 20
Burner startup time 15 15 15
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Veﬁturi-Reglierung g 12 8 ' 5 6
Regulacion Venturi
Lalaiil) A
Pressione di alimentazione: min | 18 min | 18 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 25 norm |25 norm |28-30
AnschluRdruck :
Presion de al|me:;ig‘|& max | 33 max | 33 max |35
Ugelli per: @440 nl
Nozzles for : GPL Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: @ 1400 n°l
Boquillas para : . 1/100 mm Cod. 72007480
cila gb




Categoria: Category:
TT98G H U Catégorie: Kategorie: I |2 HSB B/P
— Categoria: a8
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 30 KW

Nennwarmeleistung

- Capacidad térmica nominal

5_a8all 4y ) el B adll

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -

Puissance thermique réduite -

G20/G25.1=7 kW

Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - Al adl 3l Lalias) G30/G31=7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébieinl G20 (m3/h) 3,175
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il 5k &bl G25.1(m3/h) 3,686
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo amaall J gl e I3 G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo peall 5 ) e Sl G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2

GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme (o) AL ) Jaua 8
METANO GPL
G20 2H G25.12S G30,G31 3B/P

% Gas startup 35 24 32
% Gas rising ramp 54 53 53
% Gas min 25 24 22
% Gas max 80 78 78
% Gas eco stand-by 25 24 22
Burner startup delay 37 18 41
Burner startup time 30 30 30

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14’5 11 1 5 14’5
Regulacién Venturi
dagdaml) Al
Pressione di alimentazione: min 18 min 18 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 25 norm |25 norm |28-30
Anschludruck :
Presion de alimentacion :
o i max | 33 max | 33 max |35
Ugelli per: @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fir: @ 1800 n2
Boquillas para : 1/100 mm Cod. 72015190
cla gh )
Categoria: Category:
TT96G HU Catégorie: Kategorie: IIZHssB/P
—— Categoria: i
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- G20/G30/G31=22 kW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8 G25.1=20 kW
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20/G30/G31=5,7 kw
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al Al 3 a8l (alidl) G25.3= 7,1 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k &bl G20 (m3/h) 2,328
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral il e &Beiul G25.1(m 3/h) 2,457
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jomdll Jy il Jle il G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle 3 G31 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO GPL
G20 2H G25.12S G30,G31 3B/P
% Gas startup 30 29 25
% Gas rising ramp 44 39 52
% Gas min 20 20 21
% Gas max 67 55 84
% Gas eco stand-by 20 20 21
Burner startup delay 34 44 36
Burner startup time 30 30 30

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung 14!5 9!00 14!5
Regulacion Venturi
Apaglatil) daid)

Pressione di alimentazione: min 18 min 18 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 25 norm |25 norm |28-30
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion :

s max | 33 max | 33 max |35
Ugelli per: @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n2 /
Dusen fir: Cod. 72015190 @ 1200 n®
Boquillas para : 1/100 mm Cod. 72018400

il g




TAB.1

Categoria: Category:
T64G Pl— Catégorie: Kateg%rg:. ”2E3 B/P
— Categoria: e
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 9.9 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 58 '
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance th(—_}rmique réduite - 3.75 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl Bl (aldad) ’
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ¢l jle Dl G20 (m3/h) 1,048
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol 055l 5l g G30 (kg/h) 0,781
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle B3 G31 (kg/h) (0,769)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E GPL 3B/P

G20 G30 G31
Stru (% Gas startup) 34 32 32
Strr - (% Gas rising ramp) 44 42 42
MIn (% Gas min) 20 20 20
MAX (% Gas max) 60 54 54
ECO (% Gas eco stand-by) 20 20 20
brnd (Burner startup delay) 20 24 24
brnS (Burner startup time) 30 30 30
brnr (Burner ramp time) 1500 1500 1500

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Vs metonmg 9 14,5 mm 14,5 mm 14,5 mm
Regulacion Venturi
Aaalatil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |37 norm (37
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max | 25 max | 45 max | 45
) bia
Ugelli per: @340 nl @340 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dasen fir: 21800 nl 21800 nl
Boquillas para : " 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
=
Categoria: Category:
T75G Pl— Catégorie: Kateg%rg:. ”2E3 B/P
— Categoria: e
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermique nominale- 17 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal Bl 4 ) 2l 5 a8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance th(—_}rmique réduite - 7 KW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida - Al oadl Bl (aldad)
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébieil G20 (m3/h) 1,80
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Janaall gl e I3 G30 (kg/h) 1,34
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo Jodll Jy ) Sle il G311 (kg/h) (1,32)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 25 34 34
% Gas rising ramp 47 48 48
% Gas min 25 34 34
% Gas max 60 78 78
% Gas eco stand -by 25 34 34
Burner startup delay 20 20 20
Burner startup time 15 15 15
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung g 12 6 6
Regulacion Venturi
Aadaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 25 min |25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |37 norm (37
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion : max 25 max 45 max | 45
Al bia
Ugelli per: @440 nl @440 n1
Nozzles for : GPL Cod. 72006220 Cod. 72006220
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: 21400 nl 21400 nl
Boquillas para : s 1/100 mm Cod. 72007480 Cod. 72007480




Categoria: Category:
TT98G PI— Catégorie: Kateggori?e/:. ”2E3 B/P
— Categoria: Al
Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi A3 - B23
Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P uissance thermiqge nominale- 30 KW
Nennwarmeleistung - Capacidad térmica nominal 5 pakall 4yl ) B8
Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - G20=7 kW
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reduc  ida - L 1adl 5Ll aliss) G30/G31=7 kW
Consumo Metano - Methane consumption - Consommation  de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral ol 5k ébieinl G20 (m3/h) 3,175
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol 055l 5l g G30 (kg/h) 2,366
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) Sle 3l G31 (kg/h) (2,331)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluB3stutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL A Jra i
METANO 2E GPL 3B/P
G20 G30 G31
% Gas startup 35 32 32
% Gas rising ramp 54 53 53
% Gas min 25 22 22
% Gas max 80 78 78
% Gas eco stand-by 25 22 22
Burner startup delay 37 41 41
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi  Fig. 22 X=mm
Veﬁturi-Reglierung g 14 ’ 5 14’5 14 ! 5
Regulacioén Venturi
Aadaiil) A
Pressione di alimentazione: min 17 min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |37 norm |37
AnschluRdruck :
Presion de alimentacion : max 25 max 45 max | 45
el bl
Ugelli per: @340 n2 @340 n?2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 /
Dusen fur: @ 1800 n2 @ 1800 n2
Boquillas para : cag 1/100 mm Cod. 72015190 Cod. 72015190
Categoria: Category:
TT96G PI— Catégorie: Kateg%ri?el:. “2E3 B/P
—— Categoria: 4

Tipo - Type - Type - Bauweise — Tipo  gsi

A3 - B23

Portata termica nominale- Rated thermal capacity- P
Nennwérmeleistung - Capacidad térmica nominal

uissance thermique nominale-
B akal) 4 ) jall 5 a0l

G20/G30/G31=22 kW

Portata termica ridotta- Reduced thermal capacity -

Puissance thermique réduite -
Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida -

L) Al 3l el

G20/G30/G31=5,7 kW

Consumo Metano - Methane consumption - Consommation de Méthane - Erdgasverbrauch — Consumo de gas natu  ral sl e Bleid G20 (m3/h) 2,328
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo esall 5 ) jle B3 G30 (kg/h) 1,735
Consumo GPL - LPG consumption - Consommation de GPL - GPL Verbrauch — GLP Consumo ol Jy il Jle il G311 (kg/h) (1,709)
Allacciamento gas conforme a - Gas ramp accordingt o - Rampe a gaz selon - UNI EN 10226-1 R 1/2
GasanschluBBstutzen nach-Gasrampe - Acometida gas co  nforme () AL ) Jaa 58
METANO 2E GPL 3B/P

G20 G30 G31
% Gas startup 25 25 25
% Gas rising ramp 54 52 52
% Gas min 25 21 21
% Gas max 80 84 84
% Gas eco stand-by 25 21 21
Burner startup delay 18 36 36
Burner startup time 30 30 30
Regolazione Venturi
Venturi regulation
Régulation Venturi Fig. 22 X=mm
Venturi-Reglierung g 14 ’ 5 14’5 14 ! 5
Regulacion Venturi

Aadaiil) Al
Pressione di alimentazione: min 17 min 25 min 25
Supply pressure:
Pression de réseau: mbar norm | 20 norm |37 norm |37
Anschludruck :
Presion de alimentacion : max 25 max 45 max | 45
val bia

Ugelli per: @340 n2 @340 n2
Nozzles for : GPL Cod. 72016280 Cod. 72016280
Gicleurs pour: G30 G31 @ 1800 n?2
Dusen fiir: Cod. 72015190 @ 1200 n®? @ 1200 n?
Boquillas para : ag 1/100 mm Cod. 72018400 Cod. 72018400




TAB.1

T64G AU (Australia) AGA CERTIFICATION NUMBER: 7282

Nominal Gas Consumption @ Max Rate (MJ/h) 43 Naturalgas /37 Universal LPG gas

Nominal Gas Consumption @ Economy/Ignition Rate (MJ  /h) | 13,9 Naturalgas / 12,7 Universal LPG gas

Gas Inlect Connection (Fig. 10 item W). CONESNAPED MALE GAS MANIFOLD G 1/2"
Natural gas Universal LPG Gas

Stru Percentage fan revs on start-up 34 32

Strr Upward ramp percentage fan revs 44 42

Min Percentage fan revs at minimum 20 20

MAX  Percentage fan revs at maximum 60 54

ECO Percentage fan revs on stand-by 20 20

Brnd  Burner start-up delay (in seconds) 20 24

brnS  Burner start-up duration (in seconds) 30 30

brnr Upward ramp duration (in seconds) 1500 1500

Venturi cone

regulator screw Fig. 22 X=mm 14,5 mm 14,5 mm

minimum supply pressure in kPa 1,13 2,75

Pressure regulator (Fig. 28 item Z) screw 00 00

adjustment in kPa

4,4 mm (brass)
Nozzle (Fig. 26 item S) between gas
valve and venturi cone

Injectors diameters in mm (nozzle) Nil -
18 mm (stainless steel )
Nozzle (Fig. 25 item R) between burner
head and fan
T75G AU (Australia) AGA CERTIFICATION NUMBER: 7282
Nominal Gas Consumption @ Max Rate (MJ/h) 67
Nominal Gas Consumption @ Economy / Ignition Rate (  MJ/h) 27
Gas Inlect Connection (Fig. 10 item W). CONESNAPED MALE GAS MANIFOLD G 1/2"
Natural gas Universal LPG Gas
% Gas startup 25 34
% Gas rising ramp 47 48
% Gas min 25 34
% Gas max (% Fan revs at maximum) 60 90
% Gas eco stand -by (% Fan revs at Economy) 25 34
Burner start -up delay 20 20
Burner start -up time 15 15
Venturi cone
regulator screw Fig. 22 X=mm 12 6
minimum supply pressure in kPa 1,13 2,75

Pressure regulator (Fig. 28 item Z) screw

adjustment in kPa 0,0 0,0

4,4 mm (brass)
Nozzle (Fig. 26 item S) between gas
valve and venturi cone

Injectors diameters in mm (nozzle Nil -
: ( ) 14 mm (stainless steel )

Nozzle (Fig. 25 item R) between burner
head and fan

WARNING ! In case you have to modify the appliance  from feeding with Natural gas to Universal
LPG Gas or viceversa, at the end of the operations replace the plates with the ones related to the
feeding gas type in which the appliance has been co  nverted.



TT98G

AU (Australia)

AGA CERTIFICATION NUMBER: 7282

Nominal Gas Consumption @ Max Rate (MJ/h)

110 Natural gas / 100 Universal LPG gas

Nominal Gas Consumption @ Economy / Ignition Rate ( MJ/h) 26 Naturalgas / 22 Universal LPG gas
Gas Inlect Connection (Fig. 10 item W). CONESNAPED MALE GAS MANIFOLD G 1/2"
Natural gas Universal LPG Gas
% Gas startup 25 22
% Gas rising ramp 54 53
% Gas min 25 22
% Gas max (% Fan revs at maximum) 80 78
% Gas eco stand -by (% Fan revs at Economy) 25 22
Burner start -up delay 18 20
Burner start -up time 15 15
Venturi cone
regulator screw Fig. 22 14,5 14,5
X=mm
minimum supply pressure in kPa 1,13 2,75
Pressure regulator (Fig. 28 item Z) screw
; > 0,0 0,0
adjustment in kPa
3,4 mm (brass)
Nozzle (Fig. 26 item S) between gas
Injectors diameters in mm (nozzle) Nil valve and venturi cone
) 18 mm(stainless steel)
Nozzle (Fig. 25 item R) between burner
head and fan
TT96G AU (Australia) AGA CERTIFICATION NUMBER: 7282
Nominal Gas Consumption @ Max Rate (MJ/h) 79 Naturalgas  / 79.0 Universal LPG gas
Nominal Gas Consumption @ Economy / Ignition Rate (  MJ/h) 23 Natural gas / 20.5 Universal LPG gas
Gas Inlect Connection (Fig. 10 item W). CONESNAPED MALE GAS MANIFOLD G 1/2"
Natural gas Universal LPG Gas
% Gas startup 30 25
% Gas rising ramp 44 52
% Gas min 20 21
% Gas max (% Fan revs at maximum) 67 84
% Gas eco stand -by (% Fan revs at Economy) 20 21
Burner start -up delay 77 77
Burner start -up time 30 30
Venturi cone
regulator screw Fig. 22 14,5 14,5
X=mm
minimum supply pressure in kPa 1,13 2,75
Pressure regulator (Fig. 28 item Z) screw
; > 0,0 0,0
adjustment in kPa
3,4 mm (brass)
Nozzle (Fig. 26 item S) between gas
- . . valve and venturi cone
Injectors diameters in mm (nozzle) 18 mm(stainless steel) 12 mm(stainless steel)
Nozzle (Fig. 25 item R) between Nozzle (Fig. 25 item R) between burner
burner head and fan head and fan

WARNING ! In case you have to modify the appliance
LPG Gas or viceversa, at the end of the operations
feeding gas type in which the appliance has been co

appliance has been converted.

from feeding with Natural gas to Universal
replace the plates with the ones related to the
nverted.feeding gas type in which the




TAB.1

Gas ramp according to - Rampe a gaz selon - Gasanschluf3stutzen nach -Gasrampe - Acometida gas conforme

T75G TOWN GAS Group 5 6inWC=15mbar (SG Singapore)
Tipo - Type - Type - Bauweise - Tipo A3 -B23
Portata termica nominale 17 KW
Rated thermal capacity - Puissance thermigue nominale - Nennwérmeleistung - Capacidad térmica nominal
Portata termica ridotta 7 KW
Reduced thermal capacity - Puissance thermique réduite - Verringerte Warmeleistung - Capacidad térmica reducida
Consumo - Consumption - Consommation — Verbrauch - Consumo TOWN GAS Gro up5 (m3/h) 329

Gross Calorific Value 18.63 MJ/m3 ’

Allacciamento gas conforme a ISO7/1 R1/2

TOWN GAS Group 5

% Gas acc. 22
% Gas minimo 22
% Gas massimo 63
% Gas economy 22
Rit. Acc. Bruciatore 20
Dur. Acc. Bruciatore 15

Regolazione Venturi
Venturi regulation

Régulation Venturi Fig. 22 X=mm 5
Venturi-Reglierung
Regulacion Venturi

Pressione di alimentazione:

Supply pressure: .
Pression de réseau: 6inWC=15mbar

AnschluRdruck :
Presion de alimentacion

When the oven is cold, during the stabilizationgghaf ignition, the burner could emit a sound foowt 30 seconds. When this cycle is

terminated, the oven will continue the temperatige.




TAB.2

COLLEGAMENTO ELETTRICO — ELECTRIC CONNECTION - CONN ECTION ELECTRIQUE -

ELEKTRISCHER ANSCHLUR - CONEXION ELECTRICA - b xS Juail

T64G T75G TT96G TT98G
Tensione nominale - Nominal Tension — Tension nomin  ale -
Nominalspannung — Tension nominal - Y il V230 1IN V230 IN
Frequenza - Frequency — Fréquence —
Frequenz — Frecuencia - Bl 50 Hz 50 Hz
Assorbimento nominale - Nominal Absorption — Absorp tion nominale —
Nominale Absorption — Absorcién nominal - oY) galiaiall 400 W 700 W
Cavo di allacciamento tipo - Connection cable type-  Cable de con. Type — HO7 RN-F mm?2 HO7 RN-F mm?2
AnschluRkabel Typ- Cable de conexion - sl el g 53 3x1,5 3x1,5

- ATTENZIONE: DATI NOMINALILVERIFICARE SEMPRE QUANT O RIPORTATO IN TARGHETTA MATRICOLA(FIG.2

PART. M)

- CAUTION: RATED VALUES, ALWAYS CHECK THE VALUES IN DICATED ON THE RATING PLATE SERIAL NUMBER

(FIG.2 PART. M)

- ATTENTION: DONNEES NOMINALES, VERIFIER TOUJOURS C E QUI EST REPORTE DANS LA PLAQUETTE DU

NUMERO DE SERIE(FIG.2 PART.M)

- ACHTUNG: NENNDATEN, STETS DIE ANGABEN AM TYPENSCH ILD UBERPRUFEN (ABB.2 PART. M)
- ATENCION: DATOS NOMINALES , COMPROBAR SIEMPRE LO INDICADO EN LA CHAPA DE MATRICULA (FIG. 2 PART.

M
) (p .2 0S80 ¢ 3m) Catoatl an sl a8 501 (6 L) L) aill (e Lals (3 ¢ Adaal) il s
TAB.3
T64G T64G T64G T75G T75G T75G
1H 2H 3H 1H 2H 3H
Calore sensibile (KJ/ Spirbare Warme (KJ/
Sensible heat (KJ/ Calor sensible (KJ/I 2495 4990 7485 6120 12249 18340
Chaleur sensible (KJ/ (KJ/h) 3 e 5 ) s
Calore latente (KJ/| Latente Warm(KJ/h)
Latent heat (KJ/I Calor latente (KJ/t 5346 10692 16038 9180 18360 27540
Chaleur latente (KJ/ (KJ/h) 4S5 ) a
TTO98G | TT98G | TT98G | TT96G | TT96G | TT96G
1H 2H 3H 1H 2H 3H
Calore sensibile (KJ/ Spurbare Warme (KJ/
Sensible heat (KJ/ Calor sensible (KJ/| 10800 21600 32400 7920 15840 23760
Chaleur sensible (KJ/ (KJ/h) As gussa B ) )
Calore latente (KJ/I Latente Warme (KJ/
Latent heat (KJ/I Calor latente(KJ/h) 16200 32400 48600 11880 23790 35640
Chaleur latente (KJ/ (KJ/h)3alS 5 ) s




Xcm | Yem | Zem | Kg
T64G 124 90 48 111
T75G 177 131 56 232
TT98G 20& 148 62 36E
TT96G 20& 13C 62 322
CV/60 Xecm | Yem | Zem | Kg
T75G 91 99 6C 23
TT98G 11€ 127 6C 23
TT96G 11€ 10¢€ 6C 23
SC/60 Xem | Yem| Zem| Kg
T64G 6C 74 6C 19
CV/15 Xecm | Yem | Zem | Kg
T75G 91 99 15 13
TT98G 11€ 127 15 13
TT96G 11€ 10¢€ 15 13
SC/14 Xem| Yem| Zem| Kg
T64G 6C 74 14 5




Fig. 2

G

PREDISPOSTQ PER...
ADJUSTED FOR ...
ESSAYE AU GAZ...
EINGESTELLT FUR...
PREPARADO PARA...

G

PREDISPOSTO PER...
ADJUSTED FOR ...
ESSAYE AU GAZ,..
EINGESTELLT FUR...
PREPARADO PARA...

PREDISPOSTO PER...
ADJUSTED FOR ...
ESSAYE AU GAZ...
EINGESTELLT FUR...
PREPARADO PARA ..

%

1T98G - TT96G

Fig. 3

D A

B

E C

F

!
Mod TT96G | [xxr20xx| & 26xxxx-{ | c € XX
AC [ v2301N50/60Hz | [ 700 "|v  mM[260 T]w e
[35) LU-BG-LV AT CH CZ DK EE FI HR BE FR NL cY HU PL
LT NG RO SE 5l
Cat, [Pl 2L L3B/P I2H [ W2HzR/P 12E(R) 134 bEsi [ ll2ek3B5P lagrp 2us3pie [
. G20: 20 . B G20-20 G20: 25 .
P 6250282-20 525 20 G20: 20 g;g ;: Gg:nmsz G20: 20 G30: 28-30 20: 20 G30: 28- 30 G25.3: 25 330: 28-30 G25.1: 25 ggg gg
mbar G 37 G30: 50 - 531: 50 GZH: 28-30 G25: 25 G31: 37 G25: 25 G31: 37 G30: 28-30 Ga1: 28-30 G30: 28-20 531: T
& G31: 50 > r G31: 28-30 G31: 28-30 i
an |xx|.kw_| a20bcoadmn g2sloac]n G251 Gooa Ivn G2e.3looarn G3olxxx]ter 631 Lexxx]ven TVDLA;&'.B:_"\_I padein
y

l
L

|
M




PULIRE ...
CLEAN......ccs. i
NETTOYER..........
REINIGEN............
LIMPIE. . ..............

ATTENZIONE.
WARNING.....

ATTENTION...|
ACHTUNG.....
ATENCION.....

Pericolo schiacciament Senso di marci:

Danger crushing Direction of travel
Danger écrasement —|Sens de marche
Zwetschgefahr Laufrichtung
Peligro de aplastaimento Sentido de marcha
Gawdl i A< jall ola)
Pericolo tension Pericolo ebollizione
Danger voltage Danger boiling
Danger tension Danger ébullition
Spannungsgefahr Gefahr kochendem
Peligro tension Peligro de ebullicion
e Grall i i) jlad Ol yhas

Danger temperature elevee Glissante danger de surface

Gefahr sehr hohe temperatur Rutschigen Oberflache Gefahr

Peligro temperatura elevada Peligro superficie resbaladiza
dasi o Bl s Gl Gl Hlad 3 '

Pericolo temperatura elevat: Pericolo superficie scivolos
Danger hig temperature if Slippery surface danger

Organi in movimento
Moving parts

Organes en mouvement
Bewegende organe
Organos en movimiento




Fig. 4b
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Rif. Denominazione Designation Denomination Bezeicling Denominacién pd)
1 Treccia porta Main door braid Garniture porte Dictg Tir Junta puerta Ll AS o iy Juaie
2 Treccia portello Door braid Garniture hublot Dichgukleine Tiir Junta puerta con vidrio ol Sl AS ja iy Jeabe
3 Guarnizione albero motc Drive shaft gaski Garniture arbre mote Dichtung Motorwelli Junta eje mot & aall 3 gac b la
4 Scudo posteriore bruciatore Burner rear shield Pamule protection arriere brileur Hinteres Brenitesthild Escudo posterior quemador 2 sall Glaad il ol
5 Scudo anteriore bruciatore Burner front shield Rannde protection avant briileur Vorderes Brenresttiild Escudo anterior quemador 38 gall Alaal ol slat
6 Termocoppi Thermocoupl Thermocoupl Thermoelemel Termopa A z s34l
7 Quadro comandi Control panel Tableau des commandes Schalttafel Cuadro de mandos oSaillda 4l
8 Porte Doot Porte Tar Puerti <l
9 Gruppo di combustiot Combustion grou Bloc decombustiol Verbrennungseinhe Grupo de combustic 3Vl e sene
10 Ruota dentata Toothed wheel Roue dentée Zahnrad Rueda dentada Adiaall Asall
11 Giunto su riduttor Joint on gear mot Joint sur réducte Kupplung amUntersetzungsgetrie Junta del reduct AS pall Jlie il (e S5 Jua s
12 Albero condottonast Driven belt sha Arbre conduit tap Abtriebswelle Férderbai Eje conducido de la cir e
13 Tubetto giunzione nastro Belt jointing pipe Rouleujonction tapis Verbindungsstab Férderband Tdébanion de la cinta Jadl e Ty ol
14 Spina di sicurez: Safety pil Goupille de sécuri Sicherheitssti Clavija de seguride oY) puld
15 Giunto su nasti Joint on be Joint pourtapis Bandverbindun Junta de la cin Jal e il o S5 Joage
16 Albero motore nastro Belt drive shaft Arbre mot&pis Bandmotorwelle Eje motor cinta S g & me 3500
17 Molla Spring Ressol Fede Resortt EBSD)
18 Spioncinc Porthol Hublot Schaugla Mirilla A ye Aoz
19 Guarnizione valvola-venturi Venturi gasket Joinbtei Dichtung Venturi-Ventil Junta vélvula Venturi G5 dlaa 3 sda
20 Guarnizione bruciato-camer: Chambe-burner gaski Joint braleu-chambr DichtungKammerbrenne Junta quemador cami ehll 4 2 a5 sia
21 Griglia filtro Filter grill Grille filtre Filtergitte Rejilla del filtro A sl =y
22 Panno filtro Filter fabric Filtre tissu Filtertuch Tejido del filtro. gl il
23 Giuntofemminz Female couplin Joint femells Verbindungseinscht Junta hembi Sl Joage
24 Guarnizione ventilato-bruciatort Far-burner gaski Joint ventilatet-braleu Dichtung Brennerventilat Junta ventilador guemad 28 all 4 2 8 i
25 Nastro Belt Tapis Forderband Cinta Ji i A8
26 Ruota liscii Whell Roue Whee Rued: daclidlae
27 Supporto testa a snc Suppor Suppor Auflage Soport & e il 53 dals
28 Ventola anteriore Front fan Ventilateur avant Voedel ifterrad Ventilador anterior dal a5 50
29 Ventola posteriot Rear fal Ventilateur arriér Hinteres Lifterra Ventilador posteric Al a5
30 Volantinc Handwhee Volant Handras Volante Jatdl) A
31 Manopola Dial Manette Kugelgriff Mando Uaie
32 Vetrc Glas: Vitre Gasscheik Vidrio ze N
33 Supportt Suppor Suppor Halterun¢ Soport Jals
34 Agganciatore Clip Crochet porte Anhakvorrichtung Gancho il
35 Presa ganc Clip hook Attache croche Haker Toma para gancl ilaal) dals
36 Ventilatore Far Ventilateu Ventilatol Ventiladol LR
37 Motore Motor Moteur Motor Motor &
38 Motoriduttore Gear motc MotoréducteL Getriebemotc Motorreducto A8 al) Jie
39 Rilevatore fiamm Flame detect Détecteur veilleus Flammendetekt Detector de llam el ails
40 Accenditore Lighter Allumage Zinder Bujia de encendido Jaiall
41 Trasformatore 50V. Transformer 50V, Transformateur 50 V. Transformator 50V, Transformador 50V. Jsaal
42 Trasformatore 100V Transformer 100V, Transformateur 100V Transformator 100V. Transformador 100V Jsaal
43 Termostato Thermostat Thermostat Thermostat Termostato ) i 5o i
44 Valvola modulant Modulating valvt Vanne modulan Nachfuihrventi Valvulamodulant el slaa
45 Scheda LCD LCD card Fiche LCD LCD-Karte Tarjeta LCD Ay 53 o J Ay ya
46 Venturi Venturi Venturi Venturi Venturi oSl
47 Tastier: Keyboar( Claviel Tastatu Tecladc Gl
48 Scheda elettronica Electronic card Carte électumniq Elektronikplatine Tarjeta electronica Ay fSIY) Ayl
49 Pulsante emergenza Push-button emergency Urg 3N-pOUSSOir Tastenwahldringlichkeit Emergenigidoton sk )
50 Contattor Contacte ContacteL Kontaktgebe Contacto Jose
51 Sensore rotazione Direction of rotation Capteuatioh Drehsensor Sensor de rotacién Dol s
52 Disco Disk Disque Scheibe Disco ablizall o jill
53 Controllo fiammi Flame contrc Contréle veilleus Flammenkontroll Control de llam elll oSl Ban
54 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (Jai¥) Jd) sl
55 Bruciatore Burner Brileur Brenner Quemador 254l
56 Fusibile Fuse Fusible Sicheruni Fusible (V¥ Jaf) 55l
57 Motore nastro Motor Moteur Motor Motor JE e e
58 Spazzola motore nastro Belt motor brush Brosse umotian Motorbiirste Férderband Escobilla mototacin JEY s A ae Jease
59 Contatto portalampada per puls: Contact for pus-buttor Contact pour le bout Kontakt fiir Druckknop Contacto para el pulsac o dary 3l Fluad) Jas duase
60 Contatto per pulsante Contact for push-button Qumgaur le bouton Kontakt fiir Druckknopf Contacargel pulsador oM Jease
61 Contatto per pulsante Contact for push-button Qumgaur le bouton Kontakt fiir Druckknopf Contacargel pulsador oM dease
62 Pulsant Pusl-buttor Boutor-poussoi Taste Botoér oM
63 Assieme con Logo Assembly with Logo Assemblage dvgo Montage mit Logo Montaje con Logo il pe panill

73300900
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Rif. Denominazione Designation Denomination Bezeiching Denominacion od
1 Treccia porta Main door braid Garniture porte Dty Tur Junta puerta SLIEAS o iy Juaia
2 Treccia portell Door brait Garniture hublc Dichtung Kkleine Tt Junta puerta con vidi e SLIAS o iy Jiaia
3 Albero condottonastro Driven belt shaft Arbre coibtiapis Abtriebswelle Férderband Eje conduciddaleinta S
4 Termocoppia Thermocouple Thermocouple Thermoelement Termopar Sl g sl
5 Portz Door Porte Tar Puert <l
6 Ruota dentata Toothed wheel Roue dentée Zahnrad Rueda dentada Adiaall Alsall
7 Albero motore nast Conveyor drive she Arbre moteur rubar Motorwelle Férderbar Eje motor cint Jal o & jae 3 e
8 Giunto maschio lato riduttc Male coupling- gear motor sic Joini male coté réducte Verbindungszapfegetriebeseiti Junta macho lado reduc Al Jlie s e )83 Juase
9 Molla Spring Ressort Feder Resorte 85
10 | Giunto femmin Female couplin Joint femelle Verbindungseinscht Junta hembi Sl Jeage
11 | Ruota liscii Whell Roue Whee Rued: daclidlae
12 | Rete nastro trasportatore Conveyor mesh belt agslruban transporteur Drahtmaschen Férderband ciRiedtiransportadora Sl S0
13 | Ventola lato opposto motoriduttc Fan on the opposite side gear m Ventilateur cotéopposé motoréducte Lifterrad gegeniiber dem Getriebemotor liege Ventilador lado opuesto motorreduc A8 yall Jlial i) il ds 5 e
14 | Ventola lato motoridutto! Fan on the side gear mc Ventilateur coté motoréducte Lifterrad on deSeite vom Getriebemotor liegen Ventilador lado motorreduct AS pall Jlie s da s 50
15 | Volantino Handwheel Petit volant Handrad Volante Jatl) A
16 | Manopol: Dial Bouton Drehknop Mandc Ui
17 | Vetrc Glast Vitre Glas Vidrio sl
18 | Supporto Support Support Auflage Soporte Jala
19 | Agganciator Hook-up devic Atteleur Anhakvorrichtuni Enganch il
20 | Presa Ganc Hook-up coupling Fixation atteleL Anhakpunk Toma ganch il dils
21 | Motoriduttore Gear motor Motoréducteur Getriebemoto Motorreductor A8 al) Jie
22 | Motore Motor Moteur Motor Motor &
23 | Trasformator Transforme Transformateu Transformatc Transformadc Il
24 | Termostato di sicurezza Safety thermostat Thermdstaécurité Sicherheitsthermostat Termostasedaridad ) s 5a i
25 | Scheda elettronit Electronic car Carte électroniqu Elektronikkart Tarjeta electrénic Ay ySIY) Aoyl
26 | Etichett: Labe Etiquette Etiketl- Tarjete- Gl
27 | Scheda LCD grafico Graphic LCD card Carte LCD gigpé LCD-Graphikkarte Tarjeta LCD gréfica Al o3 (o Ayl
28 | Scheda elettronica Electronic card Carte électumiq Elektronikkarte Tarjeta electronica A g yiSIY day il
29 | Trasformatore Transformer Transformateur Transé&tom Transformador Jsaall
30 [ Contatto portalampada per pulsante Contact for-pusion Contact pour le bouton Kontakt fiir Druckgho Contacto para el pulsador O glaad) das Joase
31 [ Contatto per pulsante Contact for push-button Qumgaur le bouton Kontakt fiir Druckknopf Contacargel pulsador oM dease
32 | Contattor: Contacto Contacteu Kontaktgebe Contacto Jase
33 | Assieme con Logo Assembly with Logo Assemblage dvgo Montage mit Logo Montaje con Logo il pe panill
34 | Maglia giunzione nastro Belt connector mesh Mesjodetion ruban Mesh-Fugenband Malla cinta para juntas Jul i dy ) dils
35 | Valvola modulant Modulating valv: Vannemodulant Nachfuhrvent Valvula modulant ol e
36 | Giunto maschio lato nastro Male coupling — belesid Joint méale c6té ruban Verbindungszapfen bangdseiti Junta macho lado cinta Jall e il o S5 Joage
37 | Spina di sicurezza Safety pin Goupille de sécurité Sicherheitsstift Clavija de seguridad OV puld
38 | Fusibile Fust Fusible Sicherun: Fusible (Veai¥) Ji) 55l
39 | Quadro comandi Control panel Tableau des commandes Schalttafel Cuadro de mandos Saillds 5l
40 | Fusibile Fuse Fusible Sicheruni Fusible (eai¥) Js) sl
41 | Supporto testa a snc Support Support Auflage Soportt s ol dda
42 | Accenditore - Rilevatore fiamma Lighter - Flametettor Allumage - Détecteur veilleuse Ziunderdanfmendetektor Bujia de encendido - Detectoratadl celll @) -daill
43 | Pulsante emerger Pusl-button emergenc Urgence a boutc-poussoi Tastenwahldringlichke Emergencia de bot sk L)
44 | Contatto per pulsar Contact forpust-buttor Contact pour le bout Kontakt fur Druckknop Contacto para el pulsac oM Jease
45 | Sensore di rotazione Sensor of spin Sonde deaontati Sensor der Drehbeschleunigung Sensor de lavuelt DoV s
46 | Disco con magne Disc withmagne Disque avec l'aima Scheibe mit Magnett Disco con el imd ablizal o il
47 | Pulsant Pusl-buttor Boutor-poussoi Taste Botér 2J
48 | Ventilatore Fan Ventilateur Lifterrad Ventilador e
49 | Pressosta Pressure Switc Pressosti Druckregle Presostat bl i
50 | Guarnizione valvolventur Venturi gaske Joint ventut Dichtung Ventur-Ventil Junta vélvula Ventu 58 plaa b gl
51 | Interruttore termico Thermal switch Interrupteuertmique Thermoschalter Interruptor térmico S~ glide
52 | Gruppo di combustione lato motoridutt Group of combustion side gear m¢ Groupe de combustion c6té motoréduc Gruppe Verbrennungsseite Getriebem Grupo de la combustién lado motorredu A8 Al Jlie Al o ) Y e senae
53 | Gruppo di combustione lato opposto Group of combustion opposite side gear mofor ~ Gralgpeombustion coté opposé Gruppe von Verbrennungs gegenuberliegenden SeifeGrupo de la combustién lado opuesto A all Jlaa ALEAN Zalil (0 (3) fiaY) de sene
motoriduttore motoréducteur Getriebemotor motorreductor
54 | Guarnizione ventilato-bruciator Far-burner gask: Joint ventilater-braleur Dichtung Brennerventilat Junta ventilador quemad 2 5all A 8 8 5
55 | Guarnizione bruciatore-camera Chamber-burner gasket Joint brdleur-chambre Dichtung Kammerbrenner Jyoemador camara (othll A8 )2 e bgla
56 | Ventilatore Fan Ventilateur Ventilator Ventilador i
57 | Motore nastrc Motor conveyor be Moteurconvoyeu Motor Forderban Cinta transportadora Mot Jal s & s
58 | Spazzola motore nastro Belt motor brush Brosse umotdban Motorbiirste Férderband Escobilla mototecin Jal) o o el
59 [ Venturi Venturi Venturi Venturi Venturi S5l
60 | Controllo fiammi Flame contr¢ Controle veilleus Flammenkontroll Control de llam Gelll i pSaill san
61 | Bruciatore lato motoriduttore Burner side gear moto Brileur c6té motoréducteur Seitenbrennermotor ni@auer lado motorreductor A8l Jlie 4ali e 38 gal)
62 | Bruciatore lato opposto motoriduttore Burner oposide gear motor Brileur coté opposé motoréducteu Gegentiberliegenden Seite Brennermotor Quemadordpuesto motorreductor A8 al) Jlaal Aladl) Zalill (e 38 5l
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Rif. Denominazion Designatiol Denominatiol Bezeichnun Denominacié o
1 Treccia battuta porta Door stop braid Joint #dmsgée porte Dichtung Anschlag Tur Trenza topEtpu LIS g il g Jucaia
2 Tubetto giunzione nastro Belt connector pipe Retde jonction ruban Bandverbindungsschlauch Tubta cinta Jail o Loy sl
3 Albero Shat Arbre Welle Eje A all asac
4 Termocoppia Thermocouple Thermocouple Thermoetem Termopar gl gz 554l
5 Porta Door Porte Tor Puerta <l
6 Ruota dentata Toothed wheel Roue dentée Zahnrad Rueda dentada Al dlaall
7 Albero motore nastro Conveyor drive shaft Arbretenr ruban Motorwelle Férderband Eje motor cinta Jal o & jae 3 gee
8 Giunto maschio lato riduttore Male coupling —mgemtor side Joint male c6té réducteur Verbinduagfen getriebeseitig Junta macho lado reductor A8 Al Jlie qila (0 83 Jia e
9 Molla Spring Ressort Feder Resorte &)
10 Giunto femmina Female coupling Joint femelle rBiredungseinschub Junta hembra Sl Jease
11 Ruota liscia Wheel Roue Wheel Rueda Aaclidlae
12 Rete nastro trasportatore Conveyor mesh belt illagg ruban transporteur Drahtmaschen Férderband ed dita transportadora SN ) 3505
13 Ventola di cottur Cooking Fal Ventilateur de cuisst Lufterre Ventilador eball A5
14 Giunto maschio lato nastro Male coupling — bile Joint méle coté ruban Verbindungszapfen bétigise Junta macho lado cinta Jall i s e K3 diasa
15 Volantino Handwheel Petit volant Handrad Volante Jelill (a
16 Manopola Dial Bouton Drehknopf Mando Uada
17 Spina di sicurezza Safety pin Goupille de sé&uri Sicherheitsstift Clavija de seguridad Y Gl
18 Supporto testa a snodo Support Support Auflage Soporte s il dala
19 Agganciatore Hook-up device Atteleur Anhakwdttiing Enganche allasl)
20 Ventilatore Fan Ventilateur Lifterrad Ventilador Al
21 Motoriduttore Gear motor Motoréducteur Getrieb&n Motorreductor A8 all Jlia
22 Motore Motor Moteur Motor Motor &l
23 Trasformatore Transformer Transformateur Tramsétor Transformador Jsaall
24 Termostato di sicurezza Safety thermostat Thstamde sécurité Sicherheitsthermostat Termodaseguridad LY s 5a i
25 Guarnizione valvola-venturi Venturi gasket Jeienturi Dichtung Venturi-Ventil Junta vélvula Veni il - aleall 5 gda
26 Etichetta Label Etiquette Etikett Tarjeta Galdl)
27 Centralina Power Card Carte de puissance Lejskamte Tarjeta de potencia pSadll sas
28 Guarnizione bruciatore-camera Chamber-burnekegas Joint brdleur-chambre Dichtung Kammerbrenner ntaJquemador cdmara b yaa - 28 gall 5 glia
29 Guarnizione ventilatore-bruciatore Fan-burneskga Joint ventilateur-braleur Dichtung Brenneniatar Junta ventilador quemador 8 all - A 5l 8 sl
30 Interruttore termico Thermal switch Interruptéwgrmique Thermoschalter Interruptor térmico Sl gl
31 Interruttore Switch Interrupteur Schalter Intgror bl
32 Contattore Contactor Contacteur Kontaktgeber nt&xor Jiase
33 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (Dle=ady) Ji) il
34 Assieme con Logo Assembly with Logo Assemblagedogo Montage mit Logo Montaje con Logo Drll e gl
35 Gruppo di combustione Combustion group Blocatalwstion Verbrennungseinheit Grupo de combustion B)iaY) de gana
36 Ventilatore Fan Ventilateur Ventilator Ventilado Al
37 Rilevatore fiamma Flame detector Détecteur enaile Flammendetektor Detector de llama el adl
38 Accenditore Lighter Allumage Zunder Bujia de @miido dria
39 Valvola modulante Modulating valve Vanne modtdan Nachfihrventil Valvula modulante ol slaaa
40 Venturi Venturi Venturi Venturi Venturi claly
41 Controllo flamma Flame control Contrdle veilleus Flammenkontrolle Control de llama Celll 8 WSl
42 Bruciatore Burner Brlleur Brenner Quemador B 50
73303010 T64/G
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Rif. Denominazione Designation Denomination Bezeidhing Denominacion od

1 Treccia battuta porta Door stop braid Joint &dmnsgée porte Dichtung Anschlag Tur Trenza topstpu SIS a5 Jeaie
2 Treccia battutiportello vetr( Glass door stop bre Joint tressé butée porte en ve Dichtung Anschlag Tiirschei Trenza tope puerta vidi ala W Gl 48 s 85 Juade
3 Albero Shaft Arbre Welle Eje AS Al 3 gae
4 Termocoppia Thermocouple Thermocouple Thermoatem Termopar sl g 554l
5 Port: Door Porte Tir Puert <L
6 Ruota dentata Toothed wheel Roue dentée Zahnrad Rueda dentada Adiusall dlaall
7 Albero motore nast Conveyor drive she Arbre moteur rubar Motorwelle Férderbar Eje motor cint: JE) s s 3 gee
8 Giunto maschio lato riduttc Male coupling- gear motor sic Joini male coté réducte Verbindungszapfen getriebese Junta macho lado reduc A ) Jlie s e 83 Jense
9 Molla Spring Ressort Feder Resorte EY )
10 Giunto femmin Female couplin Joint femelle Verbindungseinscht Junta hembi Sl Jeasa
11 Ruota liscii Whee Roue Whee Rued: duacli dlae
12 Rete nastro trasportatore Conveyor mesh belt illag ruban transporteur Drahtmaschen Férderband ed dita transportadora JI ) ASe
13 Ventola lato opposto motoriduttc Fan on the opposite side gearm Ventilateur coté opposmotoréductet Lifterrad gegeniiber deGetriebemoliegende Ventilador lado opuestmotorr A8 yall Jlial Jiaall cailall da 5 5a
14 Ventola lato motoriduttol Fan on the side gear mc Ventilateur cotémotoréductet Lifterrad on derSeite vcGetriebemoliegende Ventilador ladcmotorreductc A8 pall Jlis cuila da g 50
15 Volantino Handwheel Petit volant Handrad Volante Sl e B
16 Manopole Dial Bouton Drehknop Mandc Uade
17 Vetrc Glas: Vitre Glas Vidrio -\l
18 Supporto Support Support Auflage Soporte Jals
19 Agganciator Hook-up devic Atteleur Anhakvorrichtuni Enganch allasll
20 Presa Ganc Hook-up coupling Fixation atteleL Anhakpunk Toma ganch alaal) dals
21 Motoriduttore Gear motor Motoréducteur Getrieb&am Motorreductor A8 pall Jlia
22 Motore Motor Moteur Motor Motor & el
23 Trasformatore 50V. Transformer 50V; Transformateur 50V Transformator 50V, Transformador 50V. Jsaal
24 Termostato di sicurezza Safety thermostat Thstahde sécurité Sicherheitsthermostat Termodseguridad Y i g i
25 Scheda elettronit Electronic car Carte électroniqu Elektronikkarts Tarjeta electronic A5 S Ay,
26 Etichett: Labe Etiquette Etiket Tarjete Gald)
27 Scheda LCD grafico Graphic LCD card Carte LCBphique LCD-Graphikkarte Tarjeta LCD gréfica iy 53 o I Ang )yl
28 Scheda elettroni Electronic car Carte électroniqu Elektronikkart: Tarjeta electrdnic g SV Ayl
29 Bruciatore Burnel Brileul Brenne Quemadc 2 sall
30 Contatto portalampada pulsante Contact for jpuston Contact pour le bouton Kontakt fiir Druckkhop Contacto para el pulsador o laadl dda Juase
31 Contatto per pulsar Contact for pus-buttor Contact pour le boutt Kontakt fiir Druckknop Contacto para ¢pulsado oM dease
32 Contattor Contacto Contacteu Kontaktgebe Contacto Jose
33 Valvola modulante Modulating valve Vanne modtdan Nachfiihrventil Vélvula modulante Gl sasa
34 Maglia giunzione nast Belt connector met Mesh de jonction ruba Mest-Fugenban Malla cinta para junt: Jull o oy ddls
35 Guarnizione albero motc Drive shaft gask Joint arbre motet Dichtung Motorwellt Junta eje mot Jall s &l ms Jea s
36 Giunto maschio lato nastro Male coupling — biele Joint méle coté ruban Verbindungszapfen béigise Junta macho lado cinta JE s s e S5 Jeage
37 Spina di sicurez: Safety pil Goupille de sécuri Sicherheitssti Clavija de seguridz ) el
38 Fusibile Fust Fusible Sicherun: Fusible (Jeai¥) i) 55l
39 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (Seai¥) Jusd) 55l
40 Quadro comani Picture command: Commandos d'imag Abbildung Kommandc Comandos del cuac pSaill da
41 Supporto testa a snodo Support Support Auflage Soporte i ol Jels
42 Scheda elettronica Electronic card Carte élnijue Elektronikkarte Tarjeta electrénica A5 S Ay,
43 Pulsante emerger Pusl-button emergent Urgence a boutc-poussoi Tastenwahldringlichke Emergencia de bot olskl )
44 Contatto per pulsante Contact for push-button nt&x pour le bouton Kontakt fiir Druckknopf Contapara el pulsador DN deasa
45 Pressostato Pressure Switch Pressostat Druckregler Preséstato Ll uld
46 Interruttore termic Thermal switc Interrupteur thermigt Thermoschalte Interruptor térmic )l ik
47 Pulsante Push-button Bouton-poussoir Taste Botén )
48 Ventilatore Fan Ventilateur Lifterrad Ventilador e
49 Trasformatore 100V Transformer 100V, Transformateur 100V Transformator 100V. Transformador 100V Il
50 Guarnizione valvola-venturi Venturi gasket Joinhtegi Dichtung Venturi-Ventil Junta vélvula Venturi 58 plaa b gl
51 Controllo famma Flame control Controle veilleuse larRmenkontrolle Control de llama Celll oSl San
52 Gruppo di combustione lato motoridutt Group of combustion side gear m¢ Groupe de combustion cdté motoréduc GruppeVerbrennungsseite Getriebemc Grupo de la combustién lado motorredu AS ) Jlie Al e 31 i) e sens
53 Gruppo di combustione lato opposto Group of combustion opposite side gear motor ~ Gralgpeombustion c6té opposé Gruppe von Verbrennungs gegenuberliegenden SeifeGrupo de la combustién lado opuesto A all Jlaal AL Zalil (0 3) fiaY) de sane

motoriduttor: motoréductet Getriebemotc motorreductc

54 Guarnizione ventilato-bruciatort Far-burner gaski Jointventilateu-brileul Dichtung Brennerventilat Junta ventilador quemad 28 all 4 2 5 i
55 Guarnizione bruciatore-camera Chamber-burner gasket Joint braleur-chambre Dichtung Kammerbrenner Jyomador camara elall 4 2 d5a5sia
56 Ventilatore Far Ventilateu Ventilatol Ventiladoi e
57 Venturi Venturi Venturi Venturi Venturi s
58 Accenditore Lighter Allumage Ziinder Bujia de encendido Jais
59 Rilevatore fiamm Flame detectc Détecteur veilleus Flammendetekt Detector de llam elll by
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Rif.

Denominazion

Denominatiol

Bezeichnun

Denominacié

Designatiol sl
C1-2-3 | Soppressore Suppresser Supresseur Entstorer Supresor Lelal
CA Condensatore avv. motore Motor starter condenser Condensateur démarr. Moteur Kondensator Motoranl. Condensador arranque motor il
CF Controllo fiamma Flame control Controle veilleus Flammenkontrolle Control de llama el 8 SSaill Bas
F1-2 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (Dle=dy) Ji) gl
FM Filtro motore nastro Filter conveyor motor Félimoteur courroie Motor Bandfilter Filtro de motmrrea Jal e < jaa il
FT Filtro EMI EMI filter EMI filtre EMI filter Filtro EMI EMI sl
H Spia luminosa Indicator light Led lumineuse Kotitampe Testigo luminoso (S A lise
KA Contattore generale General contactor Contacteur Kontaktgeber Contactor o5 Juase
KM Contattore ventola forno Oven fan contactor Gateur ventil. Four Kontaktgeber Ofenlufterrad Gair ventilador horno Aoy el Jus 5
M1 Motore elet. nastro Belt electric motor Moteleat. Tapis E-Motor Férderband Motor eléct. cinta Jall s & ae
M2 Motore elet. ventola forno Oven fan electric oot Moteur élect. Ventil. Four E-Motor Ofenlifterrad Motor eléct. ventilador horno As gl & yaae
M3 Motore elet. ventilatore bruciator¢  Burner vEaitr electric motor Moteur élect. Ventil. Braleur E-Motor Brennerventilator Motor eléct. ventiladaregnador 8 5all A 50 pald (L seS & me
PA Pulsante awvio Start button Bouton démarrer iBesrTaste Boton de inicio deiil )
PS Pulsante emergenza Push-button emergency Urgdimeon-poussoir Tastenwahldringlichkeit Emerggede botén solshl L)
RF Rilevatore fiamma Flame sensor Détecteur denflam Flammensensor Sensor de llama celll el
S Scintillatore Scintillator Scintillateur Szintiior Centelleador S
SE Sensore controllo rotazione Rotation controbeen Capteur contréle rotation Sensor Drehkontrolle Sensor de control de rotacién Olosl FaSadll s
SC1 Scheda elettronica comando Control circuitdoar Carte électroniqgue commande Elektronik-Platire&tung Tarjeta electrénica mando Ay g SN aSaill Aay 5l
Sc2 Scheda elettronica IN/JOUT IN/OUT circuit board Carte électronique IN/OOUT (entrée/sortig)  ElekikeRlatine INJOUT Tarjeta electronica INJOUT A5 ) 75 d A Ay yd
T Termostato di sicurezza Safety thermostat Thetahoe sécurité Sicherheitsthermostat Termostatederidad Ol s 5a i
TE Termocoppi Thermocoupl Thermocoupl Thermoelemel Termopa [
TR1-2 | Trasformatore Transformer Transformateur Simmator Transformador Jsaall
XP Morsettiera entrata rete Mains infeed termircard Bornier entrée tapis Klemmleiste Netzeingang aja@e bornes entrada red A Jaae d jida
X1 Morsettiera motore vent. forno Oven fan moteontimal board Bornier moteur vent. Four Klemmleigent.Motor Ofen Caja de bornes motor vent. horn Al Al sa & e o ke
X2 Conn.mobil.mot.ventilatore forno|  Oven fan veattiir mobile connector Connexion Ventilateur Four ec8verbinder Vent.Motor Ofen Con. mdvil mot. veatibr horno A il da oyl Jease
X3 Morsettiera controllo famma Flame control temali board Bornier contrle veilleuse KlemmleistarRmenkontrolle Caja de bornes control llama el 8 aSall Baa 5 o jida
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Rif.

Denominazione

Denomination

Denominacion

Designation Bezeiding sl
C1-5 Soppressore Suppressor Suppresseur Entstorer upressr Lelal
CA1-2 | Condensatore avv. motore Motor starter coselen Condensateur démarr. Moteur Kondensator Mdtoran Condensador arranque motor ikl
CA3 Condensatore avv. ventola raffreddamenio  Cgdhn starter condenser Condensateur démarr. Keat®En Condensador arranque ) Jiaul S
CF1-2 | Controllo fiamma Flame control Contrdle \@ilbe Flammenkontrolle Control de llama el aSaill 5aa
F1-2 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (V¥ Jii) 55l
FM Filtro motore nastro Filter conveyor motor Félimoteur courroie Motor Bandfilter Filtro de motmrrea i) s ol jae il
FT Filtro EMI EMI filter EMI filtre EMI filter Filtro EMI EMI sl
H Spia luminosa Indicator light Led lumineuse Kolitampe Testigo luminoso (S Al Hhse
IT Interruttore termico Thermal switch Interruptebermique Thermoschalter Interruptor térmico @A e
KA Contattore generale General contactor Contacteur Kontaktgeber Contactor o3 Jease
KM Contattore ventola forno Oven fan contactor @areur ventil. Four Kontaktgeber Ofenlifterrad Gaotor ventilador horno A g pall Jua s
M1 Motore elet. nastro Belt electric motor Motelgat. Tapis E-Motor Férderband Motor eléct. cinta Jall e & me
M2-3 Motore elet. ventola forno Oven fan electriotor Moteur élect. Ventil. Four E-Motor Ofenluftadt Motor eléct. ventilador horno Aoy pall & me
M4 Ventola raffreddamento Cooling fan Ventilateerréfroidissement Fan/Lufter Ventilador de refraggén 3l das 50
M5-6 Motore elet. ventilatore bruciatore Burner tit@or electric motor Moteur élect. Ventil. Brileu E-Motor Brennerventilator Motor eléct. ventiladpremador 8 5all Ay sl S yeS & jae
P1-2 Pressostato Pressure Switch Pressostat Bglekr Preséstato Liall L8
PA Pulsante avvio Start button Bouton démarrer iBlagr Taste Botdn de inicio dedl )
RF Rilevatore fiamma Flame sensor Détecteur derflam Flammensensor Sensor de llama el Guls
PS Pulsante emergenza Push-button emergency Urgdimeon-poussoir Tastenwahldringlichkeit Emergede botén solshl )
S Scintillatore Scintillator Scintillateur Szintlior Centelleador 0
SC1 Scheda elettronica comando Control circuitdoar Carte électroniqgue commande Elektronik-Platirei&tung Tarjeta electrénica mando A5 ) St day yd
SC2-3 | Scheda elettronica INJOUT IN/OUT circuit babar Carte électronique IN/OUT (entrée/sorti¢)  ElekikePlatine IN/OUT Tarjeta electronica INJOUT Ay ) 75 A/ sAn a8
SE Sensore controllo rotazione Rotation controeen Capteur contrdle rotation Sensor Drehkontrolle Sensor de control de rotacion sl (A Satll s
T1-2 Termostato di sicurezza Safety thermostat ribstat de sécurité Sicherheitsthermostat Ternmdmsegurida ) s 5a 53
TR1 Trasformatore 100VA Transformer 100VA Transfateur 100VA Transformator 100VA Transformador 100VA Jsaadll
TR2-3 | Trasformatore 50VA Transformer 50VA Transfateur 50VA Transformator 50VA Transformador 50VA Jsaall
TE1-2 | Termocoppi Thermocoupl Thermocoupl Thermoelemel Termopa gl g 535l
XP Morsettiera entrata rete Mains infeed termircr Bornier entrée tapis Klemmleiste Netzeingang ajade bornes entrada red Al Jaae d ik
X1 Morsettiera motore vent. forno Oven fan motonti@al board Bornier moteur vent. Four Klemmleigent.Motor Ofen Caja de bornes motor vent. horno Ol A g &l ae o il
X2-3 Connessione mobile ventola Mobile connectiam f Connexion mobile ventilateur Bewegliche VerbingllLifterrads Conexién moévil ventilador el ds g yal) Joa ge
X4 Connessione mobile ventola raffreddamehto  Motilenection cooling fan Connexion mobile ventilateu Bewegliche Verbindung Lifterrad Conexién movihtieador & i) da g all Juase
X5-6 Morsettiera controllo fiamma Flame controlnémal board Bornier contréle veilleuse KlemmleiBtammenkontrolle Caja de bornes control llama el 8 aSaill Bas & ida
X7 Morsettiera Terminal board Boite a bornes Klembrett Regleta de conexiones & jide
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Rif.

Denominazione

Designation Denomination Bezeidong Denominacién e
C1-2 Soppressore Suppressor Suppresseur Entstérer upressr Lelall
CA2 Condensatore avv. motore Motor starter condense Condensateur démarr. Moteur Kondensator Motoranl. Condensador arranque motor ol e S
CF Controllo fiamma Flame control Contrdle veilleus Flammenkontrolle Control de llama Celll ( Saill saa
F2 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (V¥ Jii) 55l
FT Filtro EMI EMI filter EMI filtre EMI filter Filtro EMI EMI il
IT Interruttore termico Thermal switch Interruptebermique Thermoschalter Interruptor térmico s\ e
KM Contattore generale General contactor Contacteur Kontaktgeber Contactor gesae Juase
M1 Motore elet. ventola forno Oven fan electric orot Moteur élect. Ventil. Four E-Motor Ofenlifterrad Motor eléct. ventilador horno Ay pall & ae
M2 Motore elet. nastro Belt electric motor Moteleat. Tapis E-Motor Foérderband Motor eléct. cinta Jaill o me
M3 Ventola raffreddamento Cooling fan Ventilateerréfroidissement Fan/Lfter Ventilador de refra@én il Aa 5 50
M4 Motore elet. ventilatore bruciator¢  Burner viaitr electric motor Moteur élect. Ventil. Brileur E-Motor Brennerventilator Motor eléct. ventiladaregnador 3 sall 4l 5l (5L seS & me
QS Interruttore generale Main switch Interrupteengral Hauptschalter Interruptor general (i)l il
RF Rilevatore fiamma Flame sensor Détecteur derflam Flammensensor Sensor de llama elll s
S Scintillatore Scintillator Scintillateur Szintlior Centelleador Ok
SC Scheda elettronica Electronic board Carte @eicjue Elektronische Karte Tarjeta electrénica A5 SIY) Aay il
T Termostato di sicurezza Safety thermostat Thetatale sécurité Sicherheitsthermostat Termodiagegurida ) s 5 3
TR Trasformatore Transformer Transformateur Tramsétor Transformador Jsadll
TE Termocoppi: Thermocoupl Thermocoupl Thermoelemet Termopa e
XP Morsettiera entrata rete Mains infeed termircard Bornier entrée tapis Klemmleiste Netzeingang ajade bornes entrada red A Jaae & ik
X1 Morsettiera motore vent. forno Oven fan motonmigal board Bornier moteur vent. Four Klemmleigent.Motor Ofen Caja de bornes motor vent. horno Ol A g & pae d ile
X2 Morsettiera controllo famma Flame control tenadi board Bornier contrdle veilleuse KlemmleistarkRinenkontrolle Caja de bornes control llama Celll b aSaill saa s o il
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Rif.

Denominazione

Denomination

Denominacion

Designation Bezeidhing sl
C1-5 Soppressore Suppressor Suppresseur Entstorer upressr helal
CA1-2 | Condensatore avv. motore Motor starter coselen Condensateur démarr. Moteur Kondensator Mdtoran Condensador arranque motor ikl
CA3 Condensatore avv. ventola raffreddamento Cgdhn starter condenser Condensateur démarr. Keatem Condensador arranque ol Jaandis e
CF1-2 | Controllo fiamma Flame control Controle \ailse Flammenkontrolle Control de llama Celll 8 aSaill Bas
F1-2 Fusibile Fuse Fusible Sicherung Fusible (V¥ Jid) 5l
FM Filtro motore nastro Filter conveyor motor Falimoteur courroie Motor Bandfilter Filtro de motor correa Jall e < ae il
FT Filtro EMI EMI filter EMI filtre EMI filter Filtro EMI EMI sl
H Spia luminosa Indicator light Led lumineuse Kotitampe Testigo luminoso (s At pdse
IT Interruttore termico Thermal switch Interruptebhermique Thermoschalter Interruptor térmico Sl glia
KA Contattore generale General contactor Contacteur Kontaktgeber Contactor s Juase
KM Contattore ventola forno Oven fan contactor @aoteur ventil. Four Kontaktgeber Ofenlifterrad Gaotor ventilador horno Aa g pall Jiasa
M1 Motore elet. nastro Belt electric motor Motelgad. Tapis E-Motor Forderband Motor eléct. cinta il s &l jae
M2-3 Motore elet. ventola forno Oven fan electriotor Moteur élect. Ventil. Four E-Motor Ofenluftad Motor eléct. ventilador horno Aoyl & e
M4 Ventola raffreddamento Cooling fan Ventilateerréfroidissement Fan/Lufter Ventilador de refraggén 2l A 50
M5-6 Motore elet. ventilatore bruciatore Burner tifaor electric motor Moteur élect. Ventil. Brileu E-Motor Brennerventilator Motor eléct. ventiladpremador 38 gall 4l sl Sl 6S & jaa
P1-2 Pressostato Pressure Switch Pressostat Bglekr Preséstato Loaall (s
PA Pulsante avvio Start button Bouton démarrer iBedrTaste Botdn de inicio dedil 5
PS Pulsante emergenza Push-button emergency Urgdimgon-poussoir Tastenwahldringlichkeit Emerggede botén Golshl )
S Scintillatore Scintillator Scintillateur Szintilior Centelleador 0L
SC1 Scheda elettronica comando Control circuitdoar Carte électronigue commande Elektronik-Platire&tung Tarjeta electrénica mando i g Sl St day yd
SC2-3 | Scheda elettronica IN/OUT IN/OUT circuit babar Carte électronique IN/OUT (entrée/sorti¢)  ElekikePlatine IN/JOUT Tarjeta electronica INJOUT A5 S 75 d A Ay yd
SC4 Scheda azionamento motore brushless Brushletss driver Driver moteur brushless Burstenlosetddimeiber Driver de brushless motor S 50 s @il
T1-2 Termostato di sicurezza Safety thermostat ribstat de sécurité Sicherheitsthermostat Ternmdmsegurida LY lias 5a i
TR1 Trasformatore 100VA Transformer 100VA Transfateur 100VA Transformator 100VA Transformador 100VA Jsaall
TR2-3 | Trasformatore 50VA Transformer 50VA Transfateur 50VA Transformator 50VA Transformador 50VA Jsaall
TE1-2 | Termocoppi Thermocoupl Thermocoupl Thermoelemel Termopa sl g 554l
XP Morsettiera entrata rete Mains infeed termircri Bornier entrée tapis Klemmleiste Netzeingang aja@e bornes entrada red Al Jaae o jida
X1 Morsettiera motore vent. forno Oven fan motontiwal board Bornier moteur vent. Four Klemmleigent.Motor Ofen Caja de bornes motor vent. horno Ol A g & e jile
X2-3 Connessione mobile ventola Mobile connectiam f Connexion mobile ventilateur Bewegliche VerbimgllLifterrads Conexién moévil ventilador A i) As g jall s ge
X4 Connessione mobile ventola raffreddamepto  Modmlenection cooling fan Connexion mobile ventilateu Bewegliche Verbindung Lifterrad Conexién mdvihtieador A il da g yall Juase
X5-6 Morsettiera controllo famma Flame controlnémal board Bornier contrble veilleuse KlemmleiBtammenkontrolle Caja de bornes control llama Celll 8 aSaill Bas g o jida
X7 Morsettiera Terminal board Boite a bornes Klembrett Regleta de conexiones <l jida
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